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Seramik Kömürlü Mangal 
Kullanma Kılavuzu 

Hoşgeldiniz 

KULLANMADAN ÖNCE TALİMATLARI DİKKATLİCE OKUYUN!
• Temiz ve düz bir yüzeyde monte edin.
• Zeminlerde kalıntı veya çizik olmaması için karton üzerine monte etmenizi öneririz.
• Montaj için eldiven önerilir.
• Gerekli aletler: 5 mm, 6 mm alyan anahtarı, 10 mm anahtar ve #17 anahtar sağlanır.
• Yaklaşık montaj süresi: 30 dakika.
• Kolaylığı artırmak ve montaj süresini azaltmak için iki kişinin montaj yapmasını öneririz.
• Gerçek ürün gösterilen resimden farklı olabilir.
• Bazı montaj adımlarının fabrikada tamamlanmış olması mümkündür.

MONTAJCIYA UYARI: 
Bu talimatları ileride başvurmak üzere ızgara sahibine bırakın.

TÜKETİCİYE UYARI: 
Bu talimatları ileride başvurmak üzere saklayın.

İTHALATÇI:
Cems Turkey Ev ve Bahçe Malzemeleri Ticaret Limited Şirketi

Adres: Aydıntepe Mah. Marmara Cad. 24/A. 34947. Tuzla / İSTANBUL
Tel: +90 (216) 315 82 38
E-mail: info@cems.com.tr



       SADECE DIŞARIDA KULLANIN. TİCARİ KULLANIMA UYGUN DEĞİLDİR! 

• Bu kılavuz, cihazın doğru montajı ve güvenli kullanımı için gerekli önemli bilgileri içerir. 
• Cihazı monte etmeden ve kullanmadan önce tüm uyarıları ve talimatları okuyun ve uygulayın
• Bu kılavuzu gelecekte başvurmak üzere saklayın

• Odun yongaları, odun parçaları, odun peletleri, kömür ve propan yakmak, kokusu olmayan ve ölüme neden olabilen karbon
monoksit yayar. 
• Evlerde, araçlarda, çadırlarda, garajlarda veya herhangi bir kapalı alanda odun yongaları, odun parçaları, odun peletleri, kömür
veya propan yakmayın. 
• Barbeküyü kapalı ve/veya yaşanabilir bir alanda (örneğin evler, çadırlar, karavanlar, motorlu evler, tekneler) kullanmayın. Karbon
monoksit zehirlenmesi ölümcül tehlikesi vardır. 
• SADECE iyi havalandırılan DIŞ MEKANLARDA KULLANIN. 
BU RENKSİZ, KOKUSUZ GAZIN SİZİ, AİLENİZİ VEYA BAŞKALARINI ZEHİRLEMESİNİ ÖNLEMEK İÇİN BU TALİMATLARI
İZLEYİN. 
• Karbon monoksit zehirlenmesinin belirtilerini bilin: baş ağrısı, baş dönmesi, halsizlik, mide bulantısı, kusma, uyuşukluk ve kafa
karışıklığı. Karbon monoksit kanın oksijen taşıma yeteneğini azaltır. Düşük kan oksijen seviyeleri bilinç kaybına ve ölüme neden 
olabilir. 
• Yemek pişirirken veya bu cihazın yakınındayken siz veya başkaları soğuk algınlığı veya grip benzeri semptomlar geliştirirse bir
doktora görünün. Soğuk algınlığı veya griple kolayca karıştırılabilen karbon monoksit zehirlenmesi genellikle çok geç tespit edilir. 
•  Alkol tüketimi ve uyuşturucu kullanımı karbon monoksit zehirlenmesinin etkilerini artırır. 
Karbon monoksit özellikle hamilelik döneminde anne ve çocuk, bebekler, yaşlılar, sigara içenler ve kansızlık veya kalp hastalığı gibi
kan veya dolaşım sistemi sorunları olan kişiler için toksiktir.

TÜM TALİMATLARI OKUYUN 
• Izgarayı gözetimsiz bırakmayın.
• Izgara SADECE DIŞ MEKANDA EV KULLANIMI İÇİNDİR.
• İç mekanlarda kullanmayın!
• Yakıt olarak sadece kömür kullanın.
• Izgarayı kuvvetli rüzgarlarda kullanmayın!
• Alevi boğmak için kapağı ve damperleri kapatın.
• Bu ızgarayı hiçbir şekilde değiştirmeyin.
• 750°F (398°C) veya daha yüksek bir sıcaklığı aşmayın.
• Izgarayı her zaman geçerli tüm yerel, eyalet ve federal yangın yönetmeliklerine uygun şekilde kullanın.
• Uyarılara uyulmaması ızgaraya veya kullanıcıya zarar gelmesine neden olabilir.
• Verandalar, garajlar, binalar veya çadırlar gibi kapalı alanlarda asla kullanmayın.
• Karavanların veya teknelerin içinde veya üzerinde asla kullanmayın.
• Barbeküyü evler, çadırlar, karavanlar, motorlu evler, tekneler gibi kapalı ve/veya yaşanabilir bir alanda kullanmayın.

Karbon monoksit zehirlenmesi ölümcül tehlikesi vardır. • Üst yapı, duvar, ray veya diğer yapılardan en az 3 m (10 ft)
mesafe bırakın. 

• Ahşap, kuru bitkiler, çimen, çalı, kağıt gibi tüm yanıcı malzemelerden en az 3 m (10 ft) mesafe bırakın.
• Izgarayı asla çatı kaplamaları, araba barınakları, tenteler veya çıkıntılar gibi üst yapıların altında çalıştırmayın. (BKZ. 

YAPISAL YAKINLIK GEREKLİLİKLERİ). 
• Izgarayı temiz tutun ve benzin ve diğer yanıcı buharlar ve sıvılar gibi yanıcı maddelerden uzak tutun.
• Izgarayı toprak, beton, tuğla veya kaya gibi düz, yanmaz, sabit bir yüzeyde kullanın. Asfalt yüzey (asfalt) bu amaç için

kabul edilebilir olmayabilir. 
• Izgarayı ahşap veya yanıcı yüzeylerde kullanmayın.
• Izgara YERDE OLMALIDIR. Izgarayı masaların veya tezgahların üzerine koymayın. Izgarayı engebeli yüzeylerde

HAREKET ETTİRMEYİN.



• Izgara yalnızca düz bir yüzeyde hareket ettirilmelidir..
• Izgara asla merdivenlerden yukarı/aşağı veya düz olmayan bir yüzeyde hareket ettirmeyin.
• Izgarayı asla ısıtıcı olarak kullanmayın (KARBON MONOKSİT TEHLİKESİNİ OKUYUN).
• Izgarayı asla amaçlanan kullanımından başka bir şey için kullanmayın. Bu ızgara ticari amaçlı DEĞİLDİR.
• Izgarayı çalıştırırken her zaman erişilebilir bir yangın söndürücü bulundurun.
• Yağ veya gresle yemek pişirirken, BC veya ABC tipi bir yangın söndürücüyü hazır bulundurun.
• Yağ veya gres yangını durumunda suyla söndürmeye çalışmayın. Hemen itfaiyeyi arayın. BC veya ABC tipi bir yangın

söndürücü, bazı durumlarda yangını kontrol altına alabilir. 
• Her kullanımdan önce tüm somunları, vidaları ve cıvataları kontrol ederek sıkı ve güvenli olduklarından emin olun.
• Alkol, reçeteli veya reçetesiz ilaçların kullanımı kullanıcının ızgarayı düzgün bir şekilde monte etme veya güvenli bir

şekilde çalıştırma yeteneğini etkileyebilir. 
• Çocukları ve evcil hayvanları her zaman ızgaradan uzak tutun. Çocukların ızgarayı kullanmasına İZİN VERMEYİN.

Çocuklar veya evcil hayvanlar ızgaranın kullanıldığı alanda olduğunda yakın gözetim gereklidir. 
• Izgaranın kullanımı sırasında veya sonrasında soğuyana kadar kimsenin ızgaranın etrafında aktivite yapmasına İZİN

VERMEYİN. 
• Kişisel yaralanmayı, ızgaranın hasar görmesini veya sıcak pişirme sıvısının dökülmesini/sıçramasını önlemek için

ızgaraya çarpmayın veya darbe uygulamayın. 
• Sıcak yağ veya diğer sıcak sıvılar içeren bir cihazı hareket ettirirken aşırı dikkatli olunmalıdır.
• Izgarayı kullanımdayken asla hareket ettirmeyin. Hareket ettirmeden veya saklamadan önce ızgaranın tamamen

soğumasını bekleyin (115°F veya 45°C'nin altına). 
• Izgara kullanımdayken SICAKTIR ve sonrasında ve soğutma işlemi sırasında bir süre SICAK kalacaktır. DİKKATLİ 

olun. Koruyucu eldiven/eldiven takın. 
• SICAK yüzeylere dokunmayın. Sapları veya düğmeleri kullanın.
• Izgarada asla cam, plastik veya seramik pişirme kapları kullanmayın. Kullanım sırasında asla boş pişirme kaplarını 

ızgaraya koymayın. 
• Kamado Joe® tarafından tedarik edilmeyen aksesuar aparatları önerilmez ve yaralanmaya neden olabilir. • Izgarayı

sıcak kül veya kömürle birlikte ızgaranın içinde saklamayın. Sadece ateş tamamen söndüğünde ve tüm yüzeyler soğuk
olduğunda saklayın. 

• Izgaradan yiyecekleri çıkarırken dikkatli olun. Tüm yüzeyler SICAKTIR ve yanıklara neden olabilir. Sıcak yüzeylerden
veya pişirme sıvılarından sıçrayanlardan korunmak için koruyucu eldivenler/eldivenler veya uzun, sağlam pişirme
aletleri kullanın. 

• Izgara kullanım sırasında sıcaktır. Yüzünüzü ve vücudunuzu kapı(lar)dan ve havalandırma deliklerinden uzak tutun. 
Kullanım sırasında buhar ve sıcak hava dışarı atılır. 

• Yanma ve havalandırma akışını ENGELLEMEYİN.
• Pişirme raflarını metal folyo ile örtmeyin. Bu, ısıyı hapseder ve ızgaraya zarar verebilir.
• SICAK kömürleri veya külleri asla gözetimsiz bırakmayın.
• Kül ve kömür SICAKKEN kül çekmecesini çıkarmayın.
• Izgarada açık alev vardır. Ellerinizi, saçınızı ve yüzünüzü alevden uzak tutun. Yakarken ızgaranın üzerine EĞİLMEYİN. 

Gevşek saçlar ve giysiler alev alabilir. 
• Bu ızgarayı tutarken veya ateşle çalışırken koruyucu eldiven kullanın. Odun veya kömür eklerken koruyucu eldivenler

veya uzun, sağlam şömine aletleri kullanın. 
• Izgara kullanımdayken ve soğutma sırasında hava damperleri SICAKTIR; ayarlarken koruyucu eldivenler giyin.
• Izgara kullanımdayken ve soğutma sırasında üst havalandırma ve alt damper SICAKTIR; ayarlarken koruyucu

eldivenler giyin. 
• Izgara kullanımdayken ve soğutma sırasında pişirme ızgarası SICAKTIR; pişirme ızgarasına dokunursanız aşırı dikkatli

olun, koruyucu eldivenler giyin veya sağlam, uzun saplı bir alet kullanın. 
• Kömür külle kaplanmadan önce pişirme yapmayın.
• Barbekü ısıtılmalı ve yakıt ilk pişirmeden önce en az 30 dakika boyunca kırmızı sıcak tutulmalıdır.
• Kömürü tutuşturmak için asla kömür yakma sıvısı, benzin, alkol veya diğer çok uçucu sıvılar kullanmayın. Bu sıvılar

patlayabilir ve yaralanmaya veya ölüme neden olabilir. 
• Kömür ızgarasını asla aşırı doldurmayın. Bu, ciddi yaralanmalara ve ızgaraya zarar verebilir.
• Asla önerilen miktardan fazla kömür kullanmayın (aşağıya bakın).
• UYARI! Bu barbekü çok sıcak olacaktır, çalışma sırasında hareket ettirmeyin.
• UYARI! Çocukları ve evcil hayvanları uzak tutun.
• UYARI! Yakmak veya yeniden yakmak için ispirto veya benzin kullanmayın! Sadece EN 1860-3'e uygun ateş yakıcılar

kullanın! 
• Kömür tutuştuktan sonra asla ilave çakmak gazı eklemeyin. Çakmak gazı kabındaki talimatları izleyin.
• Soğuk külleri alüminyum folyoya koyarak, suyla ıslatarak ve yanmaz bir kaba atarak bertaraf edin.
• Yakma işlemi sırasında kapağı açık tutun.
• 350°F (175°C) üzerinde pişirme yaparken, ızgara kapağını dikkatlice ve yavaşça 2-3 inç (5-8 cm) açın ve kubbeyi her

kaldırdığınızda ızgarayı 5 saniye boyunca "geğirin". Bu, oksijen akışının neden olduğu beyaz-ateşli ısı dalgası olan geri
tepmeyi önleyecektir.

2.7 KG’DAN FAZLA KÖMÜR DOLDURMAYIN! 



A 
B 
C 
D 
E 
F 
G 
H 
I 
J 
K 
L 
M 
N 
O 
P 
Q 
R 

Classic II 
KJ23NRHC 

30.3 
26.9 
22.3 
31.2 
14.3 
16.9 
8.6 
17 
1.6 
30.3 
26.9 
22.3 
7.8 
14.4 
22.8 
4.7 
3.6 
9.3 

Classic III 
KJ15040721 

30.3 
26.9 
22.3 
34.1 
14.3 
19.8 
11.5 
17 
1.6 
30.3 
26.9 
22.3 
7.8 
17.3 
22.8 
4.7 
3.6 
9.3 

Big Joe II 
BJ24NRH 

35.6 
31.8 
27.6 
35.3 
15.2 
20.1 
11.3 
21.5 
3.6 
35.6 
31.8 
27.6 
11.7 
17.6 
28.1 
5.2 
5.6 
13.2 

Big Joe III 
KJ15040821 

35.6 
31.8 
27.6 
38.5 
15.2 
23.3 
14.5 
21.5 
3.6 
35.6 
31.8 
27.6 
11.7 
20.8 
28.1 
5.2 
5.6 
13.2 

Warning Code: KJ-231110-MSH 

Izgaranın arkası, yanları ve üstünden 
tüm üst yapılara, duvarlara, raylara 
veya diğer yanıcı yapı malzemelerine 
en az 10 ft (3 m) mesafe bırakın. 

Ahşap, bitkiler, çimen, çalı, kağıt, benzin 
veya branda gibi tüm yanıcı ve alev alıcı 
malzemelere en az 10 ft (3 m) mesafe 
bırakın. 

Bu boşluk, uygun yanma, hava 
sirkülasyonu ve havalandırma için 
yeterli alan sağlar. Izgara, ahşap 
güverteler veya diğer yanıcı malzemeler 
gibi yanıcı malzemeler üzerinde 
kullanılmamalıdır.

10 ft 
(3 m) 10 ft 

(3 m) 

YAN GÖRÜNÜŞ AÇILIM MESAFESİ ÜST GÖRÜNÜM 

TALİMATLARI SAKLAYIN 
Ürün kömür veya tütsüleme parçaları içermemektedir. 

A B 
C 

J N 

E 
K 
L 

D 

M O 
F 

G P Q 

H R 

ft ft ft 



1. Plastik bantları kesin ve nakliye konteynerinin üst ve yan panellerini çıkarın.

2. Tüm kutuları ve paketleme malzemelerini bir kenara koyun.

3. Izgaranın kubbesini açın ve tüm iç bileşenleri çıkarın. Dikkatli olun ve bileşenleri dikkatli bir şekilde tutun. 
Seramik kırılabilir.

TAŞIMA 
Izgaranın iç bileşenleri çıkarıldıktan sonra, ızgarayı kaptan çıkarıp arabaya, masaya veya sehpaya 
kaldırın. Kaldırmadan önce, tüm bant ve menteşe somunlarının sıkı ve güvenli olduğundan emin olun. 

• Izgaranın ağırlığı nedeniyle, ızgarayı kaldırmak için bu görevi gerçekleştirmek üzere iki veya daha fazla 
kişi gerekir. 

• Izgarayı, kaldırma noktaları olarak arka menteşe ve ön alt açıklığı kullanarak kaldırın. Kaldırırken 
koruyucu eldiven giyin ve aşırı dikkatli olun, bazı bileşenler keskin olabilir. 

• Izgarayı yan raf tırnaklarından KALDIRMAYIN 

• Izgarayı iki veya daha fazla kişi olmadan KALDIRMAYIN 

KURMA 
Izgarayı yeterli rüzgar koruması olan sağlam, düz bir yüzeye yerleştirin. 
Izgarayı sıcakken hareket ettirmeyin ve çalışırken gözetimsiz bırakmayın. 

Bu cihaz, açık havada, yanıcı maddelerden uzakta kullanılmak üzere tasarlanmıştır. Üstte herhangi bir engel 
olmaması ve cihazın yan veya arka kısmından en az 10 fit (3 m) mesafe olması önemlidir. Cihazın havalandırma 
deliklerinin engellenmemesi önemlidir. Barbekü düz, sabit bir yüzeyde kullanılmalıdır. Cihaz doğrudan hava 
akımlarından korunmalı ve herhangi bir damlayan suyun (ör. yağmur) doğrudan nüfuz etmesine karşı 
konumlandırılmalı veya korunmalıdır. 

  TEZGAH ÜSTÜ KURULUM 
ÖNEMLİ KURULUM NOTLARI: 
Lütfen bunu Kamado Joe'nuzu yerleşik bir dış mekan mutfağına veya ızgara masasına kurmak için genel bir kılavuz olarak kullanın. 
Kurulan gerçek ızgaranın ölçülmesini şiddetle tavsiye ederiz. Çizim ölçekli değildir. 

Masa zemine veya duvara sabitlenmelidir. Yapı için yanmaz yapı malzemeleri gereklidir. 

MASA GEREKLİLİKLERİ: 
MALZEMELER: Kullanılan malzemelerin yanmaz olduğundan ve yüksek sıcaklıklara dayanabileceğinden emin olun. 

TABAN: Kamado Joe seramik ayaklarının ızgaranın tabanının altında bir hava boşluğu oluşturmak için kullanıldığından emin olun. 
Izgarayı hava boşluğu olmadan doğrudan masa yüzeyine KOYMAYIN. 

ERİŞİM: Kül Çekmecesinin tıkanmaması için ön erişim olduğundan emin olun. 

BOŞLUK: Masanın üstü ile ızgaranın kenarı arasında boşluk olduğundan emin olun. Masa üstü ızgarayla doğrudan temas 
etmemelidir.

KUTUYU AÇMA  



YAKMA ADIMLARI 

Kamado Joe ürünlerini özenle üretir. Kamado Joe'nuzun ilk kullanımı için Ön Bakım GEREKLİ DEĞİLDİR. 
Ancak ilk ısıtmanız için aşağıdaki adımları öneriyoruz. 

1. Izgarayı başlatmadan önce tüm donanımların sıkı olduğundan emin olun. Tüm bantları, menteşeleri, raf 
braketlerini ve mandal donanımlarını kontrol ettiğinizden emin olun. 

2. Pişirme ızgaralarını hafif bulaşık deterjanıyla yıkayın ve kurumaya bırakın.
3. Izgarayı YAKMA talimatlarını izleyerek başlatın. Küçük / orta boy bir ateş yakın.
4. 3 LBS / 1,36 KGS'den fazla kömür kullanmayın.
5. Kömürü her zaman kömür tepsisine veya kömür sepetine koyun.
6. İlk yanma veya pişirme için ızgarayı 1 saat boyunca 400OF (204OC) altında tutun.
7. İlk saatten sonra ızgarayı kapatabilirsiniz.
İLK ISITMADAN SONRA: Termal genleşme ve büzülmenin doğası gereği, ilk ısıtmadan sonra bazı
ayarlamalar veya sıkma işlemleri gerekebilir.

• MENTEŞE: Menteşenizin biraz gerginliğini kaybettiğini fark edebilirsiniz, lütfen menteşenizin sıkılığını
kontrol etmek için bu kılavuzun menteşe ayarlama bölümüne bakın. Düzenli ayarlamalar tamamen
normaldir. 

• MANDAL: Ön mandalınızın tam olarak hizalanmadığını veya gerginliğinin ayarlanması gerektiğini fark
edebilirsiniz, lütfen mandalınızın hizalanmasını ve gerginliğini kontrol etmek için bu kılavuzun mandal 
ayarlama bölümüne bakın. Düzenli ayarlamalar tamamen normaldir. 

• BANTLAR: Bantlarınızın biraz gerginliğini kaybettiğini fark edebilirsiniz, bantlarınızın sıkılığını kontrol
etmek için lütfen bu kılavuzun bant ayarlama bölümüne bakın. Düzenli ayarlamalar tamamen normaldir.

• SERAMİK: İlk pişirmeden sonra, porselende hafif çatlamalar fark edebilirsiniz. Buna çatlama denir ve
doğal porselen özelliğinin bir parçasıdır.

1- Pişirmeden önce, kül aletini kullanarak ateş kutusunda kalan kömürü karıştırın ve tüm gevşek külleri çıkarın.
Gevşek küller ateş ızgarasından veya kömür sepetinden geçerek kül çekmecesine düşecektir. 

2- Kül çekmecesini çıkarın ve tüm gevşek külleri atın. Soğuk külleri alüminyum folyoya koyarak, suyla ıslatarak ve
yanmaz bir kaba atarak atın. 

3- Ateş kutusuna kömür ekleyin ve bir veya iki ateş başlatıcı kullanarak yakın.
4- Kubbeyi ve alt havalandırmayı 10 dakika boyunca tamamen açık bırakın. Kömürün tutuşmasını bekleyin.
5- Kömür tutuştuktan sonra kubbeyi kapatın.
6- Sıcaklık hedef sıcaklığınızdan 50OF (10OC) içinde olduğunda üst havalandırmayı ve alt havalandırmayı

kapatmaya ve ayarlamaya başlayın. 
7- Seramik Kamado Joe'nuz çok yalıtkan olduğundan, tamamen önceden ısıtması biraz zaman alabilir. Pişirmeye

başlamadan önce ızgaranızın sıcaklığını sabitlemek ve seramikleri ısıtmak için 20 – 60 dakika bekleyin. 

NOT: Seramik ısıyı çok iyi tuttuğu için ızgara sıcaklığınızı sadece hafifçe ve yavaşça artırın. 
Isıyı hafifçe artırmak, bir aşırı ısınmadan sonra sıcaklığı düşürmekten çok daha kolaydır.

MANGALIN KURULUMU 

KULLANIM 
İLK KULLANIM 



HAVA AKIŞI: 
Izgaranızın sıcaklığını kontrol etmek için ateşe giden hava akışının miktarını kontrol etmeniz gerekir. 
Üst ve alt damperleri açıp kapatarak ızgaranızın sıcaklığını ayarlayabilirsiniz. 
• DAHA FAZLA HAVA = DAHA FAZLA ISI (havalandırma deliklerini açın) 
• DAHA AZ HAVA = DAHA AZ ISI (havalandırma deliklerini kapatın) 

KÖMÜRLÜ: 
Izgara yaparken kullanılan kömür miktarı da sıcaklığı kontrol etme yeteneğinizi büyük ölçüde etkileyebilir. 
Ne kadar çok kömür tutuşursa, ızgara o kadar sıcak olabilir. 
• DAHA FAZLA KÖMÜR = DAHA FAZLA ISI 
• DAHA AZ KÖMÜR = DAHA AZ ISI 

SICAKLIK BAKIM NOTLARI: 
• Havalandırma delikleri/damperlerdeki ayarlamalar anında gerçekleşmez. Sabırlı olun, bir havalandırma 

deliği ayarından sıcaklık değişiminin etkili olması için 10-15 dakika bekleyin. 
• Seramik ısıyı çok iyi tuttuğu için ızgara sıcaklığınızı sadece hafifçe ve yavaşça artırın. Bir aşırı ısınmadan 

sonra sıcaklığı düşürmektense ısıyı hafifçe artırmak çok daha kolaydır. 

PİŞİRME İPUCULARI 

BURPING: 
350F (175C) üzerinde pişirme yaparken, ızgara kapağını dikkatlice 2-3 inç (5-8 cm) açın ve kubbeyi her 
kaldırdığınızda ızgarayı yaklaşık 5 saniye boyunca "bekletin". Bu, oksijenin hücumuyla oluşan beyaz-sıcak 
bir ısı dalgası olan geri tepmeyi önleyecektir. 

SIVILAR: 
Izgara sıcakken içine veya üzerine sıvı dökmeyin. 

YAN SEHPALAR: 
Dikkat! Yan raflara sıcak yiyecek koymayın. 

KAPATMA 
1. Pişirmeyi bitirdiğinizde, alt havalandırmayı tamamen kapatın.
2. Izgara ızgaralarınızı bir ızgara kazıyıcı veya nemli bir bezle temizleyin. DİKKAT edin, sıcak olacaklardır.
3. Sıcaklık 400OF'nin (205OC) altına düştüğünde, üst havalandırmayı kapatın.
4. Kubbe dokunulabilecek kadar soğuyana kadar (115OF / 45OC) ızgarayı örtmeyin veya temizlemeyin.
5. Daha fazla temizlik adımı için lütfen temizlik ve bakım talimatlarını inceleyin.

IZGARAYI KALDIRMA 
Pişirme ızgaralarınızı tutmak için ızgara kaldırıcınızı kullanın. 

DİKKAT! Pişirme ızgaraları SICAK olabilir! Pişirme ızgaralarını pişirmeniz 
boyunca yeniden konumlandırmak için ızgara tutucuyu kullanın. 
NOT: Izgaralar mümkün olduğunca birbirine yakın olmalıdır. GRIPPER 



Kamado Joe ızgaranız kaliteli malzemelerden yapılmıştır, bu nedenle genel bakım ve onarım minimum 
düzeydedir. Kamado Joe'nuzu dış etkenlerden korumanın en iyi yolu bir ızgara örtüsü kullanmaktır. 

1. Temizlemeden önce ızgaranızın tamamen soğuduğundan ve tüm kömürün söndürüldüğünden emin olun.
2. Tüm gevşek külleri çıkarmak için kül aletini kullanarak ateş kutusunda kalan kömürü karıştırın. Gevşek küller
ateş ızgarasından veya kömür sepetinden geçerek kül çekmecesine düşecektir. 
3. Kül çekmecesini çıkarın ve tüm gevşek külleri atın. Soğuk külleri alüminyum folyoya koyarak, suyla ıslatarak
ve yanmaz bir kaba atarak atın. 
4. Dökülen malzemeleri ve kalıntıları temizlemek için ızgaranızın dışını nemli bir bezle silin. Contayı aşırı
ovalamayın, bu hasara neden olabilir. Izgaranızı kullandığınızda conta doğal ısı döngüsü yoluyla
temizlenecektir. 
5. Izgaranızı bir ızgara örtüsüyle örtün ve serin, kuru bir yerde saklayın.

NOT: Isı deflektörleriniz normal kullanım sırasında kirlendiğinde, bir sonraki pişirme için kirli tarafı aşağı bakacak 
şekilde ters çevirin. Ateşten gelen ısı, deflektör plakasının o tarafını kendi kendine temizleyecektir. 

KENDİ KENDİNİ TEMİZLEME 
Bu adımları gerektiği gibi tamamlamanız önerilir. Temizleme sıklığı Kamado Joe'nuzu ne sıklıkla 
kullandığınıza ve bulunduğunuz ortama bağlı olarak değişecektir. Izgaranızın içinde küf veya küf oluşursa, 
aşağıdaki kendi kendini temizleme adımlarını tamamlamanız önerilir. 

Bu işlem, ızgaranızın içindeki istenmeyen kalıntıları yakacaktır. Aşağıdaki adımları tamamladıktan sonra, 
tekrar pişirmeden önce, kalıntıları gidermek için seramikler ve ısı yansıtıcılar üzerinde yumuşak kıllı bir 
fırça kullanın. 

1. Pişirme ızgaralarını çıkarın ve hafif bir bulaşık deterjanıyla yıkayın. Pişirme ızgaraları bu temizlik seansı 
sırasında çıkarılmış olarak kalacaktır. 
1. Kömür ekleyin ve ızgarayı yakın. 
2. Divide & Conquer esnek pişirme rafını takın. Aksesuar X rafını, her iki ısı yansıtıcı paneli de X rafında 
olacak şekilde en üst konuma yerleştirin. Isı yansıtıcıları kirli tarafı aşağı bakacak şekilde, ateşe bakacak 
şekilde yerleştirin. Isı yansıtıcıların etrafında büyük bir hava boşluğu olmalıdır. 3. Üst ve alt hava deliklerini 
tamamen açın ve kubbe kapalıyken ızgaranın içindeki sıcaklığın 600°F'ye (315°C) yükselmesini sağlayın. 
4. Sıcaklığı 15-20 dakika veya görünür duman kalmayana kadar yaklaşık 600°F'de (315°C) tutun. 
5. Alt havalandırma deliğini tamamen kapatın. Sıcaklık 400OF'nin (205OC) altına düştüğünde, üst 
havalandırma deliğini tamamen kapatın. 
6. Izgaranın kapanmasını bekleyin.

DERİN TEMİZLİK 
Yılda bir veya iki kez ızgaranın içini daha kapsamlı bir şekilde temizlemelisiniz. 

1. Temizlemeden önce ızgaranızın tamamen soğuduğundan ve tüm kömürün söndürüldüğünden emin olun.
2. Dahili bileşenleri çıkarın ve ızgara gövdesi ile dahili bileşenler arasında biriken tüm kül veya kalıntıları temizleyin.
3. İç seramik yüzeyi temizlemek için plastik kıllı bir fırça kullanın.
4. Izgaranın altındaki kalıntıları kepçeyle veya vakumla temizleyin.
5. Izgaranızın menteşesini ve dışını silin.
6. Tüm dahili bileşenleri değiştirin ve bir sonraki pişirmeniz için hazır olun.



Air Lift Hinge Inset 1 

Nut under connector 

Adjustment nut 

Kamado Joe'nuzdaki Hava Kaldırma Menteşesi ideal denge ve stabilite için önceden ayarlanmıştır. Kişisel 
tercihlerinize uygun herhangi bir ek ayar için bu talimatları izleyin. 

DİKKAT! Hava Kaldırma Menteşesi yüksek gerilim altındadır. Uygun donanım olmadan menteşeyi 
ızgaranızdan sökmeye ÇALIŞMAYIN. Aşağıdaki "çıkarma aracı" bölümüne bakın. 

1. Izgaranızın kubbesini açın.
2. Yay tutucunun üstündeki "ayar somununa" 17 mm'lik bir anahtar yerleştirin (Ek 1'e bakın).
3. KUBBEYİ KALDIRMAYI KOLAYLAŞTIRMAK İÇİN: 17 mm'lik anahtarı gösterildiği gibi saat yönünde
döndürün. Anahtarı çıkarın ve somunun her tam dönüşü için kubbe hareketini kontrol edin. 
4. KUBBEYİ DAHA AĞIR HİSSETTİRMEK İÇİN: Somunu saat yönünün tersine döndürün. Anahtarı çıkarın
ve somunun her tam dönüşü için kubbe hareketini kontrol edin. 5. Ayar somununu asla konektörün altındaki
somuna temas edecek şekilde sıkmayın (bkz. Ek 1).

MENTEŞE GÜVENLİĞİ - ÇIKARMA ARACI 
Menteşeyi sökmeye veya ızgaranızın bantlarını gevşetmeye, ayırma aleti takımı takılı olmadan çalışmayın. 
Menteşe AŞIRI gerginlik altındadır ve çok tehlikeli olabilir. Ayırma aleti Kamado Joe'nuzun satın alınmasıyla birlikte 
sağlanmıştır. 

KURULUM: 
1. Ara parçayı, ardından rondelayı ve 

ardından altıgen somunu menteşenin alt 
tarafındaki yay tutucuya yerleştirin.

2. Çıkarma aletini takmak yaydaki tüm gerginliği
serbest bırakacak ve hem menteşeyi hem de
bantları ızgaradan güvenli bir şekilde 
çıkarmanıza olanak tanıyacaktır.

SPACER 

WASHER 

HEX NUT 

AYAR 

SPRING 



Kamado Joe'nuzdaki mandal, ideal bir gerginlik için önceden ayarlanmıştır. Ancak, kubbeniz çok zorlayıcıysa 
veya mandallanması çok kolaysa (kendiliğinden neredeyse açılıyorsa), kişisel tercihlerinize uyacak şekilde 
ek ayarlamalar için bu talimatları izleyin. 

1. Mandal ayarını sıkmak veya gevşetmek için küçük bir Allen anahtarı kullanın. 
2. Allen anahtarını mandalın üstüne yerleştirin ve mandal braketini kaldırın veya indirin. 
3. Bu, mandal ayarını sıkacak veya gevşetecektir. 

Kamado Joe'nuzdaki mandal da soldan sağa ayarlanabilir; mandalın daha fazla hizalanmaya ihtiyacı 
olduğunu fark ederseniz, mandalınızı ızgaraya sabitleyen meşe palamudu somunlarını gevşetin ve mandalın 
üst veya alt kısmını sola veya sağa kaydırın.

BANT AYARI 
Bantların konumunu ve sıkılığını yılda bir veya iki kez kontrol edin, bazen bir 
ayarlama gerekebilir. 

Bant bağlantı somununun bantlarınızda sıkı olduğundan emin olmak için 8 mm'lik 
bir alyan anahtarı ve 17 mm'lik bir anahtar kullanın. Bant bağlantı somununu 
ızgaranızın arkasında bulabilirsiniz. Somunu yerinde tutarken alyan anahtarını 
kolayca çevirememelisiniz. Bu somun gevşekse, sıkıca sıkın. 

Bant conta malzemesinin ortasına yerleştirilmemişse, bandı yerine geri itmek için 
yeterince gevşetin. Bantın üzerine bir tahta parçası yerleştirebilir ve bant yerine 
oturana kadar tahtaya bir çekiçle hafifçe vurabilirsiniz. Bant bağlantı somununu 
yukarıda listelendiği gibi sıkın. 

AYAR 

 Band 


