
www.napoleon.com.trN415-0812E | --0 | 12.19.24

TR

zastosowaniem chemicznych środków czyszczących lub
wystawieniem na działanie promieni słonecznych nie jest
objęte niniejszą gwarancją.

Niniejsza gwarancja wyklucza również wszelkie poniższe 
przypadki: zadrapania, wgniecenia, wady farby, powłoki, 
korozję lub odbarwienia spowodowane działaniem 
wysokiej temperatury lub ściernych i chemicznych środków 
czyszczących, a także odpryski części pokrytych porcelaną 
oraz wszelkich komponentów użytych podczas instalacji 
grilla gazowego.

Jeżeli w okresie gwarancji część ulegnie zniszczeniu do 
tego stopnia, że stanie się niezdatna do użytku (z powodu 
zardzewienia lub przepalenia), klient otrzyma część 
zamienną.

Po upływie pierwszego roku firma NAPOLEON jest 
uprawniona na mocy niniejszej gwarancji ( Dożywotniej 
ograniczonej gwarancji Prezesa, 15-letniej ograniczonej 
gwarancji, 10-letniej ograniczonej gwarancji, 3-letniej 
ograniczonej gwarancji) do odstąpienia od wszelkich 
zobowiązań gwarancyjnych według własnego uznania 
poprzez zwrot pierwotnemu nabywcy kwoty równej 
cenie hurtowej odpowiednich wadliwych części objętych 
gwarancją.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialności za 
instalację, roboczogodziny lub inne koszty i wydatki 
związane z ponowną instalacją części objętej gwarancją. 
Tego typu koszty nie są objęte niniejszą gwarancją.

Niezależnie od wszelkich regulacji zawartych w 
niniejszej gwarancji (Dożywotniej ograniczonej gwarancji 
Prezesa, 15-letniej ograniczonej gwarancji, 10-letniej 
ograniczonej gwarancji, 3-letniej ograniczonej gwarancji), 
odpowiedzialność firmy NAPOLEON w ramach niniejszej 
gwarancji jest określona przez powyższe i nie obejmuje 
żadnych przypadkowych, wynikowych lub pośrednich 
szkód w jakimkolwiek przypadku.

Niniejsza gwarancja określa obowiązki i odpowiedzialność 
firmy NAPOLEON w odniesieniu do grilla gazowego marki 
NAPOLEON. Firma NAPOLEON nie ponosi żadnej dalszej 
odpowiedzialności w związku ze sprzedażą tego produktu, 
ani nie upoważnia żadnej strony trzeciej do przyjęcia 
jakiejkolwiek innej odpowiedzialności w jej imieniu.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialności 
za: przegrzanie, zgaszenie płomienia przez czynniki 
środowiskowe, takie jak silny wiatr lub nieodpowiednia 
wentylacja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialności za 
uszkodzenia grilla gazowego spowodowane przez warunki 
atmosferyczne, grad, nieostrożne obchodzenie się z 
urządzeniem, agresywne środki chemiczne lub czyszczące.

Do roszczeń gwarancyjnych musi być dołączony dowód 
zakupu lub jego kopia z podaniem numeru seryjnego i 
numeru modelu.

Firma NAPOLEON zastrzega sobie prawo do 
przeprowadzenia inspekcji produktu lub jego części 
przez jednego z jej przedstawicieli przed wypełnieniem 
wszelkich zobowiązań gwarancyjnych.

Firma NAPOLEON nie pokrywa kosztów wysyłki, 
roboczogodzin ani ceł eksportowych.

GWARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V. 
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland 
Netherlands 

 +31 345 588 655 
+31 345 588 655 

 de.info@napoleon.com

KARTONDAN SERİ NUMARASI ETİKETİNİ UYGULAYIN

Seri No. 
XXXXXX000000
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ATMAYIN

UYARI! POTANSİYEL ŞOK TEHLİKESİ

Bu cihaz aşağıdakiler için 
derecelendirilmiştir 

220-240 VAC - 50/60 Hz
2200 W

PRO285

UYARI! Bu kılavuzdaki talimatlara uyulmaması, maddi hasara, kişisel yaralanmaya veya ölüme neden
olabilecek yangın veya yanma tehlikesine yol açabilir. Izgarayı çalıştırmadan önce bu kılavuzdaki tüm 
uyarıları ve talimatları okuyun ve uygulayın.

UYARI! 
Sadece Dış Mekanlarda Ev Kullanımı İçin

Elektrikli aletleri kullanırken, yangın, elektrik çarpması, kişisel yaralanma ve maddi hasar 
riskini azaltmak için aşağıdakiler de dahil olmak üzere temel güvenlik önlemlerine her zaman 
uyulmalıdır.

Bu kılavuzu ileride başvurmak üzere saklayın.

!

!

PRO285EX

İTHALATÇI:
Cems Turkey Ev ve Bahçe Malzemeleri Ticaret Limited 

Şirketi
Adres: Aydıntepe Mah. Marmara Cad. 24/A. 34947. Tuzla / 

İSTANBUL
Tel: +90 (216) 315 82 38

E-mail: info@cems.com.tr
ÜRETİCİ:

Wolf Steel Ltd.
214 Bayview Drive, Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8
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Güvenli Çalışma Uygulamaları
• Bu ızgarayı yalnızca bu kılavuzda açıklandığı şekilde kullanın. Bu kılavuzda tavsiye edilmeyen diğer

kullanımlar yangına, elektrik çarpmasına veya kişilerin yaralanmasına neden olabilir..
• Bu ızgara sadece açık havada ev kullanımı için tasarlanmıştır. İç mekanlarda veya ticari pişirme için

kullanmayın.
• Bu ürünü veya kullanımını hiçbir şekilde değiştirmeyin.
• Bu ızgarada odun kömürü veya diğer yanıcı yakıtları kullanmayın. Bu ızgara kömür kullanımı için

tasarlanmamıştır ve yangın çıkabilir. Yangın güvenli olmayan bir durum yaratabilir ve ızgaraya zarar
verebilir.

• Bu ızgara modelini herhangi bir ankastre veya sürgülü yapıda inşa etmeyin. Bu uyarının dikkate alınmaması,
mala zarar verebilecek veya ciddi yaralanmalara ya da ölüme neden olabilecek bir yangına veya patlamaya
neden olabilir.

Elektriksel Güvenlik Önlemleri: 
• Bu cihaz, elektrikli cihazlar için teknik standartlara ve güvenlik gerekliliklerine uygundur.
• Her zaman kullanılan elektrik prizinin cihazın giriş gücüne göre doğru voltaja sahip olduğundan emin olun.

Prizler ayrıca 2200 Watt güç tüketimine sahip ekipmanlar için uygun olmalıdır.
• Izgarayı kullanırken aynı devreye başka yüksek watt’lı cihazların takılı olmadığından emin olun.
• Cihaz, topraklama kontağı olan bir prize bağlanmalıdır.
• Elektrik beslemesi, 30 mA’i aşmayan nominal artık çalışma akımına sahip bir artık akım cihazı (RCD)

aracılığıyla sağlanmalıdır.
• Fiş yuvası hasarlıysa üniteyi çalıştırmayın.
• Güç kablosu düzenli olarak hasar belirtilerine karşı incelenmeli ve kablo hasarlıysa cihaz kullanılmamalıdır.
• Izgarayı, kablosu veya fişi hasarlı bir sıcaklık kontrol cihazı ile çalıştırmayın. Besleme kablosu hasarlıysa,

Napoleon’dan veya Napoleon yetkili satıcısından temin edilebilen özel bir düzenekle değiştirilmelidir.
• Bir uzatma kablosu kullanılıyorsa, dış mekan kullanımı için tasarlanmış ve cihazın gerektirdiği giriş gücü için

derecelendirilmiş olmalıdır.
• İki veya daha fazla uzatma kablosunu birbirine bağlamayın.
Güvenli Çalışma:
• Güç kablosunu prize takmadan önce daima sıcaklık kontrol cihazını ızgaraya takın. Sıcaklık kontrol cihazını

ızgaradan çıkarırken, önce fişini prizden çekin.
• Kontrol ünitesini düğmesinden çekmek çıkmasına neden olabilir. Sıcaklık kontrol cihazını yan tarafından

tutarak çıkarın.
• Bir alevlenme meydana gelirse, yangını söndürmek için su kullanmayın. Izgarayı KAPALI konuma getirin. Güç

kablosunun fişini çekin ve ızgaranın soğumasını bekleyin.
• Kullanım sırasında fişi ve kabloyu kuru tutun. Elektrikli ızgarayı yağmur altında kullanmayın.
• Izgarayı sadece düz ve sabit bir yüzeyde çalıştırın.
• Sıcak olduğunda kablonun ızgaraya temas etmesine izin vermeyin.
• Izgara çalışırken yağ tepsisi her zaman yerinde olmalıdır.
• Izgarayı kullanımdayken hareket ettirmeyin.
• Kullanım sırasında ızgarayı gözetimsiz bırakmayın.
• Izgara kullanımdayken küçük çocukları, yaşlıları ve evcil hayvanları uzak tutun. Çocuklar cihazla

oynamamalıdır.
• Bu cihaz, 8 yaş ve üzeri çocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri azalmış veya deneyim ve bilgi

eksikliği olan kişiler tarafından, cihazın güvenli bir şekilde kullanılmasına ilişkin gözetim veya talimat verildiği
ve ilgili tehlikeleri anladıkları takdirde kullanılabilir.

• Izgaranın temizliği ve bakımı sırasında çocuklar gözetim altında tutulmalıdır.
• Izgarayı odun, kuru ot, çalı vb. gibi yanıcı maddelerin yakınında kullanmayın.
• Izgarayı trafiğin yoğun olduğu alanlarda kullanmayın. Güç kablosunu trafik alanlarından uzağa yerleştirin.
• Barbeküyü korumak için ızgarayı havuz, gölet veya diğer su kütlelerinin 3 m / 10 fit yakınında kullanmayın.
• Isıtıcı olarak kullanmayın.
• Taşımadan veya depolamadan önce cihazın soğumasını bekleyin.
Temizlik:
• Damlama kabını düzenli olarak temizleyin.
• Temizlerken elektrikli parçaları suya batırmayın.
• Elektrik çarpmasına karşı koruma sağlamak için fişi, kabloyu veya sıcaklık kontrol cihazını suya veya

herhangi bir sıvıya batırmayın.
Depolama: 
• Kullanılmadığında ızgaranın fişini çekin ve fişi ve kabloyu kuru tutun.
• Kullanılmayan dönemlerde sıcaklık kontrol cihazını AÇIK konumda bırakmayın.
• Sıcaklık kontrol cihazını kullanılmadığı zamanlarda daima kapalı bir yerde saklayın.
• Uzun süre kullanılmadığında, sıcaklık kontrol cihazını ızgaradan çıkarın.

UYARI! Çalıştırmadan önce tüm talimatları okuyun.!
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BOYUTLAR

105 cm 

102 cm

 58 cm

DIKKAT! Ambalajdan çıkarma ve montaj sırasında korunmanız için iş eldiveni ve koruyucu gözlük
takmanızı tavsiye ederiz.  Montaj işlemini mümkün olduğunca sorunsuz ve güvenli hale getirmek için her 
türlü çabayı göstermemize rağmen, kenarların ve köşelerin keskin olması ve yanlış kullanıldığında kesiklere 
neden olabilmesi fabrikasyon çelik parçaların karakteristik özelliğidir.

Bu Ürünün Doğru Şekilde İmha Edilmesi
Bu işaret, bu ürünün AB genelinde diğer evsel atıklarla birlikte atılmaması gerektiğini gösterir.  Kontrolsüz atık 
bertarafının çevreye veya insan sağlığına olası zararlarını önlemek için, malzeme kaynaklarının sürdürülebilir 
şekilde yeniden kullanımını teşvik etmek amacıyla sorumlu bir şekilde geri dönüştürün.  Kullanılmış cihazınızı 
iade etmek için lütfen iade ve toplama sistemlerini kullanın veya ürünün satın alındığı perakendeciyle iletişime 
geçin.  Bu ürünü çevre açısından güvenli geri dönüşüm için alabilirler.
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Pişirme Talimatları

Izgara besleme kablosunu topraklı bir elektrik prizine takın. 

1. Kontrol düğmesini saat yönünün tersine çevirerek istediğiniz sıcaklık ayarına getirin ve ızgaranın
önceden ısınmasını bekleyin. Izgara istenen sıcaklığa ulaştığında, yiyeceğinizi pişirme ızgaralarının üzerine
yerleştirin.

Eşit pişirme sağlamak için kapağı kapatın. 

2. Isıyı azaltmak için kontrol düğmesini saat yönünün tersine veya artırmak için saat yönünde çevirin.

İlk kez yakıldığında, ızgara hafif bir koku yayacaktır. Bu, üretim sürecinde kullanılan iç boyaların ve 
yağlayıcıların yanmasından kaynaklanan normal bir geçici durumdur ve bir daha oluşmayacaktır. Yaklaşık 
½ saat boyunca kapak açıkken termostatı yüksek seviyede çalıştırmanız yeterlidir. Tavuk göğsü veya yağsız 
domuz eti gibi çok yağsız etleri pişirirken, yapışmayı azaltmak için ön ısıtmadan önce ızgaralar yağlanabilir. 
Yüksek oranda yağ içeren etlerin pişirilmesi alevlenmelere neden olabilir. Bunu önlemek için ya bir miktar 
yağı kesin ya da sıcaklığı düşürün.

UYARI! Bu ızgarayı uzun tentelerin altında kullanmayın.  Bu talimatlara uyulmaması yangına veya
kişisel yaralanmaya neden olabilir.

TEHLIKE! Taşımadan veya depolamadan önce ızgaranın dokunulabilecek kadar soğumasını
bekleyin.  Aksi takdirde maddi hasar, kişisel yaralanma veya ölümle sonuçlanabilecek bir yangın 
meydana gelebilir.

!

!

1

2
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Izgara Tablosu
Kapağı kapalı olarak 15-20 dakika YÜKSEK derecede önceden ısıtın, ardından istediğiniz sıcaklığa ayarlayın. 
Bu, 22⁰C dış ortam sıcaklığında pişirme için bir kılavuzdur. 

Pişirmenize ticari bir tat katmak için, meskit veya ceviz aromalı odun talaşları ile isteğe bağlı bir aksesuar 
olarak Napoleon tütsü haznesini deneyin.

Yemek Kontrol Ayarı Pişirme Süresi Yararlı Öneriler

Biftek 
2,54 cm (1 inç) 

kalınlığında

Yüksek ayar, her iki tarafta 2 
dakika 

Yüksek ayar, her iki tarafta 2 
dakika sonra Orta ayar 

Yüksek ayar, her iki tarafta 2 
dakika sonra Orta ayar

4 dakika - Az pişmiş 

6 dakika - Orta 

8 dakika - İyi Pişmiş

Izgara için et seçerken, 
mermerleşmiş yağ dağılımı 

isteyin. Yağ, pişirme sırasında 
doğal bir yumuşatıcı görevi görür 

ve eti nemli ve sulu tutar.

Hamburger 
1,27 cm (1/2 

inç) kalınlığında

Yüksek ayar, her iki tarafta 2 
dakika 

Yüksek ayar, her iki taraf için 2 
1/2 dak. 

Yüksek ayar, her iki tarafta 3 
dakika

4 dakika - Az Pişmiş 

5 dakika - Orta 

6 dakika - İyi Pişmiş

Siparişe göre hamburger 
hazırlamak, köftelerinizin 

kalınlığını değiştirerek daha kolay 
hale getirilir. 

Tavuk parçaları Yüksek ayar, her iki tarafta 2 
dakika sonra Orta-Düşük ila 

Düşük ayar

20-25 dk. Etin ızgarada daha düz durması 
için derisiz taraftan but ve bacağı 

birleştiren eklem 3/4 oranında 
dilimlenmelidir.  Bu, etin daha 

hızlı ve daha eşit pişmesine 
yardımcı olur.

Domuz pirzolası Orta Her taraf için 6 dakika Izgaradan önce fazla yağı kesin. 
Daha yumuşak sonuçlar için daha 

kalın pirzola seçin.

Yedek kaburga Yüksek ayarda 5 dakika 
Bitirmek için düşük

Her taraf için 20 
dakika sık sık dönün

Yağsız ve etli kaburgaları seçin. Et 
kemikten kolayca ayrılana kadar 

ızgara yapın.

Kuzu pirzola Yüksek ayarda 5 dakika 
Bitirmek için orta

Her taraf için 15 
dakika

Izgaradan önce fazla yağı kesin. 
Daha yumuşak sonuçlar için 

ekstra kalın pirzola seçin.

Sosisli 
sandviçler

Orta - Düşük 4-6 dakika. Daha büyük boy sosisleri 
seçin. Izgaradan önce derisini 

uzunlamasına kesin.

Cevdet Doğan
Yapışkan Not
Cevdet Doğan tarafından ayarlan Accepted
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Sorun Giderme
Problem Olası Nedenler	 Çözüm
Isı yok Termostat kapalı. 

Güç yok. 

Arızalı termostat veya ızgara plakası.

Termostatı maksimum ayara getirin. 
Termostatın ızgara plakasına tam olarak 
oturduğundan ve prize doğru şekilde 
takıldığından emin olun. 
Başka bir priz deneyin. 
Atmış devre kesici olup olmadığını kontrol 
edin. Sıfırlayın. 
Termostatı maksimum ayara getirin. 
Izgarayı kapak kapalıyken 15-20 dakika 
önceden ısıtın. 

Termostatı veya ızgara plakasını değiştirin.
Düşük ısı. Yanlış ön ısıtma 

Izgaranın tabanında aşırı birikme.

15-20 dakika önceden ısıtın. Termostat
ayarını artırın.

Tabandaki aşırı kalıntıları temizleyin.
Aşırı alevlenmeler/ 
eşit olmayan ısı.

Ette aşırı yağ. 

Aşırı pişirme sıcaklığı. 

Yağ birikmesi.

Izgara yapmadan önce etin yağını kesin. 

Sıcaklığı gerektiği gibi ayarlayın. 

Izgarayı temizleyin.
Devre kesici atıyor 
veya sigorta atıyor.

Güç dalgalanması 

Izgara ile aynı devreye başka bir 
cihaz takılı. 

Termostat veya elektrik 
bağlantılarında nem veya su.

Elektrik prizine takmadan önce kontrol 
cihazını KAPALI konuma getirin. 

Aynı devre üzerinde başka elektrikli 
cihazlar kullanmayın. 

Termostatı ve elektrikli bileşenleri kuru 
tutun.



91

www.napoleon.com.trN415-0812E | --0 | 12.19.24

TR

Temizlik Talimatları
UYARI! Izgaranızın bakımını yaparken daima koruyucu eldiven ve koruyucu gözlük kullanın.

UYARI! Yanma olasılığını önlemek için, bakım yalnızca ızgara soğukken yapılmalıdır. Sıcak yüzeylerle
korumasız temastan kaçının. Izgaranın kapalı olduğundan emin olun. Izgarayı, temizlik solüsyonlarının 
zeminlere, çimlere veya verandalara zarar vermeyeceği bir alanda temizleyin. Bu ızgaranın herhangi bir 
parçasını temizlemek için ırın temizleyicisi kullanmayın. Pişirme ızgaralarını veya ızgaranın diğer 
parçalarını temizlemek için kendi kendini temizleyen bir ırın kullanmayın. Barbekü sosu ve tuz aşındırıcı 
olabilir ve düzenli olarak temizlenmediği takdirde ızgara bileşenlerinin hızla bozulmasına neden olur.

Dökme Demir Pişirme Izgaraları: Yeni ızgaranızla birlikte verilen dökme demir pişirme ızgaraları üstün ısı 
tutma ve dağıtma özelliği sunar. Izgaralarınızı düzenli olarak bakımlarını yaparak (seasoning), korozyona 
direnmeye yardımcı olacak ve ızgaralarınızın yapışmazlık özelliklerini artıracak koruyucu bir kaplama eklemiş 
olursunuz.

İ lk Kullanım: Üretim sürecinden kalan kalıntıları temizlemek için dökme demir ızgaraları yumuşak bulaşık 
sabunu ve suyla elde yıkayın (asla bulaşık makinesinde yıkamayın). Sıcak suyla iyice durulayın ve yumuşak bir 
bezle tamamen kurulayın. Bu, dökme demire nem girmesini önlemek için önemlidir. Izgara ilk kez yakıldığında 
hafif bir koku yayacaktır.

Bakım (Seasoning): Yumuşak bir bez kullanarak, tüm olukların ve köşelerin kaplandığından emin olarak tüm 
ızgara yüzeyine bitkisel yağ sürün. Tereyağı veya margarin gibi tuzlu yağlar kullanmayın. Izgaranızı 15 dakika 
önceden ısıtın, ardından terbiye edilmiş pişirme ızgaralarını ızgaraya yerleştirin. Kapak kapalıyken brülör kontrol 
düğmelerini orta seviyeye getirin. Pişirme ızgaralarının yaklaşık bir buçuk saat ısınmasına izin verin. Kumandayı 
KAPALI konuma getirin ve pişirme ızgaralarını soğuyana kadar bekletin. Bu prosedür sezon boyunca birkaç kez 
tekrarlanmalıdır, ancak günlük kullanım için gerekli değildir (aşağıdaki günlük kullanım prosedürünü izleyin).

Günlük Kullanım: Pirinç tel ızgara fırçası ile ön ısıtma ve temizlik yapmadan önce, pişirme ızgaralarının tüm üst 
yüzeyini bitkisel yağ ile kaplayın. Izgarayı önceden ısıtın ve ardından istenmeyen kalıntıları pirinç tel fırça ile 
fırçalayın.

Izgaranın İ çini Temizleme: Pişirme ızgaralarını çıkarın. Kapağın iç kısmındaki gevşek kalıntıları temizlemek 
için yumuşak bir pirinç tel fırça kullanın. Izgaranın içindeki tüm kalıntıları çıkarılabilir damlama kabına 
fırçalayın. Tabanı (damlama tavası yağ tutucusu) çıkarın. Porselen yüzeyi temizlemek için aşındırıcı 
temizleyiciler kullanmayın. İnatçı lekeleri çıkarmak için, kiri gevşetmek amacıyla sabunlu suda bekletin. 
Aşındırıcı olmayan bir temizleyici ile temizleyin ve temiz bir bezle parlatarak kurulayın. Yeniden takıldığında 
ızgara plakasının düzgün yerleştirildiğinden emin olun.

Damlama Tavası:  Kolay temizlik için damlama kabını dışarı kaydırın. Yağ birikmesini önlemek için sık sık (her 
4-5 kullanımda bir) temizlenmelidir. Izgaranın altında bulunan damlama tavasında yağ ve fazla damlama
birikir. Biriken yağ yangın tehlikesine neden olabilir. Brülörün çalışması için gereken uygun hava miktarını
engelleyebileceğinden, damlama tavasını alüminyum folyo ile kaplamayın. Tava bir macun bıçağı veya kazıyıcı
ile kazınmalıdır.

Izgaranın Dışının Temizlenmesi: Boyalı parçaları temizlemek için aşındırıcı temizleyiciler kullanmayın. Emaye 
kaplamayı korumak için, yumuşak bir deterjan ile yumuşak bir bez veya fırça kullanarak asitli kalıntıları silin ve 
temizleyin. Temiz bir bezle kurulayın.

!
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Temizlik Adımları
Sökme işlemi:
1. Kabloyu prizden çıkarın ve termostatı çıkarın.

2. Pişirme ızgaralarını çıkarın.

3. Isıtma elemanını ızgaradan kaldırın.

4. Tabanı  çıkarın. (Modelden modele değişiklik gösterebilir)

1 2

3 4
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Yeniden montaj:
1. Tabanı yeniden yerleştirin. (Modelden modele değişiklik

gösterebilir)

2. Isıtma elemanının kavisli uçlarını destek klipslerine geri yerleştirin.
Isıtma elemanını yerine indirin.

3. Termostatı ve pişirme ızgaralarını tekrar takın.

1

3

1
2

2

3






