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SAGE iCiN ONCE GUVENLIK GELIR

SGR200EX HEALTHSMART® GRIL iCIN ONEMLi GUVENLIK

TALIMATLARI

Giuvenlik konusundaki hassasiyeti ile Sage triinleri siz
degerli misterilerimizin glivenligi diistiniilerek tasarlanir
ve uretilir. Ayrica, herhangi bir elektrikli alet kullanirken
asagidaki glivenlik 6nlemlerini almanizi éneririz.

TUM TALIMATLARI DIKKATLICE OKUYUNUZ VE iLERIDE
BASVURMAK UZERE SAKLAYINIZ.

» Sage HealthSmart® Grilinizi
ilk kez kullanmadan énce tim
talimatlari dikkatlice okuyup
ileride basvurmak tzere
saklayiniz.

* Grili ilk kez kullanmadan dnce,
tim ambalaj malzemelerini ve
etiketlerini ¢cikartin ve givenli
bir sekilde atin.

« Ku¢uk cocuklar icin bogulma
riskini ortadan kaldirmak
amaciyla, bu cihazin figine
takilmig olan koruyucu
kaplamay:i gikartin ve guvenli
bir sekilde atin.

+ Gril makinesini kullanim
sirasinda masa veya tezgahin
kenarina yakin koymayin.
YUzeyin diz, temiz ve su
ve benzeri maddelerden
alrlnd|r|Im|§ oldugundan emin
olun.

* Grili evye lzerinde
kullanmayiniz.

* Bu grili sicak bir gazli ya da
elektrikli ocagin Uzerine veya
yakinina ya da sicak firina
temas edebilecegi bir yere
koymayin.

* Grili duvarlar, perdeler,
kiyafetler ve diger I1siya
duyarli materyallerden en az
20 cm uzakta tutunuz.

* Grili daima dengeli ve
Istya dayanikli bir ylizeyde
calistirin. Kumas kapli
yuzeylerde, perdelerin veya
diger alev alici malzemelerin
yaninda kullanmayin.

* Grilin kullanimdan evvel
dizgln bir sekilde monte
edilmig oldugundan emin
olunuz. Bu kitapgikta verilen
talimatlara uyun.

» Bu cihaz harici bir
zaman saati veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi
ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

* Cihaz ¢alisirken kapak ve dis
ylzeyi 1sinacaktir.

& Dikkat: Sicak Yizey




SAGE iCiN ONCE GUVENLIK GELIR

. Ciha.zm_.kullanlml sirasinda
ve bir stire sonra etrafinda isi
yuksek olacaktir.

* Grilin kapagi kapaliyken,
kullanimdayken veya degilken
uzerine asla higbir sey
koymayiniz.

* Cihaz kullaniimayacaginda,
temizlik dncesinde, tagsimaya
baslamadan ve kaldirmadan
6nce daima sicaklik kontrol
digmesini “Sandwich”
konumuna aliniz, grili prizden
cikartiniz ve ardindan figi
gekerek tamamen sogumasini

ekleyiniz.

* Grili temiz tutunuz. Bu kitapta
verilen temizlik talimatlarina
uyun.

* Temizlik ve bakim
talimatlarina kesinlikle
uyunuz.



ELEKTRIKLI ALETLER iCiN ONEMLi GUVENLIK TEDBIRLERI

TUM ELEKTRIKLI CIHAZLAR iCiN ONEMLI GUVENLIK

ONLEMLERI

* Kullanmaya basglamadan 6nce
kabloyu tamamen ¢6zindz.

» Kablonun sivilarin
bulunabilecegdi bir masa
ve tezgah kenarindan
gegmesine, sicak yuzeylere
degmesine veya dolasip
diguim olmasina izin
vermeyiniz.

*Bu cihaz ¢ocuklarin veya
zihinsel 6zurlu kigilerin
refakatsiz kullanimina uygun
degildir.

» Gocuklarin cihazla
oynamamasina dikkat ediniz,
yalniz birakmayiniz.

+ Cihazin duzenli olarak kontrol
edilmesi 6nerilir. Cihazin glc
besleme kablosu, figi veya
kendisi hasarli ise cihazi
hicbir sekilde kullanmayiniz.
Incelenmesi ve/veya onarim

icin cihazin timinG Sage
servisine goturun.

» Temizlik haricindeki tim
bakim islemleri Sage
Yetkili Servisi tarafindan
gerceklestiriimelidir.

* Bu cihaz sadece ev kullanimi
icindir. Bu cihazi amaci
Isinda kullanmayin. Hareket
halindeki tagitlarda veya
teknelerde kullanmayin. Agik
havada kullanmayin.

* Elektrikli cihazlarin
kullaniminda ekstra gavenlik
saglamak icin bir artik akim
cihazi (guvenlik anahtar)
takilmasi énerilir. Cihazi
besleyen elektrik devresine
30mA’i agsmayacak artik
akim devresine sahip bir
guvenlik anahtari takilmasi
onerilir. Uzman tavsiyesi icin
elektrikginize danisin.

KULLANMADAN ONCE KORUMA

JAN
JAN

COZOUN.

KORDONLARININ TAMAMINI

CiHAZI EGiMLI BIiR YOZEY
UZERINDE KULLANMAYINIZ.

CiHAZI ACIKKEN TASIMAYINIZ.

BU TALIMATLARI SADECE EV iCi KULLANIM iCiN SAKLAYINIZ.



SGR200EX HEALTHSMART® GRIL CiHAZINIZI TANIYIN

A.

D.

E.

2200 watt eleman hizli
ISinma ve ¢abukB.
Zahmetsiz koruma igin

toz ortusu (resimde
gosterilmemektedir) kizartma
ve tost icin

. Dayanikli pres dékum kulplar

gug, stil ve dayanikhlik
sunan

. Hareketli menteseli Ust

plaka kalin ya da ince et,
deniz Urlnd, sebzeler ve
sandviclere gére otomatik
olarak ayarlanir.

Dayanikli yapismaz pisirme
plakalar yag kullanimina
gerek yoktur.

Aci ayarh kaymak ayaklar

F Tabanda uygun kablo

muhafazasi

G. Entegre “POWER”

ve “READY” isiklari
HealthSmart® Grilin 1sitma
ya da kullanima hazir
oldugunu belirtir.

H. 7 ayarh a){(arlanabilen gril

ukseklik kontrol klipsi tek

at (agik-kapaksiz) tostlarin
eriyebilmesi ve 1zgara
tercihleriniz igin.

l. Sik islenmis paslanmaz celik

tasarim

J. Ayarlanabilen sicaklik kontrol

dugmesi Kizartma ve tost
icin ideal.

K .Essiz yag azaltma agili

girintili gril plakalari

L. Cikartilabilen yag toplama

tepsisi Bulasik makinesinde
yikanabilir.



MONTAJ VE CALISTIRMA

Ik kullanimdan énce
HealthSmart® Girili ilk kez
kullanmadan 6nce, tim amba-
laj malzemelerini veya reklam
etiketlerini ¢cikartin ve givenli
bir sekilde atin. Pigsirme plaka-
larinin temiz ve tozsuz oldugun-
dan emin olunuz. Gerekiyorsa
yumusak bir nemli bezle siliniz.
Ardindan kurulayiniz.

NOT:

Grili ilk kullandiginizda belli
belirsiz derecede hafif bir

is kokusu alabilirsiniz. Bu
durum pargalarin bazilarinin
Isinmakta olmasindan kay-
naklanir. Onemli bir nokta
degildir.

HealthSmart® Gril, etlerin ve
sebzelerin kizartilmasi igin 1zga-
ra olarak ya da tost ekmekleri
ya da hamur iglerinin bastiril-
masi i¢in tost makinesi olarak
kullanilabilir. Ayni zamanda Ust
plakanin alt plakanin Gzerinde
birka¢c kademeye sabitlenmesini
saglayabilecek Ayarlanabilen
bir YUkseklik Kontroll 6zelligi
bulunmaktadir.

Gril olarak kullanimi

1: Fisi 230/240v gugte bir prize
takiniz ve cihazi agik konu-
muna aliniz. Kirmizi gug 119!
yanacakiir.

2: Degistirilebilen sicaklik kon-
trolund

‘SEAR’ (Kizgin) ayarina alarak
hizl 1sitabilirsiniz. Grilin Ust
pisirme plakas! kapal olacak
sekilde yesil ‘READY’

(Hazir) 1s1g1 yanana kadar 1sin-
masini bekleyiniz.

3: Bu stre zarfinda pisireceginiz
yiyecekleri hazirlayiniz. Pisirme
sureleri ve tarifleri icin Grilde
pisirme tariflerine veya kilavu-
za bakiniz (sayfa 23). Grilin

6n 1sinmasi tamamlandiginda
pisecek yiyecekleri alt pisirme
plakasinin tzerine yerlestiriniz.
Yiyecekleri daima alt pisirme
plakasinin arkasina dogru
koyunuz.

HealthSmart® Gril yiyecekleri
Elgirmedekaﬁlk ya da kapali
u

onumda kullanilabilir.

4: Ust pisirme plakasini kapa-
tiniz. Ust pisirme plakasinda
altinda bulunan yiyecege esit
baski yapabilmek Gizere dizayn
edilmis bir kayan mentese
bulunur. Ust plaka ile segilen
yiyecegin Uzerine gril izi yap-
mak istediginizde tamamen
alcaltiimalidir (bknz sekil 1)



Sek.1

5.1zgara sureleri pigirilecek
yiyeceklere baglidir. Bakiniz Gril
Kilavuzu (sayfa 10) ya da Giril
Tarifleri (sayfa 23).

Daima grilin, 6n 1sitma yap-
masini yesil ‘READY’ (Hazir)
1IS191 yanana kadar bekleyi-
niz.

MONTAJ VE CALISTIRMA

6.Yiyecek pistiginde kulbu kulla-
narak grili aciniz ve Ust pisirme
plakasini kaldiriniz. Plastik ya
da ahsap bir spatula yardimiyla
yiyecegi aliniz. Asla yapismaz
kaplamaya hasar verebilecek
metal masa veya bigak kullan-
mayiniz.

KULLANMADAN ONCE KABLO
MUHAFAZA SISTEMINDEN
KABLOYU TAMAMEN COZUNUZ.



MONTAJ VE CALISTIRMA

Tost Makinesi Olarak Kullanimi

1.Fisi 230/240v gugte bir prize
takiniz ve cihazi acik konu-
muna ahniz. Kirmizi gig 1s1g1
yanacaktir.

2. Degistirilebilen sicaklik
kontroliini ‘SANDWICH’ ayari-
na geviriniz. Grilin tst pisirme
plakasi kapali olacak sekilde
yesil ‘READY’ (Hazir) 15191
yanana kadar isinmasini bek-
leyiniz.

3. Bu sirede sandviginizi
hazirlayiniz. Tost makinesinin
6n 1sitmasi tamamlandiginda
sandviginizi alt pisirme plakasi-
na koyunuz. Sandvigleri daima
alt pisirme plakasinin arkasina
dogru koyunuz.

Healthsmart® Gril yiyecekleri
pisirmede agik ya da kapal
konumda kullanilabilir.

4. Ust pigirme plakasini kapa-
timz. Ust pigsirme plakasinda,
altinda bulunan sandvice esit
baski yapabilmek Uzere tasar-
lanmig bir kayan mentese bulu-
nur. Sandvig icin kullanildiginda
ust plaka tamamen alcaltiimaldir.
5. Tost yapmak yaklasik 5-8
dakika surmelidir. Tam tost
yapma suresi damak tercihinize
baghdir. Ayrica ekmegin ve
icinde kullanilan malzemenin

cinsine de baglidir.

6. Tostunuz kizardiginda kulbu
kullanarak grili aginiz ve Ust
pisirme plakasini kaldiriniz.
Plastik ya da ahsap bir spatula
yardimiyla tostu aliniz. Asla
yapismaz kaplamaya hasar ver-
ebilecek metal masa veya bigak
kullanmayiniz.

Ayarlanabilen Gril Yiiksekligi
Kontrolii Ozelliginin
Kullaniimasi

Ust plakanin alt plakanin (ize-
rinde birka¢ kademeye sabitle-
nmesini saglayabilecek Ayarla-
nabilen bir Yikseklik Kontroli
6zelligi bulunmaktadir. Bdylece
grilinizi balik ve hamburger
ekmegi gibi kritik besinlerin
bastirimadan 1zgarada pisir-
ilmesi i¢in de kullanabilirsiniz.
Ust plaka kuvvetini uygulama-
dan kullanmanizi gerektirmeye-
cek kapaksiz tost yapimi

ya da atistirmaliklar hazirlamak
icin de kullanilabilir.



MONTAJ VE CALISTIRMA

1.Degistirilebilen sicaklk kon-
trolini ‘SEAR’ veya ‘SAND-
WICH’ ayarina alip grilin
‘READY’ 15191 yesil yanip hazir
oldugunu haber verene kadar
6n 1sitma yapilmasini bekleyiniz.
2. Alt plakanin Gzerine 1zgara
yapllacak yiyecegi ya da eriti-
lecek sandvici koyunuz.

3. Grilin sag tarafinda bulunan
Ayarlanabilen Yikseklik Kon-
trolinl arzu edilen yikseklige
aliniz (Bakiniz sekil 2).

Sek.2
4. Yavasca Ust pisirme
plakasini ayarlanabilen yuk-
seklik kontrol klipsine degene
kadar indiriniz.
5. Ust plaka arzu edilen isiyi
yayarak peynir gibi ic malzem-
eleri eritecektir. Izgara ve tost
yapma suresi damak tercihinize
baglidir. Ust plakanin yiksek-
ligine gbre de degisebilecektir.
Ayrica bakiniz Gril Kilavuzu

(sayfa 10) ve Gril Tarifleri (sayfa

23)

NOT:

Ayarlanabilen Yukseklik Kon-
troll, kol boyunca kayagi éne
ve arkaya hareket ettirerek
kalin ve ince yiyeceklerin yer-
lestiriimesinde kullanilabilir.




MONTAJ VE CALISTIRMA

Aci Ayarli Kaymaz
Ayagin Kullanimi

HealthSmart® Gril'de ayri
ayri yukseltilebilen ayaklar,
alt plakanin sosisler gibi yiye-
ceklerin pisirilmesi sirasinda
seviyenin ayarlanmasi igin
tasarlanmistir. Bu sayede
sosisleri sicak plakada
cevriimeden yine de pisme
esnasinda maksimum yagi
cikartabilmeniz saglanir.

@ -

Sek.4

Degistirilebilen Sicaklik
Kontrolii Diigmesi

HealthSmart® Grilde farkli
yiyeceklerin pisirilebilmesi-
ni saglayan Degistirilebilen
Sicaklik Kontrold diigme-

si 6zelligi bulunur. DGgme
‘SEAR’ (bakiniz sekil 3)
sicakligina getirilirse grilde
pisirilecek et ya da diger
yiyecekler icin dogru sicaklik
ayarlanir.

g-

Sek.3

Diagme ‘SANDWICH’
(bakiniz sekil 4) sicakhgina
getirildiginde tost yapmaya
uygun sicaklik ayarlanir.
Degistirilebilen sicaklik
kontroli digmesi pisirilecek
yiyeceklere uygun bir ayari
secmenize imkan tanir
(bakiniz sekil 2).



BAKIM, TEMIZLIK ve SAKLAMA

Temizlemeden 6nce cihazin gu-
cunl kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Akill HealthSmart®
Gril'inizin sogumasini bekleyi-

niz. Gril ilindiginda temizligi cok

daha kolay olacaktir.
HealthSmart® Grilinizi her
kullanimdan sonra daima te-
mizleyerek yiyecek birikmesini
6nleyiniz.

Yiyecek kalintilarini temizlemek

icin pisirme plakalarini yumusak

bir bezle siliniz. Pismis yemek
kalintilarina bir miktar deterjanli
su karigimi sikarak asindirma-
yan plastik bir bulasik stingeri
ile temizleyiniz.

Yag Toplama Tepsisinin
Temizlenmesi

Yag toplama tepsisini her
kullanimdan sonra ¢ikartarak
Ik ve sabunlu suda yikayiniz.
Ylzeye zarar verebileceginden
ovma bezi veya yipratici sert
deterjanlar kullanmayiniz. Te-
miz, yumusak bir bezle yikayip
kurulayiniz ve yerine takiniz.

Alternatif olarak yag toplama
tepsisi bulasik makinesinde de
yikanabilir.

Dayanikli Yapismaz Kaplama

Yapismaz yluzey pisirme si-
rasinda yag ihtiyacini azaltir,
yiyecekler yapismaz ve temiz-
lenmesi daha kolaydir.

Renkte meydana gelebilecek
solma, sadece grilin gérinti-
suna etkileyecek pisirme per-
formansi Gzerinde herhangi bir
negatif yan etkisi olmayacaktir.
Yapismaz kaplamay temiz-
lerken metal (veya asindirici)
ovucular kullanmayiniz. Ihk
sabunlu su ile yikayiniz. inatg
artiklari ¢ikartmak igin agindir-
mayan plastik ovma singeri
veya naylon yikama fircasi
kullaniniz.

NOT:

Pisirme plakalari yapismaz
yuzeyle kaphdir, agindirici
maddeler kullanmayiniz.

NOT:

Pisirme plakalarindaki yapis-
maz yuzeyin performansini
etkileyeceginden yapismaz
kaplamada sprey kullanma-
yiniz.




BAKIM, TEMIZLiK ve SAKLAMA

Saklama HealthSmart®
Grilinizi kaldiracaginizda:

1. Grili kapatarak figini prizden
cekiniz.

2. Grilin tamamen sogumasini
bekleyiniz.

3. Yiukseklik Kontrol Kayagi-

ni 6n kulba dogru kaydirarak
LOCK (KILITLI) konumuna
getirirseniz Ust ve alt pisirme
plakalari birbirine kilitlenecektir.
4. Cikartilabilen yap toplama
tepsisini yerine oturtunuz.

5. Kabloyu sariniz ve grilin al-
tindaki kablo muhafaza alanina
koyunuz.

6. DUz, kuru yuksek bir yere
koyunuz.

HealthSmart® Grilde yiyecek
varken saklama klipsi Ust
plakayi kelepgelemek igin
kullaniimalidir.

SAGE HEALTHSMART®
GRILIN HICBIiR PARCASINI
SU VEYA DIGER BIR SIVIYA
SOKMAYINIZ.



PiISIRMEDE EN iYi SONUCLARI ELDE EDEBILMEK iCIN iPUCLARI

Grilde pisirmeden en iyi neticeyi
alabilmek icin HealthSmart®
Gril kapatildiginda hem alt

hem de Ust tabana degecek
kalinlikta et dilimleri kullaniniz.

Onerilen Kesimler:

Sigir Sigir fileto (New York),
But , Kulbast (Iskog
Fileto), Fileto.

Koyun | Dogranmis koyun

kontrfile, Fileto,
Belden Kontrfile,
Pirzola ve Kugbag!
Koyun etleri.

Kurek kemigi, tst kisim ve
koyun paca veya boyun gibi
sert etler kullanilabilir. Bu etleri
yumusatmak icin birkac¢ saat
veya bir gece dncesinden sarap
ve sirke ile marine ederek bag
dokularinin rahat ayrilmasini
saglayabilirsiniz.

Marketten almis oldugunuz

bir marine tarifi veya

6nceden marine edilmig

et kullanacaksaniz, sosun
fazlasini bosaltiniz ve
HealthSmart® Gril’e koymadan
dnce kagit havlu ile nemini
aliniz. Bazi salamura soslari
pisirildiginde Gril plakasinin
uzerinde kavrulabilecek ylksek
seviyede seker igerir.

Eti agir pisirmeyiniz, hafif
pembe ve sulu servis edilmesi
daha iyidir.

Pisirme suresince eti ¢atalla
delmeyiniz veya kesmeyiniz.
Bu durumda suyu disina gikar
ve etin kuru ve sert olmasina
neden olur.

Balik parcalarini ¢ikartirken,
diz 1siya dayanikli plastik bir
spatula kullanarak yiyeceqgi
destekleyiniz.

Sosisleri pisirmeden dnce
yari yariya pisecek kadar
haglarsaniz sosisleri gizme
ihtiyaciniz azalacakiir.

Grilde Pisirme Kilavuzu

Kontak gril yiyecekleri
pisirmek icin saglikh ve etkili
bir ydntemdir. Pisirme sireleri
besinlerin kalinligina gére
degisebilir.

Sigir pirzolasi gibi kalin

kemikli yiyeceklerin pisiriimesi
Onerilmez.



PiISIRMEDE EN iYi SONUCLARI ELDE EDEBILMEK iCIN iPUCLARI

15

Yiyecekler ve Tipleri Pisirme Siiresi

Orta pismis igin 3

Sigir Bonfile g?gigzkiﬁgpig‘mig cin
Sigir ince biftek 1-2 dakika

SiIgir hamburger koftesi | 4-6 dakika

Koyun sirt 3 dakika

Koyun pirzola 4 dakika

Koyun bacak bonfile 4 dakika

Tavuk gogus fileto

6 dakika veya iyice
pisine kadar

Tavuk but fileto

4-5 dakika veya iyice
pisene kadar

ince Sosis

3-4 dakika

Kalin sosis

6-7 dakika

Sandvi¢ veya Foccacia
(Italyan Pidesi)

3-5 dakika veya
kahverengimsi altin
rengini alana kadar

1 cm kalinliginda

dogranmis sebzeler 3-6 dakika
patlican

1 cm kalinlginda

dogranmis sebzeler 3-5 dakika

kabak




Yiyecekler ve Tipleri Pisirme Siresi

PISIRMEDE EN iYi SONUGLARI ELDE EDEBILMEK iCIN iPUGLARI

1 cm kalinliginda |
dogranmis sebzeler | 3-5 dakika
patates

Deniz Uranu ) ,
balik fileto 2-4 dakika
Deniz Urdnu .
balik pirzolasi 3-5 dakika
Deniz Urdnu - .
ahtapot (temizlenmis) 3 dakika
Deniz Grinu - .
karides 2 dakika
Deniz Grdnd - .
kabuklular 1 dakika




BIFTEKLERIN iYi PISMESINi NASIL AYARLAYACAKSINIZ?

Sigir, kuzu pirzola veya daha
pirzolanizin dogru derecede
pisirilme oranina karar vermek
bir sanattir.

Cok az, az, orta, iyi veya ¢ok
pismis fakat bu pratik ipuclari
ile kolayhkla uzmanlagmis.

Cok az

Kalinhigina gére iki tarafi da
birkac dakika pisiriniz. Sadece
bir kez ceviriniz. Et masanin
arka kismina olduk¢a yumusak
gelecek kadar pigiriniz. Et
termometresinde ¢ok az pismis
bir etin i¢ kismi 55-60°C olarak
6lgulecektir.

Az

Nem Ust ylzeyinde gérunar
hale gelene kadar tek tarafi
pisiriniz. Sadece bir kez ¢evi-
riniz. Nem ylzeyde gérilene
kadar diger tarafi da pigiriniz. Et
masanin tersiyle yumusak his-
sedildiginde az pismis demektir.
Et termometresinde az pismis
bir etin i¢ kismi 60-65°C olarak
blgulecektir.

Orta

Sulanma Ust ylzeyinde géri-
ndr hale gelene kadar tek tarafi
pisiriniz. Sadece bir kez geviri-
niz. Su ¢ikana kadar ikinci tarafi
da pigiriniz. Et maganin ucuyla
elastik hissedildiginde orta pismis
demektir. Et termometresinde
orta pigmis bir etin i¢ kismi 65-
70°C olarak 6l¢llecektir.

lyi

Sulanma Ust ylzeyinde gérunlr
hale gelene kadar tek tarafi
pisiriniz. Gevirerek ikinci tarafi
nem Ustte sulanmaya baglaya-
na kadar pisiriniz. Isiy1 hafifce
duslrerek et masaya siki hissi
verene kadar pisiriniz. Et ter-
mometresinde iyi pismis bir
etin i¢ kismi 70-75°C olarak
6lculecektir.

Cok pismis

Sulanma Ust ylzeyinde gérunlr
hale gelene kadar tek tarafi
pisiriniz. Gevirerek ikinci tarafi
nem Ustte sulanmaya baglaya-
na kadar pisiriniz. Isiy1 hafifce
duslrerek et masaya ¢ok siki
hissi verene kadar pisiriniz. Et
termometresinde ¢ok pismis
bir etin i¢c kismi 75-85°C olarak
6lgulecektir.



GRILDE TOST YAPARKEN EN iYi SONUGLARI

ELDE EDEBILMEK iCiN iPUCLARI

Ekmek

Cogu ekmek c¢esidi kullanilabilir:
beyaz, kepekli, kaba 6gutilimis
bugday, kuru meyveli ve bunun
gibi. Tost makinesi hamur isi,
Turk ekmegi, bagetlerin yani
sira yuvarlak ekmeklerin de
bastiriilmasinda idealdir. Yiksek
oranda seker muhteviyati iceren
kuru meyveli ekmek, ¢orekler
veya diger tatl ekmekler ¢cok
cabuk yanabilecekiir.

ic malzeme

Taze meyve isitildiginda agiri
sulanabileceginden konserve
ya da 6nceden pigirilmis meyve
kullanmaya gayret ediniz.
Peynir ve domates ya da jam-
bon gibi ic malzemeler 1s1yi
tuttugundan ve ¢ok hizla tuketil-
diginde yakabileceginden bu tir
malzemeli sandvigleri isirirken
dikkatli olunuz.

Tost Ekmegi

Essiz diz tasarimi tost makine-
sini diiz ekmek ve Tlrk ekmegi-
ni icine doldurulan veya Uzerine
yerlestirilen bir malzeme ol-
madan da bastirmak icin ideal
yapar. Kahvaltidaki standart
ekmeklere siper bir alternatif
olarak Turk ekmegini recellerle
bastirmayi deneyin.

Yagsiz Atistirmaliklar
Yapismaz diz plaka tasarimi
sayesinde makinede bastira-
caginiz aperatiflere tereyagi
ya da margarin sirmeye gerek
yoktur.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

AVUSTRALYA BURGERI

4 kisilik

500 gr dogranmig sigir eti

1 fincan taze ekmek kirintisi

1 klicUk sogan, soyulmus ve
iyice dogranmis 1 cay kasigi
hazir sarimsak tozu

1 yemek kasigi kurutulmus
maydanoz parcaciklar

1 yumurta, hafif ¢irpiimig

Pigirip servis edilecek 6 dilim et

6 hamburger ekmegi veya
tamamen yarilmig sandvic
ekmegi

1 adet 250 gr konserve kirmizi
pancar dilimleri, sGztlmus

2 olgun bahce domatesi, ince
dogranmis domates suyu

6 dilim cheddar peyniri

1/4 gébek marulun ortasi,
dogranmis

1. HealthSmart® Grili “SEAR”
ayarina alip “READY” (Hazir)
ISIg1 yesil yanana kadar
Isitiniz.

2. Genis bir kapta tim
ic malzemelerini iyice
kanistininiz. 4 parca kofte
olarak bolinuz. Daha sonra
kullanmak Uzere bir kenara
ayirin.

3. Kofteleri 6nceden isitiimig
grilin alt plakasina yerlestiriniz
ve Ust plakayi koftelere
kapatiniz. Grill YUkseklik
Kontrolind kéftenin
kalinligina goére ayarlayiniz.
4-5 dakika kadar pigiriniz.

4. Eti grile koyunuz. Ekmekleri
hafifce tereyagi veya
margarin ile yaglayiniz.

5. Her bir ekmegin Gzerine
1 kofte yerlestiriniz ve
Uzerine et, pancar, domates,
domates sosu ve peynir
koyunuz. Burgerlere marul
ekleyiniz ve kalan ekmek
parcalarini Uzerlerine
koyunuz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

TERIYAKI TAVUK FILETOLARI

4 kisilik

4 yarim tavuk gégsu filetosu
1 yemek kasigi piring sarabi
2 yemek kagsigl soya sosu 2
cay kasigl pudra sekeri 2 cay
kasigi piring rakisi

Servisi;
Limon dilimleri buharda

pisiriimis pirin¢ yesil yaprak
salatasi

1. HealthSmart® Grili “SEAR”
ayarina alip “READY” (Hazir)
1131 yesil yanana kadar
Isitiniz.

2. Piring sarabini, soya sosunu,
sekeri ve rakiyi karistiriniz.
Tavugu paslanmaz c¢elik bir
pisirme kabina yerlegtiriniz
ve hazirlanan marine sosunu
Uzerine dokundz. Pigirmeden
once 30 dakika kadar
dinlendiriniz.

3. Tavugu énceden isitilmis
grile yerlestiriniz ve Ust
plakayl yavasca tavugun
Uzerine kapatiniz.

4. 4-5 dakika tavuk iyice
pisene kadar pisiriniz.

5. Cikartip servis yapmadan
once 5 dakika kadar buharda
pirin¢ yataginda bekletiniz.
Limon dilimleri ile stsleyiniz
ve yesillik salatasi ile servis
ediniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

KEKIKLI KUZU KEBABI

4 Kisilik

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi limon suyu

1 yemek kasigi kurutulmus
kekik yapraklar 1 ¢cay kasigi
hazir sarimsak tozu

500 gr kemiksiz yagsiz kuzu, 3
cm’lik kugbagilara dogranmig

Taze ¢ekilmis biber
4 kebap sisi

1. HealthSmart® Grili “SEAR”
ayarina alip

“READY” (Hazrr) 15131 yanana
kadar isitiniz.

2. Yagi limon suyu, kekik ve
sarimsakla genis bir ¢cirpma
kabinda karistiriniz. Kuzuyu
ilave ederek 4 adet kebap
sisine gecirmeden 6nce 30
dakika bu sosta bekletiniz.

3. Her bir kebabi bol biberle
tatlandiriniz ve dnceden
Isitilmis grile yerlestiriniz.

4. Ust plakanin kuzu etine hafif
degmesini saglayiniz. 4-5
dakika kadar pisiriniz.

5. Kitir ekmek ve yesillikli
Yunan salatasi, siyah zeytin
ve ufalanmig beyaz peynir ile
servis yapiniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

PITADA BAHARATLI KUZU

2-3 Kisilik

1 corba kasig! yag

125 gr ¢ekilmis kuzu kiymasi

2 gorba kasigi ince kiyllmis
sogan

1/2 fincan dogranmis domates

1 gorba kasigi ince gekilmis
kiyma 1/4 cay kasig ¢ekilmis
kisnis

1 tutam toz zencefil

1/2 cay kasigi toz kimyon

1/4 cay kasigi safran

Tuz ve cekilmis taze karabiber,
tadimlik 3 Pita ekmegi

3 dilim Isvec peyniri
Servis yaparken Tatziki sos

1. Onceden isitilmis
HealthSmart® Girili

“SANDWICH” ayarina alip
“READY” (Hazir) 1s1g1 yesil
yanana kadar isitiniz.

2. Bir Sage Kizartma tavasinda
ya da yapismaz bir tavada
yagi kizdirarak kuzu kiymayi,
soganlari, domatesi, naneyi,
baharatlari ve cegnileri
kararana kadar soteleyip
pisiriniz. StzUp sogumaya
birakin.

3. Pitalari ayirarak acin. Kuzu
karisimi ile doldurup her
birine peynir dilimi yerlestirin.

4. Doldurulmus pita
ekmeklerini 6nceden isitilmig
grilin alt plakasina yerlestirip
Ust plakay! indirerek altin
rengi alana, kitirlagana ve
iyice 1sinana kadar bekleyiniz,
yaklasik 10 dakika.

5. Tatziki sosu ile servis
yapiniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

MARINE EDILMIS NEW YORK USULU SIGIR ETi 4 Kkigilik
1 fincan/250 ml kirmizi sarap 1. HealthSmart® Grili “SEAR”
2 yemek kasigi zeytinyag ayarina alip “READY” (Hazir)

ISI91 yesil yanana kadar
Isitiniz.

2. Sarap, hardal, yag ve
sarimsag! birlestirerek agzi

1 yemek kasigi Dijon stili
hardal (baharath hardal)
1 cay kasigl hazir sarimsak

tozu . o . cevrilerek oturtulan bir

4 New York stili kesilmis sigir kavanoza koyunuz ve iyice
biftek - 3 cm kalinhiginda calkalayiniz. Biftekleri plastik
kesilmis. veya aliminyum olmayan

yayvan bir tabaga yerlestiriniz
ve marine sosu Uzerine
dokinudz.

3. Marine olmasi icin 30 dakika
ile 1 saat arasinda oda
Isisinda bekletiniz.

4. Biftekleri sostan cikarttiktan
sonra énceden Biftekleri
sostan cikarttiktan sonra
onceden

5. Krema kivamli patates
puresi ve kivircik salata ile
servis yapiniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

TARHUN VE BIBER SOSLU DENIZ SOMONU 4 kisilik
2 yemek kagsigi zeytinyagi 1. HealthSmart® Grili “SEAR”
2 yemek kasig kurutulmu aHealthSmart® Grili “SEAR”
tarhun yapraklar taze geailmig ayarina alip “READY” (Hazir)
kara biber 1191 yesil yanana kadar
4 somun dilimleri - her biri Isitiniz.
ortalama 180 gr Suslemek 2. Yaga tarhun ve bol miktarda
icin mini limon veya normal iri taneli cekilmis karabiberi
limon dilimler ilave ediniz.
Servisi; 3. Somonu her iki tarafindan
citir cubuk patates veya da kurutulmus karisima
haglanmig mini patates bulayarak fircayla yayiniz
ve dnceden isitilmig grile
koyunuz.

4. |zgara yUksekligi kontrolln(
balik etine hafifce dokunacak
sekilde ayarlayiniz.

5. 2 dakika boyunca baligin
digi altin, i¢i gul pembesi
rengini alana kadar pigiriniz.
Baliginizi daha ¢ok pismis
tercih ediyorsaniz biraz daha
uzun bir sure pisiriniz.

6. Grilden aliniz ve direkt servis
yapiniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

ACILI ZENCEFILLI KARIDES

4 kisilik

1 kg yesil blyuk boy karides,
kuyruklara dokunmadan
soyulmus sekilde

1 cay kasigl sarimsak tozu
1/4 fincan soya sosu
1/4 fincan sek beyaz sarap

1 yemek kasigi ince kiyilmig
zencefil 350 ml Tai usuli tath
biber sosu

Suya konmus ahsap sis

Servisi;

Buharda pigirilmis kokulu piring
Sotelenmis Cin brokolisi

LIMONLU BALLI TAVUK SIS

1. HealthSmart® Grili “SEAR”
ayarina alip “READY” (Hazrr)
ISIg1 yesil yanana kadar
Isitiniz.

2. Suya oturtulmus sislerin her
birine 4 adet karidesi diziniz.

3. Kalan malzemeleri
birlestirerek iyice karstirip
karides sise dokiniz.

Sisleri 6nceden isitiimis grile
yerlestirerek Ust plakayi
kapatip 2-3 dakika veya
pembelesip sulanana kadar
pisiriniz. Buharda pisirilmig
pilav ve brokoli ile servis
yapiniz.

4 kisilik

500 gr tavuk goégus fileto

2 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kagigi bal

2 cay kasigl susam tohumu

1 cay kasigi rendelenmis
zencefil Suya konmus sisler

Servisi;

Buharda pisirilmis pilav
Buharda pigirilmis yesil
sebzeler

1. HealthSmart® Grili “SEAR”
ayarina alip “READY” (Hazir)
IsIg1 yesil yanana kadar
Isitiniz.

2. Tavugu ince parcalara
keserek 8 sise diziniz.

Sisleri 6nceden isitiimis grile
koyarak Ust plakayi indiriniz.
3-4 dakika kadar ya da
pisene kadar birakiniz.

3. Tavuk piserken limon
suyunu, bali, susam tohumu
ve zencefili karistiriniz.

4. Pigen sigleri grilden alarak
buharda pilav ve yesil
sebzeler yataginda servis
ediniz. Ustlne limon ve
bal sosunu gig sicakken
gezdiriniz.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

CEVIZLE BIBERLI SIGIR SALATA 4 Kisilik

500 gr but veya sigir bonfile 1. HealthSmart® Grili “SEAR”

3 yumusak kirmizi biber, ayarina alip “READY” (Hazir)

ogranmis 2 yemek kasigi ISI91 yesil yanana kadar

soya sosu Isitiniz.

1 cay kasigi zencefil tozu 2. Sigir etini ince dilimlere

1/2 cay ka§|?| sarimsak tozu ayirnp biber, soya zencefil ve
Salata yesillikleri sarimsakla karistirarak 20

Servisi; dakika kadar marine ediniz.

1/2 fincan dévilmus ceviz 3. Onceden isitilmis grilde

Soya sos eti pisiriniz ve Ust plakayi

indirerek 1-2 dakika daha
her tarafini pisirmeye devam
ediniz.

4. Salata yesilliklerini tek tek
servis kaselerine Salata
yesilliklerini tek tek servis
kaselerine

TAI USULU YESILLIKLI KORILI KUZU PIRZOLALAR 4 Kisilik

3 kiUcuk yuvarlak peynir ve 1. HealthSmart® Grili “SEAR”
zeytinli tombik ekmek ayarina alip “READY” (Hazir)

1 1/2 yemek kasigi pesto I$191 yesil yanana kadar

Isitiniz.

2. Sandvi¢ hazirlamak igin
ekmegi yariya bolun.

125 gr italyan tarzi Roma
Yumurta domatesleri,

dilimlenmis Pestoyu siiriin. Domates,
100 gr bocconcini peyniri, peynir, sogan, sirke, yag ve
suzultp dilimlenmig 1 yemek cesnilerle doldurun.

kasigi balzamik sirke 3. Ekmekleri 6nceden isitiimis
1 1/2 yemek kasig saf sizma grilin alt plakasina yerlestirip
yag Ust plakayi indirerek altin

rengi alana, kitirlagana ve

Tuz ve ince ¢ekilmis taze Vi i
, yice Isinana kadar bekleyiniz,
karabiber, tadimlik yaklasik 8 dakika.



GRILDE PiSIRME TARIFLERI

IZGARADA PiSMIS LAVASLI TAVUK

MANGO VE MAYONEZLI FISTIK 4 Kisilik
2-3 Kisilik 1. HealthSmart® Grili “SEAR”
1/4 fincan mayonez ayarina alip “READY” (Hazir)
1/2 yemek kasigi biber salsa 18191 yesil yanana kadar

1 yemek kasigi rendelenmis IStiniz.
limon kabugu 2. Mayonez, salsa, but, meyve

1/2 yemek kasigi mini limon suyu, mango, fistiklar ve
suyu tavugu karistiriniz.

125 gr konserve mango 3. Tavuklu karigimi her bir
parcalari, suyu alinmis 1 lavasin Uzerine yayiniz. En
1/2 yemek kasigi kavrulmus Uste de avokado koyup
dolmalik fistik 1 1zgarallk sikica sariniz.
tavuk gogsd, ince dilimlenmis 4 | 545 diiriimlerini 6nceden

2 yaprak lavag ekmegi isitilmis grilin alt plakasina

1 avokado, dogranmig yerlestirip Ust plakay
indirerek ekmek altin rengi
alana, kitirlagana ve iyice
Isinana kadar bekleyiniz,
yaklasik 8 dakika.

5. Dilimlenmis olarak yesil
salata ile acl yapacak sekilde

. . servis edilir.

TOMBIK EKMEKTE |ITALYAN USULU o

VEJETERYAN MENUSU 4 kisilik

3 kucuk yuvarlak peynir ve 1. HealthSmart® Grili “SEAR”
zeytinli tombik ekmek ayarina alip “READY” (Hazir)

1 1/2 yemek kasigi pesto 1ISI1g1 yesil yanana kadar

125 gr Italyan tarzi Roma Isitiniz.

Yumurta domatesleri, 2. Sandyvi¢ hazirlamak igin
dilimlenmis ekmegi yariya béliin.

100 gr bocconcini peyniri, Pestoyu surtin. Domates,
stzulGp dilimlenmis 1 yemek peynir, sogan, sirke, yag ve
kagigi balzamik sirke cesnilerle doldurun.

11/2 yemek kagigi saf sizma 3. Ekmekleri 6nceden isitiimis
yag o grilin alt plakasina yerlestirip

Tuz ve ince gekilmis taze Ust plakayi indirerek altin

karabiber, tadimlik rengi alana, kitirlasana ve

iyice 1sinana kadar bekleyiniz,
yaklasik 8 dakika.



ithalatci Firma:

Aykut Global ithalat Ihracat Anonim Sirketi
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3

Uskiidar 34662 - Istanbul / TURKIYE Uskiidar Vergi
Dairesi - 122 082 7157

Tel: 0216 634 44 44

Faks: 0216 634 39 88

imalatci Firma:

Sage Appliances GmbH, Johannstr. 37, 40476
Disseldorf, Deutschland

Telefon: +49 800 5053104

BRG Appliances Limited

Unit 3.2, Power Road Studios, 114 Power Road,
London, W4 5PY Telefon (Birlesik Krallik Sabit Hat):
+44 808 178 1650 Cep Telefonu Cagrilari (Ulusal
Ucretli Hat):+44 333 0142 970

Tagima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek

Hususlar:
a. Uriiniiniizii dolu veya bos kullanirken, diiz ve

kayfan olmayan zeminler izerinde durmasini
saglayiniz.
b. Uriin{i bir zemine koyarken {riin ile zemin

temasinin hizli ya da sert olmamasini saglayiniz.

Aksi takdirde Griin zarar gérebilir.

¢. Tasima veya nakliye sirasinda triiniin bos ve
kuru olmasini saglayiniz, titresime ve darbeye
maruz kalmayacak bir koruma veya ambalaj ile
bu islemin yapilmasi gerekmektedir.

Kullanim Hatalarina iliskin Bilgiler:

Uriiniin amacina uygun olarak kullaniimamas
durumunda riin ve/veya kisiler zarar gorebilir.
Tanitma ve kullanim kilavuzu okunmali ve Giriin
bu talimatlara uygun olarak kullaniimalidir.

Kullanim Omrii Bilgisi:

6502 Tiiketici koruma kanunu tarafindan
satis sonrasl hizmetler ynetmeligi ek liste de
tespit ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir.

Enerji Tiiketimi Acisindan Verimli Kullanima
iliskin Bilgiler:

Kisitli enerji kaynaklarimizi verimli kullanmak
adina, iiriinlinlizUi aktif olarak kullanmadi§iniz
siirece fisten ¢ekiniz. Standby 6zelligi olan
modellerde {riini standby modunda
birakmamaya 6zen gdsteriniz.

Uriiniin Montaj::

Uriiniin montaji igin teknik kisiye ihtiyac yoktur.
Tanitma ve kullanma kilavuzundaki talimatlara
gore Griind kullanima hazir hale getirebilirsiniz.
Uriindiniizii ihk su ile temizledikten sonra
giivenle kullanabilirsiniz.

Satis Sonrasi Hizmetler:

Telefon: 44 44 784 - 08504737211
Adres: Barbaros Mahallesi Sedef Sokak
Validebag Konaklari A2 Blok D:19
Uskiidar - Istanbul

Glincel yetkili servis iletisim bilgileri ve yedek
parca malzeme temini icin yukarida iletisim
bilgileri bulunan Misteri Hizmetleri ile iletisime
gecebilirsiniz. Tiiketiciler, sikayet ve itirazlari
konusundaki basvurularini tiiketici mahkemelerine
ve tiiketici hakem heyetlerine yapabileceklerdir.
Uriiniin 6502 sayil Tiiketicinin Korumasi korun-
mas! hakkinda kanun da tanimlanmig ve ‘Ayipli
mal” olarak nitelendirilen kapsama 44 girmesi
durumda;

(1) Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda
tiketici;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sozlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

¢) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, bittin
masraflari saticiya ait olmak dizere satilanin
ticretsiz onarilmasini isteme,

imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
dedgistirilmesini isteme, secimlik haklarindan
birini kullanabilir.

(2) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
dedgistirilmesi haklari dretici veya ithalat¢lya
tarsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin
yerine getirilmesi konusunda satici, Uretici ve
ithalatc miteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatcl, malin kendisi tarafindan piyasaya
stirlilmesinden sonra ayibin dogdugunu

ispat ettigi takdirde sorumlu tutulmaz.

20



(3) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
dedgistirilmesinin satici icin orantisiz glicliikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
s6zlesmeden donme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizh§in tayininde malin ayipsiz degeri,
ayibin 6nemi ve diger secimlik haklara
basvurmanin tiiketici agisindan sorun teskil edip
etmeyecedgi gibi hususlar dikkate alinir.

(4) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile dedistirilmesi haklarindan birinin secilmesi
durumunda bu talebin saticiya, ireticiye veya
ithalat¢lya yoneltilmesinden itibaren

azami otuz is giind, konut ve tatil amacl
tasinmazlarda ise altmis is giinii icinde yerine
getirilmesi zorunludur. Ancak, bu kanunun

58 inci maddesi uyarinca cikarilan
yonetmelik eki listede yer alan mallara iliskin,
tiiketicinin Gcretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir siiresi icinde yerine
getirilir. Aksi halde tiiketici diger secimlik
haklarini kullanmakta serbesttir.

(5) Tiiketicinin s6zlesmeden ddnme veya

aylp oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
durumlarda, 6demis oldugu bedelin tiimi veya
bedelden yapilan indirim tutari derhal
tiiketiciye iade edilir.
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SERVIS LISTESI

YILDIRIM SOGUTMA
0322 444 30 66
P.T.T MAHALLESI 3556. SOKAK NO: 4/1 YUOREGIR
ADANA

AKDENIZ SOGUTMA
0533 713 11 40
HIZIRBEY MAHALLESI 1509 SOK. NO:32/4 MERKEZ
ISPARTA

ABDULLAH KARACA
0344 221 87 04
ISMETPASA MAH. BELLI iSHANI ALTI NO:3/A MERKEZ
KAHRAMANMARAS

SANAL BiLGISAYAR DAYANIKLI TUKETIM MALLARI TURIZM PAZARLAMA
SANAYI VE TICARET LTD.STI.
0324 622 18 51
OGRETMENLER MAH. RASIM DOKUR ClADDES\' COPUR APT. NO:8 TARSUS
MERSIN

HAYAT ELEKTRONIK ELEKTRIK KIMYA URETIM PAZARLAMA SERVIS VE
ZZET PASA MAHALLESI HACI TEVFIK EFEND| SOKAK NO: 36 D MERKEZ
ELAZI

ERKAN TEKNIK
0446 214 24 64
KARAAGAG MAH. SEHIT POLIS KENAN ARDIG CAD.NO:3/224
ERZINCAN

UGUR OTOMASYON
o 4132
TOPGULAR MAHALLES| TOMURCUK SOKAK NO: 14 B01 MERKEZ
IGDIR

GULTEPE SOGUTMA
‘ 0432 216 48 90 ) .
BAHCIVAN MAHALLESI ABDURAHMAN GAZI 3. SOKAGI NO : 5 /2A IPEKYOLU
VAN

YASAR SEN
0533 713 11 40
GAY MAHALLESI ZINCIRLI HAN SOKAK NO:14/1 SANDIKLI
AFYONKARAHISAR

UGGEN SOGUTMA

0256 811 55 12
YENI MAH SELANIK CAD. INAN APT. NO:61/4 DIDIM
AYDIN

KIRCA TEKNIK SERVIS
0532 727 43 52
MENDERES MAHALLESI SE‘(IFi [I)EMiRSO‘( CAD. NO: 6 ABUCA
IZMIiR

SEFA TEKNIK
0: 32 11 62
INKILAP MAHALLESI VAII<IF ISOKAK NO: 3/A BERGAMA
IZMIR

DENIZ ISITMA SOGUTMA
. 054396539 3
UNALAN MAHALLESI 1.BOSTANCI SOKAK NO: 24 A USAK MERKEZ
USAK

RAM BILGISAYAR
0 2151242
BAHCELIEVLER MAH.STAD CADDESI NO 5/A
BATMAN

IDEAL OTOMASYON BILGI ISLEM
0342 339 16 72
DEGIRMICEM MAHALLESI M. AKSOY BLV.NO:75/C
GAZIANTEP

GAP SOGUTMA
0414 444 30 66
KARSIYAKA MAHALLES| KARSIYAKA CAD. NO: 85 B HALILIYE
SANLIURFA

MERKEZ TEKNIK SERVIS IKLIMLENDIRME
_ 03123810400 _
DURALI ALIC MAHALLESI SEHIT HAKAN YORULMAZ CADDESI NO : 66 B
MAMAK

ANKARA

SANTA TEKNIK
0312484 07 99
GAZIOSMANPASA MAHALLESI PLEVNE CADDESI No : 22 B GOLBASI
ANKARA

MEVSIM IKLIMLENDIRME INSAAT SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI
532 773 05 96

ARIFIYE MAH. MUSTAFA KEMAL ATATURK CAD. NO:22/A ODUNPAZARI
ESKISEHIR

OZEN ELEKTRONIK
0454 212 04 40
HACISIYAM MAH. INONU CAD. KABACAKUZ SOKAK NO:3 GIRESUN
GIRESUN

KMS SATIS SONRASI HIZMETLER
0366 214 26 96

ISMAILBEY MAH. SEHIT ERTAN SIVRIOGLU SOKAK NO: 51
KASTAMONU

UZMANLAR TEKNIK IS, SOGUTMA SISTEMLERI
0; 6

AKTEKKE MAHALLES] FAKULTE SOKAK NO:6 A MERKEZ
KASTAMONU

OZEN ELEKTRONIK
) 0452 444 30 66
YENI MAHALLESI 322 SOKAK NO: 10 AALTINORDU

UGUR ELEKTRONIK
0286 566 80 30
ISMETPASA MAHALLESI MULAZIM RIZA SOKAK NO:8-14/1 CANAKKALE
CANAKKALE

MUTLU ORTA

0284 7152271
YUKARI ZAFERIYE MH. ILYAS BEY CD. NO: 15/26 KESAN
EDIRNE

KINETIK ELEKTROMEKANIK ENERJI GUVENLIK SISTEMLERI SANAYI
TICARET LIMITED SIRKETI
0212 787 20 40
FERHATPASA MAH. ATATURK CAD. HAMDI SANLI APT. BLOK NO: 44 IG KAPI
NO: Z07 GATALCA
ISTANBUL

SEVING ELEKTRIK
0212582 33 25
YENIDOGAN MAHALLESI 48. SOKAK NO:103 A ZEYTINBURNU
ISTANBUL

SEKER SOGUTMA ELEKTRIK ELEKTRONIK KLIMA BEYAZ ESYA
0532 591 04 22
CEVIZLi MAH. NESE SOKAK NO:20/B MALTEPE
ISTANBUL

ER TEKNIK
0288 444 30 66
KURTULUS MAHALLESI GAZI MUSTAFA KEMAL BULVARI NO: 74 A BABAESKI
KIRKLARELI

KARDESLER ELEKTRIK
0262 646 64 28
OSMAN YILMAZ MAHALLESI KADIOGLU CADDESI NO : 17 B GEBZE
KOCAELI
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Altunizade Mah. Ord. Prof.
AYKUT Dr.Fahrettin Kerim Gokay Cad.
No:13/3 Uskiidar/iISTANBUL

GLOBAL ITHALAT T: 0216 634 44 44/ F: 0216 634 45 70
IHRACAT AS.

GARANTI BELGESI

Latfen bu kuponu sag tarafta yazili
olan adrese génderiniz.

1.
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Garanti stresi, malin teslim tarihinden baslar ve
2 (iki) yildhr.

. Malin bitn parcalari dahil olmak zere

malin tamami garanti siresince garanti
kapsamindadir.

. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda

tliketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi
Hlakkmda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

a- Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sozlesmeden dénme,

b- Satilani alikoyup, ayip oraninda satis
bedlinde indirim isteme,

c- Asin bir masraf gerektirmedigi taktirde,
bittn masraflari saticiya ait olmak tzere
satilanin ticretsiz onariimasini isteme,

¢- imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

dedgistirilmesi haklari retici veya ithalatciya
karsi da kullanabilir. Bu fikradaki haklarin
yerine getirilmesi konusunda satict, tretici ve
ithalatcl mateselsilen sorumludur. Uretici ve
ithalatcl, malin kendisi tarafindan piyasaya
sdrtiimesinden sonra ayibi dogdugunu ispat
ettigi taktirde sorumlu tutulamaz.

_ Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

degistirilmesinin saticr icin orantisiz guclukleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tuketici,
sozlesmeden dénme veya ayIp oraninda
bedelden indirimhaklarindan birini kullanabilir.
1Qrantisizligin tayininde malin ayibsiz degeri,

ayibinin dnemi ve diger se¢imlik haklara
basvurmanin tiiketici acisindan sorun teskil edip
etmeyecedi gibi hususlar dikkate alinir. Ucretsiz

. onarim veya malin ayipsiz misli ile dedgistirilmesi

haklarindan birinin secilmesi durumunda bu
talebin saticiya, Ureticiye veya ithalatciya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is gtinu,
konut ve tatil amacl tasinmazlarda ise altmis is
giind icinde yerine getirlmesi zorunludur.’
Ancak, bu Kanunun 58 inci maddesi uyarinca
clkarilan yonetmelik eki listede yer alan mallara
iliskin, ttiketicinin Gcretsiz onarim talebi,
yodnetmelikte belirlenen azami tamir stiresi
icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

. Tuketicinin sozlesmeden dénme veya ayip

oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
durumlarda, 6demis oldugu bedelin tumi veya
bedelden yapilan indirim tutun derhal tiiketiciye
iade edilir.

. Secimlik haklarin kullanilmasi nedeniyle ortaya

¢cikan ttim masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir. Tiiketici bu
secimlik haklarindan biri ile birlikte 11/1/201
tarihli 6098 sayili Tirk Borclar Kanunu
hiikGimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.



GARANTI

GARANTI BASLATMA KUPONU

Satici Firma Kase ve imza Yetkili Servis Kase ve imza

CIiNSI : SATIS TARIHi
MARKASI : FATURA NO
MODELI : MONTAJ TARIHi:
SERi NO

Unvani:  Aykut Global ithalat itracat A.S Unvant: Markast:
Adres: Cinsi:
Adres:  Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. . -
Fahrettin Kerim Gokay Cad. No: Telefonu: Model: -
13/3 Uskiidar/ISTANBUL Faks: Bandrol ve Seri No:
Telefonu: 0216 63444 44 e-posta: Teslim Tarihi:
Fatura Tarih ve Sayisi: Garanti Stresi: 2 Yl
Faks: 02166344570 Teslim Tarih ve Yeri: Azami Tamir Stiresi: 20 is guinti
Yetkili imzasi: Yetkili imzasi: Yetkili imzasi:
Firma kasesi: Firma kasesi: Firma kasesi:

* Avkut Global ithalat ihracat Anonim Sirketi tarafindan verilen isbu garanti, cihazin anormal bir sekilde ve/
veya maksat disi kullanilmasindan dolay1 dogacak arizalarin giderilmesini kapsadigdi gibi asadida belirtilen
hususlarda garanti disi kalir.

1- Miisteriye tesliminden sonra meydana gelen hasar ve arizalar, 2- Kullanma hatalarindan meydana gelen
hasar ve arizalar, 3- Voltaj disikltgu ve fazlaligl, 4- Hatali elektrik ve su tesisati, uygun olmayan su
kullanmak, 5- Cihazin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedeni ile hasar ve arizalar, 6-
Cihazin dis bolamleri ile ilgili sa¢ ve plastik aksamin ¢izilme ve/veya kiriimasi, 7- Cihazlarimiz ev tipidir,
ticari ve endustriyel kullanma uygun degildir. 8-. Garanti Belgesi tizerinde veya cihaz tizerindeki seri
numarasinda tahrifat yapildiginda GARANTi GECERSIZDiR.
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Musteri Hizmetleri

444 4 784

Mail: info@aykutglobal.com.tr

Adres: Barbaros Mah. Sedef

Sok. A2 Blok No:19 Uskiidar/
ISTANBUL

ithalatgi Firma
Aykut Global Ithalat ihracat A.S.
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3 Uskiidar/iISTANBUL
Tel: 0216 634 44 44
www.aykutglobal.com.tr





