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Dondurma Yapmak
Artik Cok Kolay,
Keyifli ve Eglenceli!

Bu kitapcik, lezzet dolu dondurmalari kendi mutfadinizda
hazirlamaniza yardimci olacak adim adim tariflerle dolu.
ister vanilyall, ister orman meyveli karisimlar,
ister saghkl alternatifler arayin;
her damak zevkine uygun bir tarif burada sizi bekliyor.
Tath serinliklerin keyfini ¢ikarin.




BCI600 The Smart Scoop™
Dondurma Makinesi ile

sira disi tariflerle
yazinizi renklendirin
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kaymakli dondurma e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 450 ml St
* 50 gr Kaymak
* 80 gr Seker
* 4 gr Yerli salep

HAZIRLANISI
SUt ve kaymagdi ocada koyup kaynamaya birakin.
Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan sUt karisimina salep ve seker karisimini ekleyip karistirarak
2 dk pisirin.

Ocagl kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin
buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

HEOodO B oA

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip
servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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¢ikolatali dondurma e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

450 ml Sut

50 gr Krema

80 gr Seker

10 gr Kakao

25 gr Bitter cikolata
4 gr Yerli salep

HAZIRLANISI

B0 B B oA

SUt ve kremayl ocaga koyup kaynamaya birakin.
Seker, salep ve kakaoyu iyice karistirin.

Kaynayan st karisimina kakaolu seker ve salep karisimini ekleyip
karistirarak 2 dk pisirin.

Ocagdl kapattiktan sonra klcuUk parcalar halindeki bitter cikolatayi
karistirarak ekleyin.

Sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda
(+5 derece) bir gin beklemesi &nerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecegdi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip
servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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karamelli dondurma e £

2 4 Kisilk BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 400 ml St

* 100 gr Krema
* 100 gr Seker

* 4 gr Yerli salep

HAZIRLANISI

BN O BoOonpDBR

50 gr sekeri kaynatma tenceresine koyup karamel yapin.
Kremay! yavas yavas ekleyin.

SUtU ilave edip kaynamaya birakin.

Kalan sekeri ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan karamelli st karisimina salep ve seker karisimini ekleyip
karistirarak 2 dk pisirin.

Ocagdl kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi
icin buzdolabinda (+5 derece) bir giin beklemesi dénerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecegdi gibi badem fistik veya
findik krokan parcalari karistirilarak da servis edilebilir. Daha sert bir dondurma

kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis edilebilir
ve saklanabilir.

Apigel
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antep fistikli dondurma e e

2 5 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

500 ml St

100 gr Antep fistigr ezmesi
80 gr Seker

4 gr Yerli salep

50 gr Antep fistigi

HAZIRLANISI

(-l < o [

50 gr antep fistig1 ezmesi ve sttt ocada koyup kaynamaya birakin.
Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan st karisimina salep ve seker karisimini ekleyip karistirarak
2 dk pisirin.

Ocagdi kapattiktan sonra kalan antep fistigi ezmesini ekleyip sogumasi icin
baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir glin
beklemesi onerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen dondurmaya kirik antep fistiklarini ekleyerek servis edin.

Daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda
sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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kahveli dondurma e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

400 ml Sut

100 gr Krema

80 gr Seker

20 gr Turk kahvesi
4 gr Yerli salep
Yarim limon kabugu

HAZIRLANISI

BEOdE O oo BR

Sit, limon kabugu ve kahveyi ocaga koyup kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayan karisimi ocaktan alip stzUun.

Kahve st karisimina kremayi ilave edip tekrar kaynamaya birakin.
Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan kahveli st karisimina salep ve seker karisimini ekleyip karistirarak
2 dk pisirin.

Ocagi kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi igin
buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip

servis edilebilir ve saklanabilir.

Not: Kahve miktari ve kahve cesidi istege bagli olarak degistirilebilir.

Apigel
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tahinli dondurma e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 500 ml Sut

* 100 gr Tahin

* 80 gr Seker

* 4 gr Yerli salep

HAZIRLANISI
SUtU ocaga koyup kaynamaya birakin.
Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan sUt karisimina salep ve seker karisimini ekleyip karistirarak
2 dk pisirin.

Ocagdi kapattiktan sonra tahini karistirarak ekleyin.

Sogumasit icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda
(+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecegdi gibi kavrulmus susam
eklenerek de servis edilebilir.

Daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda
sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

0 B0 B0 R

Apigel



L

BCI600 The Smart Scoop™ g



ekmekli dondurma e £

2 5 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

1000 ml St

5 dilim Kizarmis eksi mayali ekmek
50 gr Kaymak

80 gr Seker

4 gr Yerli salep

HAZIRLANISI

BN O BDOonDBe

SUtU ocada koyup kaynatin.

Kizarmis ekmek dilimlerinin Gzerine kaynamis sttt doékUp 30 dk dinlendirin.
Kizarmis ekmekli sGtl stzin ve bu sttten 500 ml alarak tekrar ocaga koyun.
Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan kizarmis ekmekli sGte salep ve seker karisimini ekleyip karistirarak
2 dk pisirin.

Ocagdi kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin
buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi dnerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma kizarmis ekmek parcalari ile hemen servis

edilebilecedi gibi daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin
dondurucuda sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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sade gelato e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 450 gr Sut

* 150 gr Krema

* 100 gr Seker

* 15 gr St tozu

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

Seker, stt tozu ve salebi iyice karistirin.

SUt ve krema ekleyerek ocaga alin.

Karistirilarak pisirilen karisim kaynama derecesine yakin oldugunda kapatin.

Ocagi kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin
buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi dnerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

HEOodO DopB|

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecegi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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bitter ¢ikolatali gelato e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

400 gr Sut

35 gr Meyve sekeri
25 gr Seker

10 gr Sut tozu

3 gr Avrupa salebi
20 gr Bal

150 gr Bitter cikolata

HAZIRLANISI

(<o |

Sekerleri, sUt tozunu ve salebi iyice karistirin.
Sutl ekleyerek ocaga alin.

Karistirilarak pisirilen karisim kaynama derecesine yakin oldugunda ocagdi
kapatin.

Ocagl kapattiktan sonra bal ve bitter cikolatayi ekleyerek sogumasi icin baska
bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir giin beklemesi
Onerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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fildisi (beyaz) cikolatall gelato e zie

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 400 gr Sut

* 35 gr Seker

* 25 gr Meyve sekeri

* 3 gr Avrupa salebi

* 30 gr Bal

* 120 gr Fildisi (beyaz) cikolata

HAZIRLANISI
Sekerleri ve salebi iyice karistirin.
Sutl ekleyerek ocaga alin.

Karistirilarak pisirilen karisim kaynama derecesine yakin oldugunda kapatin.

Ocagl kapattiktan sonra bal ve fildisi ¢ikolatayi ekleyerek sogumasi icin baska
bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir giin beklemesi
Onerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

(~ [ o [

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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bebe biskiivili gelato e £

2 5 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

1000 ml St

125 gr Bebe biskUvisi
150 gr Krema

100 gr Seker

15 gr Sut tozu

5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

BN B BooDoBe

125 gr bebe bisklvisinin Gzerine sGtln tamamini ekleyip 1 saat dinlendirin.
Bebe biskUvili stt karisimini stzun.

Bu sUtten 450 ml alarak krema ekleyin ve ocagda alin.

Seker, stt tozu ve salebi iyice karistirarak karisima ekleyin.

Surekli karistirilarak pisirilen karisim kaynama derecesine yakin oldugunda
kapatin.

Ocagdi kapattiktan sonra sogumasi icin baska bir kaba alin. (Sodutma islemi icin
buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi dnerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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naneli ¢itir ¢ikolatali gelato e i

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER
* 450 gr Sut * 2- 3 Damla nane yagdi
* 150 gr Krema * 5 gr Avrupa salebi
* 100 gr Seker * 20 gr Bitter cikolata
* 15 gr St tozu * 20 gr Hindistan cevizi yagdi

* Vs Demet nane

HAZIRLANISI

50 gr seker, sut tozu ve salebi iyice karistirin.

SUt ve krema ekleyerek ocaga alin.

50 gr seker ve nane yapraklarini havanda macun kivami alana kadar ezin.
Macunu ocaktaki karisima ilave edin.

Karistirilarak pisirilen karisim kaynama derecesine yakin oldugunda kapatin.
Ocagi kapattiktan sonra sogumasi i¢cin baska bir kaba alin.

Nane yagdini ilave ederek karistirin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda
(+5 derece) bir gin beklemesi &nerilir.)

~MoNo- - -

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk ytksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Bitter cikolata ve hindistan cevizi yagini benmari usul eritin.

Karistirma slresinin son 2 dakikasinda bu cikolata sosunu dondurma
makinenize yavas yavas ilave edin.

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis

edilebilir ve saklanabilir.

Not: Bu dondurmayi istege bagli olarak sadece naneli veya sadece citir
cikolatali olarak da yapabilirsiniz.

Apigel
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yogurtlu gelato e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 450 gr Stzme yogurt
* 125 ml St

* 100 gr Seker

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

Satd kaynatin.

Seker ve salebi karistirma kabina alip iyice karistirin.
Uzerine sicak sUtd ilave edip karistirmaya devam edin.
Blender haznesine yogurdu koyun ve karisimi ilave edin.
2-3 dk yUksek devirde calistirin.

En az 6 saat buzdolabinda (+5 derece) dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

B loDBpBoBEDoDA

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi visne, frambuaz,
yaban mersini gibi meyve recellerinin tanelerini dondurmanin aralarina
sUrap farkli cesitlerde yodurtlu dondurmalar elde edebilirsiniz.

Daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda
sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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karamelize biskiivili gelato e i

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 500 ml Sut

* 100 gr Karamelize biskUvi kremasi
* 80 gr Seker

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

SUtU ocaga koyup kaynamaya birakin.

Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan st ocaktan alin ve karisimin Uzerine dékun.
Salep, seker ve sut karisimini blendera alin ve 2 dk calistirin.
Karisima karamelize biskUvi kremasini ekleyin.

Sogumasit icin baska bir kaba alin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda
(+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi karamelize bisklvi
kiriklari eklenerek de servis edilebilir.

HE BN DBpDoopBe

Daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda
sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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hindistan cevizli gelato :e oot

2 2 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 200 ml St

* 200 ml Hindistan cevizi satu

* 200 gr Hindistan cevizi kremasi
* 80 gr Seker

* 6 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

SUtl ocaga koyup kaynamaya birakin.

Seker ve salebi iyice karistirin.

Kaynayan st ocaktan alin ve karisimin Gzerine dokdn.
Salep, seker ve sut karisimini blendera alin ve 2 dk calistirin.

Karisima hindistan cevizi sttl ve hindistan cevizi kremasini ekleyip karistirin.
(Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi hindistan cevizi
tozu eklenerek de servis edilebilir.

Daha sert bir dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda
sertlestirilip servis edilebilir ve saklanabilir.

0 B0 oo Be

Apigel
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¢cilekli sorbe e £

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 400 gr Ayiklanmis cilek
* 180 gr Kaynamis sicak su
* 90 gr Seker

* 40 gr Meyve sekeri

* 4 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI
n Sekerleri ve salebi karistirin.
H Karisima sicak su ekleyerek karistirmaya devam edin.

H Karisimi blendere koyulan cileklerin Gzerine ekleyin ve 2 dk yUksek hizda
calistirin.

n En az 6 saat dinlendirin. (Sogutma islemi i¢cin buzdolabinda
(+5 derece) bir gin beklemesi énerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

(< o |

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Not: Ayni tarif cilek yerine frambuaz, bégurtlen gibi kirmizi meyvelerle
yapilabilir. Ancak seker miktari meyve secimine gore ayarlanmahdir.

Apigel
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limonlu sorbe e o

2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 400 ml Kaynamis sicak su
* 100 ml Limon suyu

* 100 gr Seker

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

BB DDA

Seker ve salebi karistirin.
Kaynamis suyu sirekli karistirarak ilave edin.
Son olarak limon suyu ilave edin.

En az 6 saat dinlendirin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir
glin beklemesi dnerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Not: Bu tarifle yapilan limonlu sorbenin rengi beyaz olacaktir. Daha sari olmasi

istenirse iki limon ve yarim portakal kabugunun sari ve turuncu kisimlarini
sekere ilave ederek renklerini sekere verene dek yogurulmalidir.

Apigel
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seftali sorbe e £

2 2 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

200 gr Ayiklanmis seftali
250 gr Portakal suyu

100 ml Kaynamis sicak su
100 gr Seker

5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

B0 B R

Sekerleri ve salebi karistirin.
Karisima sicak su ekleyerek karistirmaya devam edin.

Karisimi blendera koyulan seftali ve portakal suyu Uzerine ekleyin ve 2 dk
yUksek hizda calistirin.

En az 6 saat dinlendirin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir
gun beklemesi 6nerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip servis
edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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orman meyveli sorbe | e -
2 4 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™
MALZEMELER

400 gr Karisik orman meyvesi (bdégurtlen, frambuaz, cilek, yaban mersini,
frenk GzUm)

200 gr Kaynamis sicak su

100 gr Seker

50 gr Meyve sekeri

6 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

BEOE O apnR|

Sekerleri ve salebi karistirin.
Karisama sicak su ekleyerek karistirmaya devam edin.

Karisimi blendera koydugunuz orman meyvelerinin Uzerine ekleyin ve 2 dk
yUksek hizda calistirin.

En az 6 saat dinlendirin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir
gln beklemesi dnerilir.)

iyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yUksek devirde calistirin. (Opsiyonel)
Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda c¢alistirin.
Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir

dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip
servis edilebilir ve saklanabilir.

Apigel
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ananasli sorbe :e £

2 2 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 250 gr Ananas suyu

* 100 gr Ananas parc¢alara bolinmUs
* 150 gr Hindistan cevizi sttu

* 100 ml Kaynamis sicak su

* 100 gr Seker

* 50 gr Bal

* 6 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI
Seker ve salebi karistirin.
Karisama sicak su ekleyerek karistirmaya devam edin.

Karisimi, blendera koyulan ananas parg¢alari, ananas suyu, hindistan cevizi sttu
ve balin Gzerine ekleyin ve 2 dk yUksek hizda calistirin.

En az 6 saat dinlendirin. (Sogutma islemi icin buzdolabinda (+5 derece) bir
glin beklemesi dnerilir.)

lyice soguyan karisimi blenderda 2 dk yiksek devirde calistirin. (Opsiyonel)

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

o0 0 R

Hazir hale gelen dondurma hemen servis edilebilecedi gibi daha sert bir
dondurma kivami istenirse (-18 derece) derin dondurucuda sertlestirilip
servis edilebilir ve saklanabilir.

Apiel U
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vanilyali cubuk dondurma e i

£ 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

250 ml Kaynamis sicak st
250 gr Krema

100 gr Seker

5 gr Avrupa salebi

1 Damla vanilya 6zUtUu

HAZIRLANISI

cH-B-N-E-N-N-N-- -

Seker ve salebi karistirin.

Sicak sUtlu ekleyerek karistirmaya devam edin.

Kremay! ve vanilya 6z(tinU ekleyerek 2 dk daha karistirin.

Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin cubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tne gelecek kadar iceri sokun.

Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.

Kaliplardan cikarip servis edilebilecegdi gibi ¢ikolatali sos ile kaplayabilirsiniz.
Not: istege bagli olarak ara katmanlara kakaolu findik kremasi kavrulmus

kuruyemis veya meyve kurulari ilave ederek cubuk dondurmalarinizi
cesitlendirebilirsiniz.

Apigel
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kakaolu ¢cubuk dondurma e i

£ 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

250 ml St

250 gr Krema

100 gr Seker

5 gr Avrupa salebi
5 gr Kakao

HAZIRLANISI

v Moo -

Seker ve salebi karistirin.

Kakao ve sUtd kaynatin.

Sicak kakaolu sUtU ekleyerek karistirmaya devam edin.

Kremay! ekleyerek 2 dk daha karistirin.

Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin cubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tine gelecek kadar iceri sokun.

Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.

Kaliplardan cikarip servis edilebilecegdi gibi, cikolatali sos ile kaplayabilirsiniz.

Not: istege bagli olarak ara katmanlara kakaolu findik kremasi kavrulmus
kuruyemis veya meyve kurulari ilave ederek cubuk dondurmalarinizi

cesitlendirebilirsiniz
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frambuazli gubuk dondurma e ze

£ 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 250 gr Frambuaz

* 150 ml Kaynamis sicak sut
* 100 gr Krema

* 100 gr Seker

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

Seker ve salebi karistirin.

Sicak sUtl ekleyerek karistirmaya devam edin.

Kremay! ekleyerek 2 dk daha karistirin.

Frambuaz ve bu karisimi blenderda yUksek devirde 2 dk calistirin.
Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

v Mo -

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin cubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tne gelecek kadar iceri sokun.
Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.

Kaliplardan c¢ikarip servis edin.

Not: istege bagli olarak frambuaz yerine diger kirmizi meyveleri kullanabilirsiniz.

Apigel
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kahveli cubuk dondurma e e

£ 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

250 gr Frambuaz

150 ml Kaynamis sicak st
100 gr Krema

100 gr Seker

5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

v M oN- - -

Seker ve salebi karistirin.

Sicak sUtu ekleyerek karistirmaya devam edin.

Kremay! ekleyerek 2 dk daha karistirin.

Frambuaz ve bu karisimi blenderda yUksek devirde 2 dk ¢alistirin.
Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin ¢ubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tine gelecek kadar iceri sokun.
Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.
Kaliplardan ¢ikarip servis edin.

Not: istege bagli olarak frambuaz yerine diger kirmizi meyveleri kullanabilirsiniz.

Apiel U
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kavunlu buz ¢ubuklari e i

£ 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 400 gr Kavun

* 100 gr Kaynamis sicak su
* 80 gr Seker

* 5 gr Avrupa salebi

HAZIRLANISI

EEO0BEN BOoopnpA

Seker ve salebi karistirin.

Kaynamis sicak suyu ekleyerek karistirmaya devam edin.

Kavunlari ekleyerek blenderda 2 dk daha karistirin.

Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin cubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tne gelecek kadar iceri sokun.
Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.
Kaliplardan c¢ikarip servis edin.

istege bagli olarak kavun yerine diger meyvelerde kullanabilirsiniz.

Apigel
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(beyaz) M
kahve ¢ubuk dondurma :e =

A 6 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

300 ml Sut

200 mi Kaynamis sicak su
50 gr Krema

100 gr Seker

5 gr Avrupa salebi

2-3 shot Espresso

HAZIRLANISI

BEOO0N OooBoBpnA

Seker ve salebi karistirin.

Sicak kaynamis suyu ilave ederek karistirmaya devam edin.

Sut, krema ve espressoyu ekleyerek 2 dk daha karistirin.

Karisimi 2 saat dinlendirin.

Karisimi dondurma makinesine alin ve sert dondurma modunda calistirin.

Hazir hale gelen karisimi ilk olarak silikon kaliplarin cubuk deliklerine kadar
doldurun.

Ahsap cubuklari kaliplarin 2/3’tne gelecek kadar iceri sokun.

Uzerini kaplayacak kadar karisimi ilave edin.

Derin dondurucuda (-18 derece) en az 6 saat dinlendirin.

Kaliplardan cikarip servis edilebilecedi gibi, cikolatali sos ile kaplayabilirsiniz.

Not: istege bagli olarak ara katmanlara damla cikolata veya kahve cekirdegi
taneleri ilave ederek cubuk dondurmalarinizi cesitlendirebilirsiniz.

Apigel U
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bitter ¢ikolatali kaplama sosu 'e oo

A 2 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 200 gr Bitter cikolata
* 200 gr Hindistan cevizi yadi

HAZIRLANISI
n Cikolata ve hindistan cevizi yagini bir kaba alin.
E Benmari usull eritin.

Not: Tercihinize gdre kavrulmus olmak kaydiyla findik, antep fistigi veya
badem kiriklari ekleyebilirsiniz.

Apigel U
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stitlii ¢ikolatali kaplama sosu e oo

BCI600 The Smart Scoop™
2 2 Kisilik

MALZEMELER

* 200 gr SUtlG cikolata
* 180 gr Hindistan cevizi yagdi

HAZIRLANISI
n Cikolata ve hindistan cevizi yagini bir kaba alin.

H Benmari usull eritin.

Not: Tercihinize gbére kavrulmus olmak kaydiyla findik, antep fistigi veya
badem kiriklari ekleyebilirsiniz.
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fildisi ¢ikolatali kaplama sosu e o

A 2 Kisilik BCI600 The Smart Scoop™

MALZEMELER

* 200 gr Sutlu cikolata
* 180 gr Hindistan cevizi yagdi

HAZIRLANISI

n Cikolata ve hindistan cevizi yagini bir kaba alin.

H Benmari usul eritin.

Not: Tercihinize gbre kavrulmus olmak kaydiyla findik, antep fistigi veya
badem kiriklari ekleyebilirsiniz.

Apigel U
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