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SAGE ONCE
GUVENLIK
ONERISI

Sage olarak glivenligin
dneminin farkindayiz. Siz

degerli miigterilerimizin
gtivenligini diistindiigimiiz

Uirlinler tasarliyor ve {iretiyoruz.

Buna ek olarak, herhangi bir
elektrikli cihaz kullanirken son
derece dikkatli davranmanizi
ve asagidaki énlemleri
almanizi rica ederiz.

ONEMLI

GUVENLIK
ONLEMLERTI

Biitiin icerigi kullanmadan
dnce okuyunuz ve sonrasi
icin saklayiniz.

« Cihaz ilk kez kullanmadan
6nce ambalaj materyalini ve
tanmitim etiketlerini cikartin
ve guvenli bir gekilde atin.

« Bogulma tehlikesinden
kacinmak icin gii¢ fisine
takilan koruyucu kapadi ¢ikarin
ve glvenli bir sekilde atin.

« Cihaz, caligma sirasinda
tezgahin veya masanin
kenarina yakin bir yerde
kullanmayin. Yiizeyin duz,
temiz, su ve diger maddeler
icermediginden emin olun.

« Kullanim sirasinda titregimin
cihazin hareket etmesine neden
olabilecedini litfen unutmayin.

« Kullanim sirasinda
gozetimsiz birakmayin.

- Cihaz1 sicak gaz veya elektrikli
briilérin tizerine veya yakinina
koymayin, herhangi bir 1s1
kaynagina temas etmemelidir.

« Cihaz1 calistirmadan
énce cihazin tamamen
monte edildiginden emin
olun. Bu kitapta verilen
talimatlan uygulayin.



« Cirpic1 fircasini veya hamur
kancasini takmadan énce hiz
kontrol digmesinin KAPALI
konumda oldugundan prizin
cekildiginden emin olun.

- Cihazla birlikte verilenler
veya Sage tarafindan tavsiye
edilen parcalar disindakileri
kullanmayin. Sage tarafindan
dahil edilmeyen veya tavsiye
edilmeyen herhangi bir
aksesuar baglantisinin
kullanilmasi yangin, elektrik
carpmasl veya yaralanma
riskine neden olabilir.

+ Cihazi agir yiiklerde
stirekli olarak 3 dakikadan
fazla caligtirmayin.

« Cihazi ve parcalarn

dikkatle kullanin.

- Calisma sirasinda
parmaklarinizi asla
karigtirma kabinin i¢ine veya
calkalayicilarin, veya hamur
kancasinin yakinina koymayin.

- Hareketli parcalarla temastan
kacinin. Kullanim esnasinda
ellerinizi, saglariniz, giysilerizi,
spatulalardan, dijer mutfak
gereclerinden, hareket eden
bicaklardan, fircalardan veya

hamur kancasindan uzak tutun.

« Kanigtirma iglemi sirasinda
bir kagik veya spatula gibi bir
nesne hazneye duserse, hiz
kontrol digmesinin KAPALI

konumda oldugundan emin
olun, elektrik prizinden
cikarin ve nesneyi ¢ikarin.

- Cihaz elektrik prizinden

cikarilmadidi stirece karistirma
kabina elinizi sokmayiniz.
Calkalayicy, firca ya da hamur
kancasini ¢ikarmadan énce,
hiz kontrol digmesinin
KAPALI konumda oldugundan
ve prizden c¢ekilmis
oldugundan emin olun.

« S6kmeden dnece motorun

ve yogurucunun, mikser
makinesinin veya hamur
kancasinin tamamen

durdugundan emin olun.

- Temizlemeden 6nce calkalayicy,

firca veya hamur kancasini
daima cihazdan c¢ikarn.

» Motorun ve girpicinin,

cirpicinin veya hamur
kancasinin sékiilmeden énce
tamamen durdugundan emin
olarak yiyecekleri karistirici
kasesinden cikarirken dikkatli
olunmahidir. Karistiric1 motor
kafasinin kilidini agmadan
dik konuma gelmeden énce
hiz kontrol diigmesinin
KAPALI konumda oldugundan
ve prizden ¢ekildiginden
emin olun. Islenmis giday
karistiric1 kasesinden ve
cirpicidan, veya hamur



kancasindan ¢ikarmadan
dnee cirpicy, firca veya hamur
kancasi karistiric motor
kafasindan birakilmalidir

« Karigtiric1 motor kafasinin,
kullanilmadiginda ve
muhafaza edilmeden énce
yatay (kapali) konuma
kilitlendiginden emin olun.

« Cihaz1 kurmadan veya
demonte etmeden 6nce,
kullanmadi§iniz zamanlarda
ve temizlik veya saklamadan
dnce, hiz kontrol diigmesinin
KAPALI konumda oldugundan
ve elektrik kablosunun prizden
cekildiginden emin olun.

« Cihazi calistinirken
hareket ettirmeyin.

« Cihaz kullanirken

gozetimsiz birakmayin.

» Cihazin herhangi bir parcasin,
kase, sicrama korumas;,
cirpicl, hamur kancasi ve
fircalar haricindekileri bulasik

makinesine koymayin.

« Cihazin herhangi bir

parcasini mikrodalga
finn icine koymayin.

« Cihazi temiz tutun. Bu

kitapta verilen temizleme
talimatlarini uygulayin.

ELEKTRIKLI
CIHAZLAR
ICIN ONEMLI
KORUMA
ONLEMLERI

« Cihazin ve gli¢ kablosunun

dutzenli olarak incelenmesi
onerilir. Elektrik kablosunda
veya figsinde hasar olmasi
veya cihazin arizalanmasi
veya herhangi bir gekilde
zarar gordugiinde cihaz:
kullanmayin. Kullanim
derhal durdurun ve Sage
Yetkili Servisi'ni arayin.

« Temizleme haricinde bakimlar
yetkili bir Sage Hizmet
Merkezi'nde yapilmalidir.

« Bu cihaz sadece evde kullanim
icindir. Bu cihazi amaclanan
kullanim disinda herhangi
bir sey icin kullanmayin.



Araclarda veya teknelerde
kullanmayin. Acik havada
kullanmayin. Yanhsg
kullanimlar yaralanmalara
sebebiyet verebilir.

- Gl kablosunun tezgahin veya
masanin kenarina asilmasina,
sicak ylizeylere dokunmasina
veya dugumlenmesine
izin vermeyin.

- Elektrik carpmasina kars:
korumak i¢in gti¢c kablosunu,
elektrik figini veya aleti suya
veya bagka herhangi bir
sivinin icine sokmayin.

» Herhangi cihaz bir cocuk
tarafindan veya yakininda
kullanildiinda, yakin
denetim gereklidir.

+ Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilamaz. Cihazi ve
kablosunu ¢cocuklardan
uzak tutun. Aletler, cihazin
guvenli bir sekilde kullanimi
ile ilgili olarak gézetim veya
talimat verildiyse ve ilgili
tehlikeleri anlatilmus, fiziksel,
duyusal veya akli yetenekleri
azalmig veya deneyim ve
bilgi eksigi olan kisiler

tarafindan kullanilabilir.

DIKKAT

- Yogurueu, firca veya hamur

kancasini takmadan énce
cihazin OFF konumunda
oldugundan ve prizden

cekildiginden emin olun.

EVDE KULLANIM ICIN BU
YONERGELERI KAYDEDINIZ



Parcalar

e

A. Yatirma diigmesi
Diigme, motoru dikey olarak yatirmak ve
birakmak icin kullanilir. Kilitlemek i¢cin

tekrar basin birakin.

B. Motor kafas1
Kapsaml kanigtirma sonuclar icin giiclii
motor.

C. Yiikii algilama teknolojisi
Mikser, ytikli otomatik olarak algilar ve
secilen hizi korumak icin giicii ayarlar
(gdsterilmez).

D. Karigtirma gorevi géstergesi bandi

E. 12 hiz kontrol kadram
Karigtirma sirasinda hiz1 ayarlayin veya

karistirmay1 gecici olarak durdurmak icin
duraklatin

F. LCD zamanlayic
Karnsgtirma bagladiginda saymasi veya
zamanlayiciy1 geri saymay1 ayarlamak icin
ok diiggmelerini kullanin..

. Dahili kablo depolama

Kablosunu istediginiz uzunluga ayarlayin.

. Sage Yardimc1 Kollar

Kolay kullanim ve manevra yapmak i¢cin
taban ve motor kafasi kollar.

Kullanigh kase 15131
Karigimi gézlemlemenize yardime: olur.

Sigrama Koruyucu
Karigtirma ve katki maddeleri ilave
ederken sicramay1 en aza indirir.

. Cam karistirma kab1

5Qt (4.71) cam karigtirma kaby, en
iyi sonuclar icin siyirici cirpicisi ile
uyumludur.

. Ikinei kase

4 Quart (3.81) paslanmaz celik kanigtirma
kab1. Ayni mikser ve aksesuarlara uyar.

. Sizdirmazlik kapad (gésterilmemistir)

Hem cam hem de paslanmaz celik kase ile
uyumludur.

. Spatula (g&sterilmemistir)



Agir karigimlar normal icin diiz yogurucu:
- Agir kek hamurlar ve kurabiye hamurlan
- Hamur isi

- Patates puresi

Karigimlara hava katmak i¢in tel firca:

- Yumurtalar

- Yumurta beyazi

- Krem

- Siinger, sifon veya melek yemek kekleri
- Meringues ve pavlova

- Soslar ve siisleme

Maya hamurlarimi karigtirmak ve yogurmak i¢in hamur kancasi:
- Ekmekler

- Rulo

- Pizza

- Focaccia

- Maya katkili kekler ve tath ¢érekler

Tereyad ve sekeri kremlemek, yapigkan
malzemeleri karigtirmak veya yumurta akilarim
karigimlara katlamak icin spatulali yogurucu:

- Buzlanma ve buzlanma

- Cheesecakes

- Aromali yaglar

- Corek otu

- Tereyag ve sekeri krema, mascarpone peyniri, kremali
peynir, eksi krema

- Hafif kek hamurlar ve biskiivi hamurlar:

Kaseyi siyirir. Yani yapmak zorunda degilsiniz.

Karigik olmayan, meyilli, ¢c6kms, kirintily, ptirtizly, delikli ve kaba dokular kétii pismis
sonuclar tretir.

spatulali yogurucunun esnek kenary, istisnai derecede kapsaml bir karigtirma icin, alttaki tek
parca da dahil olmak tizere kasenin yanlarini ve tabanini stirekli katlar ve kazir.



SPATULALI YOGURUCUNUN KULLANIMI

Spatulali Yogurucu cesitli karigtirma gérevleri icin kullanilabilir.

Spatulali Yogurucunun etkin karigtirma eylemi nedeniyle, bir¢ok tarifin karigtirma siiresi

azaltilacaktir. Yaklasik karistirma siireleri icin asagidaki tabloya bakin. Bunlar yalnizca bir

kilavuzdur. Biiyiik veya cift miktarlar icin daha uzun karistirma siireleri gerekebilir.

Karigim Karnistirma Gorevi Yaklagik Karigtirma Zaman:

Tereyag & Seker Kremlestirme 3-4 dk (ya da kangim ince ve kremsi

olana kadar)

Kek & Muffin Siv1 ve kat1 malzemeleri 30-40 sn (ka da malzemeler karigana
kanigtirma kadar)

Ince hafif hamurlar Siv1 ve kati malzemeleri 40-50 sn (ya da hamur

(6r. Pancakes) kanigtirma piiriizstizlesene kadar)

Pasta kaplama S ve kat1 malzemeleri 40-50 sn (ya da kaplama
karistirma piiriizsiizlesene kadar)

Pasta kremasi Yagi kremlegtirme 1-2 dk (va da yag piirtizsiizlesip

kremlesene kadar)

Krema sekeri, tereyagd: ve siv1 50-60 sn. (veya karigim haff ve
maddeleri birlegtirerek kabarik olana kadar)

Agir hamur, hamur, yumurta akilarin
¢irpma veya patates piresi ile karigtirmak
icin spatulay1 kullanmayin.

Spatulay: kullanirken daima tereyagin
ve krem peynirin oda sicakliinda
yumusatildigindan ve kiip haline
getirildiginden emin olun.

X & iPUCLARI

» Karngtirma haznesine un ilave ederken daima
dékme plakasini kullanin ve karnigtinieinin
FOLD ayarinda oldugundan emin olun.

Bu, unun karnigtirma kabindan kagmasini
dnleyecektir.

« Spatulal Yogurucy, kanstirma kabindan
karigimlar ¢ikarirken spatula olarak da

kullanilabilir.



\x Montaj

ilk Kullanimdan Once

Kanstirieiy: ilk defa kullanmadan énce,
herhangi bir ambalaj malzemesini ve
tanitim etiketini ¢ikartin.

Kaseleri ve karigtirma aletlerini ihik

sabunlu suda yumusak bir bezle yikayin.

Durulayin ve iyice kurulayin.

Kaseler ve parcalar bulagik makinesinde
yikanabilir.

Cihazi ilk defa kullanirken, motordan
gelen bir koku fark edebilirsiniz.

Bu normaldir ve kullanmaya devam
edebilirsiniz.

Kaseyi yerlestirme

L

£

Hareket ederken karigtinict motor kafas:
yatay (kapali) konumda olmalidir.

Karigtiriciy1 indirirken veya kaldirirken
motor kafasini serbest diismesini énlemek
i¢in diger elinizle daima destekleyin.

Karistirma kabini ¢ikarmak veya takmak
icin karistiric1 motor kafasi kaldirilmali ve
acik konuma kilitlenmelidir. TILT serbest
birakma diigmesine basarak karigtirict
motor kafasini kaldinn.

v
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4. Motor kafasini geriye yaslanincaya kadar

P

kaldirin ve agik konuma kilitleyin.

5. Kaseyi kasenin kilitleme yuvasina sokun ve

kasenin yerine tam oturuncaya kadar saat
yéniinde déndirtin.




Karigtirma ve ¢irpma aletlerinin takilmas:

1. Motor kafasini TILT serbest birakma
diigmesine basarak kaldirin

2. Karnstirma aparatinin tistiindeki olugu
karigtiric1 motor kafasindan asagi dogru
uzanan milde kilitleme pimi ile hizalayin.

3. Parcayi yukar dogru itin ve mil tizerindeki
kilitleme pimine sikica kilitlenene kadar
saat yéntinde déndiriin. Cikartmak i¢in
kaldirin ve saat yoniintin tersine ¢evirin.

4. TILT serbest birakma diigmesine basarak
motor kafasini indirin ve kapal konuma
kilitlenene kadar hafifce indirin.

5. Karnistirier kafasini kaldirin ve kanistirier
bashgi ile mikser arasinda sigrama kapagini
kaydinn. Kanstiric1 kafasini indirin ve
sicrama kapagini kasenin {ist kenarina
yerlestirin.

DIKKAT

Caligma sirasinda yogurucu / hamur kancas:
/ fircayla temasindan kacinin. Ellerinizi,
saclarinizi, giysilerinizi, spatulalarinizi ve
diger esyalarinizi kisisel yaralanmalara

va da karigtiriciya zarar vermemeye ézen
gobsterin.
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Calistirma

MIKSERi CALISTIRMA

Dikey karigtirma

Dikey karistirma, firinlarda ve pastanelerde
ticari karigtiricilarin 360 derece sallayarak
kasenin kaplamasi i¢in kullandiklar
karistirma eylemine benzer. By, karistiric
kafasinin saat yéniiniin tersine hareketi

ile birlikte gerceklesir. Sonug, dénen bir
kapa ihtiya¢ duymadan iyice karigtirilan
bilesenlerdir.

1. Giic kablosunun fisten cekildiginden ve
hiz kontrol diigmesinin KAPALI konumda
oldugundan emin olun.

2. Onceki béliimde belirtildigi gibi kaseyi ve
kanistirma / calkalama aletini monte edin.

3. TILT serbest birakma diigmesine basin
ve kangtiric1 kafasini kapali konuma
kilitleninceye kadar indirin.

4. lsterseniz sigrama kapagin takin.

5. Gii¢ kablosunu tamamen cikarin ve giic
kablosunu toprakli bir duvar prizine takin.

6. Hiz gostergesindeki LED tek tek yanip
sénecek. LCD ekranda 0:00 gériinecektir.

7. Hiz kontrol kadrani iizerinde daima diistik
hiz ayarn secerek karigtirmaya baglayin.
Distik bir hizla baglayarak bilegenlerin
sicramasini énleyeceksiniz. Hizi karistirma
goérevine uygun sekilde artirin. Hiz ayari,
calisma sirasinda ayarlanabilir. Gerekirse,
kangtirma cihazin ¢aligtinrken durdurun ve
herhangi bir yiyecek karisimini karistirma
kabinin kenarlarina spatula ile kaziyin.

8. Kargtirier 5 dakika boyunca kullanilmazsa,
otomatik olarak STANDBY modundan bir
gtic tasarrufu OFF moduna gececek ve
yanan LED sénecektir. KAPALI modundan
¢ikip karigtirmaya baglamak i¢in kadran
secilen hiza cevirin veya sayim yukar1 /
asad1 zamanlayici diigmelerinden birine
basin.



9. Kanstirieryy, karistirma kabi bosalirsa,
Spatulal Yogurucu ile birlikte agik konuma
getirmeyin. Bu, Spatulali Yogurucu kaseyi
siyirdii icin yiliksek bir ses yaratmasina
neden olacaktir.

10. Malzemeler karigtirma kabinda oldugunda,
Spatulali Yogurucu, kasenin kenarlarin
ve tabanini siyirdigindan hafif bir ses
cikarabilir. Bu normaldir ve endiseye neden
olmamalidir.

11. Daha yogun veya daha uzun karigtirma
siiresi altinda motor kafasi 1sinabilir. Bu
normaldir ve endigeye neden olmamalidir

fleri sayim sayac1

fleri sayim sayaci, sonuclarin
tekrarlanmasini kolaylagtirmak i¢in
karistirma siiresini 6l¢mek icindir.

LCD ekranin yanindaki ok diigmelerini
kullanarak ileri sayim sayacini ayarlayin.
Kadran hiz ayarlarindan birine ¢evrildiginde
sayac otomatik olarak yukar1 dogru saymaya
baglar.

Kadran DURAKLAT konumuna
getirildiginde, ekranda mevcut karistirma
siiresi yanip sénecektir. Kadran KAPALI
konuma getirildiginde LCD tekrar 0:00'ya
sifirlanir.

Maksimum calisma siiresi 60 dakikadir.
Sayac 9:59 Stesine gectiginde, dakikalar
icinde sayilir. Sifirlamak i¢in hiz kontrol
kadrani OFF'ye getirin.

v (000

Geri sayim sayac1

Geri sayim sayaci, malzemelerin
karnigtirilacagi uzunlugu belirleyen herhangi
bir tarif icindir.

Geri sayim sayacini ayarlamak icin LCD
ekraninda istediginiz karistirma zamani
gorintiileninceye kadar yukar veya asad
oklara basin. Daha hizli ilerlemek i¢in
tusunu basili tutun.

Istenen hiz1 segmek i¢in kadrani déndiirtin
ve karigtirmaya baglayin. Zamanlayic1 geri
sayimi tamamladidinda, bip sesi gelecektir.
Motor otomatik olarak kapanacak ve
zamanlayic1 KAPALI yanip sénecektir.

Zamanlayiciy1 sifirlamak ve karistirmaya
devam etmek icin kontrol kadrani KAPALI
konumuna déndiriilmelidir.

Sifirlamak i¢in hiz kontrol diigmesini tekrar
KAPALI konuma getirin.

Duraklatma modu

Karistirma sirasinda herhangi bir asamada
(sayma veya geri sayma modu), hiz kontrol
dtigmesini DURAKLAT konumuna ¢evirin.
Bu karigtiriciy: kapatir ve LCD'de gegerli
saati sabit tutar.

Gerektiginde ilave malzemeler ilave edin ve
daha énce devam etmek i¢in kadran: bir hiz
ayarina getirin.

Zamanlayiciyi sifirlamak i¢in kontrol
kadrani KAPALI konuma getirin.
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Ipuclar

ivi EKMEK YAPMA iPUCLARI

«  Malzemeleri kontrol edin ve firinda pisirme
baglamadan énce tarifi okuyun.

+  Malzemeleri dogru él¢tin. Tarty, hacimce
dlemekten daha dogrudur. Su miktarini
dogru olarak él¢mek icin Iml su =1g
olduguna dikkat edin.

«  Malzemeleri oda sicakhiginda kullanin.

« % 11'den daha diisiik bir protein seviyesi
iceren unu kullanmayin.

« Oletim yapmak icin sofra takimlar, stirahi
veya kagik kullanmayin.

+  Sicak suyu veya sivilari mayay1
sldiirebilecedi icin kullanmayin. Su ve
swilar 1lik veya soguk bir sicaklikta ilave
edilmelidir.

«  Tarifi bagka tiirlii belirtmedik¢e mayali
ekmek yapmak icin kendi kendine kabaran
un kullanmayin.

+ 900 m lzerindeki yliksek rakimh
bélgelerde, diisiik hava basinei, hamurun
daha hizh yiikselmesine neden olur. mayay1
1/4 cay kagigina azaltmay1 deneyin.

« Hava sicak ve nemli ise, hamurun agin
yitkselmesini énlemek icin mayay1 1/4 cay
kasig1 azaltin.

+  Un 6zellikleri mevsimlik veya depolama
bazinda degisebilir, bu nedenle su ve
un oranini ayarlamak gerekli olabilir.
Hamur ¢ok yapigiyorsa 1 corba kagig
ekstra un ilave edin, hamur ¢ok kuruysa
1 su kasign ekstra su ilave edin. Bu ekstra
bilesenlerin emilmesi icin birka¢ dakika
gerekiyor. Dogru miktarda un ve suya sahip
olan hamur yumusak, yuvarlak bir topa
déniismelidir, dokununcu nemlidir fakat
yapiskan degildir

Mayayn Etkinlegtirme

« Taze veya sikistinlmis mayanin, diger
maddelere ilave edilmeden énce
aktiflegtirilmis (fermantasyon baslatilmisg)
olmas: gerekir.
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+  Gergeklestirmek icin taze veya
sikilagtinlmis mayay1 kuru mayaya gére ti¢

kat fazla kullanin

«  Mayay: aktiflegtirmek i¢in: Tarifte yazan
su (1stnmig) miktarn ile taze sikilagtirilmig
mayay1 1 tath kasigi seker ve 1 cay kasigi un
ile temizlenmis bir cam kaba koyun, eritmek
i¢in kanigtinin ve stre¢ film ile kapatin.
Yaklasik 30 dakika sicak bir alanda (30 °
C) veya karisim képtirmeye ve képiirmeye
baslayana kadar beklemeye birakin. Bu
kangim gecikmeden kullanilmalidir.

Kabarma i¢in sicak alan

« Maya, mayalanirken ya da hamur
icindeyken kabarmak icin sicakliga ihtiyac
duyar. Hamurun kabarmas: i¢in bir 'sicak
alan' olugturmak i¢in, firn tepsisini oldukca
sicak suyla kaplayin, hazirlanan hamur
parcasini firin tepsisine koyun, hafifce
yaglanan kalin strec film veya bez ile értiin.

«  Mutfagin sicak ve havasiz olmadigindan
emin olun. Hamurun boyutunun iki katina
cikana kadar yiikselmesine izin verin.

EKMEK iCIN ONEMLi MALZEMELER

Un, ekmek yapiminda kullanilan en énemli
katki maddesidir. Maya i¢in yiyecek temin
eder ve somuna seklini verir. Siv1 ile
kanstirildiginda, un icindeki protein gliiteni
olusturmaya baslar. Gluten, maya tarafindan
liretilen gazlar tuzaga diisiirmek icin
birbirine kenetlenmis elastik iplikler agidir.
Hamur yogurmaya devam edince bu siire¢
artar ve pismis ekmegdin agirhgini ve seklini
tiretmek icin gerekli yapiy1 saglar.

Beyaz bugday unu, firincilik, ekmek ya da
cok amacli un olarak satilabilir. Cok amach
un en kolay elde edilendir, ancak en iyi
sonug en az% 11 protein icerigi olan un ile
elde edilir. Bu paket tizerinde belirtilmistir.
Tarifte belirtilmedigi stirece unu elemek
veya ekmek yapmak icin kendi kendine
kabaran un kullanmayin.

Diisiik proteinli, sade, tasta 6giitiilmiis veya
tam bugday unu kullanildiginda, gluten unu
eklenerek ekmegin kalitesi yukseltilebilir.

Daha biiyiik siipermarketlerde ulusal olarak



mevcut olan birka¢c marka ekmek veya
firinci tozu vardir. Yiiksek proteinli, beyaz
ekmek unu,% 11 protein icerir.

Kepekli bugday unu, bugday tohumunun
kepegi, tohumu ve unu icerir. Bu unla
pisirilen ekmek lifte daha ytiksek olmasina
ragmen somun dokusu daha agir olabilir.
Hafif dokulu ekmek 160 g kepekli unu beyaz
ekmek unu ile degistirerek elde edilebilir.

Ekmek yapmak i¢in poptler olan ¢avdar
unu, protein agisindan diisiiktiir, bu nedenle
cavdar ununu ekmek unu ile birlestirerek
ekmegin basarili bir sekilde yiikselmesini
saglamak gerekir. Cavdar unu geleneksel
olarak agir, yogun Pumpernickel ve Siyah
Ekmekleri yapmak icin kullanilir.

Gluten unu, gluten kismini bugday
tohumundan ekstrakte ederek yapilir.
Gluten unu ilavesi, diisiik proteinli, sade,
tasta 6giitiilmiis ve tam bugday unu
kullanildiginda ekmegin yapisini ve
kalitesini artirabilir.

Ekmek karisimlar, un, seker, siit, tuz, yag ve
ekmek gelistirici gibi diger bilesenler icerir.
Genellikle sadece su ve maya ilavesi
gereklidir.

Ekmek artiricilar, siipermarketler ve saghkl
gida magazalarinda ulusal olarak mevcuttur.
Bir ekmek gelistiricideki maddeler
genellikle bir gida asidi olup askorbik asit
(C vitamini) ve bugday unundan elde edilen
diger enzimler (amilazlar). Ekmek gelistirici
eklenmesi, hamurun giiclenmesine yardime:
olur; bu da hacimce daha yiiksek, dokuda
yumusaklik, daha kararlilik ve gelistirilmis
raf dmrii ézelliklerine sahip bir somun
olugturur.

Basit bir ekmek arttiric1 madde, kuru
bilesenlere ilave edilen ezilmis, aromal
olmayan bir C vitamini tableti olabilir.

Seker, tathlik ve lezzet saglar, kabugu
kahverengilestirir ve maya i¢in yiyecek
Uretir.

Beyaz seker, kahverengi seker, bal ve altin
surubu kullanmak icin uygundur. Bal veya
altin surubu kullanilirken ek siv1 olarak
sayllmalidir.

Toz siit ve siit iirlinleri lezzeti arttirir ve
ekmegin besin degerini arttirir. Toz haline
getirilmis siit uygun ve kullanimi kolaydir
(buzdolabinda hava gegirmez bir kapta
saklayin).

Diisiik yagh veya yagsiz stit tozu iyi
sonuclar ile kullanilabilir. Soya siitii tozu

da kullanilabilir, ancak daha yogun bir
somun lretir. Taze siit, tarife belirtilmedikce
degistirilmemelidir.

Tuz, ekmek yapiminda énemli bir bilegentir.
Hamurda tuz, su emilimini arttirir,
yogurmay gelistirir, gluten geligimini
gtiglendirir ve ekmek fermantasyonunu
kontrol eder; bu da, somun sekli, kirinti
yapisi, kabuk rengi, lezzet ve kaliteyi artirir.
Tuz, ylkselen ekmegi élcerken dogru hale
getirir.

Yag lezzet katiyor ve nemi muhafaza ediyor.
Aspir, aycicedi, kanola vb bitkisel yaglar
kullanilabilir. Tereyad: ya da margarin siv1
vag yerine kullanilabilir, ancak sar1 renkli bir
kirint1 verebilir.

Mayalar, ekmekleri kabartma icin

kullanilir ve sivi, seker ve sicaklik artis ve
yiikselmesini gerektirir. Kurutulmus mayay1
kullanmadan &nce bayat mayalar ekmegin
yikselmesini énleyeceginden tarihe gére
kullanin. Daha kiictik paket ekmek karisimi
genellikle maya posetleri icerir. Biiyitk
miktardaki ekmek karisimi genellikle maya
posetleri icermez, ancak mayanin ilgili
markasi ayrica satin alinabilir.

Baz1 ambalajsiz ve ithal mayalar daha
aktiftir, bu nedenle bu mayalardan daha
azini kullanmak &nerilir. Sicak havalarda
daha aktif olabilir. Miktar ile ilgili diger
maya markalar1 hakkinda bilgi i¢cin pakette
listelenen tireticiye bagvurun.

Hizhi yiikseltme mayasi, maya ve ekmek
gelistiricinin bir karisimidir. Markalar
gore giicti farkhilik gésterecektir. Bir
tarifte bu maya varsa ekmek diizenleyiciyi
atlayin. Hizli yiikseltme mayalari, ekmek
karisimi ekmek katki maddesi ile birlikte
kullanilmamalidir.

Musluktan gelen su, biitiin ekmek
tariflerinde kullanilir. Suyu soguk iklimlerde
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veya buzdolabindan kullanirken suyun

oda sicakligina gelmesine izin verin. Agir
sicak veya soguk su maya aktive edilmesini
dnleyecektir.

Yumurtalar bazi ekmek tariflerinde
kullanilabilir, sivilagtirir, kabartir ve
ekmegin besin degerini arttinir. Kirintilara
lezzet ve yumusaklik katarlar ve genellikle
tath ekmek tiirlerinde kullanilirlar.

Ekmekte tamamen kalmasi gereken meyve,
fistik, cikolata cipsi gibi diger maddeler
hamurda siispansiyon haline getirilmelidir.
YoJurma sirasinda ve hamur ilk kez
yikselmeden énce bu bilegenler yavag yavag
eklenmelidir.

Ekmegin ambalajindaki iletisim bilgilerine
bakiniz

DAHA iYi KEK & PASTA
YAPIMI iCIN IPUCLARI

+  Malzemeleri kontrol edin ve firinda pigirme
baslamadan énce tarifi okuyun.

+  Malzemeleri dogru 8l¢tin. Agirhik, hacimcee
Sle¢mekten daha dogrudur.

« Ham iceriklerin kullaniminda degisiklikler
olabilir, bu nedenle gerekirse diger
malzemeleri ve pigirme siirelerini ayarlayin.

«  Tarif hazirlamaya baslamadan énce finm
dnceden 1s1tin, by, finnlama baglamadan
dnce dogru empedansa ulagilmasin
saglayacaktir.

«  Sicaklik ve pisirme siireleri bazi firinlara
gore degisiklik gésterebilir, buna gére
ayarlayin.

«  Konveksiyonlu bir firin kullaniliyorsa,
tariflerdeki sicakliklari 50 - 68 ° F (10-20 ° C)
azaltilmal.

«  Kanstirirken kanstiriciyr daha diisiik bir
hizda calistinin, daha sonra kuru icerik ilave
ederken, tarife énerilen siiratle kademeli
olarak arttirin.

« Daha kiiciik miktarlarda karigtiriciy1 zaman
zaman kesip spatula ile kaziyin.

+ Havalandirmay: engelleyecegi i¢in yumurta
aki beyazlatirken ¢irpicilarin ve kanstirma

kabinin temiz, kuru ve yagdan arindinlmig
olmasinm saglayin.
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Tepsileri hafifce yaglayn, eritilmis tereyad,
va§ ya da yag spreyi ve yapismaz firin
kagidiyla birlikte kek tepsisi yaglayin;

bu pismis tirtinlerinizin ¢ikarilmasin
kolaylagtiracaktir

Krema tereyagini ve sekeri karisirmas:
kolaylagsin diye oda sicakliginda
yumusatilmahdir.

Hamur isi yaparken veya stiserken yiizeyleri
ve malzemeleri soJutun.

Hamur igleri i¢in tereyag buzdolabinda
saklanmalidir.

Firinda pigirme esnasinda kii¢tildiigiinden,
hamur iglerini uzatmaktan kaginin.

Bir yénde hafif, esit darbeler kullanin ve
oklava ile sertce bastirmaktan kacinin.
Miimkiinse pisirmeden énce pastay1
buzdolabinin i¢ine koyun.

Yumurta ve yumurta aki beyazlatirken
daha iyi bir hacim vermek i¢in oda
sicakhginda olmalidir. Pasta karigimlarina
oda sicakhifinda yumurta eklenmesi
ayrica tereyadi karisiminin kesilmesini
dnleyecektir.

Potansiyel bozulmay1 énlemek i¢in diger
maddelere eklemeden énce yumurtalar
bagka bir kaba koyun.

Yumurta sarisinin dahil edilmemesi igin
yumurta beyazi ayirin. Yumurta saris1 yag
icerir ve yumurta akilarinin basarl bir
sekilde alinmasini engeller.

Kullandiktan hemen sonra karngtirlmig
yumurta kalintilarini ve soguk su ile kap
veya diger kaplar calkalayin. Sicak su
kullanilmas1 yumurta sabitlenir ve temizligi
zorlagr.

Pastanin ortasina bir metal ya da ahsap
sis ile, keklerin énerilen pigirme siiresinin
bitiminden &nce 3-4 dakika pisip
pismedigini test edin. Sis temiz ya da
tizerinde kii¢iik kuru kirintilan ile ¢cikmas:
gerekir.

Biskiivi tepsilerdeki pigsmis konumlarindan
biraz uzaklastirin ve ¢ikarmadan énce
sogumaya birakin.



KEK & PASTA YAPIMI iCiN
ONEMLI MALZEMELER

Ekmek yapmak icin kullanilan una gére
pasta ve pasta yapimi icin kullanilan diiz,
kendi kendine kabaranve kepekli unlar
protein (gluten) bakimindan daha diisiik
olmalidir.

Cok amacli un, ekmek unundan daha digiik
bir protein (gluten) icerigine sahiptir ve
pastalar, kekler, hamur isleri, cérekler ve
krep gibi yumusak bir doku gibi pigsmis
rtinleri verir.

Kendiliginden kabaran un, kabartma tozu
gibi cok amach un ve kabarticininbir
karigimidur.

Kendine yeten un, tariflerde, cok amach un
ve kabartma tozu yerine kullanilabilir.

1 fincan kendi kendine kabaran un yapmak
i¢in, 1 fincan ¢cok amaclh un ve 2 ¢cay kasi
kabartma tozunu birlikte elemeli.

Tam bugday unu, kepekli tahil parcalarinin
daha fazlasini icerir; bugday, kepekler ve
bugday tohumlari- kekler, ekmekler ve
pasta kutular i¢in kullanilabilir, ancak daha
yogun bir dokuya sahip olacaklardir.

Misir unu geleneksel olarak misirdan (misir)
yapilir ve bazi pismis tiriinlerle daha ince
bir doku elde etmek icin kullanilir ve ayrica
soslar ve tathlarn koyulagtirmak i¢in bir
nisasta olarak da kullanilabilir. Siinger kek
yaparken bugday misir unu énerilir.

Piring unu piringten turetilir ve kisa pigmis
bisktiviler gibi pigmis tirtinlerde daha ince
bir doku elde etmek icin kullanilir.

Pisirme tozu, tartar ve bikarbonat sodal

kremanin bir karigimidir ve firinda kabartma

maddesi olarak kullanilir.Bikarbonat, ayn1
zamanda kabartma tozu olarak da bilinir,
kabartma tozunun bir bilegenidir ve ilave
bir kabartic1 olarak veya baz tirtinlerin
koyulastirilmas: i¢in kullanilabilir.
Tereyaglayip, pismis liriinlere ézel lezzet ve
yumusak doku verecektir. Margarin benzer
bir sonug¢ vermek i¢in tereyadin yerini
alabilir.

Yag, tereyadi degistirmek i¢cin bazi

finnlarda kullanilabilir ancak doku ve lezzet
farkliliklar yaratir. Yag kullaniyorsaniz,
sebze, aycicedi veya liziim cekirdedi yagi
gibi hafif aromali bir yag kullanin.

Fistik ve zeytinyad: yaglan gibi daha
kuvvetli aromali yaglarin kullanilmas:
pastanin lezzetini etkiler.

Yumurta, kek ve siinger yapmakta daha
iyi hacim vermek i¢in oda sicakliginda
olmalidir.

Siit, belirtilmedigi stirece tam krema
olmalidir. Hafif, az yagh veya yagsiz siit
kullanilabilir ancak geveleme ve lezzet
farkliliklarina neden olur.

Seker (beyaz kristal seker), pigmis tiriinlere
lezzet, doku ve renk vermek i¢in kullanilir.
Pisirme sekeri, tereyadi ve sekerin
kremasyonunda ¢éziilmesi daha kolay
oldugu i¢in kullanilir.

Kahverengi sekerin ¢éziilmesi kolaydir

ve farkli bir lezzet ve doku vermek i¢in
kullanilabilir.

Cig sekerin biiyiik kristalleri ¢céziilmek icin
yavaslar ve kekler gibi pigmis tirtinler icin
uygun olabilirler.
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OLCULER &AGIRLIK

Olctimlerin dogrulugu tarifi kritik dengeyi
etkileyebilir. En iyi sonuclar elde etmek i¢in
dogru ve uygun él¢tim cihazlarini kullanin.

Malzemeleri dlcerken sofra takimini, normal
bardaklar veya kagiklar kullanmayin.

Kuru élciim fincanlar ve kagiklar

Kuru malzemeler i¢in i¢ ice ge¢mis plastik
veya metal kuru 6l¢me bardaklar ve kagik
kullanin.

Sofra bardaklarini veya kagiklarim
kullanmayin.

Kuru malzemeyi fincana kasik veya kepce
ile doldurmak énemlidir.

Aksi belirtilmedigi siirece fincana
dokunmayin veya malzemeleri iceriye
koymayin (6rn. Paketlenmis kahverengi
seker). Malzemelerin paketlenmesinden ya
da dokunmadan ekstra miktari, tarifin kritik
dengesini etkileyebilir.

Fazla miktar bir bicagin arkasinda
stiptirerek fincanin st seviyesine getirin.

Yag, seker, tuz, kuru siit veya bal gibi siv1
veya kuru bilegenler icin él¢ciim kagigi
kullanirken, él¢timler diz olmaly, yigilmamig
olmalidir.

Siv1 8l¢ii kaplar:

Siv1 bilegenler icin, seffaf plastik veya cam
sv1 dl¢me bardaklarin, yanlarda agikeca
igsaretlenmis él¢timlerle kullanin.

Seffaf olmayan plastik veya metal 6l¢cme
bardaklarini yan tarafta él¢tim isaretleri
olmadikca kullanmayin.

Olctim kab1 diiz ve yatay bir yilizeydedir.
Dogruluk icin, siv1 seviyesini géz
seviyesinde gérmek i¢in eginiz.

Hatali bir élctim, tarife kritik dengesini
etkileyebilir.

Oleii birimleri

Baz1 él¢tim birimleri, tilkelere gére degisir.
Uluslararas: kaynaklardan tarifler veya
ekipman kullaniyorsaniz liitfen asagidaki
kilavuzu dikkate alin.

Fincan
« 250ml Avustralya & Yeni Zelanda icin
« 237ml ABD i¢in

Yemek kasig1

« 20ml Avustralya icin

« 15ml Yeni Zelanda, Birlegik Krallhik ve ABD
icin

Cay kasin

« 5ml her bélge i¢in.

FIRIN SICAKLIGI ACIKLAMASI ELEKTRIK GAZ GAZ SAYISI
°C °F °C °F
Cok yavag 120 250 120 250 1
Yavasg 150 300 150 300 2
Orta yavasg 170 325 160 325 3
Orta 180 350 180 350 4
Orta sicak 200 400 190 375 5
Sicak 220 425 200 400 6
Cok sicak 230 450 230 450 7

Konveksiyon kullaniliyorsa, sicakligi 50 - 68 ° F (10 - 20 ° C) diisiiriin.
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Temizlik ve
Bakim

Motor baglik ve mikser tabam

E

Karisgtiric: motor kafasini veya mikser
tabanini suya batirmayin. Hasara neden
olabileceginden disli sistemine su veya
diger swvilarin girmesine izin vermeyin.

Yumusak, nemli bir bezle silin ve iyice
kurulayin. Elektrik kablosundan fazla
miktarda yiyecek parcasini silin.

Temizlik maddeleri

Yiizeyi cizebileceginden karigtirma kabinda,
diiz cirpicida, hamur cengelinde veya firinda
asindirict madde, asindirici ovma pedleri
veya temizleyiciler kullanmayin. Yumugak
bir bezle sadece 1ilik sabunlu su kullanin.

Ayrica, bitiglere zarar verebilecedi icin,
ekleri uzun stire, 6rnedin birkac saat veya
bir gece boyunca 1slatmayin.

Kaseler ve parcalar

Kaseyi ve parcalar (cirpicy, spatulal
yogurucy, firca ve hamur kancasi) 1lik
sabunlu su ve yumusak bir bezle veya
yumusak killi bir fircayla yikayin. Durulayin
ve iyice kurulayin.

Asindirici ovma pedleri veya
temizleyicilerden kaginin; ylizeylere zarar
verebilir.

Bulagik makinasi

Paslanmaz kase, ¢cirpicy, spatulali yogurucu
ve hamur ¢engeli bulagik makinesinde
standart bir yikama devresinde yikanabilir.
Spatulali yogurucu iist rafin iizerinde

yikayin. Sage, cam kaseyi elle yikamay: ve
fircalamay1 &nerir

Saklama

Mikserinizi mutfak tezgahinda veya
erisilebilir bir dolapta dik olarak saklayin.
Her zaman hiz kontrol diiggmesinin KAPALI

konumda oldugundan ve gii¢c kablosunun
fisten ¢ekildiginden emin olun.

Karistirma kabini kase girintisine kilitlenmis
olarak saklayin.

Parcalan karistirma kabinin icine yerlestirin
ve kangtiric kafasini yatay (kapali) konuma
indirin.

Herhangi bir amag i¢in motor kafasini
cikarmayin.
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Ariza Giderme

Motor baghkta giivenli kesinti

Karistiricy, bir motor kafas: giivenlik
kesmesi ile donatilmigtir. Karigtiric

motoru agik durumdayken karigtiricinin
kafas1 herzaman kaldirildiginda, giivenlik
kesilmesi motoru otomatik olarak kapatir ve
karigtiriciy1 bekleme moduna gegirir.

Motoru 5 dakika i¢inde yeniden baglatmak
icin, kanigtinic1 kafasini yatay (kapali)
konuma indirin ve kadran istenen

hiza ayarlayin. Bu karistirmaya devam eder
ve zamanlayici saymaya devam edecektir.

Motoru 5 dakika veya daha uzun siire

sonra yeniden baslatmak i¢in karigtirica
kafasini indirin ve kadrani KAPALI konuma
getirip istenen hiza geri getirin. Siiredlcer
o'dan basglayacaktir. Karigtiriciy1 kapatmak
i¢in (yeniden baglatmak yerine), kadram
KAPALI konuma getirin ve ¢ikarin.

Elektronik koruma kesintisi
(asir1 yiiklenme)

A ([
v |

Karigtiric1 bir elektronik koruma kesme
tertibat1 ile donatilmigtir ve motor
durdugunda veya agin yikliyse otomatik
olarak calismay1 durduracaktir. Bu normalde
karistirma kabinda agir1 miktardir. Karistiric
bu moda girerse, LED gésterge bandi

yanip sénecek ve LCD ekranda "El" hata
mesaj1 yanip sénecek ve zil 3 kez bip sesi
verecektir. Bu hata meydana gelirse, hiz
kontrol diigmesini KAPALI konuma getirin
ve kabloyu ¢ikarin. Karigtirma kabindaki
bazi bilegenleri ¢ikarin ve karigtiriciy: tekrar
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baslatin.

Elektronik koruma kesintisi (asir1 1sinma)

A Nl
v

Karistiricl, motoru asini yiiklerle asir
1s1tmaya karsi koruyan kendiliginden
emniyet saglayan bir givenlik cihaz ile
donatilmigtir. Agir1 1sinma meydana gelirse,
karistiricr asir 1sinma koruma cihazini
otomatik olarak devreye sokar ve motor
kendiliginden kapanir. Bu hata olusursa,
hiz1 degistirin ve 'KAPALI' konuma getirin
ve kabloyu cikarin. Karistiriciy1 yeniden
baslatmadan énce en az 15 dakika bekleyin.

Karigtiric1 bu moda girerse, LED gésterge
bandi yanip sénecek ve LCD ekranda "E2"
hata mesaji yanip sénecek ve zil 3 kez "bip"
edecektir.

Bu hata olusursa, hiz kontrol kadran:
'KAPALI' konuma getirin ve kabloyu cikarin.



Karistiriciy1 yeniden baglatmadan énce en az 15 dakika bekleyin.

PROBLEM KOLAY ¢OzZUM

Makine agma e Baglamadan énce hiz kontrol diigmesinin daima KAPALI konumda

tusuna basildiginda oldugundan emin olun.

caligmiyor e Sicaklik agin yiitk korumasi (termo kesme) otomatik olarak
etkinlestirilmemis, motorun sogumasi i¢in biraz daha beklemesine izin
verin.

Geri sayim e Geri sayim sayaciny, geri sayim sliresini ayarlamaya baglamadan énce

zamanlayicist KAPALI konumda oldugundan emin olun.

ayarlanmiyor

Kanisgtiric1 iglem
sirasinda ansizin
kapand:

Karngtiric1 agint yliklenme veya duraklama ile baski altindadir. Kanigtiricr
otomatik olarak agin yiik korumasin etkinlestirir ve tinite kendiliginden
kapanir. Bu gergeklesirse, hiz kontrol kadrani KAPALI konuma getirin ve
en az 15 dakika boyunca fisini ¢ekin. Asin1 yiik koruma cihaz sifirlanacak
ve mikser bekleme moduna geri déndtgiinde kullanmaya hazir olacaktir.

"E]" hata mesaj1
zamanlayici tizerinde
yantyor

Kanstiriel, motor durdugunda otomatik olarak calismay durduracaktir. Bu
gerceklesirse, 'El' hata mesaji zamanlayic1 ekraninda yanip sénecektir. By,
elektronik giivenlik 6zelligidir. Bu, normalde bir seferde ¢ok fazla miktarda
malzeme iglenmesinin sonucudur. Malzemelerin bir kismini ¢ikariniz.
Karigsmaya devam etmek i¢in hiz kontrol diigmesini OFF (KAPALI)
konuma getirin ve karigtiniciy: elektrik prizinden ¢ekin. Ardindan
kanstinciy gii¢ ¢ikisina takin ve normal sekilde kullanin.

" E2" hata mesaji
zamanlayici lizerinde
yaniyor

Bu, agin yiikle agir 1sinma ile motora bask: yapildigini gésterebilir.
Karistiricl, motorun agin yiiklenmesine karsi asir1 1sinmaya karsi
kendiliginden kapanan bir emniyet diizenedi ile donatilmistir. Agin
1sinma meydana gelirse, karistiric1 otomatik olarak asir1 1stnmay1 korumasi
etkinlestirir ve motor kendiliginden kapanir. Asin 1sinma korumasi
etkinlestirildiginde, initenin soumasina izin vermek icin onlar en az 15
dakika elektrik prizinden cekin. Hiz kontrol kadranini KAPALI konuma
getirin ve mikseri elektrik prizine takin ve normal olarak kulanin.

Spatulali yogurucu
kanstinldiinda ses
cikiyor

Malzemeler karigtirma kabinin icine girdiginde, Spatulal yogurucu,
kasenin yanlarini ve tabanini siyirdigindan hafif ses ¢ikarabilir. Bu
normaldir ve endigeye neden olmamalidir Spatulah yogurucuyu,
kanstirma kabi bos ise agmayiniz Bu, kaziyicinin atis yaparken yiiksek ses
cikarmasina neden olacaktir.
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ithalatci Firma:

Aykut Global ithalat ihracat Anonim Sirketi
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No0:13/3

Uskiidar 34662 - istanbul / TURKIYE Uskiidar
Vergi Dairesi - 122 082 7157

Tel: 0216 634 44 44

Faks: 0216 634 39 88

imalatei Firma:

Sage Appliances GmbH, Johannstr. 37, 40476
Disseldorf, Deutschland

Telefon: +49 800 5053104

BRG Appliances Limited

Unit 3.2, Power Road Studios, 114 Power Road,
London, W4 5PY Telefon (Birlesik Krallik Sabit Hat):
+44 808 178 1650 Cep Telefonu Gagrilari (Ulusal
Ucretli Hat):+44 333 0142 970

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek
Hususlar:

a. Urliniiniizii dolu veya bos kullanirken, diiz ve

kaygan olmayan zeminler Uzerinde durmasini
saglayiniz.

b. Urini bir zemine koyarken {riin ile zemin
temasinin hizli ya da sert olmamasini saglayiniz.

Aksi takdirde Urlin zarar gorebilir.

c. Tasima veya nakliye sirasinda Urlinin bos ve
kuru olmasini  saglayiniz, titresime ve darbeye
maruz kalmayacak bir koruma veya ambalaj ile bu
islemin yapilmasi gerekmektedir.

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Urlinin ~ amacina  uygun olarak  kullanilmamasi
durumunda Uriin ve/veya kisiler zarar gorebilir.

Tanitma ve kullanim kilavuzu okunmali ve {riin bu
talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.

Kullanim Omrii Bilgisi:

6502 Sayili Tuketicinin Korunmasi Kanunu

tarafindan satis sonrasi hizmetler yonetmeligi ek liste de
tespit ve ilan edilen kullanim émrt 7 yildir.

Enerji Tuketimi Acisindan Verimli Kullanima

iliskin Bilgiler:

Kisitl  enerji  kaynaklarimizi verimli ~ kullanmak
adina, Urinlnizd aktif olarak kullanmadiginiz slrece
fisten ¢ekiniz. Standby 6zelligi olan modellerde Urind
standby modunda birakmamaya 6zen gosteriniz.

Uriiniin Montaji:

Uriniin montaji igin teknik kisiye ihtiyag yoktur.
Tanitma ve kullanma kilavuzundaki talimatlara
gore Urlind kullanima hazir hale getirebilirsiniz.
Urliniiniizii 1k su ile temizledikten sonra giivenle
kullanabilirsiniz.

Satis Sonrasi Hizmetler:

Telefon: 444 4784 - 08504737271

Adres: Barbaros Mahallesi Sedef Sokak
Validebag Konaklari A2 Blok D:19

Uskiidar - istanbul

E-posta: destek@aykutglobal.com

Guncel yetkili servis listesi internet sayfasinda
mevcuttur, su adresten bilgi edinebilirsiniz:
https:/www.aykutglobal.com/iletisim

Guncel yetkili servis iletisim bilgileri ve yedek parca

malzeme temini i¢in yukarida iletisim bilgileri bulunan
Musteri Hizmetleri ile iletisime gegehilirsiniz.

Tketiciler, sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini
tliketici mahkemelerine ve tlketici hakem heyetlerine
yapabileceklerdir. Uriintin 6502 sayili Tliketicinin

Korumasi korunmasi hakkinda kanun da tanimlanmis ve
‘Ayipli mal” olarak nitelendirilen kapsama girmesi

durumda;

(1) Malin ayipli oldugunun anlasgilmasi

durumunda tiiketici;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek
sozlesmeden donme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig

bedelinden indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedidi takdirde, bitiin
masraflari saticlya ait olmak tizere satilanin cretsiz
onarilmasini isteme,

(2) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

degistirilmesi haklari Uretici veya ithalatciya tarsi da
kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl miteselsilen
sorumludur.

Uretici veya ithalatcl, malin kendisi tarafindan

piyasaya surilmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi
takdirde sorumlu tutulmaz. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme, segimlik

haklarindan birini kullanabilir.



(3) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesinin satici igin orantisiz guclikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
sozlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden
indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizligin
tayininde malin ayipsiz degeri, ayibin dnemi ve diger
secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun
teskil edip etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.

(4) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesi haklarindan birinin segilmesi
durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya
ithalatgiya yoneltilmesinden itibaren azami otuz is gling,
konut ve tatil amagli taginmazlarda ise altmis

is glind iginde yerine getirilmesi zorunludur. Ancak,
bu kanunun 58 inci maddesi uyarinca ¢ikarilan
yonetmelik eki listede yer alan mallara iligkin,
tlketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde yerine getirilir.
Aksi halde tuketici diger segimlik haklarini
kullanmakta serbesttir.

(5) Tiketicinin  sdzlesmeden donme veya ayip
oraninda bedelden indirim hakkini sectigi durumlarda,
o6demis oldugu bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.



GARANTI

CiHAZ SAHIBININ

Isim:

Adres:

Ev Tel: Cep Tel:
s Tel: E-mail:

Altunizade Mah. Ord. Prof.
AYKUT Dr.Fahrettin Kerim Gokay Cad.
Litfen bu kuponu sag tarafta yazil No:13/3 Uskiidar/ISTANBUL

olan adrese gdnderiniz. GLOBAL ITHALAT T: 0216 634 44 44/ F: 0216 634 45 70
IHRACAT AS.

GARANTI BELGESI

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden baslar ve
2 (iki) yildhr.

2. Malin batan parcalan dahil olmak Gzere
malin tamami garanti sdiresince garanti
kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda
tiketici, 6502 sayil Tiketicinin Korunmasi
Hlakklnda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

a- Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sozlesmeden donme,

b- Satilani alikoyup, ayip oraninda satis
bedelinde indirim isteme,

¢- Asin bir masraf gerektirmedigi taktirde,
hitdn masraflan saticiya ait olmak tzere
satilanin Gcretsiz onarilmasini isteme,

¢- Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
deglstlrllmesml isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

4. Ucretsiz onanm veya malin ayipsiz misli ile
dedistirilmesi haklari Gretici veya ithalatciya
karsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin
yerine getirilmesi konusunda satici, Uretici ve
ithalatc miteselsilen sorumludur. Uretici ve
ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya
sirtilmesinden sonra ayibi doddugunu ispat
ettigi taktirde sorumlu tutulamaz.

5. Ucretsiz onanm veya malin ayipsiz misli ile
dedistirilmesinin satici icin orantisiz giiclikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,
sozlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizlhigin tayininde malin ayipsiz degeri,

aylbinin dnemi ve diger segimlik haklara
basvurmanin tiketici agisindan sorun teskil
edip etmeyecedi gibi hususlar dikkate alinir.

. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

dedgistirilmesi haklarindan birinin secilmesi
durumunda bu talebin saticiya, reticiye veya
ithalatciya yoneltilmesinden itibaren azami otuz
is glin{, konut ve tatil amacli tasinmazlarda

ise atmis is giind icinde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58'inci maddesi
uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki listede yer
alan mallara iliskin, tiiketicinin Gcretsiz onanm
talebi, yonetmelikte belirlenen azami tamir
stresi icinde yerine getirilir. Aksi halde tiketici
diger secimlik haklarin kullanmakta serbesttir.

. Tiketicinin sdzlesmeden donme veya ayip

oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
durumlarda, ddemis oldudu bedelin tim veya
bedelden yapllan indirim tutari derhal tiketiciye
iade edilir.

. Secimlik haklarin kullanilmasi nedeniyle ortaya

cikan tim masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir. Tdketici bu
secimlik haklarnindan biri ile birlikte 11/1/201
tarihli 6098 sayil Tiirk Borclar Kanunu
hikGimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.



GARANTI

GARANTI BASLATMA KUPONU

Satici Firma Kase ve imza

Yetkili Servis Kase ve imza

CiNSi

SATIS TARIHI

MARKASI

FATURA NO

MODELI

MONTAJ TARIHi:

CiHAZIN

SERINO

Uretici veya ithalatci Firmanin

Unvanr:  Aykut Global Ithalat Itracat AS Unvant: Markasi
Adres: Cinsi:
Adres:  Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. ; -
Fahreti Kerim Gokay Cad Nor | [Lororon Mocelt
13/3 Uskiidar/ISTANBUL Faks: Bandrol ve Seri No:
Telafonu: 0216 6344444 e-posta: Teslim Tarihi:
Fatura Tarih ve Sayisi: Garanti Stresi: 2 Yil
Faks: 02166344570 Teslim Tarih ve Yeri: Azami Tamir Siresi: 20 is glindi
Yetkili imzast: Yetkili imzast: Yetkili Imzasi:
Firma kasesi: Firma kasesi: Firma kasesi:

* Aykut Global Ithalat ihracat Anonim Sirketi tarafindan verilen isbu garanti, cihazin anormal bir sekilde ve/
veya maksat dist kullaniimasindan dolayi dogacak anzalarin giderilmesini kapsadidi gibi asagida belirtilen

hususlarda garanti dist kalir.

|- Misteriye tesliminden sonra meydana gelen hasar ve arizalar, 2- Kullanma hatalarindan meydana gelen
hasar ve arizalar, 3- Voltaj distikligu ve fazlaligi, 4- Hatali elektrik ve su tesisati, uygun olmayan su
kullanmak, 5- Cihazin etiketinde yazili voltajdan farkl voltajda kullanma nedeni ile hasar ve arizalar, 6-
Cihazin dis bolimleri ile ilgili sa¢ ve plastik aksamin cizilme ve/veya kinlmast, 7- Cihazlarimiz ev tipidir, ticari
ve endustriyel kullanma uygun degildir, 8-. Garanti Belgesi Gzerinde veya cihaz Gizerindeki seri numarasinda
tahrifat yapildiginda GARANTI GECERSIZDIR.



Musteri Hizmetleri
444 4784

Mail: destek@aykutglobal.com
Adres: Barbaros Mah. Sedef
Sok. A2 Blok No: 19
Uskiidar/ISTANBUL

ithalatci Firma
Aykut Global ithalat ihracat A.S.
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3 Uskiidar/iSTANBUL
Tel: 0216 634 44 44
https://www.aykutglobal.com/
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