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SAGE ICIN ONCE
GUVENLIK
GELIR

Sage® giivenlige ¢cok
onem veririz. Tuketim
Urtnlerini en basta siz
Degerli misterilerimizin
glivenligini dusiinerek
tasarlamakta ve
uretmekteyiz. Bunun yani
sira, herhangi bir elektrikli
cihazi kullanirken mumkin
oldugunca dikkatli olmanizi
ve asagidaki 6nlemlere
uymanizi rica ediyoruz.
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ONEMLI EMNIYET
TEDBIRLERI

URUNU KULLANMADAN
ONCE TUM TALIMATLARI
DiIKKATLICE OKUYUNUZ
VE BELGEYI iLERIDE
KULLANMAK UZERE
SAKLAYINIZ

* Bu belgeyi ayrica
sageappliances.com
adresinden de
indirebilirsiniz.

* Kullanim sirasinda
cocuklarin basingli
pigiricinin yanina
yaklasmasina izin
vermeyin.

* Basincli pisiriciyi Isitiimig
finna koymayin.

* Basingli pigirici dikkatli bir
sekilde taginmalidir. Sicak
yuzeylerine dokunmayin.
Tutamak ve kulplari
kullanin. Gerekirse
koruyucu eldiven kullanin.

UYARI

Basincli pigiriciyi
tasarlanmis oldugu amag
disinda kullanmayiniz.



Bu cihaz basing altinda
yemek pisirir. Basincli
pisiricinin uygunsuz
kullanimi yaniklara
neden olabilecektir. Is
uygulamadan once
tencerenin dizgun

bir sekilde kapatiimig
oldugundan emin
olun. Bu kilavuzda yer
alan “Basingli Pigirme”
talimatlarina bakin.

* Basincli pigiriciyi
kesinlikle zorlayarak
acmayin. I¢ basincinin
tamamen dustugunden
emin olmadan kapagi
acmayin. Bu kilavuzda
yer alan “Buhar
Bosaltim” talimatlarina
bakin.

* Basing yeterince
dusene kadar kapak
aclimamalidrr.

* Pigiriciyi asla su
eklemeden kullanmayin,
bu cihaza ciddi sekilde
zarar verecekiir.

* Pigiriciyi kapasitesinin
2/3'Unden fazla

doldurmayin. Pirin¢ veya
suyu alinmig sebzeler
gibi pisirme sirasinda
genlesecek yiyecekleri
pigirirken, tencereyi
kapasitesinin yarisindan
fazla doldurmayin.

* Pisirme icin gerekli olan
Isitma kaynagi cihaza
dahildir.

* Eti basing altinda
sisebilecek derisi
(6rnegin dana dili) ile
pisirdikten sonra, derisi
sismis halde iken eti
delmeyin; yanabilirsiniz.

* Ylzey isitma elemani
kullanimdan sonra artan
ISlya maruz kalacaktir.

* Kalin kivamli veya hamur
kivaminda yiyecekler
pisirirken, buhar ¢iktiktan
sonra tencereyi hafifce
sallayin. Ardindan,
yiyeceklerin digari
filamasini 6nlemek igin
kapagl agmadan 6nce
gerekirse buhari tekrar
salin.

* Her kullanimdan 6nce
valflerin tikali olup



olmadigini kontrol edin.
Kullanim Talimatlarina
bakin.

* Yiyecekleri derin
veya yuzeysel olarak
kizartacaginiz zaman
pigiriciyi kesinlikle
basin¢l modunda
kullanmayin.

* Kullanim talimatlarinda
belirtilen bakim
talimatlarinin diginda
guvenlik sistemlerini
kurcalamayin.

* Yalnizca ilgili modele
uygun Sage® yedek
parcalarni kullanin.
Ozellikle de Sage®
marka uyumlu bir govde
ve bir kapak kullanin.

* llk kez kullanim
dncesinde, lUtfen
elektrik kaynaginizin,
cihazin alt tarafindaki
etikette gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.
Herhangi bir endigeniz
olmasi durumunda,
lGtfen yerel elektrik
sirketinizle iletisime
gecin.

* Urtnd kullanmadan
once tum ambalaj
malzemelerini ve
promosyon etiketlerini
cikarin ve emniyetli bir
sekilde atin.

* KUcUk cocuklar igin
bogulma tehlikesini
ortadan kaldirmak
amaciyla cihazin elektrik
fisine takill koruyucu
kapag! ¢ikarin ve
emniyetli bir sekilde atin.

* Kullanmadan once
cihazin dogru bir sekilde
monte edilmig oldugunu
kontrol edin. Bu kilavuz
kapsaminda verilen
talimatlar izleyin.

* Elekitrik figini prize
takmadan ve cihazi
calistrmadan 6nce gug¢
kablosunun konektor
ucunu cihaz girisine
takin. Gug kablosunun
konektor ucunu
takmadan once cihaz
girisinin tamamen kuru
olmasina dikkat edin.

e Konektorun Uzerine sivi



dokulmemesine dikkat
edin.

* Sicak ylzeylerine
dokunmayin. Cihaz
yUzeyleri calisma
sirasinda ve sonrasinda
sicak olacaktir.

Yaniklari veya kisisel
yaralanmalari onlemek
icin her zaman koruyucu
althklar veya yalitimli firin
eldivenleri kullanin veya
uygun oldugunda kulp
veya tutamag kullanin.

 Calisma sirasinda cihazi
tezgah veya masa
kenarina yakin bir sekilde
konumlandirmayin.
Ylzeyin kuru, duz,
temiz oldugundan ve
sivi ve diger maddeler
bulundurmadigindan
emin olun.

* Pigirme cihazlar, sicak
sivilarin dokdlmesini
onlemek amaciyla
tutacaklar (varsa)
uygun sekilde
sabitlenmis olarak
dengeli bir durumda

yerlestirilmelidir.

* Cihazi mutlaka sabit
ve Islya dayanikli bir
yuzeyde caligtirin,

Cihazi kumasg kapl bir
yuzeyde kullanmayin

ve duvarlardan,
perdelerden, bezlerden
ve diger i1stlya duyarli
malzemelerden en az 20
cm uzaga yerlestirin.

» Cihaz sicak gazli veya
elektrikli ocak Uzerine
veya yakinina veya sicak
bir finna degebilecegi
yerlere koymayin.

e Cihazi lavabo tahliye
tezgahi Uzerinde
calistrmayin.

* Pigiriciyi tag tezgah
Uzerinde caligtirmayin.
Bunun nedeni, tezgah
ustlerinin duzensiz
Istlya duyarl olmasi ve
yerel olarak isitildiginda
catlayabilmesidir. Tezgah
ustiinde yavas pisiriciyle
yemek pisirmek
istiyorsaniz, pisiricinin
altina bir kesme tahtasi
veya Islya dayanikli bir



althk yerlestirin.

* Pigiriciyi monte ederken,
kullanirken ve saklarken
Uzerine kapak diginda
herhangi bir sey
koymayin.

* Cihazi tagimak igin
kapak tutamagini
kullanmayin.

* Cikanlabilir pisirme
kabini paslanmaz cgelik
tabana yerlestirmeden
once, kuru ve yumusak
bir bezle silerek kabin
tabaninin ve cihaz
tabaninin kuru olmasini
saglayin.

* Hasarli ¢ikarlabilir

pisirme kabi kullanmayin.

Kullanmadan once

hasarl parcay degistirin.

* Paslanmaz celik tabana
dogrudan gida veya
sivi koymayin. Gida
veya sivilar yalnizca
cikarilabilir pisirme
kabina konabilir.

* Kullanmadan once her
zaman basing tahliye
valfini ve emniyet
kilitleme pimini tikaniklik
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acisindan kontrol edin
ve gerekmesi halinde
temizleyin. Emniyet
kilitteme piminin kapagin
altindan serbestce
hareket ettigini kontrol
edin.

* Kullanim sirasinda
basing tahliye vanasina
dokunmayin.

* Kullandiktan sonra
tencerenin basincini
dusurmek icin sadece
onerilen BUHAR CIKIS
dagmesini kullanin.

e Kullanim sirasinda cihazi
gOzetimsiz birakmayin.



TUM ELEKTRIKLI
CIHAZLAR iCiN ONEMLI
EMNIYET TEDBIRLERI

* Asinmig, dusmus veya
herhangi bir sekilde
hasar gormus cihazlari
kullanmayin.

* Kullanmadan once gug¢
kablosunu tamamen
acin.

* GUc kablosunun
tezgah veya masanin
kenarindan sarkmasina,
sicak ylzeylere
temas etmesine veya
dagumlenmesine izin
vermeyin.

* Yalnizca 220240 V
elektrik prizine baglayin.

¢ Cihazi hareket
ettirmeden once, cihaz
kullaniimazken ve cihazi
temizlemeden 6nce
ve saklarken daima
cihazi KAPALI konuma
getirin, elektrik prizinden
kapatin, figini cekin
ve tim parcalarinin
sogumasini bekleyin.

* Cihaz, gozetilmeleri
veya cihazin emniyetli



bir sekilde kullanimina
iligkin talimat verilmesi
ve ilgili tehlikeleri

anlamalari kaydiyla 8 ve

Uzeri yagstaki cocuklar

ve fiziksel, duyusal veya

zihinsel yetileri duguk
olan ya da deneyim ve
bilgisi olmayan kigiler
tarafindan kullanilabilir.
» Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

* Temizlik ve kullanici
bakimi, 8 yasindan
kUcUk ve gbzetim
altinda olmayan
cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

* Cihazi ve kablosunu
8 yasindan
kacuk ¢ocuklarin
erisemeyecegi yerlerde
saklayin.

e Cihazin duzenli olarak
kontrol edilmesi Onerilir.
Elektrik kablosu,
elektrik figi veya cihazin
herhangi bir sekilde

hasar gormesi halinde
cihazi kullanmayin.
Hasar durumunda veya
temizlik diginda bakim
gerekliyse, lutfen Sage
Musteri Hizmetleri ile
iletisime gecin veya
sageappliances.com
adresinden iletigim
kurun.

e Sage® tarafindan
satimayan veya tavsiye
edilmeyen eklentilerin
kullaniimasi yangina,
elektrik carpmasina veya
yaralanmaya neden
olabilecektir.

* Bu cihaz yalnizca
evde kullanim i¢in
tasarlanmigtir. Bu
cihazi amaci diginda
kullanmayiniz. Hareket
halindeki araclarda veya
gemilerde kullanmayiniz.
Dis mekéanlarda
kullanmayiniz. Yanls
kullanim yaralanmalara
neden olabilecektir.

» Cihaz, harici bir
zamanlayici veya ayri
bir uzaktan kumanda



sistemi ile galigtinimak
uzere tasarlanmamigtir.

* Elektrikli cinazlar
kullanilirken ek gavenlik
korumasi saglamak
icin kagak akim rolesi
(emniyet anahtar)
takilmasi 6nerilir. Cihazi
besleyen elektrik
devresine 30mA'i
asmayan nominal artik
calisma akimina sahip
bir emniyet anahtari
takilmasi tavsiye edilir.
Profesyonel tavsiye
almak icin elektrikginize
danisin.

% Elektrik carpmasina
karsi korunmak igin
guc kablosunu, elektrik
fisini veya cihazi suya
veya bagka bir siviya
daldirmayin.

Gosterilen sembol,
bu cihazin evsel
atiklarla birlikte
atilmamasi gerektigini
gosterir. Cihaz, bu amag
icin belirlenmig bir yerel
yetkili atik toplama
merkezine veya bu
hizmeti veren bir bayiye
goturdlmelidir. Daha
fazla bilgi icin lUtfen yerel
yonetimle irtibat

Kurunuz.
SPESIFIKASYON
Model SPR680
Anma Hacmi 6 Litre

Kullanilabilir Hacim 4 Litre

CGalisma Basinci 80 kPa

Isitma Kaynagi Elektrikli Isitma Elemani

Bu spesifikasyonlar nceden haber verilmeksizin
degistirilebilir.

YALNIZCA EVSEL KULLANIM
AMACLARI ICINDIR

BU KULLANIM TALIMATLARINI

SAKLAYINIZ



Bilesenler

(@]

A. Basing Tahliye Valfi
Pisiriciden ¢ikan buharin hizini otomatik
olarak kontrol eder

B. Basin¢ Emniyet Valfi

C. Bulasik Makinesinde Yikanabilir
Cikarlabilir Kapak

D. Emniyet Kilitteme Pimi
Pim bir emniyet kilitleme cihazi gbrevi
gorUr ve gerekli basinca ulasildiginda acilir

E. Silikon Kapak Contasi
Sorunsuz montaj ve temizlik icin kolayca
takilir
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Sizdirmazlik Somunu

. 6L Cikarilabilir Pigirme Kabi
. Kapak Kolu
Kolay Temizlenen Cidar
Kolay temizlik igin yogusma damlalarini
yakalar.
. Yogusma damlama kabi
K. Paslanmaz Althk
Kizartma ve bugulama igin yiyecekleri
sividan yukarida tutmaya yarar.

T Iom

[



KONTROL PANELI

STEAM SAUTE | SEAR
o

SOUS VIDE

PRESSURE
COOK

O AUTO QUICK

()
)

A. lsikli gdstergeli Yemek On Ayarlan J. Mod secim gbstergeli basing tahliye

B. Isikli géstergeli Pisirme On Ayarlar dagmesi

C. GECIKMELI BASLANGIC K. BASINCLI PISIRME, isikl géstergeli

D. SICAKTUT Basingli Pisirme Modu igin Basing

E. SURE (+/-) ayar diigmeleri Seviyesi Gostergesi

F. LED gostergesi L. BASING/SICAKLIK (+/-) ayar digmeleri

G. Kapak Kilitleme/Kilit Agma Uyart Isigi M. YAVAS PISIRME, isikli géstergeli
Gostergesi Yavas Pisirme Modu i¢in Sicaklik

H. On Isitma Isikl Gésterge Gostergesi

. BASLAT/IPTAL Diigmesi

c € UK Giic Bilgileri:
CA 220-240V ~50-60Hz 900-1100W
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YEMEK ON AYARLARI

AYAR: BASINGTA PiSiRME

YEMEK MENUSU VARSAYILAN ON AYAR ARALIK
SOUP - Corba 50 kPa - yaklasik 110°C 10 kPA - 80 kPa
30 DAKIKA 2:00 saate kadar

OTOMATIK HIZLI

STOCK - Et/Sebze/Balik Suyu

80 kPa - yaklasik 116°C
1 SAAT
OTOMATIK HIZLI

10 kPA - 80 kPa
2:00 saate kadar

MEAT - Et

80 kPa - yaklasik 116°C
1 SAAT
OTOMATIK HIZLI

10 kPA - 80 kPa
2:00 saate kadar

STEW - SuluYeme

60 kPa - yaklasik 112°C
1 SAAT
OTOMATIK HIZLI

10 kPA - 80 kPa
2:00 saate kadar

LEGUMES - Bakliyat

80 kPa - yaklasik 116°C
30 DAKIKA
DOGAL

10 kPA - 80 kPa
2:00 saate kadar

RICE / GRAINS - Piring / Tahil

50 kPa - yaklasik 110°C
10 DAKIKA
OTOMATIK ATIM

10 kPA - 80 kPa
2:00 saate kadar

Risotto 40 kPa - yaklasik 108°C 10 kPA - 80 kPa
7 DAKIKA 2:00 saate kadar
OTOMATIK HIZLI
AYAR:YAVAS PiSIRME
YEMEK MENUSU VARSAYILAN ON AYAR ARALIK
SOUP - Corba YUKSEK - 95°C Sire: 2 - 12 SAAT
4:00 SAAT Sicaklik: Yuksek - Dlstk
SICAKTUT Sicak Tut: acik/kapall
STOCK - Et/Sebze/Balik Suyu  YUKSEK - 95°C Sire: 2 -12 SAAT
4:00 SAAT Sicaklik: Yuksek - Distk
SICAKTUT Sicak Tut: acik/kapall
MEAT - Et DUSUK -90°C Sire:2-12 SAAT
8:00 SAAT Sicaklik: Yuksek - Distik
Sicak Tut: acik/kapall
STEW - Sulu Yemek DUSUK -90°C Sire: 2 - 12 SAAT
8:00 SAAT Sicaklik: Yuksek - Distik

Sicak Tut: acik/kapall

LEGUMES - Bakliyat

YUKSEK - 95°C
6:00 SAAT

Sire: 2 - 12 SAAT
Sicaklik: Yuksek - Distk
Sicak Tut: acik/kapall
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YOGURT  Asama1 Asama 2 Asama 3
Haslama Sogutma* inkiibe Etme
10DK En fazla 3 saat 8 saat
Sicaklik: 83°C Sicaklik: 83°C'den Sicaklik: 43°C
SICAKTUT 43°Cye SICAKTUT
KAPALI SICAK TUT KAPALI KAPALI

Sire:8-16
SAAT
Sicaklik: yok
Sicak Tut: yok

*Kapak acikken soguma siiresi (2 litre st icin):

Sicakligin 83°C'den 43°C'ye dismesi 1 saat 20 dakika kadar sirebilecektir.

Kapak kapaliyken soguma suresi (2 litre sUt icin):

Sicakligin 83°C'den 43°C'ye dismesi 3 saat kadar sUrebilecekir.

PiSIRME ON AYARLARI
AYAR SURE/SICAKLIK ON AYARI ARALIK
SAUTE / SEAR - SAYIM SURESI Sicaklik: Siire: yok
Sote / Muhiirleme Yilksek - (Mihiileme)  Sicak Tut: sadece
168°C kapall

Orta - (Soteleme) 150°C
Dustik - (Soteleme)
130°C

REDUCE - Cektirme YUKSEK Sicaklik: Sure: 1 DK -2 SAAT
10 DAKIKA Dustk - 105 °C Sicak Tut: acik/kapall
Orta-115°C
Yiksek - 130°C
STEAM - Buhar 15 DAKIKA Sicaklik: 100°C Sire: 1 DK—-1 SAAT
Sicaklik: yok
Sicak Tut: sadece
kapali
SOUS VIDE 1 SAAT Sicaklik: 57°C Sure: 1 DK -24 SAAT
Sicaklik: 30°C - 90°C
Sicak Tut: yok
KEEP WARM - 2 SAAT Sicaklik: 70°C
Sicak Tutma SAYIM SURESI
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'@- Fonksiyonlar

iLK KULLANIMDAN ONCE

1. TUm ambalaj malzemelerini, promosyon
etiketlerini ve bantlar gikarin ve emniyetli
bir sekilde atin.

2. Kapak tutamacini saat yoninin tersine
cevirerek ve hareketli agik konuma
gelene kadar kapagi yukar kaldirarak
kapagi agin. Sizdirmazlik somununu
kapagin ortasindan soékun ve ¢ikarin ve
kapak kolundan ¢ikarmak igin kapagi
cekin.

3. Kapag, ¢ikarilabilir pisirme kabini ve
silikon kapak contasini sicak, sabunlu
suda yikayin, durulayin ve iyice kurulayin.
Pisiricinin icini ve disinl yumusak, nemli
bir bezle silin ve iyice kurulayin.

4. Temiz silikon kapak contasini kapagin alt
tarafindaki tel halkanin etrafina saglam bir
sekilde takin. Gerekirse cihazin
konumunu ylizeye rahatca oturacak
sekilde ayarlayin.

5. Kapagi yeniden takmak icin, kapagdi,
buhar tahliye valfi mahfazasi Ginitenin
arkasina gelecek sekilde ydnlendirin ve
ardindan kapagin ortasini kapak kolunun
alt tarafindaki civata ile hizalayin ve vida
disini ortaya ¢ikarmak igin yerine itin.
Sizdirmazlik somununu gevirerek kapagdi,
kirmizi conta kapak ylzeyine temas
edecek sekilde sabitleyin.
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Pisiricinin
arkasina dogru
uzanan Basing
Tahliye Valfi

. Cikarilabilir pisirme kabinin altini

ve sicaklik sensérind temizleyip
kurulayin, yuzeyde istenmeyen
maddeler bulunmadigindan emin olun.
Cikarilabilir pisirme kabi, uygun temasin
saglanabilmesi icin sicaklik sensériniin
Uzerinde duz bir sekilde duracak sekilde
yerlestiriimelidir.

. Yogusma damlama kabini yerine oturtun.
. Gug kablosunun konektér ucunu

tamamen kuru oldugundan emin olarak
pisiriciye takin. Elektrik fisini 230/240 volt
(toprakli) bir elektrik prizine takin.

¢ Rakim seviyesini ayarlayin (deniz
seviyesinin Uzerinde) - makine
Set - Rakim (Alt) - (mesafe) -
metre gérintlleyecekiir.

¢ 0ila2000 metre arasinda en

yakin rakima ayarlamak igin TIME
(SURE) (+/-) dugmelerine basin.

¢ Onaylamak icin START
(BASLAT) tusuna basin.



NOT

Basincli pisirici 2.000 metrenin Gzerindeki
rakimlarda kullaniimamalidir.

Daha yuksek rakimlarda en iyi yemek
sonuglarina ulasmak icin daha uzun pisirme
sUrelerine ihtiyag duyulur.

Bu yuksek rakimli alanlarda, énerilen pisirme
sUresi araliginin daha uzun olan sinirini
kullanin.

9. Pisirici ses cikaracak ve LED yanacaktir.

10. Pisirme kabindaki ve isitma elemanindaki
koruyucu maddelerden kurtulmak igin
suyla 15 dakikalik bir pisirme déngus
gerceklestirmenizi tavsiye ederiz.

UYARI

Yalnizca bu cihaz i¢in tasarlanmig pisirme
kabini kullanin; baska kaplar kullanmaniz
geri dénulemez sorunlara yol acar.

KONTROL PANELI AYARLARI

Fast Slow GO™, 6 Pisirme On Ayarina
sahiptir; Basincta Pisirme, Yavas Pisirme,
Kivam Arttirma, Soteleme/MUhirleme, Buhar
ve Sous Vide (Posette Pigirme). Ayrica 8 adet
Yemek On Ayari da mevcuttur. Corba, Et
Suyu, Et, SuluYemek, Bakliyat, Pirin¢/Tahil,
Risotto ve Yogurt.

YEMEK ON AYARLARI

Kontrol paneli, kolay se¢im i¢in mevcut 8 adet
yemek 6n ayarini gérintuler.

Bu 8 yemek 6n ayarindan herhangi birine
basildiginda, s6z konusu yemek turd igin

en iyi yemek sonuglarinin elde edilecegi
varsayllan ayarlar kullanilacaktir. Bu,
'BASINGLI PiSIRME' veya 'YAVAS PiSIRME'
modunu degistirmeyi de igerir.

Pisirme moduna bagli olmak Gizere, bir
yemek 6n ayar diigmesine basiimasi
BASING veya SICAKLIK seviyelerini, pisirme
sUresini ve basing tahliye modunu ve ayrica
SICAKTUTMA dugmesini acip kapatacaktr.

Pigirme suresi, SICAK TUTMA veya
GECIKMELI BASLANGIGC, secilen yemek

On ayan degismeden ayarlanabilir. Ancak,
basing veya sicaklik seviyelerinde yapilan
herhangi bir degisiklik veya basing tahliye
ayarindaki degisiklikler (irintn hangi modda
olduguna bagli olarak) Uiniteyi 6zel moda
sokacaktir.

Asagidaki tabloda, yemek menisunu
segerken, belirli yiyeceklerin 'BASINGLI
PISIRME' veya 'YAVAS PISIRME' dugmesine
basilarak pisirilebilecegini gdstermektedir.

YEMEK BASINCTA YAVAS
MENUSU PISIRME PISIRME
Corba v v

Et Suyu v v

Et v v
Sulu Yemek v v
Bakliyat v v
Piring / Tahil v X
Risotto v X
Yogurt X v

BASIT ON AYAR ADIMLARI
Ornek

(¢

GORBA & .

 Arayiizdeki CORBA (SOUP) simgesine &
basin.

e Arayliz otomatik olarak bir Basingli Pisirme
fonksiyonu 6nerecektir (eger ilgili ise).
Yavas Pigirme fonksiyonu segmek
icin YAVAS PISIRME (SLOW COOK)
diigmesine T basin.

* Arayliz, corba i¢in dogru pisirme suresini ve
basing seviyesini otomatik olarak gdsterir.

e (+/-) arti/ eksi sure ayar digmelerine
basilarak pisirme suresi degistirilebilir.

* Malzemeler eklendikten sonra, pisirmeye
baslamak icin BASLAT'a (START) basin.

X d iPucu

istenirse, pisirmeden 6nce SAUTE/SEAR
fonksiyonu ile sebzeleri sotelemek veya et
mUharlemek mimkindir. Bu islem bittiginde,
SAUTE/SEAR fonksiyonunu iptal etmek icin
STOP'a (DURDUR) basin ve sonraki pisirme
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6n ayarini segin.

iiii NOT

e Basincli pisirme yontemini ilk kez
kullananlar i¢in basing tahliye konusu
zorlayici olabilmektedir. Cihaz biyik
miktarda ve yogun buhar salacagindan,
her zaman ellerinizi ve yliz(inuiztl basing
tahliyesinden uzak tutun. (degisken buhar
salinimina dair agiklamalar ve uyarilar icin
17 numarali sayfaya bakin).

* On ayar dnerileri igin 'Yemek On Ayarlan' ve
'Pisirme On Ayarlart' bélimune bakin.

* Yemek 6n ayar gostergelerinden herhangi
biri yanmiyorsa, Uriin manuel moddadir.
Varsayilan ayarlara geri ddnmek icin yemek
6n ayar diigmelerinden birine basin.

e Eniyi sonuglar icin 6n ayarli pisirme
modlarina uygun olarak programlanmig
buhar veya basing tahliye modu segilir.
Buhar salim modunda yapilacak herhangi
bir degisiklik, yiyeceklerin sigramasina
neden olabilecektir.

MANUEL BASINCLI PiSIRME MODU

Basingli Pisirme, icerideki buhari tutan

ve basing olusturan contali bir kapak ile

az miktarda sivi icinde yemek pisirme

yéntemidir. icerideki sivinin ve buharin

sicakhgini kaynama noktasinin ¢ok lizerine

¢lkaran ve bu nedenle yiyeceklerin %70'e

kadar daha hizli pismesini saglayan faktor

basing artisidir. Bu hem daha az ener;ji
tUketildigi hem de zaman ve maliyet
acgisindan 6énemli tasarruflar yapacaginiz
anlamina gelir. Basingla pisirilmis yiyecekler
¢ok az pisirme suyu gerektirdiginden,
vitamin, mineral ve diger besinler daha iyi
korunur ve dogal lezzetler ortaya cikar.

1. Manuel basingl pisirme modunu se¢gmek
icin, BASINGLI PISIRME (PRESSURE
COOK) diigmesini " 2 saniye basili
tutun.

2. BASING/SICAKLIK (+/-) dugmelerini
kullanarak pigirme basincini ayarlayin.
Basing 10 kPa (DUSUK) ile 80 kPa
(YUKSEK) arasinda ayarlanabilmektedir.

3. LED ekrandaki rakam, secilen ayar icin

6nceden ayarlanmis pisirme suresini
gosterir. Pisirme suresini azaltmak
veya artirmak igin TIME (SURE) (+/-)
dugmelerini (4 haneli ekranin yaninda)
kullanarak pisirme sUresini ayarlayin.
Stire maksimum 2 saate kadar
ayarlanabilir.

4. DOGAL (NATURAL), OTOMATIK HIZLI
(AUTO QUICK) ve ATIM (PULSE)
modlarinda buhar birakma arasinda
sec¢im yapmak igin BUHAR CIKIS
(STEAM RELEASE) digmesine basin.

5. Yiyecekleri cikarilabilir pisirme kabina
yerlestirin. Kapta toplamdaenaz 1 L
yiyecek ve sivi oldugundan emin olun.

6. Kapagi kapatin ve yerine kilitlemek igin
kapak dugmesini saat yéniinde gevirin.
Kapak kilitlendiginde pisirici ses ¢ikarir.

7. Basing tahliye valfinin kapagda kapali
konumda yerlestirildiginden emin olun.

8. Pigirme iglemini baglatmak igin BASLAT
digmesine basin. BASLAT/IPTAL
(START/CANCEL) digmesi turuncu
renkte yanar ve 'ON ISITMA' (PREHEAT)
yanar.

vor

Pisirici stabilize olana dek ki¢ik miktarlarda
buhar ¢ikarmasi normaldir.

9. Kapak dogru bir sekilde kilittenmediyse,
'LID' (KAPAK) gostergesi yanip sdner
ve sesli uyan bipi duyulur, kapak dogru
konuma gelene kadar pisirme durur.
Kapag kilitlemek ve pisirmeye baslamak
icin kapak diigmesini saat yoéniinde
cevirin.

10. Pisirici gerekli basinca ulastiginda,



'ON ISITMA' (PREHEAT) gésterge
1S1§1 kaybolur, pisirici ses ¢ikarir ve
zamanlayici geri sayima baglar.

11. Basingli pisirme dongusu sirasinda TIME
(SURE) (+/-) diigmelerine basilarak sure
ayarlanabilir. BASLAT/IPTAL diigmesine
basilarak ddngu herhangi bir zamanda
duraklatilabilir. Dongly( bitirmek igin
BASLAT/IPTAL diigmesini 2 saniye basili
tutun. Haznede hali hazirda basing varsa,
sistem hemen buhar salma déngusline
gececektir.

12. Basingli pisirme dénglsinun sonunda,
pisirici ses cikarir ve buhar, basing tahliye
valfinden otomatik olarak salinir. Buhar
simgesi yanip séner, zamanlayici sayima
baglar.

13. DOGAL (NATURAL) buhar tahliyesi
secilmisse, buhar basing tahliye valfinden
cikmak Uzere zorlanmaksizin kaptaki
basin¢ dogal olarak azalir. Buhar salma
ayari, buhar tahliye dénglsu sirasinda
STEAM RELEASE (BUHAR CIKIS)
dugmesine basilarak degistirilebilir.

14. Buhar tahliye dénguisuiniin sonunda,
pisirici ses ¢ikarir, ekran yanip séner
ve eger 'SICAK TUT" aciksa, ekran
zamanlayicisi sayima baslar.

15. Kapak tutamacini saat ydnuntin tersine
cevirerek kapagi agin ve kapagi hareketli
acik konuma dikkatlice kaldirin.

16. 5 dakika boyunca herhangi bir islem
yapiimadiginda bekleme modu etkinlesir.
LED yanmay birakir.

DIKKAT

Disari sizan buhardan dolay olugabilecek
yanmalar énlemek icin, kapagi cikarirken
yuzunGzU veya ellerinizi pigiricinin Gstlinde
tutmamalisiniz.

UYARI

Kapagin kilidinin agilmamasi cihazin halen
basing altinda oldugunu gésterir. Cihazda
kalan basing tehlikeli olabileceginden kapagi
zorla agmaya galismayin.

Buharn manuel olarak salmak icin STEAM
RELEASE (BUHAR CIKIS) diigmesini basili
tutun.

BASINCLI PiSIRME TABLOSU

Her kPa seviyesine yonelik yaklasik sicaklik
icin bu tabloya bakabilirsiniz:

Basing Seviyesi (kPa) Sicaklik (°C)
10 102
20 104
30 106
40 108
50 110
60 112
70 114
80 116

ELLER SERBEST DEGISKEN BUHAR
SALINIMI

Fast Slow GO™, 3 buhar salim yéntemini
destekler:

Otomatik Hizl

Gidalarin veya tariflerin asin pismesini en aza
indiren kisa pigirme sureleri ile basing hizla
serbest birakilir.

Bu islev sadece kaynarken genlesmeyen
veya kdéplrmeyen yiyecek tirleri icin énerilir.

Atim

icerideki yiyeceklere zarar gelmesi nlemek
amacityla basing puskurtmeler halinde
serbest birakilir.

Bu, kaynarken az miktarda kdpUk olusturan
veya hi¢ képlrmeyen gida tirleri icin énerilen
bir iglevdir.

Dogal

Basing tahliyesi sirasinda et sulari ve fasulye
gibi hassas bilesenlerin ¢alkalanmasini veya
pargalanmasini énlemek i¢in havalandirma
deliginden buhar salinmaksizin basin¢ dogal
olarak iceride azalr.

Dogal basing tahliye modu, her tir yemek
tarifi igin uygundur.
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NOT

Asir kdpUk Urettigi bilinen bazi yiyecek
thrlerinde (6rnegin baklagiller) yiyeceklerin
saciimasini énlemek icin yalnizca 'Dogal’
Basing tahliye fonksiyonu kullanilabilir.

Bunlar, ayarlama ve buhar tahliye dénguleri
su;asmda kontrol panelindeki Buhar Cikis
wese dUgmesi kullanilarak secilebilir. Bir kez
secildiginde, Basing Tahliye Valfi, basincli
pisirme dénglisuiniin sonunda buhari
otomatik olarak salacakrr.

Pisirme déngust sirasinda veya sonrasinda
buhar cikis digmesini basili tutmak, basing
tahliye valfini agacaktrr.

NOT

En iyi sonuclar icin 6n ayarli pisirme
modlarina uygun olarak programlanmig
buhar veya basing tahliye modu segilir.
Buhar salim modunda yapilacak herhangi bir
degisiklik, yiyeceklerin sicramasina neden
olabilecektir.

DIKKAT

Calisma sirasinda sicak buhar ve su ¢ikisi
olabileceginden, basingl pisirme sirasinda
ellerinizi ve yiziinizi daima basing tahliye
valfinden uzak tutun.

MANUEL YAVAS PiSIRME MODU

YAVAS PISIRME (SLOW COOK) ayar,
dusUk sicakliklarda uzun pisirme sireleri
icin tasarlanmis bir fonksiyondur. Sert et
parcalarini parcalamak ve derin tatlar ortaya
cikarmak icin de idealdir.

1. A&yuzdeYavag Pisirmeyi (Slow Cook)
T segin.

2. LED ekran, segilen yemek i¢in 6nceden
ayarlanmis sicakligi gdsterecekdir.
Ancak BASING / SICAKLIK (+/-)
dugmelerine basarak sicakligi dusurebilir
veya arttirabilirsiniz. Sicaklik, 5nceden
ayarlanmis iki sicakliga ayarlanabilir:
DUSUK - YUKSEK.

3. LED ekran, secilen yemek i¢in 6nceden

18

ayarlanmig pisirme suresini gésterir.
Pisirme suresini azaltmak veya artirmak
icin streyi (TIME) (+/-) ayarlayabilirsiniz.
Sure 2 ile 12 saat arasinda ayarlanabilir.
4. YAVAS PISIRME déngiisiinden sonra

‘SICAK TUT" gdstergesi otomatik olarak
aclilir. Fonksiyonu se¢mek veya segimini
kaldirmak icin kontrol panelindeki 'SICAK
TUT' (KEEP WARM) diigmesine basin.

5. Yiyecekleri ¢ikarilabilir pisirme kabina
yerlestirin. Kapta toplamdaenaz 1 L
yiyecek ve sivi oldugundan emin olun.

6. Kapagi kapatin ve kilitleyin.
7. Basing tahliye valfini agik konuma cevirin.

8. Pigirme iglemini baglatmak igin BASLAT
dugmesine basin. BASLAT/IPTAL
dugmesi turuncu renkte yanacaktir.

9. Zamanlayici goruntulenecek ve otomatik
olarak geri saymaya baglayacakr.
Yavas pisirme déngusu sirasinda TIME
(SURE) (+/-) digmelerine basilarak siire
ayarlanabilir. BASLAT/IPTAL diigmesine
basilarak déngl herhangi bir zamanda
duraklatilabilir. Duraklatildiginda, pisirme
ayarlan degistirilebilir. BASLAT/IPTAL
diugmesine tekrar basildiginda, yeni
ayarlanan ayarlar kullanilarak pisirme
islemine devam edilecekiir.

NOT

Duraklatma sirasinda buhari ¢ikarmak

icin buhar ¢ikis digmesini basili tutun.

Yavas pisirme sirasinda kapagin agiimasini

zorlastirabilecek bir miktar basing olusabilir.

Bu meydana gelirse, tiim i¢c basing serbest

kalana ve pisirici agilabilene kadar BUHAR

CIKIS diigmesine basin.

10. Yavas pisirme déngusinin sonunda,
pisirici otomatik olarak SICAK TUT
fonksiyonuna gececektir. SICAK TUT
gbstergesi yanacak ve zamanlayici



maksimum 6 saate kadar sayima
bagslayacaktir. BASLAT/IPTAL digmesine
basilarak sicak tutma dénglsi herhangi
bir zamanda duraklatilabilir.

11. SICAKTUT segilmediyse, pisirici ses
cikarr ve BASLAT/IPTAL turuncu 1sig1
soner.

12. 5 dakika boyunca herhangi bir islem
yapiimadiginda bekleme modu etkinlesir.
Isik séner.

BASINGLI VE YAVAS PiSIRMEYE
LISKIN iPUGLARI

Corba

* BASINCLI VE YAVAS PiSIRME CORBA
ayari, et sulu hafif gorbalardan doyurucu
sebze corbalarina ve pure sebze
corbalarina kadar gesitli corbalan pisirmek
icin uygundur.

* Pisirmeden 6nce eti muhdrlemek ve aroma
vericileri yumusatmak icin SAUTE/SEAR
ayarlarni kullanin.

* Basinglandirma slresini kisaltmak icin,
heniiz SAUTE (SOTELEME) veya SEAR
(MUHURLEME) ayarindayken kaba soguk
su/et suyu ekleyin ve basingl pisirmeden
Once suyun kaynama noktasina gelmesini
bekleyin.

¢ Pisirme kabini agin seviyede doldurmayin.
Toplam ¢orba hacmi, ¢ikarilabilir pisirme
kabinin icindeki 'MAX' seviye isaretini
gecmemelidir.

Et Suyu

* BASINGLI VE YAVAS PiSIRME ET SUYU
ayar, tavuk, sigir eti ve sebze de dahil
olmak Uzere her tirli et ve sebze suyunu
hazirlamak igin uygun bir fonksiyondur.

» Kahverengi bir et suyu yapmak igin
SAUTE/SEAR ayarini kullanarak kemikleri
ve sebzeleri basingli veya yavas pisirme
6ncesinde kahverengilestirebilirsiniz.

¢ Sogan, havug ve kereviz gibi sebzeler
buyuk parcalar halinde kesilmelidir. Bu, et
suyunuzu temiz tutmaya yardimci olacak ve
pisirme sonunda stizmeyi kolaylastiracakr.

¢ Basin¢landirma suresini kisaltmak igin,

henliz "SAUTE (SOTELEME) veya SEAR
(MUHURLEME) ayarindayken kaba
soguk su ekleyin ve basincli pisirmeden
dnce suyun kaynama noktasina gelmesini
bekleyin.

* Pisirme kabini asin seviyede doldurmayin.
Toplam su, kemik ve/veya aroma verici
hacmi, ¢ikarilabilir pisirme kabinin igindeki
'MAX' seviye isaretini gegmemelidir.

Et

* BASING VE YAVAS PiSIRME ET ayarinda,
bag dokusunu ¢dzmek icin yiiksek sicaklik/
basing kullanilir ve lime lime dagilan sulu
sonuclar elde edilir. Soslar kalinlagir ve
lezzet gelisir.

* Eniyi lezzet ve doku igin iyi dinlenmis
(mermerlesmis) etleri segin.

* BuyUk et pargalarini pisirme kabina daha iyi
oturmasi i¢in daha 2 veya 3 parcaya bolin.

* Pigirmeden 6nce eti gruplar halinde
muharlemek icin SAUTE/SEAR ayarini
kullanin.

* Geleneksel haslama veya agir ateste
pisirmenin aksine, basincli ve yavas
pisirmede neredeyse hi¢ buharlagsma
olmaz. Derin aromaya sahip yemekler igin,
geleneksel tariflerde belirtilenden daha
az sivi kullanin, maksimum 1 — 12 bardak
(250-375ml).

* Pisirme kabini asin seviyede doldurmayin.
Toplam pismemis malzeme hacmi,
cikarilabilir pisirme kabinin igindeki ‘'MAX'
seviye isaretini gegmemelidir.

Sulu Yemek

* BASINCLI VE YAVAS PISIRME SULU
YEMEK (STEW) ayan, kiymali yemekler, et
soslari ve doyurucu sulu yemekler pisirmek
icin ideal bir fonksiyondur.

* Pigirmeden 6nce eti muhdrlemek ve aroma
vericileri yumusatmak icin SAUTE/SEAR
ayarini kullanin.

* Geleneksel set Ustli ocak yontemlerinden
farkli olarak, basingl pisirme ve yavas
pisirmede neredeyse hi¢ buharlasma
olmaz.Yogun, zengin soslar ve yahniler
icin geleneksel tariflerde belirtilenden
daha az sivi kullanin. Asir sulu yemekleri
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koyulastirmak icin pisirdikten sonra KIVAM
ARTTIRMA (REDUCE) ayarini kullanin.

¢ Pisirme kabini asin seviyede doldurmayin.
Toplam pismemis sulu yemek malzeme
hacmi, ¢ikarilabilir pisirme kabinin icindeki
'MAX' seviye isaretini gegmemelidir.

Bakliyat

* BASINCLI VE YAVAS PiSIRME Bakliyat
ayari, her tlr bakliyat, mercimek ve kuru
fasulyeyi pisirmek i¢in uygundur.

* Baklagiller ve diger fasulyeler pisirme
sirasinda ¢ok fazla koptk tretebilmektedir.
Onceden ayarlanmig DOGAL buhar
tahliye ayar, kdptgun buhar tahliye valfine
mUldahale etmemesini saglar.

* Pisirme sureleri islatiimamig kuru fasulye
temelinde belirlenmistir. Pisirme sUresini
kisaltmak icin fasulyeleri bir gece soguk
suda bekletin. Islatma suyunu atin ve
yemegi temiz soguk su ile énceden
ayarlanmig pisirme suresinin yarisi kadar
sUrede pisirin.

¢ 1 birim fasulye ve 3 birim su oranini kullanin.

e Fasulye ve bakliyatlar pistikten sonra
siser ve iki katina ¢ikar. Pisirme kabini
asir seviyede doldurmayin. Pismemis
bakliyat ve suyun toplam hacmi, ¢ikarilabilir
pisirme kabinin icindeki 2 seviye isaretini
gecmemelidir.

Pirin¢ | Tahil

* BASINCLI PIRINC PISIRME ayari, piring
ve tahillar tane tane ve yumusak bir sekilde
pisirmek icin tasarlanmistir. Bu fonksiyon
uzun taneli, yasemin, basmati ve esmer
piring gibi tim piring tdrleri igin uygundur.

 Kahverengi pirinci basingli pisirirken,
pisirme s(resini 20 dakikaya ¢ikarin.

e Kuru pirinci dogru bir sekilde 6l¢lin veya
tartin ve yilkama suyu berraklasana kadar
soguk suyla iyice yikayin. Sonrasinda iyice
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suzun ve ¢ikarilabilir pisirme kabina koyun.

* Gerekli su miktarini ekleyin. Daha fazla bilgi
icin Sage web sayfasindaki piring/tahil ve
bakliyat pisirme tablosuna bakabilirsiniz.

* Pisirdikten sonra, karistinp servis etmeden
6nce pirinci kapta 5 dakika bekletin.

* Piring boyutu pisince ikiye veya uce katlanir.
Pisirme kabini agir seviyede doldurmayin.
Toplam pismemis piring ve su hacmi,
cikarlabilir pisirme kabinin igindeki 2 seviye
isaretini gegmemelidir.

Risotto

* BASINCLI PISIRME RISOTTO ayar,
kanstirma olmaksizin ve ¢ok kisa stirede
kremamsi risotto yapmak icin ideal bir
fonksiyondur.

* Soganlar ve diger aroma vericileri
yumusatmak icin SAUTE/SEAR ayarini
kullanin ve pisirme kabina sarap koyun.

* Krema kivaminda risotto yapabilmenin
anahtari, sivi eklenmeden énce piring
tanelerini kavurmaktir. SAUTE/SEAR ayarini
kullanarak pirinci sik sik karigtirarak 3-5
dakika veya kenarlan seffaflasip beyaza
donene kadar kavurun.

* Basingli pisirme sirasinda gok az
buharlasma oldugu veya hi¢ buharlasma
olmadigi i¢in 1 birim pirin¢ 3 birim et/sebze
suyu oranini korumak énemlidir. Risottoya
cok fazla sebze ekleniyorsa, et/sebze suyu
Ucte bir oraninda azaltimalidir.

* Piring boyutu pisince ikiye veya ice katlanr.
Pisirme kabini agiri seviyede doldurmayin.
Pismemis piring ve et/sebze suyunun
toplam hacmi, ¢ikarilabilir pisirme kabinin
icindeki V2 seviye isaretini gecmemelidir.

DIGER ON AYARLAR:

SAUTE/SEAR (SOTELEME/
MUHURLEME)

Bu 6n ayarin Ug seviyesi vardir: dusik
soteleme, orta soteleme ve mihtrleme.
Sicaklik seviyesi, Yavas Pisirme sicaklik isikli
gostergesinde gosterilecektir. (kontrol paneli
isareti icin sayfa 11 - M harfine bakin)

SAUTE ayar, basingli pisirme veya yavas



pisirme 6ncesinde sarimsak, sogan veya
sebzeleri yumusatmak ve karamelize etmek
icin ideal bir fonksiyondur. SAUTE ayari,
cihazinizdaki ORTA ve DUSUK sicaklik
seviyelerine karsilik gelmektedir.

SEAR ayari, yiyecekleri basincli veya yavas
pisirme 6ncesinde karamelize etmek

ve muhurlemek igin ayni pisirme kabini
kullanarak yemeklerin tadini gelistirmek ve
derinlestirmek icin tasarlanmistir. SEAR ayar,
cihazinizdaki YUKSEK sicaklik seviyesine
karsilik gelir.

KIVAM ARTTIRMA

Bu 6n ayarin tg seviyesi vardir: dlistk, orta
ve yuksek.

Sicaklik seviyesi, Yavas Pisirme sicaklik isikli
gbstergesinde gosterilecektir. (kontrol paneli
isareti icin sayfa 11 - M harfine bakin)

KIVAM ARTTIRMA (REDUCE) fonksiyonu,
soslarin, suruplarin ve et sularinin lezzetini
koyulastirmak ve yogunlastirmak igin ideal bir
fonksiyondur.

BUHAR

BUHAR (STEAM) ayar sebze, balik filetosu
ve kofte gibi yiyecekleri buharda pisirmek
icin ideal bir fonksiyondur. 30 dakikadan fazla
sUreli buharda pisirme yapildiginda, tutarli
buhar performansi saglamak icin pisirme
kabina 30 dakikalik araliklarla 1 bardak (250
ml) ilik su ilave edilmesi dnerilir.

Kapagin ve tutamagin dis yizeylerinde
olusan yogusmayi azaltmak igin basing
tahliye valfinin agcik konuma getirilmesi
Onerilir.

SOUS VIDE

SOUS VIDE ayari, yiyecekleri su banyosunda
¢ok hassas bir sicaklikta pisirmek i¢in ideal
bir fonksiyondur.

Sous Vide nedir?

Sous Vide, suyu belirli bir sicakliga
yukselterek yiyecekleri istediginiz kivamda
pisirmenizi saglayan bir pisirme teknigidir.
Gida maddeleri, islya dayanikh BPA gida
guvenli plastik posete konur, suya daldirlir ve
asin pisme nedeniyle olusabilen kuruma riski
olmaksizin tercih ettiginiz kivamda pisgirilir.

Sous Vide fonksiyonu ile yemek
pisirmek icin neye ihtiyaciniz var?

Kalin, 1stya dayanikli BPA gida gtivenli plastik
posetler. Pisirme sicakligi 70°C'nin altindaysa
kilitli posetler de kullanilabilir.

Posetleri vakumlamam gerekir mi?
SOUS VIDE igin posetleri vakumlamaniz
gerekmez, ancak dogru sonuglara
ulasabilmek icin posetten mimkin
oldugunca fazla havanin gikariimasi ve
torbaya su girmesinin dnlenmesi gerekir.

Su yer degistirme yontemini kullanmak

icin, yiyecekleri cift kilitli bir posete koyun,
ardindan posetlenmis yiyecekleri su dolu

bir kaba yerlestirin. Havanin cogu posetten
ciktiginda, poseti su hattinin hemen Ustiinden
dikkatlice kapatin.

Kapak acik mi kapali mi1 kalmali?

SOUS VIDE fonksiyonunu kapak kapali ve
kilitli konumda kullanmanizi ve tutarl pisirme
sicakligi saglamak icin basing tahliye valfini
aclk konuma getirmenizi neririz.

Ne zaman muhiirleme yapmaliyim?
SAUTE/SEAR fonksiyon ile tiriinleri
pisirmeden énce veya sonra
mUharleyebilirsiniz. SOUS VIDE
fonksiyonunu kullanmadan énce muhirleme
yapilacaksa, Urlini buzdolabinda gece
boyunca dinlenmeye ve sogumaya birakin.

SOUS VIDE adimlari:

1. Pisirme kabint MAX ¢izgisine dek soguk
suyla doldurun. On 1sitma siiresini
azaltmak icin hedef sicakliga yakin

21



sicaklikta su ile baglayin.

2. SOUS VIDE'a basin ve sicakligi ve
zamani dilediginiz gibi ayarlayin. Kapagi
kapatin ve suyu isitmaya baglamak igin
BASLAT'a (START) basin.

3. Gida maddesini veya Urunu plastik bir
Sous Vide posete veya kilitli bir posete
koyun. Spesifik Sous Vide posetleriniz
yoksa, c¢ift kilitli posetler kullanmanizi
dneririz. istege gére defne yaprag),
biberiye, limon dilimleri veya deri ve yag
gibi aromatikler ekleyebilirsiniz.

4. Suistenilen sicakliga ulastiginda (makine
bir kez bip sesi ¢ikaracaktrr), poseti
dikkatlice su banyosuna yerlestirin.

Poset su Uzerinde yuziyorsa, tamamen
su altinda kalmasi icin paslanmaz althg
poset Uzerine bas asagi yerlestirin.

5. Kapagi kapatin ve kilitleyin, ancak basing
tahliye valfinin agik konumda oldugundan
emin olun.

6. Pisirme suresi tamamlandiginda poseti
su banyosundan cikarin.

Sicaklik ve Siire:
¢ SIGIR FILETOSU (2,5 cm kalinliginda) —
Orta az pismis — 1 saat boyunca 54°C

* TAVUK FILETOSU (2,5 cm kalinliginda) —
Yumusak — 45 dakika boyunca 65°C

* SOMON FILETOSU (2,5 cm kaliniginda) -
Orta pismis — 40 dakika boyunca 50°C

* YUMURTA - bugulanmig yumurta (¢ilbir) —
64°C 1 saat

YOGURT

Yogurt kisayoluna iliskin otomatik
program nasil kullanilir

Dogal Yogurt

Hazirlama Siiresi: 10 dakika / inkilbasyon: 8
saat (artl 1 saat 30 dakika sogutma)

1 litre tam yagl homojenize st
Canli ve aktif kultirlerin bulundugu 2 yemek
kasigr tam yagh dogal yogurt

ADIM 1 - Suiti Kaynatin
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Pisirme kabini Fast Slow GO™'ya yerlestirin.
Sttu ekleyin. Kapagi kapatin ve kilitleyin ve
basing tahliye valfini agik konuma gevirin.

Sonrasinda ise YOGURT'a (YOGHURT)
ve ardindan BASLAT'a (START) basin. Stt
83°C'ye kadar isinacak ve 10 dakika bu
sicaklikta tutulacaktir.

Pastérizasyon islemi, sttt bozabilecek kétl
bakterileri 6ldurmenin yani sira aktif yogurt
kdlturlerinin potansiyel rakiplerini de ortadan
kaldirr.

ADIM 2 - Siitii Sogutun

Kapag agin ve herhangi bir kontrole
basmayin. Sogutma asamasi sttt otomatik
olarak 43°C'ye sogutur. Bu islem, cihazin
yogurt yapici (starter) kilttrlerin optimum
blyUmesi icin uygun sicakliga ulasmasini
saglar. Sicaklik cok yiksek oldugunda
kilttrleriniz &lebilir. llk dnce pisirici ekraninda
'COOL' kelimesi gértinecektir. Sogutma
sUiresinin sonunda pisirici dogru sicakliga
ulastiginda, yani yaklasik 1 saat 30 dakika
sonra bir uyari sesi verecektir.

iPUCU

Sitln kapak agikken sogutulmasi, Ustte
bir kaymak tabakasi olusmasina neden
olur. Starter kultirt eklemeden énce bu
tabakanin ¢ikarilmasi, yogurdun daha
purtzsiz bir dokuya sahip olmasina
yardimci olacaktir.

ADIM 3 -Yogurdu inkiibe Edin

ADIM 2'nin sonunda, pisirici ekraninda

'‘ADD' kelimesi goriinecektir. Yogurt starten
bir kaseye koyun. V2 su bardagi (125ml)
sogutulmus sitl ekleyin ve plrtizsiz olana
kadar ¢irpin. Sut kansimini pisirme kabindaki
sogutulmus sutun igine ¢irpin. Kapagi kapatin
ve kilitleyin, 5-8 saat inkiibe etmek igin



START'a basin. inkiibasyon siiresi ne kadar
uzun olursa, yogurt da o kadar keskin olur.

ADIM 4 - Buzdolabinda Sogutun

Pisirici, yogurdun inkiibasyon stiresinin
bittigine dair uyari verdiginde, pisirme kabini
¢ikarin, streg filmle 6rtiin ve soguyana kadar
buzdolabinda bekletin. Yogurt tamamen
soguduktan sonra hava gegirmez bir kaba
aktararak 2 haftaya kadar buzdolabinda
saklayabilirsiniz.

X 8 iPUCLARI

* Homojenize sut kullanirsaniz daha
pUruizsiiz bir yogurt ortaya ¢ikar. Sonucunuz
biraz topakli ve ayrimigsa bir yogurtsa,
birlestirmek icin soguyan yogurdu hafifce
cirpabilirsiniz.

» Kaynamis sitl daha hizli sogutmak icin
pisirme kabini daha byt bir buzlu su
kabina koyun ve sicakligi bir termometre ile
kontrol edin. St 43°C'ye ulastiginda, yogurt
starter icerisine Y2 su bardagi (125ml)
sogutulmus sutu ekleyin, puriizsiz olana
kadar ¢irpin, ardindan karigimi girpin, kabin
altini kurulayin ve tekrar pisiriciye yerlestirin.

* Yogurdun keskinligini arttirmak igin
inkiibasyon suresini artirin.

SICAKTUT

SICAK TUT (KEEP WARM) fonksiyonu,
pisirme déngusinln sonunda sicak
yiyecekleri 6 saate kadar 60°C veya
Uzerindeki glivenli servis sicakliginda
tutar. SICAK TUT fonksiyonu bagimsiz
olarak kullaniliyorsa, ézellik 24 saate kadar
calistinlabilir.

* SICAK TUT fonksiyonunu bagimsiz bir islev
olarak kullanmak igin kapagi kapall tutun,
ardindan kontrol panelindeki KEEP WARM
dugmesini basil tutun.

* SICAK TUT fonksiyonu, hem BASINGLI
PISIRME hem de YAVAS PiSIRME
fonksiyonlarinda, kontrol panelindeki
KEEP WARM digmesi kullanilarak acilip

kapatilabilir.'SICAK TUT" 11§1 yanar ve
zamanlayici pisirme déngusu sonunda
maksimum 6 saate kadar sayima baslar.

NOT

Yemek kalitesinden 6dun vermemek icin
SICAK TUT fonksiyonunun 1-2 saatten
fazla kullaniimamasi énerilir.

GECIKMELI BASLANGIC

Fast Slow GO™, pisirmenin baglamasini
24 saate kadar geciktiren bir zamanlayici
fonksiyonuna sahiptir. Bu zamanlayici
fonksiyonu, sicak tutma ve buhar
fonksiyonlar igin kullanilamaz.

ET yemek 6n ayari igin GECIKMELI
BASLANGIC fonksiyonu devre disidir.

DIKKAT

Et, kimes hayvanlari, deniz Urlnleri, yumurta

veya buzdolabinda saklanma gerektiren diger

Urtinlerin oda sicaklidinda iki saatten fazla

beklemesine asla izin vermeyin. Bakteriler,

4°C ile 60°C arasindaki sicakliklarda hizla

cogalir.

Asagidaki adimlar, gecikmeli pisirme igin

nasil program yapilacagini gésterir:

* Pisirme dénglsi suresini ve sicaklik/basing
seviyesini istediginiz gibi ayarlayin.

» GECIKMELI BASLANGIC fonksiyonunu
etkinlestirmek icin DELAY START
digmesine basin.

 Ekran, gecikmeli baslangi¢c zamanini saat
ve dakika olarak gosterecektir.

* Geciktirmeyi 24 saate kadar 15 dakikalik
araliklarla ayarlamak icin TIME (+/-)
dugmelerini kullanin.

* Gecikmeli baslangi¢ ayarini kaydetmeden
¢ikmak icin herhangi bir zamanda DELAY
START diigmesine tekrar basin.

* Mevcut pisirme ayarlarini gecikmeli
baglangig suresi dogrultusunda
etkinlestirmek icin BASLAT/IPTAL'e
(START/CANCEL) basin.

» GECIKMELI BASLANGIC sirasinda geri
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sayim baglar ve 6n isitma LED'i yanmaz.

RAKIM AYARI

Pisirme kabinin icindeki sicaklik kaynama
noktasini astiginda basing olusur ve artar.
Rakim arttik¢a, hava basincinin dismesi
sonucu suyun kaynama sicakligi da dugser.
Bu durum, basingli pisirici ile yemek pisirmek
bakimindan cok farkli kosullar yaratr.

Cesitli rakimlarda tutarl pisirme sonuglari
elde etmek icin Fast Slow GO™, ayarlar
mevcut konumunuzun rakimina gére
ayarlayan Rakim Ayarlama 6zelligine sahiptir.

1. Rakimi girmek igin GECIKMELI
BASLANGIC (DELAY START) ve SICAK
TUT (KEEP WARM) diigmelerini 2
saniye basili tutun.

2. Rakimi ayarlamak icin SURE (TIME) (+/-)
digmelerine veya BASING/SICAKLIK
(PRESSURE/TEMPERATURE) (+/-)
digmelerine basin.

3. Dort haneli ekran, 'Alt' (Rakim) ve her 1
saniyede bir degisen saylyl gosterir.

4. Onaylamak icin START digmesine basin;
bir bip sesi duyulacaktir.

5. Pisiricinin ayarlar mevcut rakiminiza gére
ayarlanmistir. Herhangi bir tusa basmak
veya sUre dolunca ¢ikis yapmak, mevcut
ayarlanan rakim degerini kaydedecekiir.
Rakimi fabrika ayarlarina déndirmek igin
rakimi tekrar 0 metreye ayarlayin.

vor

Tam rakim www.elevationmap.net
adresinden veya Sage Musteri Hizmetleri
Merkezi ile iletisime gegilerek bulunabilir.

OLCU BIRIMININ AYARLANMASI

Olgi birimi varsayilani Celsius (C)
cinsindendir. Metrik ve Ingiliz 6t birimleri
arasinda gegis yapmak icin PRESSURE/
TEMPERATURE (+/-) dugmelerine 5
saniye boyunca basin, ekranda Fahrenhayt
icin F gorunecektir. Santigrata ddnmek

icin PRESSURE/TEMPERATURE (+/-)
digmelerine tekrar 5 saniye basin, ekranda
C gorlinecektir.
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Bakim ve
Temizlik

&b

Temizlemeden dnce, pisiricinin kapall
oldugundan emin olun. Elekirik figini elektrik
prizinden ¢ikarin ve gti¢ kablosunun konektér
ucunu pisiricinin tabanindan ¢ikarin. Sékim
ve temizleme dncesinde pigiricinin ve tim
aksesuarlarin tamamen sogumasini bekleyin.

Cikarilabilir pisirme kabini ilik sabunlu su
ve temiz, yumusak bir bez veya slingerle
yikayin. Temiz suyla gtizelce durulayin ve
iyice kurulayin.

Zamanla kire¢ tortusu olugacak olursa, 2
yemek kasigi beyaz sirke ve 1 fincan (250ml)
sicak suyu pisirme kabina koyun ve buhar
fonksiyonunu kullanarak 10 dakika isitin.
Sonrasinda ise sogutarak bir ovma fircasiyla
temizleyin.

vor

Cikarlabilir pisirme kabi bulasik makinesinde
yikanabilir fakat orta gucli bir ev deterjani
kullanarak sicak, sabunlu suda ylkanmasi
dnerilir. lyice durulayip kurulayin.

UYARI

¢ Cihazin dis ve i¢ gévdesinde asindirici
temizleyiciler, ¢elik yin veya ovma telleri
kullanmayin.

* Elektrik carpmasina neden olabileceginden,
metal Unitesi veya gui¢ kablosunu suya veya
bagka bir siviya daldirmayin.

¢ Pisirmeye baslamadan énce cikarilabilir
pisirme kabinin tniteye dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

KAPAGIN CIKARILMASI:

* Silikon kaucuk contayi conta tutucunun
altindan yavasca ¢ekin. Temiz ve esnek
oldugunu ve gatlak veya yirtik olmadigini
periyodik olarak kontrol edin. Hasarli ise
kullanmayin.



» Kapagin icini 1slak, sabunlu bir stinger veya
bezle yikayin. Gerekirse yag kalintilarini
temizlemek igin bir firga kullanin. Temiz,
nemli bir bezle kurulayin.

* Basing Tahliye Valfi Kapaginin temiz
oldugunu ve iginde sivi/gida bulunmadigini
duzenli olarak kontrol edin. Basing tahliye
valfi kapagini kapaktan gikarin ve sabunlu
bir bezle silin ve kuru bezle de silin. lyice
durulayin ve yerine geri takin.

¢ Emniyet valfinin tkanmasina neden
olabilecek herhangi bir durumu énlemek
icin Basing Emniyet Valfinin dizenli olarak
kontrol edilmesi ve temizlenmesi
gerekecektir. Yag veya yiyecek
kalintlarindan arindirmak icin yikayin ve
temizleyin. Temizledikten sonra valfin
sorunsuz bir sekilde iceri ve digan hareket
ettiginden emin olun.

i
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SILIKON KAUGCUK CONTA:

¢ Silikon kauguk contayi 1-2 yilda bir
degistirin (bunun i¢in en yakininizdaki Sage
Servis Merkezine bagvurun).

¢ Contay1 Ilik, sabunlu suda yikayin. Temiz
suyla durulayin, iyice kurulayin ve orijinal
konumuna geri koyun.

¢ Silikon kauguk conta, baharat kokusunu
gidermek icin bulagik makinesinin tst
rafinda yikanabilir.

* Temizlemeden 6nce kokularin giderilmesine
yardimci olmasi i¢in silikon kauguk contayi
bikarbonat soda ve su karisimina batirin.

UYARI

Silikon kauguk conta tutucuya dogru
sekilde takilmazsa, kapak diizgiin
sekilde kapanmayacaktir. Bu durum
cihazin arizalanmasina ve yaniklara veya
haglanmalara yol agabilecek buhar veya
sicak sivi sizmalarina neden olabilecektir.

X d iPucu

YUKSEK basincta 5 dakika pisirilen ¥z fincan
(125ml) limon suyu, 1 yemek kasigi limon
kabugu ve 500ml sicak su karigimi yemek
kokularini gidermeye yardimci olabilir.

SAKLAMA:

* Pisiricinin kapall oldugundan emin olun.
Ekrandaki tim isiklar kapaliyken pigirici
kapalidir.

* Elektrik figini elektrik prizinden ¢ekin.
Sokim ve temizleme dncesinde pisiricinin
ve tim aksesuarlarin tamamen sogumasini
bekleyin.

¢ Pisiricinin ve tim aksesuarlarin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.

* Pisirme kabinin pigiriciye yerlestirimis
oldugundan emin olun.

» Kapagin kapal ve kilitli konumda
oldugundan emin olun.

¢ Cihaz, destek ayaklan Uzerinde dik
konumda ve diiz bir sekilde saklayin.
Uzerine herhangi bir sey koymayin.
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SORUN

\ Sorun Giderme

KOLAY ¢OzUM

Pisirme dénguisiinin
sonunda kapak acilamiyor

e Tum i¢ basing serbest kalana ve pisirici agllabilene kadar BUHAR
CIKIS diigmesine basin.

¢ Bu durum siklikla meydana geliyorsa, pisiricinin mevcut rakiminiza
gbre ayarlanmasi gerekebilir. “Rakim Ayarr” talimatlarini izleyin.

LID (KAPAK) ledi
yanip soniiyor ve
sesli uyan caliyor

* Basingli pisirme veya yavas pisirme icin kapagi dogru konuma gevirin.

Kapaktan buhar c¢ikiyor
VEYA

Emniyet kilitleme

pimi ylukselmiyor
VEYA

Pisirici basin¢ almiyor
VEYA

Zamanlayici geri

sayim yapmiyor

VEYA

Ekranda 'SEAL'
g6runtileniyor

* Kapak kolu ile paslanmaz ¢elik kapak arasinda bosluk olmadigindan
emin olarak kapagi dogru sekilde monte edin. Sizdirmazlik somunu
sikica takilmig olmalidir.

* Silikon kapak contasinin temiz oldugundan, hasar veya gatlak
icermediginden ve dlizglin sekilde takildiindan emin olun.

¢ Emniyet kilittleme piminin yukari ve asagi serbestce hareket
edebildiginden emin olun.

» Kapak kilitlendiginde, emniyet kilitteme piminin kapak kolunun agikiigi
dahilinde duizgun sekilde hizalanmis oldugundan emin olun.

» Basing tahliye valfinin yerine diizglin sekilde oturdugundan ve kapak
tutamacina doénuk oldugundan emin olun.

» Kaseye daha fazla sivifyiyecek ekleyin. Toplamda en az 1 litre yiyecek
ve sivi olmalidir.

* Sorun devam ederse, Sage Musteri Hizmetlerini arayin.

Pisirici, pisirme donguisiinii
tamamlamadan otomatik
olarak sicak tutma
fonksiyonuna gecis yapiyor

* Pisirme kabina daha fazla su ekleyin ve déngliy yeniden baslatin.

Tezgahta su toplaniyor

e Pisiricinin diiz bir yiizey Gizerinde oldugundan ve yogusma damlama
kabinin pisiricinin arkasina takill oldugundan emin olun. 14
Numarali sayfadaki "Fast Slow GO™ Hazirlik" talimatlarnni izleyin.

¢ Yogusma damlama kabini bosaltin.

Ekranda 'Err'
gérintileniyor

* Cihazla ilgili geri ddnlstumsiz bir sorun oldugunda ekranda “Err”
gorantulenir. Béyle bir durumda, gui¢ kablosunu hemen elektrik
prizinden ¢ikarin ve Sage Tuketici Destek birimi ile iletisime gegin.

Fabrika Ayarlarina D6nme

* Rakim seviyesi dahil ayarlan silmek igin 'soup' ve 'sous vide'
dugmelerini Gi¢ saniye basili tutun.
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SERVIS LISTESI

YILDIRIM SOGUTMA
0322 444 30 66
P.T.T MAHALLESI 3556. SOKAK NO: 4/1 YUOREGIR
ADANA

AKDENIZ SOGUTMA
0533 713 11 40
HIZIRBEY MAHALLESI 1509 SOK. NO:32/4 MERKEZ
ISPARTA

ABDULLAH KARACA
0344 221 87 04
ISMETPASA MAH. BELLI iSHANI ALTI NO:3/A MERKEZ
KAHRAMANMARAS

SANAL BiLGISAYAR DAYANIKLI TUKETIM MALLARI TURIZM PAZARLAMA
SANAYI VE TICARET LTD.STI.
0324 622 18 51
OGRETMENLER MAH. RASIM DOKUR ClADDES\' COPUR APT. NO:8 TARSUS
MERSIN

HAYAT ELEKTRONIK ELEKTRIK KIMYA URETIM PAZARLAMA SERVIS VE
ZZET PASA MAHALLESI HACI TEVFIK EFEND| SOKAK NO: 36 D MERKEZ
ELAZI

ERKAN TEKNIK
0446 214 24 64
KARAAGAG MAH. SEHIT POLIS KENAN ARDIG CAD.NO:3/224
ERZINCAN

UGUR OTOMASYON
o 4132
TOPGULAR MAHALLES| TOMURCUK SOKAK NO: 14 B01 MERKEZ
IGDIR

GULTEPE SOGUTMA
‘ 0432 216 48 90 ) .
BAHCIVAN MAHALLESI ABDURAHMAN GAZI 3. SOKAGI NO : 5 /2A IPEKYOLU
VAN

YASAR SEN
0533 713 11 40
GAY MAHALLESI ZINCIRLI HAN SOKAK NO:14/1 SANDIKLI
AFYONKARAHISAR

UGGEN SOGUTMA

0256 811 55 12
YENI MAH SELANIK CAD. INAN APT. NO:61/4 DIDIM
AYDIN

KIRCA TEKNIK SERVIS
0532 727 43 52
MENDERES MAHALLESI SE‘(IFi [I)EMiRSO‘( CAD. NO: 6 ABUCA
IZMIiR

SEFA TEKNIK
0: 32 11 62
INKILAP MAHALLESI VAII<IF ISOKAK NO: 3/A BERGAMA
IZMIR

DENIZ ISITMA SOGUTMA
. 054396539 3
UNALAN MAHALLESI 1.BOSTANCI SOKAK NO: 24 A USAK MERKEZ
USAK

RAM BILGISAYAR
0 2151242
BAHCELIEVLER MAH.STAD CADDESI NO 5/A
BATMAN

IDEAL OTOMASYON BILGI ISLEM
0342 339 16 72
DEGIRMICEM MAHALLESI M. AKSOY BLV.NO:75/C
GAZIANTEP

GAP SOGUTMA
0414 444 30 66
KARSIYAKA MAHALLES| KARSIYAKA CAD. NO: 85 B HALILIYE
SANLIURFA

MERKEZ TEKNIK SERVIS IKLIMLENDIRME
_ 03123810400 _
DURALI ALIC MAHALLESI SEHIT HAKAN YORULMAZ CADDESI NO : 66 B
MAMAK

ANKARA

SANTA TEKNIK
0312484 07 99
GAZIOSMANPASA MAHALLESI PLEVNE CADDESI No : 22 B GOLBASI
ANKARA

MEVSIM IKLIMLENDIRME INSAAT SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI
532 773 05 96

ARIFIYE MAH. MUSTAFA KEMAL ATATURK CAD. NO:22/A ODUNPAZARI
ESKISEHIR

OZEN ELEKTRONIK
0454 212 04 40
HACISIYAM MAH. INONU CAD. KABACAKUZ SOKAK NO:3 GIRESUN
GIRESUN

KMS SATIS SONRASI HIZMETLER
0366 214 26 96

ISMAILBEY MAH. SEHIT ERTAN SIVRIOGLU SOKAK NO: 51
KASTAMONU

UZMANLAR TEKNIK IS, SOGUTMA SISTEMLERI
0; 6

AKTEKKE MAHALLES] FAKULTE SOKAK NO:6 A MERKEZ
KASTAMONU

OZEN ELEKTRONIK
) 0452 444 30 66
YENI MAHALLESI 322 SOKAK NO: 10 AALTINORDU

UGUR ELEKTRONIK
0286 566 80 30
ISMETPASA MAHALLESI MULAZIM RIZA SOKAK NO:8-14/1 CANAKKALE
CANAKKALE

MUTLU ORTA

0284 7152271
YUKARI ZAFERIYE MH. ILYAS BEY CD. NO: 15/26 KESAN
EDIRNE

KINETIK ELEKTROMEKANIK ENERJI GUVENLIK SISTEMLERI SANAYI
TICARET LIMITED SIRKETI
0212 787 20 40
FERHATPASA MAH. ATATURK CAD. HAMDI SANLI APT. BLOK NO: 44 IG KAPI
NO: Z07 GATALCA
ISTANBUL

SEVING ELEKTRIK
0212582 33 25
YENIDOGAN MAHALLESI 48. SOKAK NO:103 A ZEYTINBURNU
ISTANBUL

SEKER SOGUTMA ELEKTRIK ELEKTRONIK KLIMA BEYAZ ESYA
0532 591 04 22
CEVIZLi MAH. NESE SOKAK NO:20/B MALTEPE
ISTANBUL

ER TEKNIK
0288 444 30 66
KURTULUS MAHALLESI GAZI MUSTAFA KEMAL BULVARI NO: 74 A BABAESKI
KIRKLARELI

KARDESLER ELEKTRIK
0262 646 64 28
OSMAN YILMAZ MAHALLESI KADIOGLU CADDESI NO : 17 B GEBZE
KOCAELI

29



ithalatci Firma:

Aykut Global ithalat ihracat Anonim Sirketi
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No0:13/3

Uskiidar 34662 - istanbul / TURKIYE Uskiidar
Vergi Dairesi - 122 082 7157

Tel: 0216 634 44 44

Faks: 0216 634 39 88

imalatei Firma:

Sage Appliances GmbH, Johannstr. 37, 40476
Disseldorf, Deutschland

Telefon: +49 800 5053104

BRG Appliances Limited

Unit 3.2, Power Road Studios, 114 Power Road,
London, W4 5PY Telefon (Birlesik Krallik Sabit Hat):
+44 808 178 1650 Cep Telefonu Gagrilari (Ulusal
Ucretli Hat):+44 333 0142 970

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek
Hususlar:

a. Urliniiniizii dolu veya bos kullanirken, diiz ve

kaygan olmayan zeminler Uzerinde durmasini
saglayiniz.

b. Urini bir zemine koyarken {riin ile zemin
temasinin hizli ya da sert olmamasini saglayiniz.

Aksi takdirde Urlin zarar gorebilir.

c. Tasima veya nakliye sirasinda Urlinin bos ve
kuru olmasini  saglayiniz, titresime ve darbeye
maruz kalmayacak bir koruma veya ambalaj ile bu
islemin yapilmasi gerekmektedir.

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Urlinin ~ amacina  uygun olarak  kullanilmamasi
durumunda Uriin ve/veya kisiler zarar gorebilir.

Tanitma ve kullanim kilavuzu okunmali ve {riin bu
talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.

Kullanim Omrii Bilgisi:

6502 Sayili Tuketicinin Korunmasi Kanunu

tarafindan satis sonrasi hizmetler yonetmeligi ek liste de
tespit ve ilan edilen kullanim émrt 7 yildir.

Enerji Tuketimi Acisindan Verimli Kullanima

iliskin Bilgiler:

Kisitl  enerji  kaynaklarimizi verimli ~ kullanmak
adina, Urinlnizd aktif olarak kullanmadiginiz slrece
fisten ¢ekiniz. Standby 6zelligi olan modellerde Urind
standby modunda birakmamaya 6zen gosteriniz.

Uriiniin Montaji:

Uriniin montaji igin teknik kisiye ihtiyag yoktur.
Tanitma ve kullanma kilavuzundaki talimatlara
gore Urlind kullanima hazir hale getirebilirsiniz.
Urliniiniizii 1k su ile temizledikten sonra giivenle
kullanabilirsiniz.

Satis Sonrasi Hizmetler:

Telefon: 444 4784 - 08504737271

Adres: Barbaros Mahallesi Sedef Sokak
Validebag Konaklari A2 Blok D:19

Uskiidar - istanbul

E-posta: destek@aykutglobal.com

Guncel yetkili servis listesi internet sayfasinda
mevcuttur, su adresten bilgi edinebilirsiniz:
https:/www.aykutglobal.com/iletisim

Guncel yetkili servis iletisim bilgileri ve yedek parca

malzeme temini i¢in yukarida iletisim bilgileri bulunan
Musteri Hizmetleri ile iletisime gegehilirsiniz.

Tketiciler, sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini
tliketici mahkemelerine ve tlketici hakem heyetlerine
yapabileceklerdir. Uriintin 6502 sayili Tliketicinin

Korumasi korunmasi hakkinda kanun da tanimlanmis ve
‘Ayipli mal” olarak nitelendirilen kapsama girmesi

durumda;

(1) Malin ayipli oldugunun anlasgilmasi

durumunda tiiketici;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek
sozlesmeden donme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig

bedelinden indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedidi takdirde, bitiin
masraflari saticlya ait olmak tizere satilanin cretsiz
onarilmasini isteme,

(2) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

degistirilmesi haklari Uretici veya ithalatciya tarsi da
kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl miteselsilen
sorumludur.

Uretici veya ithalatcl, malin kendisi tarafindan

piyasaya surilmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi
takdirde sorumlu tutulmaz. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme, segimlik

haklarindan birini kullanabilir.



(3) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesinin satici igin orantisiz guclikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,
sozlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden
indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizligin
tayininde malin ayipsiz degeri, ayibin dnemi ve diger
secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan sorun
teskil edip etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.

(4) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesi haklarindan birinin segilmesi
durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya
ithalatgiya yoneltilmesinden itibaren azami otuz is gling,
konut ve tatil amagli taginmazlarda ise altmis

is glind iginde yerine getirilmesi zorunludur. Ancak,
bu kanunun 58 inci maddesi uyarinca ¢ikarilan
yonetmelik eki listede yer alan mallara iligkin,
tlketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde yerine getirilir.
Aksi halde tuketici diger segimlik haklarini
kullanmakta serbesttir.

(5) Tiketicinin  sdzlesmeden donme veya ayip
oraninda bedelden indirim hakkini sectigi durumlarda,
o6demis oldugu bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.



GARANTI

CiHAZ SAHIBININ

Isim:

Adres:

Ev Tel: Cep Tel:
s Tel: E-mail:

Altunizade Mah. Ord. Prof.
AYKUT Dr.Fahrettin Kerim Gokay Cad.
Litfen bu kuponu sag tarafta yazil No:13/3 Uskiidar/ISTANBUL

olan adrese gdnderiniz. GLOBAL ITHALAT T: 0216 634 44 44/ F: 0216 634 45 70
IHRACAT AS.

GARANTI BELGESI

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden baslar ve
2 (iki) yildhr.

2. Malin batan parcalan dahil olmak Gzere
malin tamami garanti sdiresince garanti
kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda
tiketici, 6502 sayil Tiketicinin Korunmasi
Hlakklnda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

a- Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sozlesmeden donme,

b- Satilani alikoyup, ayip oraninda satis
bedelinde indirim isteme,

¢- Asin bir masraf gerektirmedigi taktirde,
hitdn masraflan saticiya ait olmak tzere
satilanin Gcretsiz onarilmasini isteme,

¢- Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
deglstlrllmesml isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

4. Ucretsiz onanm veya malin ayipsiz misli ile
dedistirilmesi haklari Gretici veya ithalatciya
karsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin
yerine getirilmesi konusunda satici, Uretici ve
ithalatc miteselsilen sorumludur. Uretici ve
ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya
sirtilmesinden sonra ayibi doddugunu ispat
ettigi taktirde sorumlu tutulamaz.

5. Ucretsiz onanm veya malin ayipsiz misli ile
dedistirilmesinin satici icin orantisiz giiclikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici,
sozlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizlhigin tayininde malin ayipsiz degeri,

aylbinin dnemi ve diger segimlik haklara
basvurmanin tiketici agisindan sorun teskil
edip etmeyecedi gibi hususlar dikkate alinir.

. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

dedgistirilmesi haklarindan birinin secilmesi
durumunda bu talebin saticiya, reticiye veya
ithalatciya yoneltilmesinden itibaren azami otuz
is glin{, konut ve tatil amacli tasinmazlarda

ise atmis is giind icinde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58'inci maddesi
uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki listede yer
alan mallara iliskin, tiiketicinin Gcretsiz onanm
talebi, yonetmelikte belirlenen azami tamir
stresi icinde yerine getirilir. Aksi halde tiketici
diger secimlik haklarin kullanmakta serbesttir.

. Tiketicinin sdzlesmeden donme veya ayip

oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
durumlarda, ddemis oldudu bedelin tim veya
bedelden yapllan indirim tutari derhal tiketiciye
iade edilir.

. Secimlik haklarin kullanilmasi nedeniyle ortaya

cikan tim masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getiren tarafca karsilanir. Tdketici bu
secimlik haklarnindan biri ile birlikte 11/1/201
tarihli 6098 sayil Tiirk Borclar Kanunu
hikGimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.



GARANTI

GARANTI BASLATMA KUPONU

Satici Firma Kase ve imza

Yetkili Servis Kase ve imza

CiNSi

SATIS TARIHI

MARKASI

FATURA NO

MODELI

MONTAJ TARIHi:

CiHAZIN

SERINO

Uretici veya ithalatci Firmanin

Unvanr:  Aykut Global Ithalat Itracat AS Unvant: Markasi
Adres: Cinsi:
Adres:  Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. ; -
Fahreti Kerim Gokay Cad Nor | [Lororon Mocelt
13/3 Uskiidar/ISTANBUL Faks: Bandrol ve Seri No:
Telafonu: 0216 6344444 e-posta: Teslim Tarihi:
Fatura Tarih ve Sayisi: Garanti Stresi: 2 Yil
Faks: 02166344570 Teslim Tarih ve Yeri: Azami Tamir Siresi: 20 is glindi
Yetkili imzast: Yetkili imzast: Yetkili Imzasi:
Firma kasesi: Firma kasesi: Firma kasesi:

* Aykut Global Ithalat ihracat Anonim Sirketi tarafindan verilen isbu garanti, cihazin anormal bir sekilde ve/
veya maksat dist kullaniimasindan dolayi dogacak anzalarin giderilmesini kapsadidi gibi asagida belirtilen

hususlarda garanti dist kalir.

|- Misteriye tesliminden sonra meydana gelen hasar ve arizalar, 2- Kullanma hatalarindan meydana gelen
hasar ve arizalar, 3- Voltaj distikligu ve fazlaligi, 4- Hatali elektrik ve su tesisati, uygun olmayan su
kullanmak, 5- Cihazin etiketinde yazili voltajdan farkl voltajda kullanma nedeni ile hasar ve arizalar, 6-
Cihazin dis bolimleri ile ilgili sa¢ ve plastik aksamin cizilme ve/veya kinlmast, 7- Cihazlarimiz ev tipidir, ticari
ve endustriyel kullanma uygun degildir, 8-. Garanti Belgesi Gzerinde veya cihaz Gizerindeki seri numarasinda
tahrifat yapildiginda GARANTI GECERSIZDIR.



Musteri Hizmetleri
444 4784

Mail: destek@aykutglobal.com
Adres: Barbaros Mah. Sedef
Sok. A2 Blok No: 19
Uskiidar/ISTANBUL

ithalatci Firma
Aykut Global ithalat ihracat A.S.
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3 Uskiidar/iSTANBUL
Tel: 0216 634 44 44
https://www.aykutglobal.com/
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