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SAGE® ONCE
GUVENLIK DIYOR

Bizler, Sage®de givenlige
cok dnem veriyoruz. Tuketici
drinlerini 6ncelikle siz
degerli misterilerimizin
emniyetini diisiinerek
tasarliyor ve lretiyoruz.
Ayrica tum elektrikli aletleri
kullanirken dikkatli olmanizi
ve asagidaki 6nlemlere
uymanizi rica ediyoruz.

ONEMLI KORUYUCU
TEDBIRLER

KULLANMADAN ONCE TUM
TALIMATLARI OKUYUNUZ VE
GELECEKTE BASVURMAK
AMACIYLA SAKLAYINIZ.

Elektrikli aletler kullanilirken her
zaman asagidakiler de dahil olmak
Uzere temel glvenlik tedbirlerine
uyulmahdir:

e Finniilk kez kullanmadan énce tim
ambalaj malzemelerini ve tanitim
etiketlerini ¢cikariniz ve emniyetli bir
sekilde bertaraf ediniz.

» Kuguk ¢ocuklar icin bogulma
tehlikesini ortadan kaldirmak
amaclyla, gig fisine takilan
koruyucu 6rtiyu guvenli bir sekilde
cikariniz.

* Cihazi tezgahin kenarina yakin
olacak sekilde kullanmayiniz.
Yuzeyin stabil, esit seviyede, 1siya
dayanikli ve temiz oldugundan emin
olunuz.

* Cihaz calistinilirken kapinin veya dis
ylzeyin sicaklig yuksek olabilir.

« Ortilyle értilmis bir yiizey
Uzerinde, perdelerin ya da yanici
baska malzemelerin yakininda
kullanmayiniz.

* Finn caligirken 6rtaliyse veya
perdeler, tuller, duvarlar gibi yanici
malzemelere temas ederse yangin
meydana gelebilir.

 Cihazi gazli veya elektrikli ocak



Uzerinde (veya yakininda) ya da
isitilmis firina veya yiizeye temas
edebilecegi bir yerde kullanmayiniz.

* Gig kablosunun tezgah veya
masanin kenarindan sarkmasina,
sicak ylzeylere temas etmesine
veya digimlenmesine izin
vermeyiniz.

Elektrik carpmasindan
kacinmak igin, gic fisini,
kablosunu ya da cihazi suya

(veya herhangi bir sivinin igine)
daldirmayiniz.

* Firini ¢calistinirken cihazin her iki
tarafinda 10 cm ve lzerinde 15 cm
minimum mesafe birakiniz.

Sicak ylizeylere dokunmayiniz.
Yaniklardan kacinmak icin,

cihazla birlikte verilen pizza
tavasini veya tas tabani
firndan cikarirken ¢ok sicak
olabileceginden dolayi son
derece dikkatli olunuz.

* Pisirme gereglerini, kizartma
tavalarini veya tabaklar cam kapiya
yaslamayiniz.

» Kaplyi uzun surelerle agik halde
birakmayiniz.

e Caligirken finnin Gzerine
* herhangi bir cisim koymayiniz.

* Finnin icine mukavva, plastik, kagit
veya diger yanici malzemeleri
koymayiniz.

* Finnin herhangi bir yerini metal
folyoyla kaplamayiniz. Bu firinin asiri

Isinmasina yol acacaktir.

Pizza firniyla birlikte 6zel SPZ820
tavanin kullaniimasini tavsiye
ediyoruz, ancak finnin icine sigacak
baska dékme demir/karbon gelik
tavalarin kullaniimasi da uygundur.

Finnin iginde yapismayan veya
kaplamali tavalar kullanmayiniz.

Yuksek sicakliklarda renkleri
cikabileceginden dolay! paslanmaz
celik tavalar kullanirken dikkatli
olunuz.

Tava firnndan ¢ikarilirken dikkatli
olunmalidir. Tava 1s1 gegirmez bir
malzeme Uzerine yerlestiriimelidir.

Finnin icindeki tavanin Gzerine kapak
kapatiimamalidir.

Yangina veya elektrik carpmasina
yol acabileceginden dolayi firinin
icine fazla blyuk boyutlu yiyecek ve
metal gerecler sokulmamalidir.

Firnla dogrudan temasi énlemek
icin, tavada pizza pigirilmesi
haricinde firnn bosluguna pizza
yerlestirilirken her zaman cihazla
birlikte verilen pizza kiregi
kullaniimaldir.

Bu finnla birlikte verilmeyen ya da
tavsiye edilmeyen aksesuarlarin
kullaniimasi yaralanmalara yol
acabilir.

Cihaz harici bir zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle
birlikte caligtirlacak sekilde
tasarlanmamigtir.

 Kullanimda degilken bu firnin icinde
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Ureticinin tavsiye ettigi aksesuarlar
disinda herhangi bir malzemeyi
saklamayiniz.

Bu cihaz sadece evsel kullanim
icindir. Hareket eden herhangi bir
tasit icinde kullanmayiniz.

Cihaz digs mekanda ya da

kullanim amaci digindaki amaclar
dogrultusunda kullanmayiniz. Yanhs
kullanimi yaralanmalara yol acgabilir.

Cihaz temizlenecek, tasinacak,
birlestirilecek ya da saklanacak ise,
cihazi mutlaka kapatiniz ve figini
prizden ¢cekmeden énce tamamen
sogumasina izin veriniz.

Metal ovma slngerleriyle
temizlemeyiniz. Stngerin parcalar
kopup elektrikli kisimlara temas
edebilir ve elektrik carpmasi riski
dogurabilir.

Cihazin ¢ocuklarin yakininda
kullanildigi durumlarda ¢ocuklarin
yakin gbézetim altinda tutulmasi
gereklidir.

Cihaz, sadece cihazin emniyetli
kullanimi hakkinda talimat almig
olmalari, tehlikelerin farkinda
olmalari ve gbzetim altinda olmalari
durumunda 8 yas ve Usti ¢ocuklar
ile fiziksel ve zihinsel kabiliyeti
azalmig, deneyim veya bilgi eksikligi
olan kigiler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Temizlik ve kullanici bakimi 8 yas
ustd olmalar ve gbzetim altinda
olmalari haricinde ¢cocuklar
tarafindan gergeklestiriimeyecektir.

* Cihaz ve kablosu 8 yas ve alti

cocuklarin erisemeyecedi bir yerde
saklanmalidir.

Daha uzun sékulebilir gli¢ kaynagi
kablolari veya uzatma kablolari
mevcuttur ve kullanimlarinda dikkatli
olundugu takdirde kullanilabilir.

Cihazin ve gl¢ kablosunun dizenli
olarak kontrol edilmesi tavsiye edilir.
Gug¢ kablosunun veya gug figinin
zarar gérmesi durumunda ya da
cihaz ariza yaptiktan veya herhangi
bir sekilde zarar gbrdiikten sonra
cihazi kullanmayiniz. Kullanimi
derhal durdurunuz ve Sage Musteri
Hizmetleri ile irtibata geciniz.

Finnin diger aletlerden ayr 6zel
bir devre Uizerinde galigtinimasini
tavsiye ediyoruz. Emin degilseniz
lisanslh ve kalifiye bir elektrikciye
danisiniz.

Servis, yetkili servis temsilcisi
tarafindan gergeklestiriimelidir.

Cihazda, topraklama teli ve

toprakli fis iceren bir gi¢ kablosu
bulunmaktadir. Cihaz uygun sekilde
topraklanmis, fise uygun bir prize
takilarak kullanilmaldir. Elektrik
kacagi durumunda, topraklama
elektrik carpmasi riskini azaltir.

Hicbir kogulda topraklama kontagini
fisten kesmeyiniz veya ¢ikarmayiniz.
Litfen uzatma kablosu veya adaptér
kullanmayiniz.

Topraklama talimatlarini tam olarak
anlamadiysaniz ya da cihazin

veya elektrik prizinizin uygun
sekilde topraklanmig olduguna



dair sipheniz varsa kalifiye bir
elektrikciye danisiniz.

¢ Tum elektrikli aletleri kullanirken ek
guvenlik saglamak Uzere bir artik
akim guvenlik anahtar kurulmasi
tavsiye edilir. Cihazi besleyen
elektrik devresine 30mA'dan ylksek
olmayan anma c¢alisma akimli
guvenlik anahtar kurulmasi tavsiye
edilir. Profesyonel tavsiyeler icin bir
elektrik¢ciye daniginiz.

UYARI

Elektrik carpmasini énlemek icin
temizlemeden dénce fisini ¢ekiniz veya
digumlenmesine izin vermeyiniz.

KISA KABLO TALIMATLARI

Sage cihazinizda, uzun kablolarin
cekilmesinden, bunlara takilmalardan
veya dolagmalardan kaynaklanan
kisisel yaralanmalari veya mal
hasarlarini azaltmak amaciyla kisa bir
glc besleme kablosu kullanilmaktadir.
Bir uzatma kablosu kullaniliyorsa, (1)
kablo setinin veya uzatma kablosunun
isaretli elektrik anma degeri en

az cihazin elektrik anma degeri

kadar yuksek olmalidir, (2) kablo
cocuklar tarafindan gekilebilecegi

ya da istenmeden takiimalara yol
acabilecegi ekilde tezgahtan veya
masadan asagi sarkmayacak

sekilde ayarlanmalidir ve (3) uzatma
kablosunda 3 catalli bir topraklama figi
bulunmalidir.

SAGE ASSIST® Fi$

Sage cihazinizda, prizden kolay
cikariimasi icin bir parmak deligiyle
birlikte tasarlanmis 6zel Sage Assist®
Fis kullaniimaktadir.

SADECE EVSEL KULLANIM iCiNDIR
BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ.



A. Aktif Taban B. Havalandirma Yuvalari

Tas taban, kapiyi agtiginizda ileri ve asagi C. Cikarilabilir tutacakl Pizza Tavasi
dogru hareket edecek sekilde tasarlan- D. Pizza Kuregi
mistir; bu sistem pizzanin konulmasi ve E. Manuel Mod alternatif arayiiz miknatisi

cikariimasi iglemini kolaylastirirken, en
st diizey performansa ulasilmasini da
mumkun kilar.

c Anma Degeri Bilgileri
220-240V ~ 50-60Hz 1735-2065W
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A.% ZAMAN kadrani

Zamanlayicinin geri sayimini baglatmak
icin bu kadrana bastiginizdan emin olunuz.

B. STIL kadrani

C.® KOYULUK kadrani

* t0zerindeki yaniklik/koyuluk,
KOYULUK kadrani kullanilarak ayar-
lanabilir.

e Bukadran finnin sicakhgini arttir-
maniza veya azaltmaniza imkan verir.

*  Merkez konum varsayillan konumdur.
Sicaklig arttirmak icin kadrani saat
yéninde cevirin, azaltmak i¢in saat
yéniUndn tersine gevirin.

B _/

D. = MANUEL MOD is1gi

Manuel Modda oldugunuzu gésterir. Daha
fazla agiklama icin, sayfa 10°’daki ‘Manuel
Mod’ bélumanu inceleyiniz.

E.2 ISTENILEN SICAKLIK i1

Firinin baglangigta 6n isitiimasi sirasin-

da ya da firnin pisirme igin istenilen
sicakh@in disina gikmasi durumunda i1sik
yanip s6necektir (yanip sénerken pisirme
gerceklestirmeyin). Firin istenilen sicakliga
ulastiginda, ISTENILEN SICAKLIK isigi
yanacakitir.



Fonksiyonlar

ILK KULLANIMDAN ONCE

Isitma elemanlarinin tGizerindeki koruyucu
maddelerin uzaklastirnimasi igin, finnin 20 dakika
boyunca bos ¢aligtinimasi gereklidir. Firin digari
buharlar yayabileceginden dolayi alanin iyi
havalandirildigindan emin olun. Bu buharlar
guvenlidir ve firnin performansina olumsuz
etkisi yoktur.

1. Finndan tim ambalaj malzemelerini, tanitim
etiketlerini ve bantlari gikarin ve gtvenli bir
sekilde bertaraf edin.

2. Tas tabani ambalajindan ¢ikarin. Tabani
nemli bir bezle nazikge silin. lyice kurutun ve
tas tabani finn boslugunun igine yerlestirin.

3. Finnin i¢ kismini yumusak ve nemli bir
stingerle silin.

4. Finni diiz ve kuru bir ylzeye yerlestirin.
Firinin her iki tarafinda 10 cm ve tzerinde 15
cm minimum mesafe birakildigindan emin
olun.

5. Gug kablosunu tamamen agin ve figi
topraklanmisg bir elektrik prizine takin.

6. Finn alarmi ¢calacaktir ve ZAMAN kadrani
isiklari yanip sonra sénecektir.

7. Gosterge 400°C fonksiyonuna ulagana kadar
STIiL kadranini saat yéniinde gevirin.

8. Finni 20 dakika boyunca galismaya birakin.

9. Finn artik kullaniimaya hazirdir.

10.Tavanin ilk kullanimi hakkinda talimatlar icin,
sayfa 15’teki tavanin hazirlanmasi bélimani
inceleyin.

SAGE FIRININIZIN KULLANILMASI

Asir yliksek sicakliklara erigiimesi sebebiyle,
pisirme esnasinda duman ¢ikaracagindan
dolayi lutfen finni iyi havalandirilan bir yere
yerlestirdiginizden emin olun.

1. Tas tabani pizza finni bosluguna yerlestirin.

2. STIL kadranini istenilen ayara gevirin.

3. ZAMAN kadrani igiklari, ayara 6zel tavsiye
edilen sireyle yanacaktir. Siire kadran
cevrilerek ayarlanabilir.

4. Finnin 6n 1sitmada oldugunun gdstergesi
olarak ISTENILEN SICAKLIK i1g1§1 yanip
sdnecektir.

5. ISTENILEN SICAKLIK igiginin yanip sénmesi
sona erene ve yanik kalana kadar firinin 6n
Isitma yapmasina izin verin. On Isitma siiresi

secilen 6n ayara bagl olarak 10-20 dakika
arasinda degiskenlik gésterebilir.

6. Pizzayi dogrudan tas tabanin Gizerine
yerlestirmek i¢in pizza kuregini kullanin.
Pizza tavasini kullanirken kiregi kullanmayin.

7. Finn kapisini kapatin. Pizza tavasini
kullaniyorsaniz éncelikle tutacagini
¢ikardiginizdan emin olun.

8. Geri sayimi baglatmak igcin ZAMAN
kadranina basin.

9. Pisirme déngisunin sonunda, firn alarmi
calacak ve ZAMAN kadrani isiklar yanip
sbnecek, ardindan kapanacaktir.

10.Pizzanizi ¢ikarin, afiyet olsun.

UYARI

Finn ¢aligirken mutlaka tas tabanin yerinde
oldugundan emin olun.

o

Uriinii tasimak istiyorsaniz; kinlmasini dnlemek
icin pizza tabanini finnin icinden ¢ikarin ve ayri
olarak paketleyin.

o

Pizzay bosluga yerlestirmeden énce firnin
6énceden isitildigindan emin olun. Birden
fazla pizza pisiriyorsaniz, bir sonraki pizzanizi
yerlestirmeden énce ISTENILEN SICAKLIK
151g1 normal yanma durumuna gegene kadar
bekleyin.

o

Yiksek sicaklikta pigirme fonksiyonlari igin,
yiyeceginiz birden fazla pisebileceginden ve
sonunda da yanacagindan dolay! firininizin
basinda durup takip etmenizi tavsiye ediyoruz.
Daha fazla bilgi icin Sorun Giderme bélimuni
inceleyiniz.

UYARI

Pisirmeden sonra, firnin figini gekmeden
énce tamamen sogumasina izin verin. Hassas
elektronik aksamlar sogutmak igin fanlar
calismaya devam edecektir. Sicakliklar kabul
edilebilir bir seviyeye geldiginde bu fanlar
kendiliginden kapanacaktir.



% ZAMAN

Zamanlayicl, pizzaniz hazir oldugunda size uyari
verecektir. Tavsiye edilen sure secilen pizza
stiline bagh olarak yanacaktir, ancak tercihinize
bagl olarak pisirme éncesinde veya sonrasinda
da ayarlanabilir. Zamanlayiclyl baglatmak icin
kadrana basin. Geri sayim déngusu kadran sifira
cevrilerek istenilen bir zamanda durdurulabilir.

PIZZA STILI

400°C

Asiri yogun isi. Kdzlenmis sebzeler pisirmek igin
idealdir.

Pisirme siiresinin pisirilen sebzenin tiriine bagh
olarak degiskenlik gosterebilecegini unutmayin.

§
/& “ODUN ATESINDE”

Evinizde gergek Napoliten
pizza sonuglari elde edin!
Asin yiksek Is1.

Pismis, ancak
sekillendirilebilir ve
kendine 6zgl kabarciklar
ve kdmurlesmeler

iceren (leopar deseni) bir pizza kenari elde
edeceksiniz.

*Bu urtinde herhangi bir odun ya da odun yan
Grund kullanlmamaktadir. “Odun Ateginde”
terimi, bu finnin odun atesli tag finnlan taklit
edebilen 6zel 1s1 performansi 6zelliklerini ifade
etmek i¢in kullanilmaktadir.

2 INCE VE KITIR

Bu hamur ince bir sekilde
acllir, bu da pizzanin kitir
olmasina neden olur.
Malzemeler kenara kadar
gelmelidir ve sos da
pizzanin en digina kadar
yayilabilir.

@= KALIN KENARLI

Bu 1si profili yumusak
ancak saglam bir temel
olusturacak, istediginiz
kadar malzeme koymaniza
imkan verecek, daha az
sulandirimis ve daha
biylik boyutlu bir hamur topuyla en iyi sonuglari
verecek sekilde tasarlanmigtir. Pizza dogrudan
tas taban Uzerinde pisirilmeli ve malzemelerle
kenari esit sekilde kahverengilesmelidir.

—>— TAVADA

Mukemmel citir taban,
yumusak ve kabarik hamur,
sosu neredeyse kenara
kadar gelecek sekilde bol
miktarda malzeme. Pizza
keyfinin en son noktasi.

Bu ayar, pizza finninizla birlikte verilen tavanin
kullaniimasini gerektirmektedir.

3% DONDURULMUS

Mukemmel dondurulmus pizza sonuglar elde
edilir.

160°C

Cabuk hazirlanacak basit bir atistirmalik mi
ariyorsunuz? En sevdiginiz yassi ekmegin
veya dUrimun Ustline basit pizza malzemeleri
ekleyin ve bu dustk sicaklikli firin fonksiyonunu
kullanarak 8 ila 10 dakika arasinda pisirin.

(D xovuruk

Pizzanizi daha koyu bir kenarla tercih
ediyorsaniz, pizza firninizin sicakhigini
ayarlamaniza imkan veren KOYULUK kadrani
sayesinde bunu bagarmaniz mimkunddr.
Merkez konum varsayilan konumdur. Sicaklig
arttirmak icin kadrani saat yéniinde cevirin,
azaltmak i¢in saat ydnunun tersine gevirin.

ELEMENT iQ™

Sage Pizzaiolo firin, ideal pisirme performansina
ulasmak icin hangi isitma elemanlarinin
acilacagini ve her bir isitma elemaninin glictini
ayarlayabilen Element iQ™ pisirme teknolojisine
sahiptir.

Pizzanin fonksiyonlarindan her birinde, tariflere
ve denemelere dayanarak tavsiye ettigimiz guc
dagilimi, taban ve tavan sicakliklar ve pisirme
suresi 6n ayarl olarak gelmektedir.

Bunlar tarife, yiyecek miktarina ve kisisel damak
tadiniza bagl olarak KOYULUK ve ZAMAN
kadranlar kullanilarak ayarlanabilmektedir.



== MANUEL MOD FONKSIYONU

—_——

i

Manuel Mod, taban ve tavan sicakliklarini ayr ayri kontrol etmenize ve Gst isiticilarin gii¢ dagilimini
ayarlamaniza imkan veren alternatif bir calistirma modudur. Bu, firnninizin nasil iglev gésterecegini
tamamen kendinize gore ayarlamaniza imkan verir.

Manuel Modu daha iyi kullanmak igin, pizza firniyla birlikte verilen alternatif araytiz miknatisi
arayuzin 6nune yerlestiriimeli, bdylelikle hangi sicakliklar ayarladiginiz ve hangi isiticilari
kullanmakta oldugunuz gosterilmelidir.

Firinin “Manuel Mod”a ayarlanmasi

1. ZAMAN/TABAN SIC. kadranina basin ve basil tutun.
2.  STIL/TAVAN SIC. kadranini OFF’tan 160°C’ye cevirin.
3.  ZAMAN/TABAN SIC. kadranini serbest birakin.
4.  Manuel Mod 15181 G¢ kez yanip sénecek, sonra yanik kalacaktir.
St = °C
280 280 =
250 310 250 . ¢ . 310 D .
L] L]
220 340 220, o 340
190 370  190e ° 370
160 400 160¢ ® 400
O—o

Manuel Mod segildiginde, en sagda bulunan kontrol kadrani farkli sonuglar elde edebilmeniz igin
Ustteki elemanlarin her birinin 1s1 dagilimini segmenize imkan verecektir.

En solda bulunan ayari sectiginiz takdirde, icteki ve distaki Ust elemanlar benzer 1s1 dagiimina
sahip olacak, bu da esit bir pisirme sonucu elde edilmesini saglayacaktir. Bu ayar, hem malzemelerin
hem de kenarin esit sekilde pismesini gerektiren stilde bir pizzanin pigirildigi durumlar igin idealdir.
Kadran soldan saga cevrildiginde, 1sinin gittikge i¢teki Ust elemanlardan distaki st elemanlara dogru
yénlendiriimesi saglanir.

En sagda bulunan ayar segtiginizde,Vd@taki Ust eleman icteki Ust elemana kiyasla ¢ok daha
yuksek is1 dagilimina sahip olacaktir. Bu ayar, leopar desenine ulasiimasi i¢in pizza kenarinda daha
yuksek isi gerektiren Napoliten stildeki pizzalarin pisirildigi ya da hassas malzemelerin pigirildigi
durumlar i¢in idealdir. . o

& i
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Manuel Modu kullanirken, pisirdiginiz pizzanin stiline bagli olarak énerilen sureler ve sicaklik araliklari
icin agagidaki tabloya bagvurunuz:

PizzA SURE TABANSIC. TAVANSIC.  TAVAN KONT.
A Odun Atesinde | 2 dk 370-400°C | 370-400°C @
. 2.9
2y InceveKitir 7 dk 295-325°C 220-250°C @
2.2.9
&= Kalin Kenarli 9 dk 295-325°C | 235-265°C @
——Tavada 18dk | 325-355°C | 205-235°C ﬁ©v
;}I{g Dondurulmus | 12dk | 220-250°C | 190-220°C T

NoT

Taban ve tavan sicakliklari birbirini etkiler, bu yizden muhtemel kombinasyonlar sinirlidir.

On ayarli moda geri dénmek icin, STIL kadranini OFF konumuna alin ve tekrar istenilen fonksiyonu

geri agin.
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ipuclari ve Piif
Noktalari

NAPOLITEN PizzA HAMURU NASIL
HAZIRLANIR

¢ Unu, tuzu ve mayayi mikser kabina yerlestirin.
Malzemeleri birbirine karigtirin. Suyu ekleyin
ve hamur puriizsuz ve elastik hale gelene
kadar 10 dakika yavas hizda yogurun.

» Kabi streg filmle kapatin ve hamuru 45-60
dakika ya da blyukligu iki katina ¢cikana
kadar dinlenmeye birakin.

e Hamuru ~240g’lik parcalara bélin. Az
miktarda unlu ellerle her parcayi plrizsiz
birer top haline getirin.

« iki pigirme tavasina irmik karigimini hafifce
serpin ve hamur toplarini aralarinda 10
cm birakacak sekilde tavalara yerlestirin.
Her topun Uzerini az miktarda yaglayin ve
tepsilerin her birini streg filmle iyice kapatin.
En az 6 saat veya 4 gline kadar slreyle
buzdolabinda sogutun.

¢ Hamuru kullanmadan énce Usti sarili sekilde
oda sicakliginda 1 saat bekletin. Temiz bir
calisma yuzeyi Uzerine bol miktarda irmik
karigimi serpin. Siyiriclyi (veya bir spatulay)
kullanarak hamur toplarindan birini kaldirin
ve karigimin tizerine koyun. Kalan hamuru
kullanilmaya hazir olana dek kapali tutmaya
devam edin.

¢ Her seferinde bir hamur topuyla ¢alisarak,
hamuru un ve irmik kanisimiyla kaplayin.

¢ Hamuru ortasindan baglayacak sekilde
nazikce bastirarak ve kenarinda 2 cm’lik
sinir birakarak 15 cm’lik daire haline getirin.
Ardindan hamuru 25-30 cm’lik daire halinde
nazikce yayin.

o

Hamur yeterince dinlenmemigse veya hala gok
soguksa sekillendirilmesi zor olabilir.

Hamur sekillendirirken eski haline geri dénerse,
nemli bir bezin altinda 15-30 dakika daha
dinlenmeye birakin. Bu hamurun daha kolay
sekillendiriimesini saglayacaktir.
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Y4 iPUCU

Hamuru agarken zorlaniyorsaniz, unlanmig
hamuru ters gevrilmis bir kasenin Ustiine
yerlestirin ve ardindan yanlardan asagi dogru
nazikge agin.

X4 iPUCU

Hamur ayrica elle veya mutfak robotu
kullanilarak da yogurulabilir. Gok ince
(neredeyse seffaf) bir parca yirilmadan
acilabildiginde hamur hazir hale gelmistir.

X d iPUCU

Fazla pizza hamuru hava gecirmeyen kaplarda
veya kapatilabilir torbalarda bir aya kadar
dondurulabilir. Pizza hamurunu kullanmadan
6énce buzdolabinda gece boyunca ¢ézinmeye
birakin..

PizZA KUREGI NASIL KULLANILIR

¢ Tava kullanilmasina gerek olmayan pizzalar
pisirirken, pizzanizi dogrudan tas taban
Uzerinde pisirmeniz gerekmektedir. Bu da
pizzanizi finna aktarmak igin pizza kuregini
kullanmanizi gerektirir.

* Hamuru pizza kireginin lizerine
yerlestirmeden 6nce finnin halihazirda
6nceden isitilmig oldugundan emin olun.

e Hamuru Gzerine yerlestirmeden énce firin
klreginin ylzeyine az miktarda (yaklasik 1/2
cay kasigi) un ve irmik karisimi (yari yariya)
serpin.

¢ Acilmis hamurunuzu kireginize yerlestirin ve
pizzaniza sos/malzeme koymaya baslayin.

e HIZLI CALISIN! Sosunuzu ve malzemelerinizi
hizla ekleyin. Cabuk davranmazsaniz
hamurunuzda bulunan nem kirege
yapismasina neden olacak ve pizzanizi tag
tabanin lizerine kaydirmanizi zorlagtiracaktr.

* Hamurun yapismasini énlemek icin kiregin
Uzerinde 2 dakikadan fazla durmasina izin
vermeyin.

¢ Pizzanin malzemeleri konulup pisirmeye
hazir hale geldiginde, kiregi finnin arkasina



dogru uzatin. Kiregin ucunun tabana
yaslanmasina izin verin ve kiiregin tamami
ileri dogru egilecek sekilde tutacagi yukari
kaldirin. Pizzanin ucunun tabana degmesini
saglayacak sekilde kiregi nazikge ileri geri
sallayin.

¢ Kiregi firndan digarn kademeli olarak ve
bu sirada pizzayi tabanin tzerine yayacak
sekilde hafif¢e sallayarak gikarin.

¢ Pisirdikten sonra kiregi pizzanin altina
kaydirarak pizzayi finndan disar ¢ikarin.

iPUGLARI

Amag, pizzanin kiirege yapismamasini
saglayacak miktarda yeterli un ve irmik karigimi
kullanmaktir. Cok fazla kullanirsaniz fazla un tag
taban lzerinde yanacak, pizzanizin aci bir tadi
olmasina ve althginda sar bir renk olusmasina
yol agacaktir. Bu fazladan un ayrica pizzanizi
¢ikardiktan sonra bile ¢ikan duman miktarini ve
finnda yangin ¢ikmasi ihtimalini arttiracaktir.

oT

Hamurun yapismasini énlemek igin kiiregin
soguk ve temiz kalmasi gerekmektedir. Pizzay!
karegin lizerine almak igin beklerken kuregi
pizza firninin altina koymayin.

o
~ -

TAVA NASIL KULLANILIR

DIKKAT

Tavanizi kullanmadan énce hazirlandigindan
emin olun.

Ayrintili bilgi icin bakim bélumdnu inceleyin.
Pizza tavasini kullanirken tas tabanin mutlaka
yerine yerlestirilmis oldugundan emin olun.

Tavada pizza yapilirken, pizzanin isitiimamig

ve yaglanmis pizza tabaninda hazirlanmasi ve
ardindan énceden isitiimis finna yerlestiriimesi
gerekmektedir.

Alternatif olarak, daha iyi kdzleme sonuglari elde
edilmesi igin tava yiyecekler (6rnegin sebzeler)
eklenmeden énce isitilabilir.

% KUSURSUZ PizzA
] MALZEMELERI iCiN IPUCLARI

» Buffalo mozzarellasini suyundan alin ve
kurutmak igin nazikge bir kagit havluya
bastinn.Tutstilenmemis etler ve daha
kalin sebzeler pizza malzemesi olarak
kullaniimadan 6nce pisiriimelidir.

* Fazla sos veya malzeme pizza kenarinin
1slak olmasina yol acabilir.

e Hamurunuzdaki tuz miktarini arttirmak
leopar desenine ulasiimasinda yardimci
olabilir.

* Fazla sos kullanilmasi gerekene kadar
kicuk porsiyonlar halinde dondurulabilir.

e cm’lik daire haline getirin. Ardindan
hamuru 25-30 cm’lik daire halinde
nazikge yayin.
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Bakim & Temizlik

Temizlemeden énce firnin ve tim
aksesuarlarinin sogumus oldugundan emin olun
ve ardindan elektrik figini prizden ¢ikarin.

Dis gbévdenin ve kapinin temizlenmesi

1. Dis gbévdeyi yumusak, nemli bir siingerle
silin. Lekelerin birikmesini 6nlemek igin
asindirici olmayan sivi bir temizlik malzemesi
ya da hafif etkili sprey soliisyon kullanilabilir.
Temizlikten 6nce, temizlik malzemesini firn
yuzeyine degil singere uygulayin.

2. Cam kapiyi temizlemek i¢in bir cam
temizleyicisi ya da hafif deterjanla birlikte
yumusak, nemli bir siinger ya da yumusak
plastik ovalama sungeri kullanin. Asindirici
bir temizlik malzemesi ya da metal ovalama
suingeri kullanmayin, bunlar firin yiizeyini
cizecektir.

3. Fisi prize takmadan ve firni ¢alistirmadan
oénce tim ylzeyleri iyice kurumaya birakin.

o

Yiyecek dumanindan dolay karbonlagmis
birikmeler meydana gelecek olursa, lutfen bir
bezle birlikte deterjan/su kullanarak temizleyin
ya da piyasada mevcut bir firin temizleme
deterjani kullanin (6nce érnek bir yiizey
Uizerinde deneme yapin).

Bu finn cok ylksek sicakliklarda calistigindan
dolayi, metal ylizeylerde hafif renk degisikligi
meydana gelebilir. Bu durum finnin normal

islevini etkilemeyecektir.

UYARI

Firin gévdesini, gii¢ kablosunu, figini suya ya
da bagka bir siviya daldirmayin. Bu elektrik
carpmasina yol agabilir.

Tas tabanin temizlenmesi

1. Tag tabanin hasar gérmesini énlemek i¢in, her
kullanimdan sonra yuzeyin yumusak, nemli
bir stingerle silinmesini tavsiye ediyoruz.
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2. Tas tabanin firnin diginda temizlenmek lizere
cikariimasi gerekiyorsa, tas tabanin elde son
derece dikkatli bir sekilde taginmasini tavsiye
ediyoruz.

3. Tas taban suda bekletilemez ya da bulagik
makinesinde ylkanamaz.

4. Tas tabani temizledikten sonra, firinin figini
prize takmadan ve firini galistirmadan énce
mutlaka firina geri yerlestirin.

Pizza kiireginin temizlenmesi

1. Pizza kiregini yumusak bir siinger veya
yumusak plastik ovalama stingeri kullanarak
ilik sabunlu suda yikayin. lyice durulayin ve
kurulayin.Yizeylere zarar verebileceginden
dolay aksesuarlari temizlemek i¢in agindirici
temizlik malzemeleri, metal ovalama
suingerleri veya metal geregler kullanmayin.

2. Alternatif olarak, kirek bulasik makinesinin
icine de yerlestirilebilir.

Pizza tavasinin hazirlanmasi

Pizza firninizla birlikte verilen tava karbonlu
celikten imal edilmistir ve 6zel bakim gerektirir.
Lutfen ilk kullanimdan énce ve koruyucu
tabakasini korumak adina diizenli araliklarla
tavayi agsagidaki talimatlari izleyerek hazirlayin.

UYARI

Hazirlama sirecinde firnin kullanilan yagin
parlama noktasinin Gzerindeki sicakliklara
cikacagi unutulmamalidir. Bu, yagin aniden
parlamasina veya tutusmasina yol acabilir. Bu
riski en aza indirmek i¢in agagidaki talimatlarda
tarif edilen yag miktarini agsmayin ve islem
boyunca kapiyl tamamen kapali tutun. Yangin
veya parlama gdzlemlenirse panik yapmayin,
kapiy kapali tutun ve alevler hizla kendiliginden
sbnecektir.

1. STIL kadranini 400°C’ye ayarlayin ve firinin
Onceden isitlmasini saglayin.

2. Pizza tavasini kuru bir kagit havluyla veya
bezle silin.

3. Kagit havluya en fazla 1/2 ¢ay kasigi
hayvansal yag, bitkisel yag veya keten yagi
(zeytinyagi degil) ekleyin ve tavanin i¢ kismina
ince bir yag tabakasi surin.



4. Pizza tavasini 6nceden isitilmis firnda
10 dakika boyunca tabanin tzerine alin
(ISTENILEN SICAKLIK isigi yanik kalacak ve
yanip sénmeyi durduracaktir).

5. Tavay! dikkatle ¢ikarin ve isi gegirmez bir
yuzey Uzerine yerlestirin.

6. Kagit havluya en fazla 1/2 gay kasigi
hayvansal yag, bitkisel yag veya keten yagi
(zeytinyadi degil) ekleyin ve tavanin dig
kismina ince bir yag tabakasi sirin.

7. Tavay! 10 dakika daha slireyle 400°C’ye
6énceden isitiimig pizza firnnina yerlestirin.

8. 3'ten 7’ye kadar olan adimlari ikinci kez
tekrarlayin.

Tavaniz artik kullanima hazirdir. En iyi

performans igin ve tavanizin kullanim émrin(

uzatmaniz i¢in duzenli hazirlama yapilmasini

tavsiye ediyoruz.

Pizza tavasinin temizlenmesi

Dizenli temizlik igin, tavanin gerekirse elde
ik suyla ve hafif sabunla yikanmasini tavsiye
ediyoruz. Tavay! iyice kurutun ve hazirlama
rehberine gére hazirlayin.

X d iPuCU

Paslanma meydana gelirse, paslanmaz
¢elik veya bakir ovalama siingeri ile sicak su
kullanarak ¢ikarin, ardindan yukaridaki yontemi

kullanarak tavayi tekrar hazirlayin.

UYARI

Pizza tavasini asla bulagik makinesinde
yikamayin.

Pizza firininin saklanmasi

1. Firinin ve tim aksesuarlarinin sogumus, temiz
ve kuru oldugundan emin olun.

2. Tas tabanin firinin igine yerlestiriimesini
saglayin.

3. Kapinin kapatildigindan emin olun.

4. Cihazi dik pozisyonda, destek bacaklar
Uzerinde duracak sekilde saklayin. Ustiine
tavayi ya da bagka bir cismi koymayin. Bu

kuralin tek istisnasi pizza kiregidir.
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. Sorun Giderme

MUHTEMEL SORUN  KOLAY ¢OzUM
Firin “ON” konumuna e Fisin prize sikica takildigini kontrol edin.
gelmiyor e  Fisi bagimsiz bir prize takin.

e Fisi farkli bir prize takin.

Gerekirse sigortayi kapatip agin.

iSTENILEN SICAKLIK
IS1g1 yanip séniiyor

Bu firinin pisirme icin istenilen sicakhigin disinda
oldugunu gésterir. Pizzanizi koymadan énce iISTENILEN
SICAKLIK 1s1ginin normal yanma durumuna gelmesini
bekleyin.

Firin kapisindan disari
buhar cikiyor

Bu normaldir. Kapi, nem miktari yiksek olan
yiyeceklerin olusturdugu buhari tahliye edecek sekilde
havalandirmalidir.

Tezgahta Grinun alt kisminin gevresinde nem olugursa
bunu bir bezle silmeniz yeterlidir.

Isitma elemanlan
yanip soniiyor gibi
goruniyor / bazi
elemanlar kapal gibi
goriiniyor

Element iQ™, dogru sicaklik kontroli saglamak igin
Isitma elemanlarindaki gl¢ seviyesini ayarlayarak ve
kisa atimlarla diizenleyerek firinin igcindeki 1sty1 dogru bir
sekilde kontrol eder. Bu normaldir.

Firnin kapatildiktan
sonra icinden gurulti
geliyor

Pisirme sirasinda, sogutma fanlari etkinleserek hassas
elektronik aksamlarin agir iIsinmasini engeller. Bu firnin
¢iktigi yuksek sicakliklardan dolayi, bu fanlar pisirme
sona erdikten ve sicakliklar bilegenler igin yeterli
seviyeye dugUrllene kadar ¢alismaya devam edecektir.
Latfen bu fanlar calismayi durdurana kadar firinin fisini
cekmeyiniz.

Firindan duman cikiyor

Asiri yuksek sicakliklardan dolayi pisirme sirasinda bu
normaldir. Bunu azaltmak igin kireginizde kullandiginiz
un/irmik miktarini sinirlamaya ¢alisin. Ayrica firini iyi
havalandirlan bir yerde kullanmaniz tavsiye edilir.

Firinda yangin ¢ikti
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Panik yapmayin. Kapi hala aciksa kapatin. Yangin 20
saniye icinde kendi kendine sénmezse, cihazin figini
cekin ve yangin sénene kadar kapisini kapali tutun.



ithalatci Firma:

Aykut Global ithalat ihracat Anonim Sirketi
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3

Uskiidar 34662 - istanbul / TURKIYE Uskiidar
Vergi Dairesi - 122 082 7157

Tel: 0216 634 44 44

Faks: 0216 634 39 88

imalatgi Firma:

Sage Appliances GmbH, Johannstr. 37, 40476
Dusseldorf, Deutschland

Telefon: +49 800 5053104

BRG Appliances Limited

Unit 3.2, Power Road Studios, 114 Power Road,
London, W4 5PY Telefon (Birlesik Krallik Sabit Hat):
+44 808 178 1650 Cep Telefonu Cagrilari (Ulusal
Ucretli Hat):+44 333 0142 970

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek
Hususlar:

a. Urliniiniizii dolu veya bos kullanirken, diiz ve

kaygan olmayan zeminler Uzerinde durmasini
saglayiniz.

b. Urini bir zemine koyarken {rin ile zemin
temasinin hizli ya da sert olmamasini saglayiniz.

Aksi takdirde Urlin zarar gorebilir.

c. Tasima veya nakliye sirasinda Urinin bos ve
kuru  olmasini  saglayiniz, titresime ve darbeye
maruz kalmayacak bir koruma veya ambalaj ile bu
islemin yapilmasi gerekmektedir.

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Urlinin  amacina  uygun  olarak  kullanilmamasi
durumunda Uriin ve/veya kisiler zarar gorebilir.

Tanitma ve kullanim kilavuzu okunmali ve @rin bu
talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.

Kullanim Omrii Bilgisi:

6502 Sayili Tuketicinin Korunmasi Kanunu

tarafindan satis sonrasi hizmetler yonetmeligi ek liste de
tespit ve ilan edilen kullanim émrt 7 yildir.

Enerji Tiiketimi Agisindan Verimli Kullanima

iliskin Bilgiler:

Kisitli enerji kaynaklarimizi verimli kullanmak
adina, Urininlzt aktif olarak kullanmadiginiz  siirece
fisten gekiniz. Standby &zelligi olan modellerde Uriini
standby modunda birakmamaya 6zen gosteriniz.

Uriiniin Montaji:

Urliniin montaji igin teknik kisiye ihtiyag yoktur.

Tanitma ve kullanma kilavuzundaki talimatlara

gore Urlind kullanima hazir hale getirebilirsiniz.

Urliniiniizii 1k su ile temizledikten sonra giivenle kullanabilirsiniz.

Satis Sonrasi Hizmetler:

Telefon: 444 4784 - 08504737271

Adres: Barbaros Mahallesi Sedef Sokak
Validebag Konaklari A2 Blok D:19

Uskiidar - istanbul

E-posta: destek@aykutglobal.com

Guncel yetkili servis listesi internet sayfasinda
mevcuttur, su adresten bilgi edinebilirsiniz:
https:/www.aykutglobal.com/iletisim

Guncel yetkili servis iletisim bilgileri ve yedek par¢a

malzeme temini i¢in yukarida iletisim bilgileri bulunan

Musteri Hizmetleri ile iletisime gegebilirsiniz.

Tuketiciler, sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini tiketici
mahkemelerine ve tliketici hakem heyetlerine

yapabileceklerdir. Uriintin 6502 sayili Tiiketicinin

Korumasi korunmasi hakkinda kanun da tanimlanmis ve ‘Ayipli
mal” olarak nitelendirilen kapsama girmesi

durumda;

(1) Malin ayipli oldugunun anlagilmasi

durumunda tiiketici;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek
sozlesmeden donme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satig

bedelinden indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedidi takdirde, bitiin
masraflari saticlya ait olmak izere satilanin tcretsiz
onarilmasini isteme,

(2) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile

degistirilmesi haklari Uretici veya ithalatglya tarsl da

kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi

konusunda satici, Uretici ve ithalatgl miteselsilen sorumludur.
Uretici veya ithalatcl, malin kendisi tarafindan

piyasaya siriilmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi
takdirde sorumlu tutulmaz. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli
ile degistirilmesini isteme, segimlik

haklarindan birini kullanabilir.



(3) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesinin satici igin orantisiz guglikleri

beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici,

sozlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden

indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizigin tayininde
malin ayipsiz degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik haklara
basvurmanin tiiketici agisindan sorun teskil edip etmeyecegi
gibi hususlar dikkate alinir.

(4) Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesi haklarindan birinin segilmesi
durumunda bu talebin saticlya, Ureticiye veya
ithalatgiya yoneltilmesinden itibaren azami otuz is gind, konut
ve tatil amacli tasinmazlarda ise altmis

is glind iginde yerine getirilmesi zorunludur. Ancak,
bu kanunun 58 inci maddesi uyarinca ¢ikarilan
yonetmelik eki listede yer alan mallara iligkin,
tlketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde yerine getirilir.
Aksi halde tiiketici diger segimlik haklarini
kullanmakta serbesttir.

(5)  Tiketicinin  sozlesmeden  donme veya  ayip
oraninda bedelden indirim hakkini sectigi durumlarda, 6demis
oldugu bedelin timi veya bedelden yapilan indirim tutari
derhal tiiketiciye iade edilir.



GARANTI

CIiHAZ SAHIBININ

isim:

Adres: ...

Ev Tel: ............. CepP Tl et

is Tel: e 11 R

Altunizade Mah. Ord. Prof.
AYKUT Dr.Fahrettin Kerim Gokay Cad.
Latfen bu kuponu sag tarafta yazil No:13/3 Uskidar/ISTANBUL
olan adrese gdnderiniz. GLOBAL ITHALAT T: 0216 634 44 44/ F: 0216 634 45 70
IHRACAT AS.

GARANTI BELGESI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden baslar ve ayibinin énemi ve diger secimlik haklara
2 (iki) yildir. bagvurmanin tiketici agisindan sorun teskil

2. Malin biitdn parcalar dahil olmak izere edip etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.
malin tamami garanti stresince garanti 6. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
kapsamindadir. degistirilmesi haklarindan birinin secilmesi

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda durumunda bu talebin saticiya, dreticive veya
tiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi ithalatciya yoneltiimesinden itibaren azami otuz
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer is glind, konut ve tatil amacli tasinmazlarda
alan; ise atmiis is giindi icinde yerine getirilmesi
a- Satilani geri vermeye hazir oldugunu zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58'inci maddesi
bildirerek sozlesmeden donme, uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki listede yer
b- Satilani alikoyup, ayip oraninda satls alan mallara iliskin, tiketicinin Gcretsiz onarim
bedelinde indirim isteme, talebi, yonetmelikte belirlenen azami tamir
¢- Asin bir masraf gerektlrmedlgl taktirde, siresi icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici
bitlin masraflan saticiya ait olmak Gzere diger segimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
satilanin dicretsiz onanilmasini isteme, 7. Tiketicinin s6zlesmeden donme veya ayip
¢- Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile oraninda bedelden indirim hakkini sectigi
dedgistirilmesini isteme, haklarindan birini durumlarda, ddemis oldugu bedelin tiimi veya
kullanabilir. bedelden vapilan indirim tutar derhal tiiketiciye

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile iade edilir.
degistirilmesi haklari dretici veya ithalatciya 8. Secimlik haklarin kullanilmast nedeniyle ortaya
karsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin ctkan tam masraflar, tiketicinin sectigi hakki
yerine getirilmesi konusunda satici, tiretici ve yerine getiren tarafca karsilanir. Tiketici bu
ithalatci miiteselsilen sorumludur. Uretici ve secimlik haklanindan biri ile birlikte 11/1/201
ithalatcl, malin kendisi tarafindan piyasaya tarihli 6098 sayili Tark Borglar Kanunu
stiriimesinden sonra ayibl dogdugunu ispat hikimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.

ettigi taktirde sorumlu tutulamaz.

5. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile
degistirilmesinin saticr i¢in orantisiz giglikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tiketici,
sozlesmeden donme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizidin tayininde malin ayipsiz dederi,



GARANTI

GARANTI BASLATMA KUPONU

Sati¢1 Firma Kase ve imza

Yetkili Servis Kase ve imza

CiNSi

SATIS TARIHi

MARKASI

FATURA NO

MODELI

CiHAZIN

MONTAJ TARIHi:

SERi NO

Uretici veya ithalate Firmanin Urtindin
Unvanr:  Aykut Global ithalat itracat AS Unvan: Markasi:
Adres: Cinsi:
Adres:  Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. . -
Fahvetin Kerim Gokay Cad N | |1 e1on: Modelr: :
13/3 Uskiidar/ISTANBUL Faks: Bandrol ve Seri No:
Teleforu: 02166344444 e-posta: Teslim Tarihi:
Fatura Tarih ve Sayist: Garanti Siiresi: 2 il
Faks: 02166344570 Teslim Tarih ve Yeri: Azami Tamir Siiresi: 20 is giindi
Yetkili imzasi: Yetkili Imzast: Yetkili imzasi:
Firma kasesi: Firma kasesi: Firma kasesi:

* Aykut Global Ithalat ihracat Anonim Sirketi tarafindan verilen isbu garanti, cihazin anormal bir sekilde ve/
veya maksat dist kullanilmasindan dolay1 dogacak arizalarin giderilmesini kapsadigi gibi asagida belirtilen

hususlarda garanti disi kalr.

1- Msteriye tesliminden sonra meydana gelen hasar ve arizalar, 2- Kullanma hatalanindan meydana gelen
hasar ve arizalar, 3- Voltaj disikligu ve fazlahg, 4- Hatal elektrik ve su tesisati, uygun olmayan su
kullanmak, 5- Cihazin etiketinde yazil voltajdan farkl voltajda kullanma nedeni ile hasar ve arizalar, 6-
Cihazin dis balamleri ile ilgili sac ve plastik aksamin cizilme ve/veya kinlmas, 7- Cihazlarimiz ev tipidir, ticari
ve endiistrivel kullanma uygun dedgildir, 8-. Garanti Belgesi (izerinde veya cihaz lizerindeki seri numarasinda
tahrifat yapildidinda GARANTI GECERSIZDIR.



Musteri Hizmetleri
444 4784

Mail: destek@aykutglobal.com
Adres: Barbaros Mah. Sedef
Sok. A2 Blok No: 19
Uskiidar/ISTANBUL

ithalatgi Firma
Aykut Global ithalat ihracat A.S.
Altunizade Mah. Ord. Prof. Dr. Fahrettin Kerim
Gokay Cad. No:13/3 Uskiidar/iSTANBUL
Tel: 0216 634 44 44
https://www.aykutglobal.com/
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