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K1 KAMADO
Kullanim Kilavuzu

V.1.00 11-04-2023



Satin aldiginizicin tesekkur ederiz!

K1 Kamado'nuzdan en iyi sonuglari aldiginizdan emin olmak igin
|Utfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun
Harika ipuclari ve pUf noktalari icin web sitemize goz atin ve lltfen
lezzetli tarifler ve kullanim kilavuzlariyla dolu Ucretsiz uygulamamizi
indirmek igin birkag dakikanizi ayirin.

everdurebyheston.com



Uyari &

KULLANIM KILAVUZUNU OKUMADAN CIiHAZI GALISTIRMAYIN

CIHAZIN UZERINE VEYA KARSISINA ESYA KOYMAYIN

CIHAZIN YAKININDA KIMYASALLAR , YANICI MALZEMELER VEYA SPREY SAKLAMAYIN
FIRININ 420 °C’Yi (ASMASINA iZiN VERMEYIN

CiHAZI KAPALI MEKANLARDA GALISTIRMAYIN

KAPAGI KAPALIYKEN ATESLEMEYIN

Bu kémiirlii 1izgara YALNIZCA DIS MEKAN KULLANIMI icin tasarlanmistir. ic mekanlarda kullanmayin!
Guvenliginiz ve keyfinizicin cihazi kullanmadan énce tim kullanim kilavuzunu okuyun.

Cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisith veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin givenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
verilmesi ve igerdigi tehlikelerin anlasiimasi halinde kullanabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gbzetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Gozetimsiz cocuklar veya evcil hayvanlar, yemek pisirirken, iIsinma veya soguma sirasinda cihazin yakininda
olmamalidir. Kullanim sirasinda gocuklarin veya evcil hayvanlarin cihazdan yeterince uzakta tutuldugundan emin
olun. UYARI! Cocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.

Odun kémdrt uzun slire yanabileceginden, 1zgara islemi sonrasi kil ¢ikarirken dikkatli olun. Suyla islatimadan ve
atiimadan énce herhangi bir kiiliin konmasi icin yanmaz bir kap (metal veya seramik) kullaniimasi tavsiye edilir.

Cihaz, birlikte verilen ayaklar veya tezgah tizerinde kullaniimak tzere tasarlanmistir. Ayaklari ile kullanilirken,
zeminin cihazidestekleyecek kadar diiz ve guglu oldugundan emin olun. Tezgah tzerinde kullanildiginda, tezgah
malzemesi 80 °C Uzerindeki sicakliga dayanabilmelidir.

Cool-to-touch* 6zelligi:
K1, guvenlik géz 6ninde bulundurularak tretilmigtir. Yalitim malzemesi ve ¢ift cidarli gdvde yapisi, 1si kaybini dig
biiyiik 6lgtide azaltir. Ust kapak kapali oldugunda ig I1s1 2 saate kadar 220 ° C sicaklikta kalabilir.

Ust kapak ve Ust havalandirma «cool-to-touch» dzelligine sahip degildir dolayisi ile sicaktir, kullanim
sirasinda bu alani tutarken ¢ok dikkatli olunmalidir. K1 ile yemek pisirirken her zaman isiya dayanikl eldiven
giymenizi 6neririz.

* Ust kapakve iist havalandirma harig temas bélgesi icin maksimum sicaklik, ortam sicakliginin 60 °C tizerindedir

Naylon vb. kolay yanici giysiler giyen kisiler, calisirken cihazdan uzak durmalidir.

Cihazi, kullanim amaci disinda herhangi bir sey icin kullanmayin. Yagin alev almasi durumunda, yiyecekleri ¢ikarin
(mUmkunse) ve alevin dogal olarak sénmesine izin verin. Cogu yag, kdmurle temas ettiginde hizli bir sekilde yanar,
ancak kullanimdan sonra diizenli temizlik, yanici olan ve yagin alev almasina neden olabilecek yag ve yiyecek
artiklarinin birikmesini azaltmalidir. Yagin yanmasi, i¢ gévdenin etrafindaki isi kalkani ve hazneden kati ve sivi yaglarin
temizlenmesiyle 6nlenebilir. Govdenin i¢inde kil birikmesine izin vermeyin — her kullanimdan sonra temizleyin.

Bu talimatlari, fatura ve bu tirtunle ilgili diger dnemli belgeleri ileride bagvurmak tizere saklamaniz
onemlidir.

Stirekli Grtin gelistirme nedeniyle, Everdure by Heston Blumenthal, teknik dzellikleri veya goriiniimt 6nceden haber
vermeksizin degistime hakkini sakli tutar. lzgarayi asla kullanim amaci disinda kullanmayin. Bu izgara ticari kullanim
icin DEGILDIR.
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Uyari

Izgaranizi mimkuinse kuvvetli rizgara karsi koruyun. Kémurde pisirme zaman ve yodunluk olarak degisebileceginden, pisirme sirasinda firinin
bir seferde 5 dakikadan fazla g6zetimsiz birakiimamasi énerilir

Bu cihaz hareketli bir araca (tekne, rémork vb.) monte edilmeye uygun degildir.

Bu cihaz: yuksek tuz igerikli alanlarda (deniz ortami) veya yakici/kostik duman veya sivi igeren bir alanda (ev havuzu gibi) kullanmayinveya
saklamayn, ¢linkl bu kimyasallar cihazin malzemelerinin bozulmasina neden olabilir (ve garantiyi gecersiz kilar). Diizennli temizlikl ve Everdure by
Heston Blumenthal kdmrli 1zgara 6rtuisti kullanmak bu tip riskleri azaltmaya yardimci olabilir

UYARI: Tutulabilen parcalar kullanildiginda isinabilir, dikkatli dokunun.

Odun kdémurt ve kémur druinleri yandiginda karbon monoksit tretir. Cihazi kati yakitlarla kullanilirken, gazlarin birikmesini dnlemek igin cihaz
daimaiyi havalandirlan bir alanda tutun.

Bu cihazda ates yakmak igin emprenye edilmis kati yakitlar kullanmayin veya baska herhangi bir parlayici madde kullanmayin. Herhangi bir
parlayici kullanilmasi ciddi maddi hasara veya kisisel yaralanmaya neden olabilir.

UYARI! Tutusturmak veya atesi yeniden harlamak igin ispirto veya benzin kullanmayin! Yalnizca EN 1860-3'e uygun tutusturucular
kullanin.

Bu 1zgara, odun kémdiriiile yemek pisirmek igin tasarlanmistir. Uretilen 1si ve tiiketim siiresi, yakit tiiriine ve gegerli hava kosullarina bagl
olarak 6nemli élgtide degisebilir.

Pisirdikten sonra kdmrtin dogal olarak yanip sénmesine izin verin. Kémirt séndirmek icin herhangi bir sivi kullanmayin. Kémdar hala

yanarken veya koz halindeyken, yanmamis komur ve yemegin sicak kati ve sivi yaglan dokulebileceginden ve tutulan pargalar cok sicak
olabileceginden, 1zgarayi hareket ettirmeyin. Ur(in kaldirilarak hareket ettirimemelidir. Yanma odasinda volkanik kaya veya herhangi bir yanici
olmayan Uriin kullanmayin. Hangi yakitlarin kullanilabilecegi konusunda stipheniz varsa, Everdure by Heston Blumenthal web sitesini kontrol
edin veya C6zim Merkezi ile iletisime gegin.

Kati yakitlarin yanma siresi, is1, boyut ve yanma agisindan buyUk farkliliklar gdsterir. Cevrenizin ve kivilcim veya tukiren yakitlarin neden
oldugu potansiyel yangin tehlikelerinin her zaman farkinda olun. Kati yakitlar veya sicak kiilleri asla tizerine basilabilecek veya yangin tehlikesi
olusturabilecek alanlara atmayin. Yanmamis kati yakitlari veya kulu asla tamamen sénene kadar atmayin. Cihaz, kullanimdan dnce giivenlive
duz bir zemine kurulmalidir. Bu cihazda % 100 dogal parga odun kdmuru kullanmanizi dneririz (www.everdurebyheston.com bakin).

Bu cihazi kullanmadan énce, 1zgara kullanimiyla ilgili herhangi bir yangin kisitlamasi olup olmadigini (yerel hava kosullari nedeniyle) daima
yerel/eyalet yetkililerinize danigin.

Kati yakitlar kullanirken, cevredeki ortamin yanici maddelerden arindiriimis olmasina dikkat edin. Sundurma altinda veya adaclarin
dallarina yakin alanlarda kullanmayin. Kati yakitlarin degisen miktarlarda duman Gretecegini unutmayin.

Cihazinizinbakimini, bu kitapgiktaki temizlik ve bakim dnerilerini takip ederek diizenli olarak yapmanizi ve iyi durumda tutmanizi 6neririz. Bu
talimatlara uyulmamasi garantinizi gegersiz kilacakr.

Uran Olguleri

1150mm
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AMBALAJ:

KURULUM

Calistirmadan 6nce tum dis ambalaji agin ve trinu

kutusundan c¢ikarin. Tum i¢ kartonlari ve ambalajlari firin

tertibatinin icinden cikarin.
':5 Ambalaj malzemelerini yasalara uygun olarak geri

donusturin.

PARCALAR:

Dikkat! Montajigin 2 kisi

gereklidir

01. Izgara Ana Govde x1 adet

02. Kapak kolu x 1 adet

03. Kol vidasi x4 adet

04. Alyan anahtar x1 adet

o |

—

05. Ayak Montaj Aksami x1 adet

C—
T
t .

—

2
Y

06. SUS304 Kl Tablasi x1

S

07. Kémiir Sepeti x1 adet

adet
@Q
09. Pizza Tag! x1 adet 10. Ayak x4adet 11.Civata M6* 12mmx16adet

.

v
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MONTAJ

Ayak montaj aksamini (05) bas asagi dondurin.
Dort ayadi (10) civatalari (11) kullanarak altina sabitleyin.

Cekmeceyi agin ve stirgulti kilidi " agik" konuma getirin.

©

@

©)

Kolu (02) kapaktaki yerlerine yerlestirin. Alyan anahtarini (04)
kullanarak dort kol vidasini (03) sikin
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MONTAJ /1\

Uriin ana gévdesini (01) ayak aksaminin Gizerine yerlestirin ve kilidi "kilitli" konuma (2
kisi) getirin.

-~ =~

K1'in icindeki tim aksesuarlari ambalajindan ¢ikarin . Kl tablasini (06) ve kdmdar
sepetini gdvdeye yerlestirin (07) . Ardindan i¢ pisirme 1zgarasini (08) ve Ust pisirme
1zgarasini (08) gosterildigi gibi yerlestirin.
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MONTAJ

Pizza tasi (09) kullaniimadigi zamanlarda arka tirnaklara takilarak
saklanabilir.

Pizza tasl, pisirme sirasinda isi1 dagiticisi olarak kullanilir.
Dogrudan komdurin Uzerine degil, bir izgara ylizeyine yerlestirin.
Urtintin arka ylizeyinde 1zgara igin kullanilan aparatlar icin askilar
bulunmaktadir.

Erismekicin yukari ve disart itin.




Komtrde Izgara Yapmak: Temel Bilgiler

Odun Kémurt v Briket Kémir

Odun Kémuri Briket

Dogal Odun Komiiru

K1 Kamado ile dogal odun komuru kullanmanizi éneririz. Dogal odun komurd, yapay
katki maddesi veya kimyasal icermez, duguk kul igerigine ve daha yuksek yanma
sicakligina sahiptir, bu nedenle 1zgara igin ideal yakittir. Dogal odun komurinun
boyutu degisebilir ve bu da isi ¢ikigini etkileyebilir. Bu nedenle, Everdure dogal odun
komurlinun boyutu, harika bir pisirme performansi ve mukemmel bir lezzet icin
onerilir.

Briket

Briketler, baglayicilar, dolgu maddeleri ve kimyasallar igeren , islenmis bir yakittir, bu
nedenle tutusma sureleri 6nemli dlgide degisebilir. Yaklasik %20 oraninda yanmaz
malzeme icerdikleri icin odun komurden ¢ok daha yuksek hacimde kul birakirlar.
Briketler K1 Kamado ile kullanilabilir; Bununla birlikte, dogal odun komuru kullanarak
daha kisa bir tutusma suresi ve daha iyi genel pisirme performansi elde edeceksiniz.

Talas

Talag, odun komuru ile yemek pigirirken lezzet arttirici olarak kullanmak igin
harikadir. Talaslari dogrudan tutusturulmus komuaran Uzerine koymaktan kaginin ve
bunun yerine beyaz bir kil olusana kadar bekleyin ve talaglari kdmurin bir tarafina
hafifce yerlestirin. Kobmurden gelen dolayli is1, talaglari aninda tutusturmak yerine igin
icin yanmasina ve duman g¢ikarmasina neden olur.

Hava kosullari

K1 Kamado, komurin yanmasini saglamak i¢in temiz bir oksijen kaynagina ihtiyag
duydugundan, farkli hava kosullarinin barbeku igindeki pisirme suresini ve sicakligini
etkileyebilecedini gbz onunde bulundurmaniz gerekecektir. Bu nedenle, bir tarifin
pisiriimesi biraz daha az veya daha fazla zaman alabilir.

Cakmak

Mimkin oldugunda Eco gakmaklarinin kullanilmasini oneririz, bunlar herhangi bir
zararl veya toksik kimyasal icermez. Yalnizca EN 1860-3'e uygun cakmaklar
kullanin.
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K1 Kamado’da Sicaklik Kontrolu

Komiir Isisinin Korunmasi

Dogal odun kdmuru ve briketlerden gelen 1si degdisir ve bu da ayni olmayan bir is1 ¢ikisi Uretir. Bu

nedenle, sicakliktaki uzun sureli dalgalanmalari dnlemek icin pisirme sirasinda K1 Kamado'yu
surekli olarak izlemenizi 6neririz.

K1 Kamado On Isitma

Pisirme yonteminize gore ne kadar odun komuru kullanacaginizla ilgili 6neriler sayfalarina bakin.

Ateslemenin ilk 10-15 dakikasi Ust kapagin acik tutulmasi tavsiye edilir. Isi kaybini dnlemek igin bu
sure zarfinda Ust kapagi kapatmayin.

En iyi sonuglar i¢in - atesleme suresinden sonra, K1 Kamado istenen sicakliga ulasana kadar
kapagi dnerilen havalandirma agikliklariyla kapali tutun.

Ayarlanabilir Havalandirma Delikleri:

Kullanilan odun kdmuri miktarina ek olarak, 4K ayrica 2 x havalandirma deligi manuel olarak
ayarlanarak kontrol edilir:

b
<_' fr/_j?ijfd:%“?w Ust havalandirma Isiy1 kontrol

S ::--:-‘5-" ] ) .
HAVA [ ] | , eder ve hava sirkiilasyonuna
CIKISI | L
" ] | yardimci olur

o | |
HA\{A_ llt ‘.i @ . \
GIRISI M

Alt havalandirma

Oksijenin komiir odasina
girmesine izin verir

Alt Havalandirma: Ust havalandirma:

« Sinirsiz yanma olusturmak igin oksijenin * Isiy emer ve K1 Kamado i¢indeki hava
kdmur odasina girmesine izin verir sirktlasyonuna yardimci olur

+ Daha yuksek pozisyon acikligi = daha fazla « Istediginiz sicakliga ulagtiginizda, havalandirma

hava = daha fazla 1si konumunda gereksiz ayarlamalar yapmaktan
kacinin
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K1’de Sicaklik Kontroliu

Hava Akis Kontrolleri igin Oneriler:

K1 Kamado'yu agik bir alana ve dogrudan gunes isigindan uzak bir yere yerlestirin

Cevresel kosullar pisirme performansini etkileyebilir. Havalandirma konumlari yalnizca tavsiye
niteligindedir - ortam sicakligina, rizgar kosullarina ve yakit turine bagl olarak degisebilir

K1 Kamado'yu asla i¢ mekanlarda kullanmayin

lzgara Metodu

Havalandirma Pisirme sicakligi (ortam)

Konumu

6 6 Atesleme Hepsi (ilk 10-15 dakika)
1-2 1-2 110130°C 230-266°F Dusuk —yavas pisirme/tutsileme
2-3 2-3 140-180°C 284-356°F Kavurma/Konveksiyon
4-5 4-5 180-220°C 356-428°F |Zgal’a -Yiksek

Isida kizartma

6 2 320-350°C 608-662°F Pizza/yogun pisirme
Dusuk —yavas Kavurma/Konveksiyon Izgara/YUksek 1sida kizartma
pisirme/titstilenme Havalandirma delikleri 2 Havalandirma delikleri 4 veya 5'te
Havalandirma delikleri 1 veya veya 3'te acilir acilir

2'de acilir
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K1 Kamado i¢ Kurulum

Ust Pisirme lzgarasi

Alt Pigirme lzgarasi

ic Kémiir Sepeti

ig¢ Kémiir Tepsisi

Komurle Indirect Pigirme Yontemi

Ust ve alt pigirme 1zgaralarini ve i¢ kémur sepetini gikarin.

ic kdmlir tepsisinin bir tarafina tic dogal atesleyici yerlestirin.
ic kdmiir sepetinin bir tarafina istediginiz miktarda odun kémdirii
yerlestirin.

ic kdmiir sepetini, i¢ komir tepsisindeki atesleyicilerin tizerine
gelecek sekilde ayarlayin. Komurin bulundugu tarafin dogrudan
ategleyicilerin Uzerinde oldugundan emin olun.

Her bir atesleyiciyi tutusturun.

Alt ve Ust pigirme 1zgaralarini istediginiz gibi yeniden takin.
DIKKAT — 1siya dayanikli eldivenler giymenizi éneririz.

Yeterli hava akisi saglamak igin atesleme islemi sirasinda Ust
kapagi acik tutun.

K1 Kamado, odun kdmurud tamamen tutustugunda ve beyaza
dondugunde kullanima hazirdir.
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Dogrudan Pisirme Yontemi

Ust ve alt pisirme 1zgaralarini ve i¢ kdmur sepetini ¢ikarin.

ic kémur tepsisinin ortasina alti dogal atesleyici yerlestirin.

e
/ < 4 \\
S a\\ Bollciyd ic komir sepetinden gikarin.

3 \ .
|| ¢ | I| Istediginiz miktarda komurd i¢ komur sepetinin ortasina
\ Y= I | yerlestirin.
\ A g 11
> 0:/ I¢ komir sepetini, i kdmdir tepsisindeki atesleyicilerin
l& b= o/ tzerine yeniden takin.

\".| @ / Her bir atesleyiciyi tutusturun.

Alt ve Ust pigirme 1zgaralarini istediginiz gibi yeniden takin.
DIKKAT — 1siya dayanikh eldivenler giymenizi 6neririz.

Yeterli hava akisi saglamak igin ategleme islemi sirasinda
davlumbazi agik tutun.

K1 Kamado, odun kdmurd tamamen tutustugunda ve beyaza
dondugunde kullanima hazirdir.

Komiur Doldurma

Isiya dayanikli eldiven ve masa kullanmak:

ic kémiir sepetine erismek igin menteseli yan 1zgarayi dikkatlice
acin.

istediginiz miktarda kémdirli ic kémiir sepetine yerlestirin ve
pisirme yonteminize gore uygun sekilde konumlandirin.

Menteseli yan 1zgaray! dikkatlice kapatin.




Sorun

Uriin strekli asiri
Isintyor

Komurdn
tutusmasi uzun
zaman aliyor

Kirik parca

V.1.00 11-04-2023

Sorun Giderme

Cozum

K1, 1s1y1 korumak igin dretilmigtir ve +250C’ye ulagsmakigin
yalnizca ¢ok az miktarda odun kdmura gerektirir.

Komurunuzun her zaman kuru bir yerde tutuldugundan emin olun. Nemli kdmurun
tutusmasi uzun zaman alabilir. En iyi sonug i¢in dogal odun kdmurt kullanmanizi
oOneririz. Briketler, igcinde bulunan yanici maddeler nedeniyle tutusmalar daha uzun
surebilir.

Everdure by Heston Blumenthal Musteri Hizmetleri ile iletisime gegin



K1 Kamado'nuzun Bakimi

TEMIZLIK:

& Uyari: Temizlemeden 6nce Urlnun yeterince sogumasini
bekleyin.

Dis yuzey:

Boyali ylizeyler hafif ev deterjanlari veya temizleyiciler ve temiz bir bez kullanilarak temizlenebilir.
Temizleyicileri dnce cihazin kii¢lk bir béliminde test etmeniz dnerilir.

Sert kimyasallar ve/veya asindirici temizleyiciler boyayl matlastirir ve Grtin etiketlerini gikarir.

Temizlik icin boya inceltici veya benzeri ¢gozlciler KULLANMAYIN,
Soguk suyu dogrudan sicak yiizeylerin tizerine DOKMEYIN.

lzgaralari:

Pisirimden sonra ve firin hala sicakken, izgaralari nemli bir bezle silin.

Odun kdmuru haznesi:

Sicak pargalari tutarken daima i1siya dayanikh eldivenler giyin!

ii Koémlir haznesini temizlemek icin 1lik sabunlu su ve bir firga kullanin.

%100 dogal odun kdmard, bahgeniz igin harikadir ve dogal olarak atilabilir. Kémur briketleri
dogal degildir ve kurallar gergevesinde ¢op kutusuna atiimalidir.

Sicak kiilii asla atmayin!

Ust Hava Menfezi

Komur dumani nedeniyle i¢ kismi dogal olarak kararmaya baslayacaktir. Havalandirma deliginin
icini kiigUk bir baca firgasiyla ve disini mikrofiber bezle temizlemenizi dneririz..

DEPOLAMA:

Cihaz kullanilmadigi zamanlarda, agik havada saklanabilir ancak ustu ortulu bir
yerde ve kilifli olmalidir. Premium Kilif (HBC4COVERL) 6nerilir ve Granu UV
Isinlarindan ve yagmurdan koruyacaktir.

Uriinu saklamadan énce iyice temizlemenizi 6neririz.



Ithalatci Firma:
Leggno Mutfak
Uriinleri Sanayi
ve Ticaret AS
Altunizade Mah
Fahrettin Kerim
Gokay Cad No 13 B
Blok
Usktudar/ISTANBUL/
TURKIYE

Tel: 0216 634 44
44

Satis Sonrasi
Hizmetler:

Leggno Cozum
Merkezi Hatti
Telefon : 444 4
397

0850 473 01 73
Mail:
info@leggno.com
Adres: Barbaros
Mahallesi, Sedef
Sokak Validebag
Konaklari A2 Blok
No 19
Uskidar-ISTANBUL

GARANTI BELGESI
ITALATCI FIRMA

Unvani: LEGGNO Mutfak
Urtunleri San. Ve Tic.
A.S

Adresi: Altunizade
mah.Ord. Prof.
Fahrettin Kerim Gokay
cad. B Blok No: 13/3
Usktdar ISTANBUL
Telefon: +90 216 644
44 44

E-Posta:
info@leggno.com

FIRMA YETKILISININ
Imza ve Kasesi:

Malin Cinsi:
Model:
Bakanlikca Bildirilen
Kullanim Omri:
Garantil Suresi: 2 Yil
Tamir Suresi: 20
un



lego

COZUM MERKEZI

444 4 397

0850730173

https://www.leggno.com

Mail: info@leggno.com



