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. M Defya olarak bizim icin “iyi yasam”

once gidanin 6ziine olan bir yolculuga ¢ikmakla basliyor.

“lyi yasam” yolculugunda iyi beslenmeyi kolaylastirmak adina
sundugumuz araglarla ve saglikli yasami destekleyen detoks receteleri ile
“Defya lyi Yasam Ailesi” liyelerimizin her zaman yaninda olmaya ve iyi
beslenmek adina tim birikimimizi aile Gyelerimize ulastirmaya calisiyoruz.

Modern hayatin yogun temposunda aile liyelerimizi iyi yasamin
dinginligine eglenceli bir sekilde iyi besinle ulastirmayi kendimize
bir gorev olarak kabul ediyoruz.

Saglikli yasamin keyifli yanini paylagmak icin etkinlikler diizenliyor, iyi
besinin 6zline ulagsmak icin kisisellestirilebilir receteler sunuyor, bu amag
dogrultusunda diinyaca Unli mutfak ekipmanlarini sizlerle bulusturuyoruz.

Gunki en iyisi, kendi yaptiginiz.

Sizi de bu yolculukta bizimle birlikte yiriimeye davet ediyoruz.
Ailemizin bir Uyesi olmaniz igin sabirsizlikla bekliyoruz.
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TEBRIKLER,
TRIBEST AILESINE HOS GELDINiZz!

Ozel musteri hizmetleri ve garanti ekibimiz Tribest Soyabella bitki bazli icecek
makinenizle ilgili her tirli sorun veya sorulariniz igin hizmetinizdedir. Tim Tribest
Urtinlerinde oldugu gibi, Soyabella’nin ¢cok yonlu islevleri, saglikli yasami kolaylikla
benimsemenize yardimci olmak igin tasarlanmistir.

BASIT ve TEK DOKUNUSLA KULLANIM

Basit ve kullanimi kolay 7 farkli islev arasindan seciminizi yapabilirsiniz. Boylelikle
saglikli gidalar hazirlayacaksiniz. Kuruyemis ve ayiklanmis cekirdek gibi
malzemelerle ¢ig, 1sitma gerektirmeyen vegan icecekleri, 30 saniye gibi kisa bir
surede hazirlayabilirsiniz. Ayrica kuruyemis, fasulye ve ayiklanmis cekirdek iceren
corbalarin ve plrelerin ya da vegan iceceklerin, hatta daha fazlasinin tadini 15
dakikadan kisa suirede ¢ikartabilirsiniz.

TEMIZLEMESI KOLAY

Soyabella’nin isitici aksami, daha fazla guivenlik ve kolay temizlik saglamak
amaciyla paslanmaz gelik haznesine ankastre olarak tasarlanmistir. Dahili guivenlik
islevleri sayesinde; tagsma, bosken isitma veya asiri Isinma kaynakli olasi hasar
durumunda ikaz eder. Bir dolumdan digerine gecerken, Soyabella damlama kabi
gibi, irtinle birlikte verilen aksesuarlari kullanabilirsiniz. Ustelik tasmayi 6nleme
fonksiyonu da var. Bu sayede kullanim sirasinda tezgahinizin temiz kaldigindan
emin olabilirsiniz.

GIDA SINIFI PASLANMAZ (;ELiK

Paslanmaz celik hazne, kapak (sadece SB-132-F), ince filtre, kalin filtre, 6glitme
bicagi ve BPA icermeyen motorlu kapak gibi pargalar sayesinde, hazirlik sirasinda
icecekler zararli kimyasallarla temas etmez. Kullanim sirasinda su ti¢ basit adimi
izlemeniz yeterlidir; malzemeleri filtrenizin igine yerlestiriniz, hazneyi suyla
doldurunuz ve bir islev seginiz!



GCOK YONLU OGUTME iSLEVi

Kahve c¢ekirdeklerini, keten tohumunu, baharatlari ve diger kuru malzemeleri
oglitme kabinin icinde 6gltebilirsiniz. Patentli helisel yapisi ve tirtikli kenar
ozelligiyle donatilmis bigak, kuru malzemeleri 6gutlr; plrlizsiz ve hafif bir kivam
elde etmenizi saglar.

iSTE BASLIYORUZ!

Soyabella’yr kullanmadan once, tim parcalari basit bir siinger, 1lik su ve yumusak
sabunla yikamanizi 6neririz. Daha sonra kendiniz ve aileniz igin lezzetli ve
ferahlatici vegan icecekler yapmaya baslayabilirsiniz. Baslamadan 6nce cihazi nasil
dogru sekilde kullanacaginizi ve bakimini nasil yapacaginizi 6grenmek igin kullanim
kilavuzunu sonuna kadar okuyunuz.

Elektrikli aletler kullanirken asagidakiler de dahil olmak iizere, tiim temel
giivenlik kurallarina daima uyunuz:

1. Kullanim 6ncesi tim talimatlari dikkatlice okuyunuz.

2. Her turlu elektrik carpma riskinden kagininiz. Bu dogrultuda, elektrik kablosunu,
fisi, baslik yuvasini, motor basligini veya paslanmaz celik hazneyi su ya da herhangi
baska bir siviya daldirmayiniz.

3. Kullanim harici durumlarda, ¢ikarilabilir parcalari takmadan / sokmeden ve
temizlemeden 6nce cihazin elektrik kablosunu prizinden ¢ikartiniz. Fisi prizden,
govdeden tutarak cekmelisiniz. Cihazi elektrikten gikartirken asla kablosunu
¢ekmemeli veya biikmemelisiniz.

4. Cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Onlarin yakininda kullanildiginda
ise siki bir denetim gereklidir.

5. Cikanlabilir parcalarla temastan kagininiz.

6. Herhangi bir ariza, diisme veya farkli bir kaza sonucu; elektrik kablosu veya priz
hasar gormisse, cihazi kullanmaktan kagininiz. Cihazi inceleme, onarim, elektrik
veya mekanik ayarlari icin mutlaka yetkili servise gdnderiniz.

7. Cihazin (reticisi tarafindan 6nerilmeyen veya satilmayan aksesuarlarin
kullanilmasi yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmaya neden olabilir.
Orijinal olmayan aksesuarlari tGrtinle kullanmamalisiniz

8. Cihazi agik havada kullanmayiniz.



9. Elektrik kablosunun masadan veya tezgahtan sarkmasina ya da sicak ylizeylere
temas etmesine izin vermeyiniz.

10. Cihazin elektrik baglantisini kesmeden 6nce, motorun durmasini bekleyiniz,
fisi daha sonra prizinden ¢ikartiniz.

11. Cihazinizi ¢ahisir durumda birakmayiniz. Cihazi gozetim olmaksizin
kullanmayiniz. Cihazi sckmeden 6nce motorun tamamen durdugundan emin
olunuz. Her kullanimdan sonra cihazin fisini ¢ekiniz.

Alinacak Onlemler:

1. Soguk yulaf lapasiniisitmak icin Soyabella kullanmayiniz.

2. MOTORLU KAPAGI suya daldirmayiniz ve elektrikli bilesenlerin iizerine su
dékmeyiniz. Suyun NEM BUHARLASMA DELIGINE girmesine izin vermeyiniz

(Ana Uniteyi temizlemek icin nemli bir bez kullaniniz).

3. PASLANMAZ CELIK HAZNEYi suya daldirmayiniz ve taban ya da SAP yiizeyini
islatmaktan kagininiz.

4, Cihaz elektrige baglamadan énce DiSI BASLIGIN ve GUC KABLOSU YUVASININ
kuru oldugundan emin olunuz.

5. Ana Unitenin yetkisiz olarak sokilmesi cihazin garantisini gecersiz kilar.

6. OGUTME BICAGI’nin parcalarini temizlerken dikkatli olunuz.

7. Tamamen soguyana kadar paslanmaz gelik pargalara dokunmayiniz.

8. PASLANMAZ CELIK HAZNE kullanim sirasinda cok isinabilir. Bu siire zarfinda ona
dokunmaktan kagininiz. (Cocuklarin yakininda kullanirken daha dikkatli olunuz.)
9. Hasarli bir gii¢ kablosunu kullanmayiniz.

10. GUC KABLOSU ile daima toprakli priz kullaniniz.

11. Glg kablosunu prize takmadan once fislerdeki lic kauguk korumayi
¢ikardiginizdan emin olunuz.

12, Bu talimatlari saklayiniz.

UYARI:
Nem buharlasma deligine i
su kagmasina engel olunuz.



AEEE yonetmeligine uyum ve atik iiriiniin elden ¢ikarilmasi:

Bu Urlin, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligl tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli

ve Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi’nde belirtilen zararli ve yasakli
maddeleri icermez. AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu lrin, geri donusumli

ve tekrar kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, trlinu, hizmet dmrinun sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri donlsiimd igin bir toplama
noktasina goturln. Bu toplama noktalarini bolgenizdeki yerel yonetime sorun.

Kullanilmis trlnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urlinii atmadan énce cocuklarin giivenligi icin
elektrik fisini kesin ve kapida kilit varsa ¢alismaz duruma getirin.

Ambalaj bilgisi:

Urtiniin ambalaji, Yasal Mevzuatimiz geregi geri donistiirilebilir malzemelerden
Uretilmistir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin, yerel
otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atin.
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1- MOTORLU KAPAK

Gugli bir 200/220 watt motor, malzemelerinizi karistirir.

2- KONTROL DUGMELERI

Dokunmatik Diigmeler
basit ve kullanimi kolay.

HOT Ogiitme ve 1sitma.

RAW Isitma olmaksizin sadece 6gitme.

@ Onden isitma, 6giitme.

3- TASMA SENSORU
iceceklerin tasmasini énler.

4- GUTME BIGAGI

Patentli tirtikli kenarli helisel bigak,
zengin, yumusak kivamli karisimlar elde
etmek icin farkli bilesenleri hizla karistirir.

5- DiSi BASLIK
BASLIGIN YUVASI’na baglanr.

9- SAP

10- GUG KABLOSU YUVASI

Gli¢ Kablosunasuna baglanir.

11- iNCE FiLTRE

Vegan icecekler hazirlama ve ayni zamanda

filtreleme igin kullanilir.

12- KALIN FIiLTRE
Daha yogun, pure ya da kivamli gorba

triinden icecekler hazirlamaya yardim eder.

13- 6GUTME KABI
Bu aksesuari kullanarak kuru malzemeleri
saniyeler icinde 6gutebilirsiniz.

14- DAMLAMA KABI

Gosterge Lambasi
Doéngtlintin durumunu gosterir.

55 Yanip sénen kirmizi iik= Elektrige bagli
® Sabit kirmizi 1g1k= Déngii halinde
“5 Yanip sénen (acik) yesil isik= Bitti

6- BASLIK YUVASI
DiSI BASLIGA baglanir.

7- PASLANMAZ GELIK HAZNE

8- ISITICI AKSAM

Termal koruma, kolay temizlik
ve puruzsiiz bir ylizey saglamak
amaciyla HAZNE’ye ankastre
edilmistir.

15- OLCUM KABI
16- OVALAMA PEDi

17- TEMIZLEME FIRGASI

18- GUC KABLOSU
GUC KABLOSUna baglanir.

19- PASLANMAZ CELiK KAPAK
(SB-132-F)

20- TOFU KiTi (SB-132-F)
Tofu kutusu, tofu presi ve bir adet
tllbent icerir.

Bu kap sayesinde FILTRENIZi kolayca cikartabilirsiniz, Hichir damlayi kacirmaz ve

tezgahinizi temiz tutar. iceceginizin keyfini cikarabilirsiniz.



Baslamak i¢in asagidaki kilavuzu izleyiniz.
7 farkh 6zellik arasindan seciminizi yapiniz:

Hizli Baslangig Kilavuzu ....12 Yogun corbalar...........coooiiiiiiiiiii 20
Gigicecekler................... 14 Gaylarve tonik icecekler. .............cco.ooii. 21
Sicakicecekler................ 16 SB-132-F kullanarak yumusak tofu hazirlama. . 23
Sicak gorbalar................ 18 Kuru gidalarin égutilmesi......................... 24

SOYABELLA’nin Hizli Baslangi¢ Kilavuzu

Sadece 30 saniye icinde kuruyemis, ayiklanmis ¢ekirdek, tahil ve fasulyeden vegan
icecekler hazirlayin! iste ilk vegan iceceginizi hazirlamak icin bazi basit adimlar.
Soyabella’nizi kullanmanin gesitli yollari hakkinda ayrintili talimatlari okumak igin
bu Hizli Baslangi¢ Kilavuzunun asagidaki sayfalarini inceleyiniz.

HAZNEYi alt dolum sinirina dek suyla doldurunuz
(yaklasik 4 bardak). Daha fazla miktarlar icin, sadece
daha fazla su ekleyiniz ve son seviyeye ulastigindan
emin olunuz. Sonrasinda ADIM 2'ye gecin ve malzeme
ekleyiniz.

FILTRENIZE 250 ml, kuruyemis, ayiklanmis cekirdek,
tahil, cig ya da islatilmis fasulye ekleyiniz. Daha nitelikli
bir vegan icecek elde etmek icin INCE FILTRE kullaniniz.




FILTRE icindeki cikintilari yukarida gosterildigi tizere
MOTORLU KAPAGIN girintileriyle eslestirerek FILTREYi
MOTORLU KAPAGA sabitleyiniz. Ardindan, FILTRENIN
guivenli bir sekilde kilitlendigini hissedene kadar
basligi ceviriniz. MOTORLU KAPAGI HAZNENIN (izerine
yerlestiriniz.

GUC KABLOSUNU prize takiniz. Calistirmak istediginiz
déngliyii seciniz. Vegan icecek tiretmek icin ISLEV
DUGMELERDEN birine basmaniz yeterlidir!

B ‘ﬁ ve DAMLAMA KABINA bastirarak FILTREYi cikartiniz.
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Déngli tamamlandiginda, MOTORLU KAPAGI kaldiriniz
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MOTORLU KAPAGI tekrar cihaza koyunuz, vegan
iceceginizi bardaginiza dokiip, tadina variniz!

Kuruyemis, baklagil, ayiklanmis ¢ekirdek ve tahil kullanarak ¢ig vegan
icecegi elde etmek igin digmesine basiniz.

Ayiklanmis cekirdek, kuruyemis, baklagil ve tahil kullanarak sicak vegan
icecek elde etmek i¢in @D diigmesine basiniz.



Soyabella’nizin islevini kullanarak kuruyemis, ayiklanmis ¢ekirdek ve
filizlenmis tahillardan ig vegan icecekler hazirlamak sadece birkag saniyenizi alacak.

Daha iyi sonuglar icin vegan icecek yapmadan dnce tim malzemelerinizi 4 ile 6 saat
veya tlim gece boyunca suda bekletiniz.

1. ADIM: HAZNENIZE 1 litre su doldurunuz.

- QW

2. ADIM: iNCE FILTREYi kullaniniz ve onu 250 ml
kuruyemis, ayiklanmis cekirdek veya suda bekletilmis
filizlenmis tahillarla doldurunuz. Daha fazla tarif igin
Tarifler bélimiindeki 36. sayfaya bakiniz

3. ADIM: FiLTREYi MOTORLU KAPAGA takiniz.
FILTRENIN KIiLITLENDIGINDEN

EMIN OLUNUZ! FILTRE kullanim sirasinda yerinden
kismen ayrilirsa, doner bigcak ona zarar verebilir.

4. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE lizerine diizglince
yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve
prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir.




5.ADIM: digmesine basiniz. Gosterge lambasinda
sabit kirmizi 1sik yanacaktir. Cihazinizin malzemelerinizi
karistirmaya basladigini duyacaksiniz. 15 saniye sonra,
makine bip sesi ¢ikartacak ve gosterge lambasinin

1s1g1 donglinin tamamlandigini gosterir sekilde
yesile dénecektir. ilk ®w déngliden sonra, FILTREY]
cikarmadan MOTORLU KAPAGIN dst kismindan
kaldirarak vegan iceceginizi inceleyiniz. Karistirdiginiz
malzemelerin turline bagli olarak, daha kremamsi

ve daha zengin bir vegan icecek elde etmek igin
donguyu 2 veya 3 kez basglatmaniz gerekir. Vegan
iceceginizi bardaginiza dokiin, artik keyfini ¢cikarma
zamani!

SEFIN TAVSIYELERI:

« Daha koyu kivamli bir vegan icecek elde etmeyi tercih ediyorsaniz, KALIN FILTREyi
kullanmayi deneyebilirsiniz. Boylelikle daha koyu bir karisim elde etmek icin
déngiisii sirasinda bazi parcaciklar FILTREden gecebilir.

« Bircok kullanici ¢ig vegan iceceklerini dogal tatlandirici, targin ve deniz tuzu
ekleyerek gelistirmeyi tercih eder. Tim bunlari veya farkli dogal baharat takviyelerini
ekleyebilirsiniz, buradaki pif noktasi tiim bu ek malzemeleri vegan icecek
HAZNENIZE ilk olarak eklemektir. FILTREYi ¢ikarmak icin DAMLAMA KABINI kullaniniz.
Ardindan FILTRE olmaksizin MOTORLU KAPAGI yerine takiniz ve @w déngii
digmesine bir kez daha basiniz. isiniz bittiginde, baharatlandinlmis ¢ig vegan
iceceginizi bardaginiza dokebilirsiniz!



Soyabella’n|2|ni§levini kullanarak, kuruyemis, ayiklanmis ¢ekirdek tahil veya
islatiimis fasulyeden olusan vegan icecekleri dakikalar icinde hazirlayabilirsiniz.

Daha iyi sonuglar elde etmek icin, vegan bir icecek yapmadan 6nce malzemelerinizi

4 ile 6 saat veya tiim gece boyunca suda bekletiniz.

QW

1. ADIM: HAZNENIZE 1 litre su doldurunuz.

2. ADIM: INCE FILTREYi kullaniniz ve icerisini 250 ml
kuruyemis, ayiklanmis gekirdek tahil veya fasulye ile
doldurunuz. Daha fazla tarif icin Tarifler bolimundeki
42. sayfaya bakiniz.

3. ADIM: FILTREYi MOTORLU KAPAGA takiniz. FILTRENIN
KILITLENDIGINDEN EMIN OLUNUZ! FILTRE kullanim
sirasinda yerinden kismen ayrilirsa, doner bicak ona
zarar verebilir.

4. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE lizerine diizglince
yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve
prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir.



5.ADIM: digmesine basiniz. Gosterge lambasinda
sabit kirmizi 1sik yanacaktir. Soyabella artik
malzemelerinizi vegan bir icecege doniistirmek icin
yaklasik 20 dakika boyunca isitacak ve karistiracak. Bu
dongu tamamlandiginda, cihaziniz bip sesi ¢ikartacak,

gosterge lambasinin 15181 dongliniin tamamlandigina
isaret eder sekilde yesile donecektir.

Vegan iceceginizi bardaginiza dékiin, artik keyfini
¢ikarma zamani!

UYARI: PASLANMAZ GELiK HAZNE ve FiLTRE déngii sirasinda 1sinacaktir.

Bu nedenle cihaz soguyana dek beklerken ve sicak iceceklerinizi kabiniza
dokmek icin yalitimli SAPI kullanirken, liitfen ellerinizi koruyunuz.

SEFIN TAVSIYELERI:

« Bircok kullanici vegan icecekleri dogal tatlandirici, targin ve deniz tuzu ekleyerek
gelistirmeyi tercih eder. Tim bunlari veya farkli dogal baharat takviyelerini
ekleyebilirsiniz, buradaki pif noktasi tiim bu ek malzemeleri vegan icecek
HAZNENIZE ilk olarak eklemektir. FILTREYi ¢ikarmak icin DAMLAMA KABINI kullaniniz.
Ardindan FILTRE olmaksizin MOTORLU KAPAGI yerine takiniz ve déngii
digmesine bir kez daha basiniz. isiniz bittiginde, aromalandirilmis vegan iceceginizi
bardaginiza dékebilirsiniz!



1. ADIM: HAZNENIZE 1 litre su doldurunuz.

2. ADIM: Gorba hazirlamak igin KALIN FILTREYE 375
ml taze sebze doldurunuz (kereviz, havug, sogan ve
sarimsak deneyebilirsiniz). Daha fazla tarif igin Tarifler
bélimiindeki 48. sayfaya bakiniz.

3. ADIM: FILTRE ve MOTORLU KAPAGI sabitleyiniz.
FILTRENIN KILITLENDIGINDEN EMIN OLUNUZ!
FILTRE kullanim sirasinda yerinden kismen ayrilirsa,
doner bigak ona zarar verebilir.

4. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE lizerine diizgiince
yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve
prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir.




5. ADIM: oD diigmesine basiniz. Gésterge lambasinda
sabit kirmizi i1sik yanacak. Cihaziniz artik malzemelerinizi
¢orbaya donustiirmek icin yaklasik 20 dakika boyunca
Isitacak ve karistiracaktir. Bu dongii tamamlandiginda,

makineniz bip sesi ¢ikartir ve gosterge 15181 dongunin
tamamlandigini gosterecek sekilde yesile doner.
Gorbanizi kasenize dokiin, artik keyfini citkarma zamani!

UYARI:

PASLANMAZ GELIK HAZNE ve FiLTRE, déngii esnasinda isinir, bu nedenle
makinenin sogumasini beklerken ve sicak corbalarinizi kabiniza dokmek igin
yalitimli SAPI kullanirken lutfen ellerinizi koruyunuz.

SEFIN TAVSIYELERI:

« Surrekli degisen tarifler hazirlayabilmek icin corbaniza taze otlar ve baharatlar gibi
farkli malzemeler ekleyiniz! Bu malzemeleri sadece HAZNEYE eklemeniz yeterlidir.
FILTREYIi cikarmak icin DAMLAMA KABINI kullaniniz. Ardindan FILTRE olmaksizin
MOTORLU KAPAGI yerine yerlestiriniz ve dongi diigmesine basiniz.

isiniz bittiginde, lezzetli corbanizi kasenize dékerek servis edebilirsiniz,

artik tadini cikarma zamani!



1. ADIM: HAZNENIZE 1 litre su doldurunuz.

2. ADIM: TUm malzemeleri HAZNEYE ekleyiniz.
Genellikle 250 ml mercimek, kirik bezelye, taze otlar
ve baharatlarin yani sira havug, kereviz ve sogan
gibi sebzeler kullanilir. Daha fazla tarif icin Tarifler
bélimiindeki 54. sayfaya bakiniz.

3. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE (izerine diizglince
yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve
prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir.

4. ADIM: diigmesine basiniz. Gosterge
lambasinda sabit kirmizi 151k yanacak. Soyabella artik
malzemelerinizi corbaya donustiirmek icin yaklasik
20 dakika boyunca isitacak ve karistiracak. Bu dongii
tamamlandiginda, makineniz bip sesi ¢ikartacak,
gosterge lambasinin 15181 dongliniin tamamlandigina
isaret eder sekilde yesile donecektir.

Simdi icerisindeki parcaciklariyla beraber, eksiksiz bir
sicak ¢orba elde etmis olmalisiniz! Ayniislem, daha
kivamli soslar, elma puresi tiiriinde meyve plreleri
ve daha taneli ¢orbalar elde etmek icin daha az su ile
desteklenebilir.

AGIKLAMA: Cihazin devreye girmesi ve diizgtin calismasi
icin alt dolum sinirina ulasilmalidir.



UYARI:

PASLANMAZ CELIK HAZNE ve FiLTRE dongii esnasinda isinir, bu nedenle
cihazin sogumasini beklerken ve hacimli karisimlarinizi dokmek igin yalitimli
SAP’1 kullanirken lutfen ellerinizi koruyunuz.

SEFIN TAVSIYELERI:

« Soyabella'yi FILTRE olmaksizin kullandiginizda daha kalin yapili malzemeler
kullanmak daha kolaydir. Karistirma islemi esnasinda daha iyi sonuglar igin, bu
malzemeleri 1 cm'lik pargalar halinde kesmenizi 6neririz.

« Corbanizi koyulastirmak istiyorsaniz, sadece MOTORLU KAPAGI cihaziniza
sabitleyiniz ve karisiminizi daha fazla karistirmak igin dongi diigmesine
1, 2 kez basiniz.

1. ADIM: HAZNENIZi secilen tarife bagli olarak 1 litre sivi

b K’
E an ile doldurunuz.

.};@ - Zerdegal, chai baharatlari, stiper gidalar veya mantar
= karisimlari oldukca popdilerdir. Daha fazla tarif icin
? l Tarifler bolimuindeki 60. sayfaya bakiniz.

n 3. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE iizerine diizglince
: yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve

S prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
' l “ olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir.

2. ADIM: TUim malzemelerinizi HAZNEYE ekleyiniz.

ra



4. ADIM: @Y Diigmesine basiniz. Gosterge
lambasinda sabit bir kirmizi 1sik belirecektir. Cihaziniz,
malzemelerinizi bir tonik icecege donustirmek icin 5
ile 10 dakika boyunca isitma ve karistirma dongusiine

baslayacaktir. Bu dongl tamamlandiginda, cihaziniz bip
sesi ¢ikarir ve gosterge 15181 donglintin tamamlandigini
gosterecek sekilde yesile doner.

Tonik iceceginizi bardaginiza dokiinilz, artik tadini

¢ikarma zamani!

UYARI:

PASLANMAZ CELIK HAZNE ve FILTRE @ dongli sirasinda isinacaktir. Cihaziniza
sicakken dokunmayiniz, sogumasini bekleyiniz. Sicak iceceklerinizi kaplara dokerken
yalitimli SAP’1 kullaniniz.

SEFiN TAVSIYELERI:

« Zerdecalli altin vegan icecegi, chai cayi veya 2 adimli bir islem gerektiren farkli
tonik icecekleri hazirlarken (6nce @ , dongiisiinii, ardindan da dongusuni
kullanin). Asiri 1Isinmaya engel olmak icin adimlar arasina malzeme eklemesi yapmak
gerekebilir. Ornegin ¢ig stiper gidalar hazirlarken malzeme eklemesi yapmaniz
gerekir. Bu durumda, dongiler arasinda karisiminizin sogumasina izin vermenizi

oneririz.



Bir bardak kuru soya fasulyesini en az 4 saat temiz icme suyunda bekletiniz.

Bu sekilde yaklasik 2 bardak islanmis soya fasulyesi elde etmis olmalisiniz.

Daha fazla tarif icin, Tarifler bolimiindeki 64. sayfaya bakiniz.

1. ADIM: HAZNEnize dort bardak (1 L) su koyunuz.

Soya fasulyelerinin ilk yarisini (~1 bardak / 250 mL)
iINCE FILTREDEN gegiriniz. FILTREYi MOTORLU KAPAGA
sabitleyiniz ve glivenli bir sekilde yerine oturdugundan,
kilitlendiginden emin olunuz. MOTORLU KAPAGI
HAZNENIN (izerine yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU prize
takiniz ve diizguin bir sekilde takildigindan emin olunuz.
Cihaza elektrik akimi ulastiginda bip sesi ¢cikaracaktir.
Malzemelerin ilk yarisini 6gitmek i¢in @w diigmesine
3ile 5 kez basiniz.

2. ADIM: MOTORLU KAPAGI kaldiriniz, tim égutilmus
malzemeleri FILTREDEN cikariniz, ardindan geri kalan
malzemeleri (~1 bardak/250 ml) FILTREYE ekleyiniz.
FILTREYi MOTORLU KAPAGA sabitleyiniz ve son adimda
elde ettiginiz ayni tiirden soya iceceginizi HAZNENIN
icinde birakarak sabitlediginiz FILTREYi HAZNEININ
lzerine geri takiniz. Simdi diigmesine basiniz.

3. ADIM: Dongliniin sonunda, soya iceceginizi tilbent
yardimiyla suzuinlz. StizdGgliniiz soya icecegini yaklasik
73°C (165°F) dereceye ulasana dek orta ateste isitiniz.
Paket lizerinde mevcut talimatlari izleyerek tofu

mayasil ile bir karisim olusturunuz. Karisimi yavasca
soya igeceginin Uzerine dokunuz ve yaklasik 40 saniye
boyunca hafifce karistiriniz. Karisimin lizerini értiintiz ve
10 ile 15 dakika bekletiniz.



4. ADIM: Tofu kansimi artik muhtemelen katilasmistir.
TOFU KUTUSUNU bir kaba yerlestiriniz. TOFU
KUTUSUNUN iizerini TULBENTLE értiiniiz; tiilbentin
katlanacak ve kutunun st acikligini 6rtecek kadar
biiyik oldugundan emin olunuz. Tofu karisimini bir
kasik yardimiyla TULBENTE yerlestiriniz.

5. ADIM: TULBENTI tofuyu drtecek sekilde karisimin
ustline seriniz ve TOFU PRES’ini Uzerine yerlestiriniz.
TOFU PRES’in Uizerine bastiriniz ve 10 ile 30 dakika
boyunca dinlenmeye birakiniz. Bekleme siiresi ne kadar
uzun olursa, karisim o kadar yogun olacaktir.

TULBENTI aginiz, taze tofu’yu TOFU KUTUSUNDAN cikartiniz, artik tadini ¢clkarma
zamant...! Tofu’yu soguk su dolu bir kaba koyabilir, bu sekilde 3 ile 5 glin boyunca
buzdolabinda saklayabilirsiniz.

Keten tohumu, kahve ¢ekirdekleri, tahillar, kuruyemisler ve diger ayiklanmis
cekirdekleri 6glitme islevi sayesinde ince toz haline getirebilirsiniz.

1. ADIM: Seffaf OGUTME KABINI 250 ml malzeme ile
doldurun. Daha fazla tarif icin Tarifler boliimindeki 68.
sayfaya bakiniz.

2. ADIM: OGUTME KABINI ve MOTORLU KAPAGI
sabitleyiniz. KABIN YERINE DUZGUN TAKILDIGINDAN
EMIN OLUNUZ! Eger OGUTME KABI kullanim sirasinda
kismen yerinden ¢ikarsa, doner bicak ona zarar verebilir.
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3. ADIM: MOTORLU KAPAGI HAZNE iizerine dlizgiince
yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU elektrige baglayiniz ve
prize dogru sekilde takildigindan emin olunuz. Tam
olarak takildiginda, cihaz bip sesi ¢ikartacaktir

4. ADIM: digmesine basiniz. Gosterge lambasinda
sabit bir kirmizi isik yanacak ve malzemelerinizin
ogutulme sesini duyacaksiniz. Dongu tamamlandiktan
sonra, karisimi gérmek icin MOTORLU KAPAGI kaldirarak
malzemelerinizi inceleyebilirsiniz. istediginiz kivami elde
edene kadar bu adimi tekrarlayiniz.

OGUTME KABINI ¢cikartiniz ve malzemelerinizi kuru
bir yerde tutunuz. Bu malzemelerle daha sonrasinda
smoothie’lerinizi, salatalarinizi ve daha nice lezzetleri
tatlandirabilirsiniz!

SEFiN TAVSIYELERI:

« Salatalariniz ve corbalarinizicin kabin icerisinde kuruyemis ve gesitli ayiklanmis

cekirdeklerden karisimlar yaparak basit garnitirler yaratmayi deneyebilirsiniz.

+ Yag orani yuksek malzemelerde macunsu bir kivam elde etmek icin ilk isleme ilave

o0gltme yapmak gerekecektir. Keten tohumu, kuruyemis ve ayiklanmis aycekirdegi
gibi malzemeler i¢in azami 3 dongusu yapilmasi tavsiye edilir. Daha fazla bilgi
icin sayfa 68’deki tariflere bakiniz.



Soyabella’nizin her kullanimdan sonra iyice temizlendiginden emin olunuz.
Cihazin mimkiin oldugunca uzun siire performans gostermesini saglamak igin
uygun temizlik sarttir.

NOT: Kullanimdan sonra tikanma yapabilecek birikmeleri dnlemek icin FILTRE
deliklerini islem sonrasi, hemen temizlediginizden emin olunuz.

1. Cihazin fisini ¢ekiniz.

2. INCE ya da KALIN FILTREYi cikarmaksizin MOTORLU
KAPAGI sogutmak icin DAMLAMA KABINA yerlestiriniz.
FILTRENIN altindaki destegin DAMLAMA KABININ icindeki
ilgili oluklardan birine yerlestiginden emin olunuz.

iPUCU: Daha hizli temizlik icin, DAMLAMA KABINA soguk
su ekleyiniz ve FILTREYyi icine batiriniz.

3. FILTREnin temizligini hizlandirmak amaciyla hizli
sogumasini saglamak icin DAMLAMA KABINA bastiriniz;
bir elinizle MOTORLU KAPAGl (istiinden kavrayarak
cikartiniz ve boylece diger elinizle DAMLAMA KABINI sikica
kavrayip bastirabileceksiniz. Ardindan, DAMLAMA KABINI,
MOTORLU KAPAKTAN ayrilana kadar FILTREDE belirtilen
yone geviriniz.

4. DIKKAT - FILTRE sicak olacaktir! Posayi daha sonra kullanmak icin baska bir kaba
aktarirken ya da ¢ope atarken ellerinizi koruyunuz. Posayi FILTREDEN cikardiktan
sonra, DAMLAMA KABINI (FILTRE hala icinde olacak sekilde) soguyana kadar akar
sudan gegiriniz.

5. FILTRE yeterince sogudugunda, sicak sabunlu suyla temizlemek icin OVALAMA
PEDI ve TEMIZLIK FIRCASINI kullaniniz. Bu, deliklerde protein birikintilerinin (tortular,
kalintilar) olusumunu énleyecektir. FILTRENIN iyice temizlendiginden ve deliklerin
tikali kalmadigindan emin olunuz gtinku deliklerdeki tikanikliklar sonraki karisimlarin
niteligini olumsuz etkileyebilir. FILTRE delikleri tizerinde protein birikintileri
olustuktan sonra bunlardan kurtulmak ¢ok zor olabilir.



FILTRE, MOTORLU
KAPAKTAN ayriliyor

« FILTRE girinti noktalarina
gereken sekilde sabitlenmemis.

« FILTREY] okla gbsterildidi iizere, ilitleme
konumuna gelecek sekilde dondiiriiniz.

Malzemeler tamamen
ogutilmiyor

« FILTREDE agtri ya da yetersiz miktarda
malzeme mevcut

« HAZNEDE yeterli miktarda su yok

« FILTRE tikanmis

« FILTREYi dnerilen miktarda doldurunuz.

« HAZNEYi belirtilen iki dolum sinin arasindaki
bir seviyede kalacak sekilde doldurunuz.

« TEMIZLEME FIRCASI ile temizleyiniz.

« Suyu, belirtilen iki dolum sinirt arasindaki bir

Tasmalar « HAZNEDE fazla su mevcut seviyeye ayarlayiniz.
« FILTRE tikanmis « TEMIZLIK FIRGASI ve sicak sabunlu su ile
temizleyiniz.
« HAZNEYi belirtilen iki dolum sinin arasindaki
bir seviyede kalacak sekilde doldurunuz.
« Su seviyesi fazla diisik. « 10ile 40 °C arasindaki bir sicaklikta ik su
Bip sesi yok « Su fazla soguk kullaniniz.

« Motor veya saft tikanmis

« HAZNEYi ve MOTORLU KAPAGA bah bicaklar
durulayiniz. FILTRELERI ve DAMLAMA KABINI
yikayiniz. Cihazin dis kismini nemli bir bezle
siliniz.

Bir icecegin asiri isinmasi

« FILTRENIN icinde yeterli miktarda
malzeme yok
« Fazla malzeme var, yeterli miktarda su yok

« FILTREYI doldururken OLGUM KABINI
kullanarak tekrar deneyiniz.

« Suyu belirtilen iki dolum cizgisi arasindaki bir
seviyeye ayarlayarak tekrar deneyiniz.
FILTREY] doldurmak igin GLGUM KABINI kullaniniz.

icecek kivamsiz, fazla sivi

« FILTRE tikanmis

« FILTRENIN icinde yeterli miktarda
malzeme yok

« Malzemeler yeterince uzun siire suda
bekletilmemis

« TEMIZLIK FIRGASI ve sicak sabunlu su ile
temizleyiniz.

« FILTREYi doldururken OLGUM KABINI
kullanarak tekrar deneyiniz.

« Kullanim kilavuzundaki adimlara bakiniz.

Isitici calistyor, ancak
motor galismiyor

« Tikamis olabilecek malzemeleri,
isleyis hatalarini kontrol ediniz

« Cihazi kapatiniz ve yeniden baslatiniz.
Kullanim kilavuzundaki adimlara bakiniz.

Diigmelere bastiktan
sonra cihaz galismiyor

« Minimum dolum sinirina ulasimamig
« MOTORLU KAPAGA su kagmis

« Enazindan alt dolum sinirina dek doldurunuz
(1litre)

« Tekrar denemeden dnce MOTORLU KAPAGIN
kurumas icin 4 ile 5 giin bekleyiniz.




SOYABELLA

Uriin: Soyabella Bitki Bazli icecek Makinesi (SB-130-F)
Tofu Kiti Dahil Soyabella Bitki Bazli icecek Makinesi (SB-132-F)

Model SB-130-F / SB-132-F
Nominal Gii¢ 220V, 220W
Kapasite Enfazla 5,5 bardak /1,3 L
Boyutlar (GXE xY) 216 x 165X 267 mm
Agirlik 1,7kg

Uretim Yeri: Cin




SERVISE iHTIYACINIZ OLDUGUNDA

Uriiniin servise ihtiya¢ duymasi gibi beklenmedik bir durumda
veya garanti siiresi icindeyken evde kullanim sirasinda diizgiin
bir sekilde calismamaya basladiginda liitfen sirket merkezimizde
bulunan ana servis merkezimizi arayiniz.

Ana Servis Merkezi:

Defya lyiyasa Gida ve Makine Sa. Tic A.S. Cumhuriyet Mahallesi

Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90(212) 2992939 | Fax:+90(212)2992955 | Email: merhaba@defya.com.tr

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Uriiniin amacina uygun olarak kullanilmamasi durumunda iiriin ve/veya kisiler zarar
gorebilir. Kullanma kilavuzu okunmali ve (iriin talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.
Uriin, ticari amaclar icin kullanilmamalidir. Bu tiir durumlarda garanti prosediirii
uygulanamaz. Uriinde olusacak fiziki hatalar (kirik, ¢catlak, vb) garanti kapsaminda
olmayip, tliketici sorumlulugundadir.

Kullanim Omrii Bilgisi:
13/6/2014 tarihli ve 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler
Yonetmeligi eki listede tespit ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir.

Enerji Tiiketimi Acisindan Verimli Kullanmaya iliskin Bilgiler:
Kisitli enerji kaynaklarimizi verimli kullanmak adina Griiniiniizii aktif olarak kullanmadiginiz
siirece cihazinizi kapatin ve fisten gekiniz.

ithalatc Firma:

Defya lyiyasa Gida ve Makine Sa. TicA.S.

Cumbhuriyet Mahallesi, Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90(212) 2992939 | Fax:+90(212)2992955 | Email: merhaba@defya.com.tr

Uretici Firma: Foshan Jinxinghui Electrical Appliance Co., Ltd.

No. 7, North Park Mid-RD, Nanhai Economic Development Zone, Foshan City, Guangdong
Province, 528225 China | Mensei: GIN

www.defya.com.tr | Kullanma Kilavuzu ﬁ[)/ 29
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Ticaret Bakanhgi Tarafindan Olusturulan Servis Bilgi
Sisteminde Yer Alan Servis istasyonlari Gosterir Liste

1. UNVANI: DEFYA [YIYASA GIDA VE MAKINE
SANAYI TICARET ANONIM SIRKETI

2. MERKEZ ADRESI: CUMHURIYET MAHALLESI
OKUL CAD. NO: 40/1

3. TELEFON: 02123322040

4. FAX : 02123322040

6. TICARET SiCIL NO : 87445-5

7.VERGI NO: 2720464326

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:
*Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

ZAFER SOGUTMA-ZAFER KARA
05322679697

68563068608

03523319698

38-HYB-4178

KEYKUBAT MAHALLESI AKINCILAR CADDESI
No:58 A/- / MELIKGAZI

KAYSERI

ADEN GINAR

2500141668

64-HYB-3

KOME MAH. CAMLI SOK. NO:19/B
USAK

ALFA ELEKTRONIK -HUSEYIN ZUMRUTPINAR
kocatepe

20665219180

902722137877

03-HYB-3322

DUMLUPINAR MAHALLESI KADINANA CADDESI
No:11/1/6 / MERKEZ

AFYONKARAHISAR

ARDANIS TEKNIK-ZULFINAZ BABAOGLU Esnaf
AKSU

47983150568

903441234567

46-HYB-1183

FEVZI PASA MAHALLESI UZUNOLUK CAD. No:40/A
DULKADIROGLU / KAHRAMANMARAS /
DULKADIROGLU KAHRAMAN

MARAS

ASSOS -SELIM CELIKDEMIR

usak

13894978492

027622236813

64-HYB-226

ISLICE MAH ANNAC SOK NO:8/A MERKEZ/USAK
USAK

AYTEKNIK SERVIS / TURGUT GANDIR
Umraniye

53050412606

902163449100

34-HYB-19098

NAMIK KEMAL MAH.AHI EVRAN SK.EREZ APT.
NO:2 A UMRANIYE

ISTANBUL

BARAN SOGUTMA-MUSTAFA ADIYAMAN Esnaf
siileymannazif

12644064614

04122355404

21-HYB-971

YUNUS EMRE MAH. KARACADAG CAD. OZBAY
APT.ALTI NO:17 BAGLAR/DIYARBAKIR BAGLAR

DIYARBAKIR

09

10

12

13

14

* Servis Adi:

+ Vergi Dairesi:

+Vergi No:

* Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

+ Vergi Dairesi:

+Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

+ Vergi Dairesi:

+Vergi No:

* Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:
* Vergi Daire:
*Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

« Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

+ Vergi Dairesi:

+Vergi No:

* Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

+ Vergi Dairesi:

+Vergi No:

* Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adr:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

DEMIREL ISI TEKNIK-KADIR OKU GOKALP
6390362013

04122369190

1-HYB-1639

HUZUR EVLERI MAH. 205. SOK. YILSA FURKAN
SITALTI NO.18/C / KAYAPINAR

DIYARBAKIR

DENIZ TEKNIK BEYAZ ESYA VE KLIMA SERVIS
DENIZ ILGAZ SAHIS

PENDIK

30202809262

05348996553

34-HYB-19913

PENDIK, VELIBABA MAH.HOSNUT SOKAK NO.6/B
ISTANBUL / PENDIK

ISTANBUL

DETAY ELEKTRONIK-NEBI GOGER Esnaf
KAYMAKKAPI

3970288409

02462234802

32-HYB-272

YAYLA MAHALLESI 112 HASTANE CAD. NO 42/B
ISPARTA

DOGANAY ELEKTRONIK - BULENT DOGANAY
NEVSEHIR

31334209364

903842123411

50-HYB-79

GUZELYURT MAH. URGUP CAD. DAMLA SK. BILGIN
APT.NO:2

NEVSEHIR

ELIT E TICARET VE SARF MALZEMELERI SANAYI
LIMITED SIRKETI

ERCIS

3320429735

904322160125

65-HYB-680

Vali Mithat Bey Mahallesi Kisla Yolu Sk No: 5 D ipekyolu
VAN / ERCIi$

VAN

ELIT TELEKOMUNIKASYON ELEKTRIK ELEKTRONIK
INSAAT OTO KIRALAMA VE HAYVANCILIK SANAY|
VE TICARET LIMITED SIRKETI

kocatepe

3320083636

053337131140

03-HYB-3372

SELGUKLU MAH. ATATURK CAD. NO:44-E /
AFYONKARAHISAR

ENCTECH TEKNOLOJI MARKET-IBRAHIM GORAL
Esnaf

USAK

4090274567

055531322444

64-HYB-234

UNALAN MAHALLESI CIMCIM SOKAGI No:1 Al- USAK
MERKEZ/USAK / USAK MERKEZ

USAK



15

20

21

22

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

« Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

FEZA ELEKTRONIK-ISMAIL ULUSOY Esnaf
irmak

8900184959

03184342324

06-HYB-6440

YENIDOGAN MAHALLES| ZAFER CAD. No:74/A
KIRIKKALE MERKEZ / KIRIKKALE / KIRIKKALE
MERKEZ

KIRIKKALE

GOKAY TEKNIK-HAKAN KAYAN Esnaf
ASLANBEY

5370540267

03441234567

46-HYB-1182

AKGAKOYUNLU MAHALLESI KAZIM KARABEKIR
CAD. No:73 A/- ONIKISUBAT / KAHRAMANMARAS
/ ONIKISUBAT

KAHRAMANMARAS

HOOVER CANY-IBRAHIM ARSLANPENCE
ZEYTINBURNU

33652334278

902125526567

34-HYB-15971

NURIPASA MAHALLESI 65. SOK. No:67 A/- /
ZEYTINBURNU

ISTANBUL

ISPARTA TEKNIK ENERJI SANAYI VE TICARET
LIMITED SIRKETI

DAVRAZ

4661370942

033371311400

32-HYB-493

SANAYI MAHALLESI 148 CAD. NO: 58/1 MERKEZ/
ISPARTA

ISPARTA

ISPARTA-GAZ ISI SISTEMLERI SIHHI TESISAT
INSAAT TURIZM NAKLIYE TARIM HAYVANCILIK
VE GIDA ITHALAT IHRACAT SANAY| TICARET
LIMITED SIRKETI

Merkez

4660621960

05321351457

32-HYB-518

BAHGELIEVLER MAHALLESI 107 CAD. NO: 36
-38/34 MERKEZ/ISPARTA / ISPARTA

ISPARTA

KARDESLER TEKNIK SERVIS-NERIMAN YILDIZ
Esnaf

CORLU

35752369808

902826502027

59-HYB-1148

KEMALETTIN MAHALLESI SADIRVAN SOK. NO: 35
B/- CORLU/TEKIRDAG / CORLU

TEKIRDAG

MARS TEKNIK SERVIS -EYUP OZTAS Esnaf
GAZIKENT

22111895986

03422152121

27-HYB-4723

INCILI PINAR MAHALLESI PRF. MUAMMER AKSOY
BULVARI No : 20 B-KEPKEP PLAZA/- SEHITKAMIL/
GAZIANTEP / SEHITKAMIL

GAZIANTEP

MEHMET ALI TIGLI TIGLI TEKNIK SERVIS
DAVRAZ

8430180162

0246 223 76 93

32-HYB-394

KEGELI MAH. AKSU CAD. ORDUEVI KARSISI 2/F
ISPARTA

23

24

25

26

27

28

29

30

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

« Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Ad:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
* HYB No:

* Adres:

* Sehir:

« Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

« Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

« Sehir:

* Servis Adi:

« Vergi Dairesi:

* Vergi No:

« Telefon No:
*HYB No:

* Adres:

* Sehir:

MIRAY ELEKTRONIK-HALIL UYSAL Esnaf
KOCATEPE

8990406602

905531322444

03-HYB-3304

CUMHURIYET MAHALLESI MEHMET DIVANI CAD.
NO: 37 B/B MERKEZ/AFYONKARAHISAR / MERKEZ
AFYONKARAHISAR

MUTLU YILMAZ DESTEKPARK BILISIM

KOCATEPE

9730347298

902722121505

03-HYB-1297

KASIMPASA MH. GAZLIGOL CD. NO:115/B MERKEZ
/ AFYONKARAHISAR / AFYONKARAHISAR
AFYONKARAHISAR

OSMAN AKIN AKIN ELEKTRONIK

02722158001

03-HYB-3174

DUMLUPINAR MH BAYBURTLU YZB AGAH CD
BAYKENTLER APT NO:15

AFYONKARAHISAR

POYRAZ KLIMA/ ORHAN POYRAZ
SisLi

31795487172

902122506325

34-HYB-13627

TALATPASA MAH. GELEBI CAD. NO 4/A
KAGITHANE/ISTANBUL

ISTANBUL

SELAMI GURSOY/GURSOY ISITMA VE SOGUTMA
TiC.

KOPRUBASI

14990778870

904522333030

52-HYB-337

YENI MAH.OGRETMENLER SITESI B BLOK
NO:101/D

ALTINORDU / ORDU

ORDU

TECHNONLINE-MESUT CEYLAN Esnaf
kocotepe

2080298093

02722126869

03-HYB-3228

KARAMAN MAHALLESI LEYLAK CAD. NO: 19
B/B MERKEZ/AFYONKARAHISAR / MERKEZ
AFYONKARAHISAR

TELNET ELEKTRONIK ELEKTRIK BILISIM YAYIN
MOBILYA TEKSTIL INSAAT GIDA TURIZM SANAYI
VE TICARET LTD.STI.

MIMARSINAN

8370538467

03523366363

38-HYB-713

GULUK MAH.INONU BULVARI BEDESTEN i$
MERKEZ| NO:28 KAT:1/103

KAYSERI

YEDIVEREN BILISIM BILGISAYAR ELEKTRONIK
LIMITED SIRKETI

KURUMLAR

9460230557

055531322444

64-HYB-227

DURAK MAHALLESI GAZI BULVARI NO: 91/203
/ USAK

USAK
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CiG ICECEKLER

Cig vegan icecek hazirlamak icin su adimlari izleyiniz:

1. INCE FILTREYE kabuklu yemisler, tahil veya ayiklanmis cekirdek ekleyiniz ve
MOTORLU KAPAGA diizgiince takiniz. Karistirma sirasinda cihazin hasar gérmesini
onlemek icin her iki parcanin birbirine iyice sabitlendiginden emin olunuz.

2. HAZNEYE su ekleyiniz.

3. diigmesine basiniz ve déngii sonuna dek bekleyiniz. MOTORLU KAPAGI
kaldirarak icecegin istenilen kivama ulasilip ulasilmadigini gormek i¢in HAZNENIN
icini kontrol ediniz. Kendi tercihinize gore, daha kremamsi bir icecek elde etmek igin
digmesine 2 kez daha basiniz.

4. FILTREYi ve posayi ¢ikartiniz.

5. Arzuya bagli: ilave malzemeler ekleyebilirsiniz.

6. MOTORLU KAPAGI tekrar yerine koyunuz ve ilave malzemeleri karistirmak icin
diigmesine basiniz.

7. iceceginizi bardaginiza dékiiniiz, artik taze taze tadini clkarma zaman!

8. Kalan iceceginizi buzdolabinda en fazla 5 gilin saklayabilirsiniz.

icecegi bir kremaya doniistiirme:

Su miktarini yari yariya azaltiniz. DAMLAMA KABINA su ekleyiniz ve kabi HAZNENIN

icine yerlestiriniz. Akabinde bu sayfada yer alan diger adimlari izleyiniz. Bu ydntemle
bir krema hazirlarken, sivinin bir kisminin HAZNEYE tasmasi normaldir.
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3 BARDAKIGIN

BADEM iCECEGi

0k

+ 3 su bardagi (750 ml) su

+ 1 su bardagi islatilmis badem

+ 1 yemek kasig1 agave surubu, Hindistan cevizi
suyu ya da baska bir tatlandirici

« Y4 cay kasigl deniz tuzu

Arzuya bagli ilave malzemeler:
Asagidaki malzemeler iceceginize muhtesem bir
aroma katacaktir.

Ayni zamanda farkli sonuglar elde etmek icin 5. ADIM’da da kullanilabilir:

1-2 yemek kasigl ham kakao, 2 damla nane 6ziitli (gida kullanimina uygun),
1 cay kasigi tarcin, 1 cay kasigi balkabag) tartina uygun baharatlar, 1 cay kasigl

spirulina.

n

3 BARDAKICIN

MAKADEMYA HiNDiSTAN CEVizi iCECEGI

IR G e

3 subardagi (750 ml) su

+ 1 su bardagi Makademya Hindistan cevizi

« %2 su bardagi islatilmis Hindistan cevizi rendesi
+ 1 yemek kasig1 agave surubu, Hindistan cevizi
suyu ya da farkli bir tatlandiric

« Ya cay kasigl deniz tuzu
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TARGINLI BREZILYA CEViZi iCECEGI

+ 3 su bardagi (750 ml) su
« 1 su bardag Brezilya cevizi
+ 1 yemek kasig1 agave surubu, Hindistan cevizi suyu

t‘ ya da farkli bir tatlandirici
e

+ 1 cay kasigi targin
3 BARDAKIGIN « Va cay kasigi deniz tuzu

BiTKIiSEL iCECEK - KEFiR

BLEr
.:t.v — " |
7

+ 2 su bardagi (500 ml) Hindistan cevizi suyu

+ 1 su bardagi ayiklanmis gekirdek, tahil ya da
islatilmis kabuklu yemisler

+ 1 su bardagi (250 ml) kefir tohumlu su (6nceden
hazirlanmali)*

4 yemek kasigl agave surubu, Hindistan cevizi suyu
2,5 BARDAK ICIN ya da farkli bir tatlandirici
« Y4 cay kasigl deniz tuzu

Sogutmadan once, kefirin Fermantasyonu baslatmak icin genellikle kefir
mayalanmasi i¢in ambalaji tanelerini 4 yemek kasigl seker iceren 1 su bardagi
Uzerinde yazili talimatlara (250 ml) suya koymak gerekir. Soyabella cihaziniz
uyarak, en fazla 3 giin ile vegan kefirinizi hazirlamaya baslamadan 6nce
bekleyiniz. ambalaj uzerindeki talimatlara ve miktarlara

uyunuz.



. Fa 'ﬁ

3 BARDAKICIN

*Cocuklara sunacaginiz
karigimlar icin maca
kullanmayiniz!

E .,',a

3 BARDAKIGIN

SUPER GIDA iGECEGi

3 su bardag (750 ml) su
« 1 su bardagi islanmis kaju, badem, pili cevizi ya da

fistik benzeri sizin segeceginiz malzemeler

« Y4 su bardag kenevir tohumu

« 2 yemek kasigl agave surubu, Hindistan cevizi suyu
ya da farkli bir tatlandirici

« 1 cay kasigi spirulina

+ 1 cay kasigl maca tozu* ya da lucuma tozu*

« Ya gay kasigl deniz tuzu

+4 damla nane 6zutd (arzuya bagli)

CiG FiLIZLENMI$ TAHIL iCECEGI

+ 3 su bardagi (750 ml) su

+ 1 su bardagi karabugday, yulaf, pirin¢ ya da cavdar
benzeriislatilmis tahil

« 2 yemek kasig1 agave surubu, Hindistan cevizi suyu
ya da farkli bir tatlandirici

+ 1 cay kasigl vanilya aromasi

« Va cay kasigl deniz tuzu



/
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3 BARDAK IGIN

NANELI CiIKOLATA iCECEGi

3 BARDAK iCiN

KABAK GEKIRDEGI iCECEGI

] 55 @

3 su bardag (750 ml) su

+ 2 su bardagi islanmis kabak cekirdegi

« 1 yemek kasig1 agave surubu, Hindistan cevizi suyu
ya da farkli bir tatlandirici

« V4 cay kasigi deniz tuzu

+ 3 su bardagi (750 ml) su
+ 1 su bardagi kaju, badem ya da makademya cevizi

gibi 1slatilmis malzemeler

+ 3yemek kasigi ham kakao

+ 30 ml agave surubu, Hindistan cevizi suyu

ya da farkli bir tatlandirici

+ 1 cay kasigl vanilya aromasi

« %2 cay kasigl targin

+2 ml nane aromasi ya da 4 damla nane 6ztitu
« Y4 cay kasigl deniz tuzu

+ 2 cay kasig spirulina (arzuya bagl)






SICAK iCECEKLER

Sicak vegan icecek hazirlamak icin su adimlan izleyiniz:

1. Kabuklu yemisler, tahil, fasulye, ayiklanmis ¢ekirdekler veya tarife bagli olarak tim
diger temel malzemeleri INCE FILTREYE ekleyiniz. FILTREYI MOTORLU KAPAGA sikica
takiniz. Karistirma sirasinda makinenin hasar gérmesini 6nlemek igin her iki parganin
da diizglince sabitlendiginden emin olunuz.

2. HAZNEYE 1 litre su ve sectiginiz tatlandiriciyi, aromalari ve baharatlari ekleyiniz.
MOTORLU KAPAGI HAZNENIN {izerine yerlestiriniz.

3.@oD diigmesine basiniz ve déngiiniin sonuna dek bekleyiniz. Déng, isitma,
karistirma ve isleme dahil, takriben 25 dakika strebilir.

4. Kivami kontrol etmek icin MOTORLU KAPAGI cikartiniz. ®w diigmesine basiniz,
icecegi biraz daha karistirmak igin 1-2 kez daha basabilirsiniz.

5. Cihazin sogumasi icin en az 15 dakika bekleyiniz.
6. FILTREYi cikarmak icin DAMLAMA KABINI kullaniniz.

7. Ek tatlandirici malzemeleri HAZNEYE ekleyiniz ve MOTORLU KAPAGI tekrar HAZNE
tizerine yerlestiriniz. (ilave malzeme eklemek istemiyorsaniz ADIM 9’a geginiz).

8. ilave malzemeleri karnistirmak igin diigmesine basiniz.
9. iceceginiz bir bardaga dékiiniiz, artik taze taze tadini clkarma zamani...

10. Kalan icecegi buzdolabinda muhafaza ederek maksimum 7 glin icinde
tlketebilirsiniz.
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SOYA iCECEGI

© 7 e T W

« Yarim su bardagi ¢ig soya fasulyesi
4 su bardag (1 litre) su

Arzuya gore:

+ 1 cay kasigi vanilya 6zl
+ 1 cay kasigl targin
« Ya gay kasigl deniz tuzu

4 BARDAK ICIN

PiRING iCECEGI

« % su bardagi ¢ig piring ya da kahverengi piring,
basmati pirinci, kirmizi piring veya diger uzun taneli
piringler*

\ + 4 su bardag (1 litre) su

\ X — __..J
Arzuya gore:

4 BARDAK ICIN + 1 cay kasigi vanilya 6zl
+ 1 cay kasigi targin
« Y4 cay kasigl deniz tuzu

*iceceginizin dokusu ve yogunlugu pirincin tiiriine bagli olarak degisiklik
gosterebilir. Bircok insan daha sivi bir bitkisel icecek hazirlamak igin bu
dongliyii 2, 3 defa tekrarlamayi tercih eder.
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4 BARDAKICIN

4 BARDAK ICIN

GREGKA / KARABUGDAY iCECEGI

« 1 su bardag kabuklu ¢ig karabugday (grecka)
4 su bardag (1 litre) su

Arzuya gore:

+ 1 cay kasigi vanilya 6zii

+ 1 cay kasigl tarcin

« Y4 cay kasig) balkabakli tart yapimina
uygun baharat

« Y4 cay kasigl deniz tuzu

YULAF iCECEGi

e

+ 1 su bardagi ince 6gltllmus organik ve ¢ig yulaf
4 su bardag (1 litre) su

Arzuya gore:

+ 1 cay kasigi vanilya 0zl
+ 1 cay kasigi targin
« V4 cay kasigl deniz tuzu
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4 BARDAKICIN

4 BARDAK ICIN

KIiNOA iCECEGI

« 1 su bardagiislanmis kinoa

4 su bardag (1 litre) su

Arzuya gore:
1 cay kasigi targin
« V4 cay kasigl deniz tuzu

GiKOLATALI iCECEK

+ 2 su bardagi karabugday, kinoa veya yulaf
4 su bardag (1 litre) su

« Yarim su bardagi ham agave surubu, bal
veya akcaagac surubu

+ 2-4 yemek kasigi ham kakao

Arzuya gore:

+ 1 cay kasigi targin
« V4 cay kasig deniz tuzu

www.defya.com.tr | Kullanma Kilavuzu ﬁ[)/ 45



TATLI HORGATA

« Yarim su bardagi islatilmis uzun taneli beyaz
piring
« Yarim su bardagi badem

« V4 su bardagi Hindistan cevizi rendesi
4 BARDAK ICIN 4 su bardag (1 litre) su
« V4 su bardagi agave, Hindistan cevizi veya
akcaagag surubu gibi sececeginiz ¢ig bir tatlandirici
+ 1 cay kasigi targin
« Vs cay kasigl deniz tuzu

YER BADEMi iGECEGi

& -

« 1 su bardagi ¢ig yer bademi
4 su bardag (1 litre) su

« 1 cay kasigi targin

« Y4 cay kasigl deniz tuzu

4 BARDAK ICIN
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SICAK CORBALAR

Sicak ¢orba cesitleri hazirlamak icin asagidaki adimlan takip ediniz:

1. Tarifte listelenen tiim malzemeleri FILTREYE yerlestiriniz ve FILTREYi MOTORLU
KAPAGA sabitleyiniz.

2. Suyu HAZNEYE dékiiniiz ve MOTORLU KAPAGI HAZNENIN tizerine yerlestiriniz.
@) Diigmesine basiniz. Cihazin déngiisiinii takip etmesine izin veriniz.

3. Corbayi kabiniza sicakken dokiiniiz ve hemen iginiz. Sicak sivilari aktarirken sadece
sap kismina dokundugunuzdan emin olunuz. Bazi ¢orbalar i¢in temel malzemeleri
donguye baslamadan dnce eklerseniz daha lezzetli bir tat elde edersiniz. Bu oneri
tum tarifler icin gegerlidir. Tarifinizde bu dneri varsa asagidaki adimlari izleyiniz.

4. 3. ADIM’a geciniz ve en az 15 dakika sogumaya birakiniz.

5. FILTREYi ¢ikarmak igin DAMLAMA KABINI kullaniniz ve HAZNEDEKI malzemeleri
degistiriniz.

6. diigmesine 2 defa basiniz.

7. Corbayi kabiniza alip keyifle iciniz... Sicak sivilari aktarirken sadece sap kismina
dokundugunuzdan emin olunuz.

8. Servis yapmadan once gorbalarinizi nasil zenginlestireceginize dair fikir ve
oneriler icin her tarifi ayri ayri inceleyiniz!



3 KASEICGIN

4 KASE iCIN

MISO CORBASI

— - AN

+ 3 su bardagi (750 ml) su

+ Yarim su bardagi wakame deniz yosunu

« Y4 su bardagi dilimlenmis sitaki mantari
(arzuya gore)

+ 2 yemek kasigi dilimlenmis yesil sogan

+ 2 yemek kasigl miso hamuru

Bu kaseyi miso ve kiip kip tofu ya da yesil sogan
veya deniz bitkileri ile tatlandirabilirsiniz.

RAMEN CORBASI

4 su bardag (1 litre) su

+ Yarim su bardagi kurutulmus mantar
« Y4 su bardagi ince dilimlenmis kereviz
+ 2 yemek kasig1 kiyilmis sogan

+ 2 dis sarimsak

+ 1 cay kasig1 zencefil tozu



6 KASE iGIN

Sayfa 48'deki talimatlari
inceleyiniz. Kereviz, havug,
sogan, sarimsak ve tuzu INCE
FILTREYE ekleyiniz. Su, kale
ve kuru fasulyeleri HAZNEYE
ekleyiniz.

SEBZE STOK

«4 su bardag (1 litre) su

« Yarim su bardagi dilimlenmis havug
+ 1/4 su bardag) dilimlenmis kereviz
« 2 yemek kasigi kiyilmis sogan

« 1dis sarimsak

+ 1 cay kasigl sectiginiz kuru baharat
KALIN FILTREYi kullaniniz.

KALE VE KURUFASULYE CORBASI

4 su bardag (1 litre) su
+ 1 su bardagi kiyilmis kale yapragi
+ 1 su bardagi haslanmis kuru fasulye

+ Yarim su bardag) dilimlenmis kereviz
» Yarim su bardagi dilimlenmis havug
« Ya su bardagi kiyilmis sogan

+ 1 dis sarimsak

+ 1 cay kasigi deniz tuzu
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3 KASEICIN

Sayfa 48'deki talimatlari
inceleyiniz. INCE FILTREYi
kullaniniz.

3 KASE ICIN

Sayfa 48'deki talimatlari
inceleyiniz. KALIN FILTREYi
kullaniniz.

DOMATES CORBASI

+ 3 su bardagi (750 ml) su*

+ 1 su bardag dilimlenmis domates

« Y4 su bardagi 1slatilmis kuru domates

+ 2 dis sarimsak

« 1 yemek kasigi italyan baharatlari karigimi

*Bu tarif corba tiirti bir bulyon (et suyu
kivaminda duru bir ¢orba) hazirlamak icindir.
Daha kivamli bir corba elde etmek istiyorsaniz,
piring, badem ya da sekersiz soya iceren 2

su bardagi bitkisel icecek ve 2 su bardagi su
kullaniniz.

ENERJi VEREN GORBA

+ 3 su bardagi (750 ml) su

« Yarim su bardagi dilimlenmis havug

« Ya su bardag dilimlenmis kabak

+ 2 yemek kasigi kiyilmis sogan

+ 1 yemek kasigi rendelenmis taze zencefil
« Y2 cay kasigi deniz tuzu

*Bu tarif corba tiirt bir bulyon hazirlamak i¢indir. Daha kivamli bir corba elde etmek

istiyorsaniz 2 su bardagi su ve 1 su bardagi Hindistan cevizi icecegi kullaniniz.
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4 KASE iCIN

Sayfa 48'deki talimatlari
inceleyiniz. Kerevizleri,
kuru mantarlari sarimsagi
ve zencefili INCE FILTREYE
yerlestiriniz. Su ve deniz

bitkilerini HAZNEYE ekleyiniz.

4 KASE ICIN

Sayfa 48'deki talimatlari
inceleyiniz. KALIN FILTREyi
kullaniniz.

DENiZ YOSUNU CORBASI

«4 su bardag (1 litre) su

+ 1 su bardagi wakame deniz yosunu

« Yarim su bardagi dilimlenmis kereviz
« Yarim su bardagi kurutulmus mantar
« Yarim su bardagi nori yapragi

« V4 su bardagi dulse yosunu

« 1 dis sarimsak

+ 1 cay kasigl rendelenmis taze zencefil

SITAKi MANTARI CORBASI

+ 4 su bardag (1 litre) su*

« Yarim su bardag kurutulmus sitaki mantari

« Yarim su bardagi taze ve dilimlenmis Paris mantari
+ 2 dis sarimsak

*Bu tarif corba tiirGi bir bulyon hazirlamak igindir.
Daha kivamli bir corba elde etmek istiyorsaniz,
piring ya da sekersiz soya iceren 2 su bardagi
bitkisel icecek ve 2 su bardagi su kullaniniz.






YOGUN CORBALAR ve KARISIMLAR

Yogun c¢orbalar hazirlamak icin su adimlan takip ediniz:

1. Tiim malzemelerinizi HAZNEYE ekleyiniz. MOTORLU KAPAGI HAZNE iizerine
duizglince sabitleyiniz.

2. @ Diigmesine basiniz ve cihazin déngiisiinii takip etmesine izin veriniz.

3. Bitirdiginde, MOTORLU KAPAGI ¢ikartiniz ve sicak corbanizi bir kaba dékiintz.
HAZNEYi sapindan tutarken dikkati elden birakmayiniz ¢tinkii cihazin geri kalan
kisimlari halen ¢ok sicak olacaktir.



4 KASE ICIN

4 KASE ICIN

BEZELYE CORBASI

+2.5 su bardagi (600 ml) su

+ 1 su bardagi kuru bezelye

« Yarim su bardagi dilimlenmis havug
+ 2 yemek kasigi kiyilmis sogan

+ 1 yemek kasigi kiyilmis sarimsak

+ 1 cay kasigi deniz tuzu

« %2 cay kasigi karabiber

MERCIMEK CORBASI

oE

/ ©
#

+2.5 su bardagi (600 ml) su

+ 1.5 su bardag) yesil mercimek

« Yarim su bardagi dilimlenmis havug
+ 2 yemek kasigl kiyilmis sogan

+ 1 yemek kasigi kiyilmis sarimsak

+ 1 cay kasigi deniz tuzu

« Y2 cay kasigi karabiber



BUTTERNUT KABAK CORBASI

. «2 su bardag (500 ml) su
4 KASE ICIN + 1.5 su bardag dilimlenmis butternut kabak
« 2 yemek kasigl sececeginiz bir tatlandirici
Tarif bittikten sonra corbanizin =~ » yemek kasig1 zeytinyag
kivamini kontrol ediniz. « 1 yemek kasig1 kuru biberiye
Daha koyu bir kivam tercih « 2 dis ince kiyilmis sarimsak

ediyorsaniz 2 defa daha
diigmesine basiniz.

+ 1 cay kasigl deniz tuzu
SEBZE CORBASI
‘ .

P O

A5

4 KASE ICIN
+2 su bardagi (500 ml) su « Yarim su bardagi dilimlenmis sogan
+ 1 su bardag dilimlenmis kereviz + 2 dis sarimsak
+ 1 su bardagi dilimlenmis havug + 2 yemek kasigl sececeginiz kuru baharat

« Yarim su bardagi dilimlenmis domates  « 1 cay kasigi deniz tuzu
« Yarim su bardagi dilimlenmis mantar + 2 yemek kasigl zeytinyagi (arzuya bagli)
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BROKOLI ve PATATES CORBASI

+ 1.5 su bardagi (375 ml) su
+ 1 su bardagi sekersiz badem icecegi

4 KASEICIN ya da farkli bir vegan icecek
+ 1 su bardag dilimlenmis brokoli
+ 1 su bardagi pismis ve dilimlenmis patates
+ 1 yemek kasigl sececeginiz kuru baharat
+ 1 cay kasigl deniz tuzu
« Yarim gay kasigi karabiber

BEBEK MAMASI

0N

+ 2 su bardagi (500 ml) su

+ 1/5 su bardagj segeceginiz dilimlenmis malzeme
(soyulmus tatli patates, kabak, bal kabagi,
butternut kabak, bezelye ya da tim bu

3 KASE ICIN

malzemelerin karisimi)

Daha kivamli bir doku icin - Yarim cay kasig1 deniz tuzu

sogumaya birakin, ardindan 3,4
defa diigmesine basin.



3-4 DILIMIGIN

3-4 KASEiCIN

ORMAN MEYVELI TART KARISIMI

+ 2 su bardagi bogiirtlen, cilek, frambuaz

ya da farkli orman meyveleri

+ 1 su bardagi (250 ml) su

« Yarim su bardag sececeginiz bir tatlandirici

+ 1 cay kasigl deniz tuzu

ELMA PURESI

« 3 su bardagi soyulmus ve dilimlenmis elma
« 1subardagi su

+ 3 yemek kasigl sececeginiz bir tatlandirici

« 1 cay kasig deniz tuzu

+ 1 yemek kasigl targin (arzuya bagli)

Daha kivamli bir doku i¢in sogumaya birakin,
ardindan 3,4 defa diigmesine basin.






CAYLAR & TONIiK ICECEKLER

Cay ve tonik icecekler hazirlamak icin su adimlari takip ediniz:

1. Tarifte aksi belirtilmemisse, tim malzemeleri HAZNEYE koyunuz.
2. MOTORLU KAPAGI HAZNE iizerine diizgiince sabitleyiniz.
3. @@ Diigmesine basin ve cihazin déngiisiinii takip etmesine izin veriniz.

4. Icecegi bir bardaga dékiin ve hemen akabinde keyifle iciniz. HAZNEYE sadece sap
kismindan dokununuz ¢iinku cihazin geri kalan kisimlari halen ¢ok sicak olacaktir.
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ALTIN iGECEK

?'*)). .

i

+ 2 su bardagi (500 ml) badem icecegi + 1 cay kasigl toz targin
+ 1 su bardagi (250 ml) Hindistan cevizi icecegi « Yarim cay kasig1 toz zencefil
+ 2 yemek kasigl toz zerdegal + 1/4 cay kasigl toz karabiber
+ 1 yemek kasigl Hindistan cevizi yagi « 1 tutam deniz tuzu

CHAI GAY

+ 2 su bardagi (500 ml) su

« 1 su bardagi (250 ml) Hindistan cevizli, yulafli
ya da bademli bitkisel icecek

« 3 yemek kasigl sececeginiz bir tatlandirici

3 FINCANICIN

+ 1 yemek kasig) toz targin

+ 1 cay kasigl toz zencefil

+ 1 cay kasigl muskat baharati

+ 1/2 cay kasigi vanilya 6zl

+ 1 tutam deniz tuzu

« 3yemek kasigl yesil ya da siyah cay yapragi
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+2 su bardagi (500 ml) su
« 1 su bardagi (250 ml) Hindistan cevizli, yulafli
ya da bademli bitkisel icecek

3 FINCANICIN + 1 yemek kasigl chaga mantari

« 1 cay kasig1 kirmizi reishi mantari

+ 1 cay kasigl kordiseps mantari

+ 1 cay kasigl targin

+ 1 tutam deniz tuzu

3 yemek kasig1 yesil ya da siyah cay yapragi

NANE GAYI TONIK

« 2 su bardagi (500 ml) su

« 1 su bardag (250 ml) Hindistan cevizli, yulafli
ya da bademli bitkisel icecek

« 3 yemek kasigi sececeginiz bir tatlandirici

« 1 tutam deniz tuzu

« 2 yemek kasigi yesil ya da siyah cay yapragi

3 BARDAK IGIN
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3 BARDAKIGIN

3 FINCANiCiN

ENERJi TONiK

0 @) e

+2 su bardagi (500 ml) su

« 1 su bardagi (250 ml) Hindistan cevizli, yulafli
ya da bademli bitkisel icecek

« 3yemek kasigl sececeginiz bir tatlandirici

+ 1 yemek kasigl moringa tozu ya da yapragi

« 1 yemek kasigl maca tozu ya da yapragi

« 1 cay kasigl toz zencefil

« 1 tutam deniz tuzu

GUL TONIGi

« 2 su bardagi (500 ml) su

+ 1 su bardagi (250 ml) Hindistan cevizli, yulafli
ya da bademli bitkisel icecek

+ 3 yemek kasigl sececeginiz bir tatlandirici

« 1 tutam deniz tuzu

+ 2 yemek kasigi cay icin Uretilmis gil yaprag;
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SB-132-F Kullanarak Yumusak

Tofu Hazirlama

Tofu Kiti (SB-132-F) yardimiyla tofu hazirlamak icin agsagidaki adimlari takip ediniz:

1.Baslamadan 6nce suda bekleteceginiz 2 kase soya fasulyesi hazirlayiniz.

2. HAZNENIZE dért bardak (1 L) su koyunuz. Fasulyelerin yarisini (~1 kase/250

ml) FILTREYE ekleyiniz. FILTREYI MOTORLU KAPAGA sabitleyiniz ve giivenli bir

sekilde yerine oturdugundan, kilitlendiginden emin olunuz. MOTORLU KAPAGI
HAZNENIN tizerine yerlestiriniz. GUC KABLOSUNU prize takiniz ve diizgiin bir sekilde
takildigindan emin olunuz. Cihaza elektrik akimi ulastiginda bip sesi ¢ikaracaktir.
Dlgmesine 3ile 5 kez basiniz.

3. MOTORLU KAPAGI kaldiriniz, tiim 6giitilmiis malzemeleri FILTREDEN cikartiniz,
ardindan geri kalan fasulyeleri (1 kase/250 ml) FILTREYE ekleyiniz. FILTREYi MOTORLU
KAPAGA sabitleyiniz ve son adimda elde ettiginiz ayni tirden icecegi HAZNENIN icinde
birakarak sabitlediginiz FILTREYI HAZNENIN (izerine geri takiniz.

Simdi digmesine basiniz.

4. Dénglinlin sonunda, bitkisel iceceginizi TULBENT yardimiyla stiziiniiz. StizdGgiintz
bitkisel icecegi yaklasik 73°C (165°F) dereceye ulasana dek orta ateste isitiniz. Otlar,
deniz yosunlari ya da super gidalar ekleyerek iceceginizi lezzetlendirebilirsiniz.

Paket Gizerinde mevcut talimatlari izleyerek tofu mayasi ile bir karisim olusturunuz.
Akabinde icecege ekleyiniz ve takriben 40 saniye boyunca yavas yavas karistiriniz.
Karisimin Gzerini ortliniiz ve 10 ile 15 dakika bekletiniz.

5. Tofu kansimi artik muhtemelen katilasmistir. TOFU KUTUSUNU bir kaba
yerlestiriniz. TOFU KUTUSUNUN Uzerini TULBENTLE értiinliz; tiilbentin katlanacak ve
kutunun Ust agikligini 6rtecek kadar biiylik oldugundan emin olunuz. Tofu karisimini
bir kasik yardimiyla TULBENTE yerlestiriniz.

6. TULBENTi karisimin istiine kapatarak tofu'yu értiiniiz ve TOFU PRES'ini iizerine
yerlestiriniz. TOFU PRESINE baski uygulayiniz ve 10 ile 30 dakika boyunca dinlenmeye
birakiniz. Bekleme siiresi ne kadar uzun olursa, karisim o kadar yogun olacaktir.

7. TULBENTI aciniz, taze tofu'yu TOFU KUTUSUNDAN c¢ikartiniz, artik tadini cikarma
zamani! Tofu'yu soguk su dolu bir kaba koyabilir, bu sekilde 3ile 5 giin boyunca
buzdolabinda saklayabilirsiniz.



OTLU TOFU

+ 2 su bardagi (500 ml) sekersiz soyali bitkisel icecek

« 2 yemek kasigl sececeginiz kuru baharat
o « 1 tutam deniz tuzu
12 OZ TOFU ICIN « 1 porsiyon tofu katilastirici

BADEMLIi TOFU

+ 2 su bardagi (500 ml) sekersiz badem icecegi

+ 1 tutam deniz tuzu
12 OZ TOFU iGiN « 1 porsiyon tofu katilastirici



12 0Z TOFU iCiN

12 OZ TOFU iGiN

« 2 su bardagi (500 ml) nohutlu bitkisel icecek
« 1 tutam deniz tuzu
« 1 porsiyon tofu katilastirici

PROTEiIN+ TOFU

« 1 su bardagi (250 ml) kenevir tohumu igeren

bitkisel icecek

« 1 su bardagi (250 ml) sekersiz soyali bitkisel icecek
« 2 yemek kasigl kenevir tohumu

« 1 tutam deniz tuzu

« 1 porsiyon tofu katilastirici






KURU GIDALARIN OGUTULMESI

Kuru gidalan 6giitmek icin su adimlari takip ediniz:

1. Kuru malzemeleri OGUTME KABINA koyunuz ve MOTORLU KAPAGI yerine iyice
sabitleyiniz. .

2. MOTORLU KAPAGI HAZNENIN (zerine yerlestiriniz.

3. Diigmesine basiniz ve cihazin dénglsinii takip etmesine izin veriniz;
digmesine en fazla 3 defa daha basiniz boylece daha akiskan bir kivam elde
edecek ya da malzemeleri toza donlstiireceksiniz.

4. Déngii tamamlandiginda, MOTORLU KAPAGI kaldiriniz ve OGUTME KABINI
¢ikartiniz. Karisimi hava gecgirmez bir kaba dokiinliz ve sonraki smoothie ya da
corbalarmizigin saklaymniz.

SUPER GIDA SMOOTHIE KARISIMI

+ 4 yemek kasig1 kenevir tohumu
4 yemek kasig ¢iya tohumu

1 KASE iCiN

+ 4 yemek kasig1 kakao gekirdegi
4 yemek kasigl kabak ¢ekirdegi
+ 1 yemek kasigi spirulina
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POSA SEVERLERE

+ 1.5 su bardag (375 ml) meyve suyu posasi *

1 KASEICIN Arzuya gore:
+ 4 yemek kasigl kuru baharatlar
+ 4 yemek kasig keten tohumu
+ 4 yemek kasigi ciya tohumu

*Meyve suyu posasini kurutmak icin, tamamen kuruyana kadar 12 ile 18 saat
boyunca 48°C'de (118°F) kurutucuya koyunuz.

Sefin Tavsiyeleri:

- Kurutulmus narenciye posalarini, smoothie kasenizde lezzetli bir tat igin
greyfurt ve limon karisimlari veya salata soslariniza ekleyebileceginiz tozlar
hazirlarken mutlaka deneyiniz.

- Kurutulmus havug posasi ile kuruyemis ezmeleriyle karistirabileceginiz tozlar
hazirlayabilirsiniz. Karisim ile pratik ve yliksek proteinli yemis ezmeli dilimler
yapabilirsiniz.

- Yesillik posalarini toz haline getirerek corbalara ve salatalara daha fazla lif ve
mineral eklemek icin kullanabilirsiniz.

- Malzemeleri 6glitlirken icerisine baharat veya ayiklanmis ¢ekirdekler eklemek,
sebze karisimlarina tatlandirabileceginiz islevsel bir gida karisimi olusturacaktir.
Nihai Urlinii hazirladiktan sonra, ek bir beslenme destegi olarak, corbalara veya
smoothie'lere ekleyiniz.



TURUNGGILLER

« 1subardagi (250 ml) kurutulmus turunggil

kabugu*

1/2 KASE ICIN
*Meyve kabuklarini kurutmak igin:
Tamamen kuruyana dek 12 ile 18 saat boyunca

48°C'de (118°F) kurutucuya koyunuz.

OMEGA DEPOSU

« Ya su bardagi cevizigi

« V2 su bardagi kabak gekirdegi
+ 2 yemek kasig1 kenevir tohumu
1 KASEICIN « 2 yemek kasigi ¢iya tohumu
« 2 yemek kasig Hindistan cevizi rendesi

Sefin Tavsiyesi:

Bu posa 6zellikle parfelerin tizerinde ¢ok yakisacaktir. Kakaolu puding gibi tatli
karisimlarinin tzerine serpmek icin de kullanabilirsiniz. Bir smoothie'ye karistirmak
saglikli yaglarinizi artiracaktir, tavsiye edilen omega dozu i¢in smoothie basina 2
yemek kasigi kullanilmasi 6nerilir!
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TUKETICININ KORUNMASI VE
PiYASA GOZETiMi GENEL
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Vigrlign iAmeiTo Kapeerm calisan alet veya cihazlar - kurallar

Bu belgenin kullanilmasina; 6502 sayili Tiiketicinin Korunmas1 Hakkinda Kanun uyarinca, T.C. Ticaret
Bakanlig: Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir.
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Bakan a.
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GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin: Satial Firmanin:
Unvani: Defya iyiyasa Gida ve Makine San Tic A$ Unvani:

Adresi: Cumhuriyet Mahallei Okul Cad. 40/A 34457 Adresi:

Tarabya, Sariyer Istanbul Telefonu:

Telefonu: 0212 299 29 39 Faks:

Faks: 0212 299 29 39 e-posta:

e-posta: merhaba@defya.com.tr Fatura Tarih ve Sayisi:
Yetkilinin imzasi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Firmanin Kasesi: Yetkilinin imzas::

Firmanin Kasesi:
E-fatura tarihi

Malin

Cinsi: Bitki Bazli Icecek Makinesi Garanti Siiresi: 2 YIL
Markasi: Soyabella AzamiTa resi: 20 is giinii
Modeli: (SB-130-F) / (SB-132-F) Bandrol ve Seri No:

GARANTI SARTLARI

1) Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2) Malin biitiin pargalari dahil olmak tizere garanti k dadir.

3) Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sézlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4) Tiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli
ya da baska herhangi bir ad altinda higbir (icret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikimludur.
Tiketici tcretsiz onarim hakkini iretici veya ithalatciya karsi da kullanabilir. Satici, Gretici ve ithalatgi tiiketicinin bu

hakkini kull dan miteselsilen sorumlud

5) Tuketicinin, iicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi igcinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilme:
saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, tretici
ve ithalatgi mteselsilen sorumludur.

6) Malin tamir siresi 20 is giniinii, binek otomobil ve kamyonetler igin ise 30 is gliniinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi
icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baglar. Malin arizasinin 10 is giinii igerisinde giderilememesi halinde,
uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stresine
eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

8) Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmas: ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahk basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veri i durumunda, tiketici Gimriik ve Ticaret Bakanhg Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidirligiine bagvurabilir.

DEFYAIYIY/ VE
MAKINE AS

Gen ar
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FILIZLENDIRME FILIZLENDIRME FILIZLENDIRME

RAFLARI KAVANOZU



77 DEFYA URUN AILESI
¥ | 1 -

Dograyicilar:
i
i
LURCH KOLLU LURCH SPIRAL LURCH CATTO YAPRAK
TAMBUR RENDE DOGRAYICI SEBZE DOGRAYICI
e
£ 2\
' ) N
[ ) 4
o \
LURCH MUSLI LURCH VARIO MANDOLIN
EL RONDOSU DOGRAYICI

Tas Degirmenler
ve Ezme Aletleri:

KOMO KOMO KOMO
FIDIBUS CLASSIC FIDIBUS XL

KOMO KOMO KOMO KOMO
FIDIBUS 21 MAGIC KOMOMIO DUETT 100

Mayalama:

KOMO KOMO BROD & TAYLOR
FLOCMAN FLIC FLOC MAYALAMA UNITESI
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@ @ @defyaailesi

Miisteri Hizmetleri
Servis icin lltfen bize asagidaki numaralardan ulasin.
. @ +90 (212) 2992939 [+90 (539) 383 12 97

www.defya.com.tr = merhaba@defya.com.tr

" @Cumhuriyet Mahallesi Okul Caddesi No:40/A
. Tarabya Sariyer / istanbul / Tiirkiye




