Y1 YE 1Y YASA!

Greenstar Elite
Kullanma Kilavuzu




Kurutucu:

Sikacak:

Blender:

Yonanas:

)



—
K \I\S

Defya olarak bizim icin “iyi yasam”

once gidanin 6zune olan bir yolculuga ¢ikmakla basliyor.

“lyi yasam” yolculugunda iyi beslenmeyi kolaylastirmak adina
sundugumuz araglarla ve saglikli yasami destekleyen detoks regeteleri ile
“Defya lyi Yasam Ailesi” liyelerimizin her zaman yaninda olmaya ve iyi
beslenmek adina tim birikimimizi aile Gyelerimize ulastirmaya calisiyoruz.

Modern hayatin yogun temposunda aile tiyelerimizi iyi yasamin
dinginligine eglenceli bir sekilde iyi besinle ulastirmayi kendimize
bir gorev olarak kabul ediyoruz.

Saglikli yasamin keyifli yanini paylasmak igin etkinlikler diizenliyor, iyi
besinin 0ziine ulagsmak icin kisisellestirilebilir regeteler sunuyor, bu amag
dogrultusunda diinyaca linli mutfak ekipmanlarini sizlerle bulusturuyoruz.

Gunkd en iyisi, kendi yaptiginiz.

Sizi de bu yolculukta bizimle birlikte ylirimeye davet ediyoruz.
Ailemizin bir Giyesi olmaniz igin sabirsizlikla bekliyoruz.
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BU KILAVUZU SAKLAYIN, REFERANS VE BAKIM
ICIN ELINiZIN ALTINDA BULUNDURUN.
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Tebrikler! Siz artik gururlu bir Greenstar® Elite Juice Extractor (Greenstar® Elite Soguk
Sikim Kati Meyve ve Sebze Sikacagi) sahibisiniz, bu Sikacak devrimci Greenstar®Juice-
Extractor’in en yeni jenerasyonudur. Greenstar®Eliteile havug ve elmadan, bugday ¢imi
ve cam ignelerine kadar, ¢ok daha genis bir liriin yelpazesinin suyunu, ara vermeden
ve herhangi bir par¢a degistirmeden sikabilirsiniz! Ayrica, Greenstar?® Elite’inizi bebek
mamalari, galetalar, kabuklu yemis ezmeleri, pateler, meyve sorbeleri ve ¢ok daha

fazlasi gibi lezzetli tatlar yaratmak icin kullanabilirsiniz!

Greenstar®Elite,, dogal iirtinlerin icerdigi en faydali besin degerlerini meydana ¢ikartan,
devrim niteligindeki Greenstar® Sikacaklari yelpazesinin son jenerasyonudur. Greenstar®
Elite, gelismis Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmayi (Twin Gears) kullanmaktadir. Greenstar®
Elite, Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmasinin essiz sekli sayesinde, daha fazla meyve/sebze
suyu sikar ve diger Cift Dislilere gére daha iistiin bir performans sunar. Yeni Greenstar®
Elit, Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmasinin yani sira, daha kolay kurulum, kullanim ve tem-

izlenme gibi 6zellikler de kazandiran baska tasarim iyilestirmeleri ile de donatilmistir.

Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmasi, 110 rpm ile ¢alisan ve sikarken ¢ok az isi lireten gelismis
bir déner baski sistemidir. Greenstar® Elite’in Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmasi, meyve/
sebze suyunun igindeki degerli enzimleri ve vitaminleri koruyan ve daha uzun sakla-

nabilmelerini saglayan, manyetik ve biyoseramik teknolojisine sahiptir.



Greenstar® Elite’inizi dikkatli bir sekilde ambalajindan cikartin ve tiim parcalarinin
eksiksiz oldugunu teyit edin. Stkma islemine baslamadan 6nce yeni sikacaginizi yakin-
dan tamimak icin biraz zaman ayirin. Pargalarin birbirlerine nasil uyduklarini iyice anla-
mak icin makinenizi bir kag¢ kez sékiip takmak iyi bir fikirdir. Stkma isleminizi kolaylastir-
mak ve gida hazirlama becerilerinizin ¢ok yénliiliigiinii gelistirmek icin pek ¢ok parca

standart olarak tiriine dahil edilmistir.

Greenstar® Elite’i ilk kez kullanmadan once tiim pargalari sicak su ve hafif bir deterjan-
la yikamanizi oneririz. Artik Greenstar® Elite’iniz ile stkma islemine hazirsiniz. Daha iyi
beslenme ve daha saglikli bir yasam icin ¢cikmis oldugunuz yolda Greenstar® tecriibeniz-

in keyfini ¢tkartmanizi dileriz.

Uygun kullanim ve bakim talimatlari icin tiim kullanim kilavuzunu bastan sona oku-
maya liitfen 6zen gosterin. Bu kilavuzdaki talimatlara uymak, Greenstar® Elite’iniz size

yillarca sadakatle hizmet etmesini saglayacaktir.



Tam Talimatlari Okuyun!

DiKKAT ONCE GUVENLIK!
Elektrikli aletler kullanilirken, asagidakiler dahil olmak
tizere temel glivenlik kurallarina her zaman uyulmalidir:

1. Calistirmadan 6nce tiim talimatlar dikkatle okuyun.

2. Elektrik carpmasi riskinden korunmak icin ana gévdeyi suya veya baska siviya sokmayin.

3. Sadece makinenizin icinde bulunan veya uretici tarafindan temin edilmis olan onayli glic kablosunu kullanin.
4. Makinenizi sadece makinenizle uyumlu elektrik ¢ikisi olan bir elektrik prizine takin. Aksini yapmak motora zarar
verecek ve garantiyi gecersiz kilacaktr.

5. Cocuklardan uzak tutun.

6. Kullanilmadig) zaman, kurulum ve sékme isleminden ve temizlemeden 6nce aleti elektrik prizinden ¢ekin.

7. Motoru calistirmadan 6nce her zaman tiim sikma parcalarinin uygun bir sekilde sikildigindan emin olun.

8. Makine calisirken;

« Hareketli parcalara dokunmayin.

» Sokmeye kalkismayin.

9. HICBIR ZAMAN, Sikacak calisirken, parmaklarinizi, kasik, bicak veya diger mutfak gerecleri gibi yabanci nesneleri,
besleme kanalindan veya sikacagin herhangi bir agzindan iceri sokmayin. Besleme kanalinda gidalar sikismissa
asagl dogru itmek icin temin edilen itme gubuklarindan birini kullanin. Bu ise yaramazsa, motoru kapatin, makineyi
prizden cekin ve sikisan gidayi ¢ikartmak icin sikacagy sokiin.

10. Her bir kullanimdan sonra agma kapama diigmesit “OFF (KAPALI)” durumuna getirdiginizden emin olun.
Makineyi sokmeden 6nce motorun tamamen durdugundan emin olun ve fisten gekin.

11. Normal kullanim ve sikacaginizin temizlenmesi icin gerekli olanlarin (gévde, iftli mekanizma, Stizgeg Filtresi
gibi) disinda kalan herhangi bir pargayi sokmeyin. Ana gévdenin agilmasi garantinizi gegersiz kilacaktir.

12. Asagidakiler s6z konusu oldugu takdirde elektrik carpmasindan veya yaralanmadan korunmak igin Green-
star® Elite’inizi calistirmayin ve sertifikal bir teknisyen tarafindan servisinin yapilmasini, incelenmesini ve olasi
onariminin gergeklestirilmesini saglayin:

» Hasarli kablosu veya fisi var,

« Arizasi var,

« Yere dlismlis veya bir sekilde zarar gorms.

13. Uretici tarafindan énerilmeyen parcalarin veya aksesuarlarin kullanilmasi, elektrik carpmasina veya yaralanma-
ya yol acabilir.

14. Greenstar® Elite’iniz uygun ve glivenli calisma icin elektriksel olarak topraklanmis olmalidir. Temin edilen glic
kablosunu ve fisini kullanin ve uygun bir sekilde topraklanmis olan prize takin. Duvardaki prizinize takmak igin zor
kullanmaya kalkmayin. Bu durum yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmaya neden olabilir.

15. Glig kablosundan tutarak tasimayin ve hicbir zaman elektrik prizinden

¢ikartmakicinkabloyu ¢ekmeyin.

16. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina olanak vermeyin veya ocak gibi sicak ylizeylerle temas
ettirmeyin.

17. Sadece ev ici kullanim iindir.

18. Sikacaginiz anormal bir sekilde calisiyorsa liitfen “Servise ihtiyaciniz Oldugunda” bélimiine bagvurun.



19.Kullanim amacinin disinda kullanmayin.
20.Bu Talimatlan Saklayin
21.Bu talimatlara uyulmamasi halinde her tiirlii garanti gegersiz hale gelir.

Bu Talimatlari Saklayin

AEEE yonetmeligine uyum ve atik iiriiniin elden ¢ikarilmasi:

Bu Uriin, T.C. Gevre ve Sehircilik Bakanligl tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elek-
tronik Esyalarin Kontrolu Yonetmeligi”’nde belirtilen zararli ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu Uirlin, geri doniislimlii ve tekrar kullanilabilir nitelikteki
yiiksek kaliteli parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, Grlnd, hizmet 6mriiniin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri
donistimi icin bir toplama noktasina goétiriin. Bu toplama noktalarini bélgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullanilmis Griinleri geri kazanima vererek cevrenin ve dogalkaynaklarin

korunmasina yardimci olun. Uriinii atmadan énce ¢ocuklarin giivenligi icin elektrik figini

kesin ve kapida kilit varsa ¢alismaz duruma getirin.

Ambalaj bilgisi:
Urlintin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri donsturilebilir malzemelerden tretilm-
istir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin, yerel otoritenin belirttigi

ambalaj toplama noktalarina atin.
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ONEMLI GUVENLiK ONLEMLERI

Yapin

« Cok 6nemli! Montaj icin Cift Disli Ogitiicii Mekanizmalari
birlestirirken mekanizmalarin ylzeyinde isaretlenmis olan yer-
lestirme noktalarinin hizalandigindan emin olun.

- 30 dakika calistiktan sonra 10 dakika dinlenme!

Greenstar® Elite’inizikesintisiz olarak ¢alistirdiginiz takdirde, her 30
dakikalik kesintisiz ¢alistirmadan sonra 10 dakika ara verin ve sonra
tekrar galistirin.

« Her zaman, calistirmadan énce, gilivenlik kapagini besleme
kanalinin tizerine takin. Glvenlik kapagi yerinde olmadig takdirde
makine calismayacaktir.

Yapmayin

«Islak ellerle Greenstar® Elite’inizi kaldirmayin, ¢linkl agirdir ve kazaen ellerinizden kayabilir.
« Glic kablosu prize takiliyken monte etmeyin veya sokmeyin.

« Besleme kanalina parmaklarinizi veya ellerinizi sokmayin. Her zaman itici gubugu kullanin.
«Islak ellerle glic kablosunu elektrik prizinden ¢ikartmayin.

« Stkacagi cocuklarin ulasabilecekleri yerlerde tutmayin.

« Greenstar® Sikacak’i sabit olmayan bir yiizey tizerinde galistirmayin.

« Bicak, kasik veya catal gibi nesneleri besleme kanalina sokmayin.

« Stkacagy zor kullanarak calistirmayin veya besleme kanalini asiri doldurmayin.

UYARI: MAKINE CALISIRKEN HiCBIR ZAMAN GUVENLIK BASLIGINI CIKARTMAYIN.
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GREENSTAR® ELITE SIKACAK PARCALARI

Sikacak Semas:
Kilitleme
Giivenlik Tablas1 Kapag1 Mekanizmasi
Agma Kapatma
Giivenlik Tablas: Dugmesi
Giivenlik kap Giig Gostergesi
Isig

Gift Digli Ogiitiicii
Mekanizma
Hareketli

Cark Dislisi |delikli olan]
Serhest

Cark Dislisi luzun sapi olan)

Sap

Sikma baghg

Posa Cikist
Giig Kablosu
Cikis Kanal
ket Safti
Meyve/Sebze Su areket Sa
l%'i:il%rgeec Besleme Kanali
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GREENSTAR® ELITE’INiZiN KURULMASI

Standart Parcalar

Greenstar® Elite’inizi ambalajindan ¢ikartin ve tiim parcalarin eksiksiz oldugundan emin olun. Her-
hangi bir parca eksik ise, litfen size en yakin yetkili servis merkezini derhal arayin. Tim parcalarin
en uygun sekilde birbirlerine nasil uyduklarini 6grenmek icin sikmaya baslamadan énce birkag kez

makinenizi s6kiip takmaniz iyi bir fikirdir.

1. Stkma Basligi

2. Galeta Baslig

3. Yumusak Meyve Basligi (Opsiyonel)

4, ince Siizge Filtresi

5. Kalin Stizgeg Filtresi

6. Homojenlestirme Slizgeg Filtresi (Agik Stizgeg Filtresi)
7. Galeta Slizgeg Filtresi (Kapali Stizgeg Filtresi)
8. Gift Disli Ogiitiicti Mekanizma

8a. Hareketli Cark Dislisi (delikli olan)
8b.Serbest Cark Dislisi (uzun sapi olan)

9. Besleme Kanali

10. Glivenlik Tablasi Kapagi

11. Gikis Kanali

12. Damlama Tablasi
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13. Meyve / sebze suyu slrahisi
14. Plastik itici cubuk

15. Tahta itici gubuk

16. Slizgeg

17. Yassl temizleme firgasi

18. Temizleme fircasi

19. Glig kablosu

20. Makarna yapma seti (Opsiyonel)
20a. Makarna Siizgeg Filtresi
20b. Makarna vidasi

20c. Makarna kilavuzu

21. Guvenlik Kapagi

22. Ana gévde



GREENSTAR® ELITE’INiZiN KURULMASI

A.Montaj

ONEMLI: Greenstar®Elite’inizin monte etmeden dnce elektrik prizinden cekildiginden emin olun.

1. Besleme Kanalini ana gévdeye kaydirin ve yerine sikica oturuncaya
kadar ana gévdeye dogru tamamen itin.

2. COK ONEMLI

Gift Disli Oguttticti Mekanizmayi asagidaki sekilde monte edin.

« Her bir dislinin bitis yilizeyine isaretlenmis olan yerlestirme

noktalarini bulun

« Yerlestirme noktalarini serbest cark dislisinin lizerindeki tek

noktanin, Hareketli Cark Dislisinin tizerindeki 2 noktanin ortasina denk
gelecek sekilde yerlestirin.

« Dislileri bu pozisyonda tutarak, 6nce celik ug gelecek sekilde onlar
besleme kanalinin icine kaydirin, boylelikle serbest cark dislisi sag yuvaya
girer ve Hareketli Cark Dislisi sol yuvaya girer. Duruncaya kadar onlari itin.

iceri iyice kayip yerlerine kilitleninceye kadar dislileri iterek déndiiriin.
Besleme kanalindan asag bakarak dislilerin uygun bir sekilde yerles-
tiklerinden emin olun. Uygun bir sekilde yerlestiklerinde artik hareket
saftinin hicbir parcasini GOREMEYECEKSINIZ. Hareket saftinin herhangi
bir kismini goriiyorsaniz, kilitlemek lzere onlari yerlerine iterken dislileri
doéndiirmeye devam edin.

3. istenilen Siizgeg Filtresini Cift Disli Ogiitici Mekanizmasinin ortaya
¢tkan kismina dogru kaydirin. Hangi Siizgeg Filtresini sececeginize dair
daha fazla bilgi almak igin sayfa 16’ya bakiniz.

4. Cikis Kanalini Stizgeg Filtresinin Gzerine kaydirin.
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5. Her bir suirgliyi Cikis Kanalinin tirnaklarinin lzerine kapatin ve metal
uglari geriye dogru iterek kilitteme mekanizmasini kapatin.

Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmasinin uygun olmayan bir bicimde oturmasi,
kilitleme mekanizmasinin dogru kapanmasini engelleyecektir. Boyle bir
durumda Cikis Kanalini ve Slizgeg Filtresini gikartin; yerlerine tamamen ki-
litleninceye kadar dislileri iterek dondiiriin ve yeniden monte edin. Uygun
olmayan montaj nedeni ile olusan zarar garantimiz kapsaminda degildir.

6. Sikma basligini veya Galeta basligini (detaylar igin sayfa 16-17’ye bakiniz)
posa cikisina kaydirin ve sikmak i¢in saat yoniinde donddiriin. Rahat bir
sekilde duruncaya kadar sikin. Dénmeye zorlayarak cok fazla stkmayin.

7. Besleme kanalinin lizerine glivenlik kapagini oturtun.

8. Gii¢ kablosunu makinenin arkasina, diger ucunu elektrik prizine takin.



GREENSTAR® ELITE’INiZiN KURULMASI

B.Sokme
ONEMLI: Sokmeden 6nce sikacaginizin kapali oldugundan emin olun.

1. Gug kablosunu elektrik prizinden
¢ekin ve glic kablosunu makinenin
arkasindan gikartin.

8. Besleme kanaliniana

govdeden kaydirarak ayirin.
2. Guvenlik tablasi kapagini yukari

kaldirarak glivenlik kapagini gikartin. Not: Sikacaginizla beraber

gelen Gift Disli 6gutiici me-
kanizmanin higbir zaman kes-

3. Sikma Basligini veya Galeta Baslig kinlestirilmeleri gerekmemek-
saatin ters ydniine cevirerek gevsetin. tedir. Bunlar bicak degildir.
Kaydirarak ¢ikartin. Gidalardan, sizin de disler-

inizle yaptiginiz gibi, kiiciik
parcalar kopararak calisirlar.

4. Metal uglardan gekerek kilitleme me- Gidalari dograma veya rende-
kanizmasinin kilidini agin. Cikis Kanalin-  leme islemi yapmaz, béylece
dan kilitteme mekanizmasini agin. yavas calisarak gidalarin besin

degerlerinin ve enzimlerinin

korunmasini saglar.
5. Cikis Kanalini ana gévdeden disari

dogru kaydirarak ¢ikartin. Stizgeg
Filtresinin Cikis Kanaliile birlikte
¢ikabilecegine dikkat edin..!

6. Slizgec Filtresini ¢ikartin

7. Cift Disli 6glitlici mekanizmasini
besleme kanalindan dikkatlice
kaydirarak gikartin.

www.defya.com.tr | Kullanma Kilavuzu @ 15



C. Siizgec Filtrelerinin Kullanimi

Greenstar® Elite’inizin cok yonluluglini arttirmak igin birkag Stizgeg Filtresi saglanmistir.

1. ince Siizgeg Filtresi: ince Siizgec Filtresi, icinde miimkiin oldugunca
az posa olan, meyve/sebze suyu yapmak icin kullanilir. Bu Stizgeg Filtresi,
¢ogu sebze ve meyve sulari icin uygundur, bunlar, havug ve kok sebzeler
dahil olmak lizere sebzelerin ¢ogu turd, sert elmalar ve diger sert mey-
veler, Ispanak, lahana ve diger yaprakli yesillikler, bugday ¢imi veya diger
cimler, kereviz sapi ve benzer lifli saplar ve cok daha fazlasini igerir. Stizgeg
Filtresinin i¢inde olusan basincin, bir miktar ince 6gltulmis posayi,
Suizgeg Filtresinin deliklerinden asagi dogru itebilecegini not edin

2. Kalin Siizgec Filtresi: Kalin Siizgeg Filtresi, icinde bir miktar posa olan
meyve/sebze suyu yapmak icin kullanilir. Bu Stizgeg Filtresi, meyve/sebze
suyunun icinde biraz posa istendigi durumlar i¢in uygundur.

3. Homojenlestirme Siizgeg Filtresi (agik Siizgeg Filtresi): Homojen-
lestirme Suizgeg Filtresi temel gida isleme icin kullanilir. Homojenlestirme
Suizgeg Filtresi kullanildiginda Greenstar® Elite sizin malzemelerinizi isler
ve alttaki cikisindan ¢ikartir. Homojenlestirme Stizgeg Filtresini kabuklu
yemisleri ve tohumlari 6glitmede, paté, bebek mamasi, vs. yaparken 6giit-
mek i¢in kullanin. Kullanacaginizda, homojenlestirme Siizgeg Filtresini
Gift Disli Oglttcliniin Ustiine, dikdértgen delik asagl gelecek sekilde takin.

4. Galeta Siizgec Filtresi (kapali Siizgeg Filtresi): Galeta Siizgec Filtresi,
ekstra yumusak bir kivam istendiginde kullanilir. Galeta Suizgeg Filtresi
kullanildiginda, Greenstar® Elite malzemeleri isler ve isleme suresini uza-
tarak posa gikisindan disari gikartir. Galeta Stizgeg Filtresini Galeta baslig
(asagida goriilen) ile birlikte kullanarak Galetaler, mochi, sorbeler, kabuk-
lu yemis yaglari ve daha yumusak bir kivam istenen diger tariflerde kul-
lanin.



D. Basliklarin kullanimi

1. Sitkma baslig::

a. ince Slizgec Filtresi veya kalin Siizgeg Filtresi ile: sebzeleri ve mey-
veleri sikarken, sikma basligini kullanin. Sikma baslig, posa ¢ikisindan
atilmadan 6nce posanin ne kadar sikilacagini ayarlar. Basligin sikilmasi,

suyunu sikarken meyvelere ve sebzelere uygulanan basincin miktarini
arttinir. Basligin sikilmasi, havug, elmalar, kereviz vs gibi daha sert sebze-
lerden daha fazla su gtkmasini saglar. Ancak, sikilmis bir baslik, bugday
¢imi veya yaprakli yesiller gibi daha yumusak malzemelerin, posalarini
basarili bir sekilde atilmasini engelleyebilir.

« BASLIGIN SIKILMASI:
Sert sebzelerden ve meyvelerden azami suyu ¢ikartmak igin.

- BASLIGIN GEVSETILMESI:
Daha yumusak sebze ve meyveleri sikmak icin. Bugday Cimi ve yaprakli
yesilliklerde daha kolay posa atilimiicin, basligi gevsetin.

b. Homojenlestirme Siizgeg Filtresi ile: Homojenlestirme Stizgeg Filtresini
kullanirken islenmis malzemelerin posa ¢ikisindan disari dogru itilme-
melerini saglamak icin sikma basligini sikarak tamamen kapatin.

2. Yumusak meyve basligi (opsiyonel):

Daha yumusak Urtnlerin suyunu sikarken yumusak meyve basligini
stkma basligini kullandiginiz sekilde kullanin. Yumusak meyve basliginin
daha yumusak bir yayi vardir, bu da daha yumusak triinleri sikarken
posanin cok daha kolay disari atilmasina olanak saglar.

3.Galeta baslig:
Galeta basligy ile: Galeta basligini, Galeta Suizgeg Filtresi ile birlikte,

gidalari yapmak icin kullanin. Galeta basligl, posa ¢ikisindan disari dogru
itilirlerken malzemelerinizi bir silindir sekline sokar.



GREENSTAR® ELITE’iNiZiN KURULMASI

E. itme gubuklarinin kullanimi

1. Plastik itme cubugu: Plastik itme cubugu, sebzeleri cift
dislilere temas etmeden asagi dogru itebilmek igin tasarlan-
mistir. Besleme kanalindan asag dogru itmek icin malzeme-
leri itme gubugu ile bastirin. Plastik itme gubugu cift dislilerle

temas etmeden 6nce duracaktir.

2.Tahtaitme cubugu: Tahta itme cubugu tahtadan yapilmistir
ve malzemelerinizi ift dislilere kadar itmek icin kullanilabi-
lir. Tahta itme gubugu cift dislilere temas etsede onlara zarar
vermez.

F. Damlama tablasinin kullanimi
Damlama tablasinin dar ucunu Greenstar® Elite’in iki ayag
arasina kaydirin ve meyve/sebze suyu siirahisini damla-

\_—-—-\_,./ ma tablasinin izerine yerlestirin, boylelikle damlamalarin
tezgahinizi lekelemesini engellemis olursunuz.
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A.Meyve/Sebze Suyu Yapmak

1. Greenstar® Elite’inizi ince Slizgeg Filtresi veya kalin Stizgeg Filtresi ve sikma basligr ile kurun.

2. Damlama tablasini tezgaha, su ¢ikisinin altina, koyun ve damlama tablasinin tzerine surahiyi
yerlestirin.

3. Atilan posalari toplamak icin bliyik bir kabi veya plastik torbayi posa ¢ikisinin altina yerlestirin.
4. Sikmak icin sebzelerinizi ve meyvelerinizi hazirlayin ve onlar asagidaki talimatlar dogrultusun-
dasikin:

Not: Sikmaya ilk basladiginizda birka¢ damla meyve/sebze suyunun posa ¢ikisindan akmasi
normaldir. Stkmaya devam ettiginizde posa gikisindan sadece posa gelecektir.

UROUN ORNEKLER

Sert kokler  Havuglar Hazirbik: Bitlin Grlinleri yikayin ve besleme kanalindan kolaylikla itmek icin
Pancarlar ince, uzun parcalar halinde kesin. Kalin havuglar uzunlamasina ikiye boliin-
melidir.

Sikma basligi: Sikma basligini tamamen sikin. Sikma yontemi: Kokiin sivri
ucunu besleme kanalina dnce itin ve kokiin kalin ucunu plastik veya tahta itme
cubugu ile asag) dogru bastirin. Tek seferde tek bir parca koyun.

Hatirlatma: Cift Digli Ogiitiicli Mekanizmalar bicak degildir - yavas dénen dis-
lilerin arasina havuglari sert bir sekilde itmeniz gerekmektedir. Daha kolay
sikma icin kalin havuglar uzunlamasina iki pargaya kesin. Plastik itme qubugu
dislilere kadar ulasmaz . Sikma islemini tamamlamak igin son kalan havug
parcasini itmek igin tahta itme qubugunu kullanmayi deneyin.

Otlar Bugday ¢imi, Hazirlik: Otlar istenilen uzunlukta kesin ve yikayin.

Sikma basligi: Baslamak icin diigmeyi tamamen sikin. Sebze suyunun ilk
birkag damlasi su ¢ikisindan gelmeye basladiktan sonra diigmeyi gevsetin veya
¢ikartin. Stkma yontemi: Otu kiiclik avug dolusu miktarlarda besleme kanalina
koyun. Gerektiginde tahta veya plastik itme cubugu ile bastirin.

Hatirlatma: Bugday ¢imi sikildiginda dogal olarak kdpliren bir kimyasal iger-
mektedir. Su ¢ikisindan kopUk gelmeye baslarsa telaslanmayin. Koplgu en aza
indirmek igin: Her zaman taze bugday cimi kullanin; dislileri ve bugday ¢imini
yaklasik 2 saat veya bir gece boyunca sogutun ve sikarken bugday ¢imine biraz
soguk su puskurtiin. Bugday ¢imini havug ile stkmanin sizin icin sakincasi yoksa
sikarken bugday cimini ve havucu degistirmek suretiyle en az kopiikli en fazla
verimi elde edersiniz.

Not: Bugday ¢iminin bazi gruplari digerlerine gore daha fazla koptik tiretebilir!
Bugday ciminizin asin kopuik Urettigini fark ederseniz bugday tohumunuzigin
yeni bir kaynak bulmaya calisin.



Lifli Saplar

Yaprakli
Yesiller

Elmalar

Sert
Meyveler

Daha
Yumusak
Meyveler

Turuncgiller

Kereviz sapi

Ispanak,
lahana, kara
hindiba,
yesillikler,

Elmalar

Elmalar,
Armutlar

Uziimler,
domates,

Portakal,
Greyfurt,

Hazirlik: Ayri saplara ayirin veya gerekirse kesin.

Sikma basligi: Basligi tamamen sikin.

Sikma yontemi: Saplari besleme kanalina, her bir seferinde tek bir sap
olarak koyun, yaprakli kismi yukarda olacak sekilde. Tahta veya plastik
itme qubugu ile bastirin.

Hazirlik: Tiim Urtinleri yikayin ve yapraklari ayirin.

Sikma basligi: Sikkma basligini tamamen sikarak baslayin. Besleme
kanalindan ariinler disan gikmaya baslayinca digmeyi gevsetin.

Sikma yontemi: Yapraklari rulo yaparak ve yaprakli kisimlar 6nce olacak
sekilde tek tek besleme kanalina koyun. Plastik veya tahta itme cubugu ile
asag| dogru bastirin.

Her zaman,Fuji Elmalari gibi sert elma cesitlerini kullanin. kirmizi veya
Gala Elmalar gibi yumusak cesitlerini kullanmaktan kacinin. lyi bir test:
bir elmayi isirdiginizda kumlu bir kivami varsa sikmak icin fazla yumusak
demektir.

Hazirlik: Tiim Uriinleri yikayin ve besleme kanalindan kolayca gegmelerini
saglayacak biiyiikliikte parcalar halinde kesin. Yikandiklari takdirde elma-
larin kabugunun soyulmasi gerekmez. isterseniz elmalarin cekirdeklerini
cikartabilirsiniz.

Sikma basligi: Baslig), yarim ile tam sikilik arasinda kullanin.

Elmalar besleme kanalindan geri gelmeye baslarsa sikma basligini gevsetin.
Sikma yontemi: Her bir seferde bir parca elmayi besleme kanalina

koyun ve plastik veya tahta itme qubugu ile bastirin.

Hazirlik: Tum meyveleri yikayin ve gerekirse kabuklarini soyun. Meyveleri
besleme kanalindan kolayca gecmelerini saglayacak buytikliikte kesin.
Sikma basligi: Basligi 3/4 sikin. Gereksinime gére sikin veya gevsetin.
Sikma yontemi: Besleme kanalina meyve parcalarini tek tek koyun ve
plastik veya tahta itme gubugu ile bastirin.

Hazirlik: Tim meyveleri yikayin ve gerekirse kabuklarini soyun. Meyveleri
besleme kanalindan kolayca gecmelerini saglayacak buyuklikte kesin.
Sikma basligi: Baslig) bir ceyrekle bir yarim arasinda sikin. Gereksinime
gore sikin veya gevsetin.

Sikma yontemi: Besleme kanalina meyveleri tek tek veya kiiglik bir avug
dolusu miktarinda koyun, fazla yliklemediginizden emin olun. Plastik veya
tahta itme cubugu ile bastirin. Uziim, nar ve kaktiis gibi meyvelerin sert
cekirdekleri stizgec filtrelerine zarar verebileceginden dolayi tek basina
stkmaniz 6nerilmez.

Hazirlik: Meyveleri yikayin ve kabuklarini soyun, ve miimkiin oldugunca
cekirdeklerini gikartin. Meyveyi dilimlere ayirin.

Sikma basligi: Basligi yarim sikin. Gereksinime gore sikin veya gevsetin.
Sikma yontemi: Besleme kanalina her bir seferde bir dilim meyve koyun
ve plastik veya tahta itme gubugu ile bastirin.



Meyve/Sebze Gesitli farkli sebze ve meyve kombinasyonlarindan meyve/sebze suyu koktey-

Suyu Kokteylleri lleri yapmak isterseniz bir nceki sayfadaki talimatlara uygun olarak triinleri
hazirlayin. Besleme kanalina rtinleri bir sert, bir yumusak tirlin olacak sekilde
koyun. Ornegin, bir havug/ bugday ¢imi kombinasyonu suyu yaparken, 6nce
bir parca havug sonra bir avug dolusu bugday ¢imi sonra bir parga havug, vs.

Greenstar® Elite’iniz ok genis bir sebze ve meyve yelpazesini sikma kapasite-
sine sahiptir. Yeni trtin turlerini denerken, Stizgeg Filtreleri ve sikma basliginin

Diger farkli pozisyonlari ile denemeler yapin. Besleme kanalina triinlerin geri

Meyveler geldiginin farkina varirsaniz sikma basligini gevsetin ve makineyi birkag saniye

Sebzeler kadar calistirin. Makine temizlenmezse sikma basligin daha da gevsetin veya
¢ikartin. En iyi sonuglara ulasmak icin meyve/sebzeleri makineye her zaman
teker teker koyun.

Not: Greenstar® Elite, Gilek veya muz gibi cok yumusak meyveleri sikmaya
uygun degildir, ¢linku Siizgeg Filtresinden gegmek igin posanin arkasinda
yeterince hacim yoktur. Bu tlir meyvelerin blenderden gecirilmesi veya
dondurulmus meyve sorbeleri yapilmasi daha iyidir.

B. Homojenlestirme: Paté Yapma ve Temel Gida isleme

Lezzetli patéler veya etsiz kofteler yaparken, suda bekletilmis kabuklu yemisleri, fasulyeleri
ogutuirken veya temel gida isleme gerektiren tarifler yaparken bu talimatlara uyun.
Gidalar, Cift Disli tarafindan islenerek altta bulunan su ¢ikisindan gikacaktir.

1. Greenstar® Elite’inizi, Homojenlestirme Slizgeg Filtresi (dikdortgen delik asag) gelecek sekilde)
ve Sikma Baslig ile kurun.

2. Islenmis giday toplamak icin Meyve/sebze Suyu Cikisina Siirahi’yi veya herhangi bir kap koyun.
3. Posa gikisinin altina, posa ¢ikisindan cikabilecek gidayi toplamak igin biiyiik bir kap veya
plastik torba koyun.

4, Malzemelerinizi hazirlayin ve kiigiik avuglar halinde besleme

kanalindan koyun. Tercih ettiginiz itme qubugu ile asagi dogru bastirin.

C. Cig Galeta, Mochi, Dondurulmus Meyve Sorbeleri, vs. Yapmak

Suda bekletilmis yemislerden ve tahillardan ¢ig galeta yaparken, veya yapiskan piringten mochi,
dondurulmus meyvelerden sorbe veya daha yumusak bir kivam gerektiren baska tarifler yaparken
bu talimatlara uyun. Bu talimatlar, Greenstar® Elite’in gida isleme kabiliyetinden bitintyle faydalan-
manizi saglar. islem goren gida, makinenin éniindeki posa ¢ikisindan silindir sekilde ¢ikar.

1.Greenstar® Elite’inizi Galeta Slizgeg Filtresi ve Galeta Baslig ile kurun.

2.islenmis giday1 toplamak icin Posa Cikisinin altina biyiikce bir kap yerlestirin.

3.Malzemelerinizi hazirlayin ve her bir seferinde kiiciik bir avug malzemeyi besleme kanalina koyun.
Tercih edilen itme gubugu ile asag1 dogru bastirin.

a.Gig Galetaler yaparken posa ¢ikisindan gikan Galetaleri istenilen uzunlukta kesmek igin bir bigak
kullanin. Lezzetli bir gevreklik igin Galetaleri Sedona Gig Gida kurutucunuzda kurutun.

b.Kabuklu yemis yaglari yaparken, daha yumusak bir kivam gerekli ise biraz kabuklu yemisin yagindan
veya zeytinyagi katin.



D. Makarna yapma (opsiyonel)
Makarna Yapma Setinin Makinaya takilmasi

Talimatlar:

1.Besleme kanalini sikacaginizin gévdesine takin.

2.Gift Disli Ogiitiicti Mekanizmayi ¢ikartin ve Makarna Vidasini motor saftina yerlestirin
(gévdeye 6nden bakiyorsaniz sol taraf).

3.Makarna Kilavuzunu Makarna Vidasinin tizerine koyun, Makarna Kilavuzunun uzun
tarafinin sol tarafa baktigindan emin olun.

4.Makarna Eleginde bulunan iki sekilden birini segerek makarna ayarini yapin ve bunu
Makarna Kilavuzuna takin.

5.Kilitleme mekanizmasini Makarna Eleginin ¢ikintilari tizerine gegirin ve metal uglan
geriye dogru iterek kapatin.

6.Makine artik makarna yapmaya hazirdir.

Not: Hamurun fazla nemli olmadigindan emin olun.

Makarna Kalburu

Makarna Kilavuzu

Makarna Vidasi
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Greenstar® Elit’inizi temizleme

Greenstar® Elite’inizi temiz tutmak gerek sagliginiz gerekse makinenin en verimli performansi gos-
termesi agisindan ¢ok 6nemlidir. Sikacaginizi, her kullanimdan hemen sonra, gida kalintilart kuruma
firsati bulmadan 6nce, temizlemenizi 6neririz. Greenstar®Elite, liriinlerden kalsiyum gibi mineralleri
cok etkili bir sekilde 6zlitlediginden mineral tortu olusumunu engellemek icin kullanimdan hemen
sonra sikma parcalarinin tamaminin temizlenmesini dnermekteyiz.

Greenstar® Elite’i Temizleme

1.Greenstar® Elite’inizi kapatin ve fisi elektrik prizinden ¢ekin. Makinenin arkasindan

glic kablosunu gikartin.

2.Sayfa 11’deki talimatlara uygun olarak makineyi sokiin ve sikma pargalarini sicak suya koyun.
3.Sikma parcalarini, ambalaj icinde bulunan temizleme firgalarini kullanarak, iik musluk suyu ve
yumusak bir deterjanla firgalayin ve yikayin.

4 Kanallarda veya Cift Disli Ogiitiicii Mekanizmalarda kalmis olan posa parcalarini temizlemek icin
temizleme firgasini kullanin.

5.ince Stizgeg Filtresi kullandiginizda, koselerden fircalayarak ve olusmus olan posa kalintilarini tem-
izleyin.

6.Parcalar durulayin ve sabunlu kalmadigindan emin olun. Yeniden birlestirmeden énce iyice kurutun.
Glivenlik kapag disinda tiim parcalar bulasik makinesinde yikanabilirler.

« HICBIR ZAMAN makinenin ana gévdesinin icine su girmesine izin vermeyin.

+ Sikacaktan gida kalintilarini temizlemek icin camasir suyu gibi sert kimyasallar HICBIR ZAMAN
kullanmayin.

« HICBIR ZAMAN basta Cift Disli Ogitlici Mekanizma olmak lizere parcalan yere disiirmeyin.
Garantimiz kazaen olusan zararlar kapsamamaktadir.

KOLAY TEMIZLEME iCiN YARDIMCI iPUGLARI:

Stizgeg Filtresi temizlemek: Stizgeg Filtresini akan su altinda tutun ve posa artiklarini temizlemek igin
once Stizgeg Filtresinin i¢ kismini, sonra da disini yikayin. Stizgeg Filtresi deliklerine sikismis posalari
temizlemek igin, Stizgeg Filtresini firgalayarak miimkiin oldugunca temizledikten sonra, birkag saat su
icinde bekletin ve tekrar firgalayin.

Sofra bigaginin SIRT kismi ile Stizgeg Filtresi ic kismini siyirp, dis tarafindan da temizleme fircasi ile
fircalamayi deneyebilirsiniz.

Ana Govdeyi Temizlemek: Makineyi kapatin ve fisten ¢ekin. Sikacaginizin motor tinitesini temizlemek
icin on iki ayaklarini evyenin kenari lizerine yerlestirin. Posa kalintilarini temizlemek icin, evyenin dus
aparatiile veya puskiirtme basligi olan bir sise ile tahrik saftr montaj kancasi ve serbest cark dislisinin
oturdugu 6n ylizeye direk olarak su puskirtiin. Diger tim dis ylizeyleri nemli bir bez le silin.

ANA GOVDEYi HiCBiR ZAMAN SUYUN iCiNE SOKMAYIN.

Goklu Sikma islemleri: Giin boyunca bir cok kez sikma islemi yapmak ve her seferinde makineyi sok-
memek istiyorsaniz, her bir sikma isleminden 6nce ve sonra Sikma Basligini tamamen gikartin, Meyve/
sebze Suyu Cikisinin ve Posa Atma Cikisinin altina blyUk bir kap koyun ve makine calisirken yaklasik
yarim litre suyu Besleme Kanalina dokiin. Glinn son sikma isleminden sonra sikacag) iyice temizle-
diginizden emin olun.



Lekeler: Parcalarin tizerindeki renkli lekeler iyi kullanilmig bir sikacagin isaretidir ve temizlenmesi
zordur. Pek ¢cok insan renkli lekeleri “onur isareti” olarak birakir. Ancak, siz bu lekeleri temizlemeyi
denemek isterseniz, parcalari bir gece %25-% 50 beyaz sirke/su ile olusturdugunuz karnisimin icinde
bekletip, sonra temizleme fircasi ile fircalamayi deneyebilirsiniz. Bu, gerekli oldugu durumlarda tekrar
edilebilir. Bazi kavun gesitlerini sikmak lekelerin rengini agabilir.

Gift Disliler Gzerinde kalsiyum ve mineral kalintilar: Bir stire boyunca makineyi kullandiktan sonra Gift
Dislilerin ylizeylerinde kalsiyum veya mineral kalintilarinin olustugunu fark edebilirsiniz. Bu kalintilari
temizlemek icin asagidaki yontemleri deneyin:

« Havuglari siktiktan sonra bir yemek kasigi havug posasini ve iki tatl kasigl toz sekeri besleme kanalina
koyun. Ust iiste bir kac kez posa ve seker koyup makineyi calistirin. Sikma parcalarninin tiimiinii sékiin
ve iyice temizleyin.

+4yemek kasigl karbonati 2 bardak ilik suyu ile kanistirarak bir soltisyon yapin. Mineral kalintilarinin
¢Oziilmesi ve lekelerin temizlenmesi icin parcalar gece boyunca bu soltisyonda bekletin. Su ve sabun-
la yikayin ve sert killi bir firgayr mineral kalintilarini temizlemek igin kullanin. Kurutmak icin bezile silin.
« Cift Dislilerin kenarlarindaki kalintilarini temizlemek igin suda bekletilmis bademleri makineden
gecirin.

« Etkilenen parcalar bir gece boyunca saf sirkede bekletin. Bu kireglenmeleri gevsetecektir ve cogu
firca ile temizlenebilir. Gerekli oldukga tekrar edin.

Diger Yardimci ipuglar:

« Temizleme firgasinin dar, sivri ucunu posa ¢ikisinda kalmis gidalar itmek igin kullanin.

« Kuru meyveler ve yemisler sikacagin i¢ ylizeylerine fazlasiyla yapisabilirler. Artiklar daha kolay
temizlemek igin makineyi sokmeden 6nce birkag sap kerevizi makineden gegirin.

Saklama:
« Cihazi uzun siire kullanmayi diistinmiiyorsaniz, dikkatli bir sekilde saklayin.
» Cihazi kaldirmadan &nce fisini prizden gekin.
« Cihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.
« Cihazi, cocuklarin ulasamayacag) bir yerde muhafaza edin.
Tasima ve nakliye:
« Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tastyin.
Cihazin ambalajl, cihazi fiziksel hasarlar a karsi koruyacaktir.
» Cihazin veya ambalajinin tizerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gorebilir.
« Cihazin diistiriilmesi durumunda cihaz calismayabilir veya kalici hasar olusabilir.



SESLER: Greenstar® Elite Sikacak oldukga sessiz calissa da, ¢alisma sirasinda bazi sesler normaldir.
Duyulan sesin normal olup olmadigindan emin degilseniz:

1. Giardama: Greenstar® Elite’iniz calisma sirasinda gicirdayabilir. Bunun normal olup olmadigini kon-
trol etmek icin makineyi Cift Disliler ve Stizgec Filtresi olmaksizin kurun ve calistirin. Gicirti duyarsaniz
tahrik saftinizin biraz daha yaglanmaya ihtiyaci var demektir. Bu sese ragmen makineyi calistirmaya
devam edebilirsiniz. Tahrik saftinin yaglanmasi ile ilgili talimatlan almak isterseniz liitfen en yakin
servis merkezi ile irtibata gegin.

2. Sikacaginizi tamamen kurun ve herhangi bir tirtin eklemeden calistirin. Gift Dislilerin sesini
duyacaksiniz. Tekrarlayan bir vurma sesi de duyabilirsiniz, bu normaldir. Cift Dislilerin ufak farkliliklar
olabilir ve vurma sesi normal kabul edilir. Bu ufak faklilik islevi etkilemeyecek ve herhangi bir parcaya
zarar vermeyecektir.

3. Sikma sirasinda gicirtili veya viziltili bir ses de duyabilirsiniz, bu da normal kabul edilmektedir.

HAREKETLER: Calisma sirasinda sikma haznesinin icinde biiyiik bir basing olusmaktadir. Greenstar®
Elite, bu basinci bir miktar azaltmak ve makinenin diger parcalarina zarar vermeyi engellemek icin,
sikma sirasinda hareket edebilecek ve esneyebilecek sekilde tasarlanmistir. Bu esneme normaldir ve
makinenize zarar vermeyecektir.

Semptom Cozum
Makine acilmiyor « Gli¢ kaynaginizin calistigindan, fisinin makinenin arkasina
ve elektrik prizine dogru takildigindan ve makinenin agik
oldugundan emin olun.

Prizdeki elektrik degerinin makinenin giivenlik etiketinde

belirtilen ile ayni ve motorla uyumlu oldugundan emin olun.

Makine calisirken duruyor « Makinenin dogru kuruldugundan emin olun. Makine asiri
yiklenmisse malzemelerden bir kismini bosaltmak igin geri
dugmesini kullanin.

Gurultiilii Disliler « Cift Disli Mekanizmanin dogru hizalandigindan emin olun.
« Dislilerin arasinda sert bir malzemenin siksmadigidan emin
olun. Oyle ise cihazi kapatin, fisini cekin ve sokiin. Yikayin ve
yeniden deneyin.
« Cift Dislilerde herhangi bir hasar olmadigindan emin olun.
Gift Dislilerde bir hasar tespit ederseniz kullanimi durdurun ve
en yakin servis merkezini arayin.

Dismahfaza yerine

oturmuyor veya siirgiiler « Cift Dislilerin dogru yerlesip yerlesmediklerini kontrol edin.

kapanmiyor. Yerlerine kilitlemek icin dondirerek itin.



Posa disar atilmiyor: Malzemeler
besleme kanalindan geri geliyor.

Posa ¢ok islak
Posa suile birlikte cikiyor

Cikan su miktan az
Malzeme sikismig

« Sikma Basligini gevsetin.

« Stkma Basligini sikin, malzemeler taze olmayabilir.
« Slizgec Filtresinin dogru pozisyonda oldugundan emin olun.

« Stkma Basligini sikin.

« Stkma Basliginin iyice sikildigindan emin olun.
« Dligmeyi geri pozisyona bir veya iki kez evirin.

« Tikanik gegmezse, gidermek igin makineyi sokiin.

UYARI: Hicbir zaman bigak, kasik veya diger yabanci nesneleri makine calisirken
besleme kanalinin icine sokmayin.

Uriin

Greenstar Elite Soguk Sikim Kati Meyve ve Sebze Sikacag

Model

GREENSTAR® ELITE (GSE-5000) - (GSE-5010) - (GSE-5050)

Elektrik Degeri

220-240V, 50-60Hz, 200W

Ebat

464mm(Derinligi) x 175mm(Genislik) x 318mm(Yiikseklig)

Agirlik

12.07kg




Uriiniin servise ihtiya¢ duymasi gibi beklenmedik bir durumda
veya garanti stiresi icindeyken evde kullanim sirasinda diizgiin
bir sekilde ¢calismamaya basladiginda liitfen sirket merkezimizde
bulunan ana servis merkezimizi arayiniz.

Ana Servis Merkezi:

Defya Iyiyasa Gida ve Makine Sa. Tic A.S. Cumhuriyet Mahallesi

Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90 (212) 299 29 39 | Fax: +90 (212) 299 29 55 | Email: merhaba@defya.com.tr

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Urtiniin amacina uygun olarak kullanilmamasi durumunda (riin ve/veya kisiler zarar
gorebilir. Kullanma kilavuzu okunmali ve Uriin talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.
Urtin, ticari amaglar igin kullanilmamalidir. Bu tiir durumlarda garanti prosediirii
uygulanamaz. Uriinde olusacak fiziki hatalar (kirik, ¢catlak, vb) garanti kapsaminda
olmayip, tliketici sorumlulugundadir.

Kullanim Omrii Bilgisi:
13/6/2014 tarihli ve 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler
Yonetmeligi eki listede tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.

Enerji Titketimi Agisindan Verimli Kullanmaya iligkin Bilgiler:
Kisitli enerji kaynaklarimizi verimli kullanmak adina Griinlintizii aktif olarak
kullanmadiginiz siirece cihazinizi kapatin ve fisten gekiniz.

ithalatc Firma:

Defya Iyiyasa Gida ve Makine Sa. Tic A.S. Cumhuriyet Mahallesi

Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90 (212) 299 29 39 | Fax: +90 (212) 299 29 55 | Email: merhaba@defya.com.tr

Uretici Firma: Corrupad Korea | 348 Wonam-Ro, namsa-Myun, Cheoin-Gu,
Youngin-Si, Kyunggi-Do, 449-881, Kore

iletisim: 82 31 339 6884

Mensei: Kore



SERVIS ISTASYONLARI GOSTERIR LISTE
ITHALATGIIMALATCI-URETICI FIRMANIN
1. UNVANI: DEFYA [YIYASA GIDA VE MAKINE
SANAYI TICARET ANONIM SIRKETI

2. MERKEZ ADRESI: CUMHURIYET MAHALLESI
OKUL CAD. NO: 40/1

3. TELEFON: 02123322040

4. FAX : 02123322040

6. TICARET SICIL NO : 87445-5

7.VERGI NO: 2720464326

1

« Servis Adi: AHMET ERDOGAN

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KIRSEHIR

« Vergi No: 24896210114

« Telefon No: 03842153545

* HYB No: 40-HYB-2184

« Adres: YENICE MAH.189.SOK. MEHMET
OZDEMIR NO 5 -1 IG KAPI NO Z 1 MERKEZ
« Sehir: KIRSEHIR

2

« Servis Adi: ATAK BILGISAYAR-SERDAR GELIK

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GAZIKENT

« Vergi No: 2390254507

« Telefon No: 903422150123

* HYB No: 27-HYB-3879

« Adres: INCILIPINAR MAH.GAZIMUHTARPASA BUL.
NO:26/B / SEHITKAMIL

« Sehir: GAZIANTEP

3

« Servis Adi: ATASAYAR TEKNOLOJI ANONIM SIRKETI
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: golyaka

« Vergi No: 0980257666

« Telefon No: 903805249333

+ HYB No: 54-HYB-821

« Adres: KULTUR MAHALLESI D 100 KARAYOLU CAD.
NO: 349 A/0 MERKEZ

« Sehir: DUZCE

4

« Servis Adi: DEMIREL IS| TEKNIK-KADIR OKU
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GOKALP

« Vergi No: 6390362013

« Telefon No: 04122369190

* HYB No: 21-HYB-1639

« Adres: HUZUR EVLERI MAH. 205. SOK. YILSA
FURKAN SIT ALTI NO.18/C / KAYAPINAR

« Sehir: DIYARBAKIR

5

« Servis Adi: DETAY ELEKTRONIK-NEBI GOGER Esnaf
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dalvesl KAYMAKKAPI

+ Vergi No: 3970288409

« Telefon No: 02462234802

* HYB No: 32-HYB-272

« Adres: YAYLA MAHALLESI 112 HASTANE CAD. NO 42/B

* Sehir: ISPARTA
6

« Servis Adi: DOGALISI INSAAT TAAHHUT SANAYi VE
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: DAVRAZ

« Vergi No: 3020827364

« Telefon No: 902462121988

* HYB No: 32-HYB-360

« Adres: KARAAGAG MAH. 106 CAD. NO:177 /17
MERKEZ

* Sehir: ISPARTA

7

« Servis Adi: DOGANAY ELEKTRONIK - BULENT
DOGANAY

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: NEVSEHIR

« Vergi No: 31334209364

« Telefon No: 903842123411

* HYB No: 50-HYB-79

« Adres: GUZELYURT MAH. URGUP CAD. DAMLA SK.

BILGIN APT. NO:2
« Sehir: NEVSEHIR

8

« Servis Adi: FAHRET TUG OZMAYA YAPI TEKNIK
ISITMA SOGUTMA SANAYI| VE TICARET SAHIS

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: TUNA

« Vergi No: 38416764650

« Telefon No: 902124187287

* HYB No: 34-HYB-19183

* Adres: YILDIRIM MAH. ACI CESME SOKAK NO 7B/2
BAYRAMPASA

« Sehir: ISTANBUL

9

* Servis Adr: FATIH SOGUTMA-FATIH BASCOBAN

« Vergi Dairesi: KAYMAKKAPI|

« Vergi No: 45538514564

« Telefon No: 902462182003

* HYB No: 32-HYB-230

« Adres: YAYLA MAHALLESI 1603 SOKAK - NO:7/A
* Sehir: ISPARTA

10

« Servis Adi: GC)KAY SOGUTMA-AHMET GOGEBE Esnaf

« Vergi Dairesi: ASLANBEY

« Vergi No: 50386068972

« Telefon No: 903442211336

* HYB No: 46-HYB-1152

« Adres: HAYRULLAH MAHALLESI SANDALZADE
BULVARI No:13 B/- ONIKISUBAT

* Sehir: KAHRAMANMARAS

1

« Servis Adi: GORUR SOGUTMA-VAHIT GORUR

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: aslanbey

« Vergi No: 15011248440

« Telefon No: 08502597841

* HYB No: 46-HYB-1055

« Adres: HAYRULLAH MAHALLESI KUTDUS| BABA
BULVARI No:101 C/-/ ONIKISUBAT

* Sehir: KAHRAMANMARAS

12

« Servis Adi: GULEG TEKNIK-ELIF GULEG Esnaf
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KIRSEHIR

« Vergi No: 57556115498

« Telefon No: 05418045915

* HYB No: 40-HYB-2151

« Adres: YENICE MAHALLESI 180. SOK. No:8/9
KIRSEHIR MERKEZ

« Sehir: KIRSEHIR

« Servis Adi: HASKAP KABLO PROFIL SANAYI VE
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GUNESLI

« Vergi No: 4580050818

« Telefon No: 905447399045

* HYB No: 34-HYB-17899

« Adres: 15 TEMMUZ MAHALLESI 1433. SK. NO: 22 A
BAGCILAR

« Sehir: [STANBUL

14

« Servis Adi: HOOVER CANY-IBRAHIM ARSLANPENCE
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: ZEYTINBURNU

« Vergi No: 33652334278

« Telefon No: 902125526567

* HYB No: 34-HYB-15971

« Adres: NURIPASA MAHALLESI 65. SOK. No:67 A
ZEYTINBURNU

« Sehir: ISTANBUL

15

« Servis Adi: KALYON SOGUTMA NUH KALYON

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: HIZIRBEY

 Vergi No: 4930348132

« Telefon No: 04622234762

* HYB No: 61-HYB-993

« Adres: GULBAHARHATUN MAH. MUMCULAR SOK
NO:11/A

« Sehir: TRABZON

16

« Servis Adi: KARE BILGISAYAR MUHENDISLIK
HIZMETLERI SANAYI VE TICARET LTD. STI.

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GAZIKENT

« Vergi No: 5240156022

« Telefon No: 903422150091

* HYB No: 27-HYB-3804

« Adres: INCILIPINAR MAH.GAZIMUHTARPASA BUL.
AHMET OZKIRISCI APALTI NO:28/C / SEHITKAMIL

« Sehir: GAZIANTEP

17

« Servis Adi: MEHMET EMIN MACO-BAHA
TEKNIK SERVIS

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GOKALP

« Vergi No: 6100154591

« Telefon No: 04122353093

* HYB No: 21-HYB-576

« Adres: SEYH SAMIL MAH. MEDINE BULVARI 637.
SOK. GUNEYDOGU YAPI KOOPERATIFI 4.KISIM
B-3 BLOK ALTI NO:9/D BAGLAR/

« Sehir: DIYARBAKIR

18

« Servis Adi: NURSEY ELEKTRONIK SANAY|
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: USAK

« Vergi No: 6320076535

« Telefon No: 0276-2239716

* HYB No: 64-HYB-37

« Adres: UNALAN MAHALLES] YiGIT SOKAK
NO:21/B

* Sehir: USAK

19

« Servis Adi: OZCAN TEKNIK-HUSEYIN OZCAN
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KAYMAKKAPI

« Vergi No: 47065263070

« Telefon No: 02462325577

* HYB No: 32-HYB-392

« Adres: Gazi Kemal Mh. 119. Cd. No. 59-1

* Sehir: ISPARTA

20

« Servis Adi: OZEL DOGUS BILGISAYAR VE GUVENLIK
SISTEMLERI SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: LIMAN

« Vergi No: 6850049795

« Telefon No: 903242373626

* HYB No: 33-HYB-1072

« Adres: CAMISERIF MAH. ISTIKLAL CADDESI

NO:41 A PK:33060 AKDENIZ

* Sehir: MERS



21

« Servis Adi: OZEN SOGUTMA-HUSEYIN BULUNTU
« Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: ASLANBEY

 Vergi No: 1890188305

« Telefon No: 0344 2153101

+HYB No: 46-HYB-1113

« Adres: NECIP FAZIL MAH. ALPARSLAN TURKES
BUL. NO: 24/F

* $Sehir: KAHRAMANMARAS

22

« Servis Adi: POYRAZ KLIMA / ORHAN POYRAZ
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: SISLI

* Vergi No: 31795487172

 Telefon No: 902122506325

+ HYB No: 34-HYB-13627

« Adres: TALATPASA MAH. CELEBI CAD. NO 4/A
KAGITHANE

« Sehir: ISTANBUL

23

« Servis Adi: RAMAZAN KARADENIZ-DENIZ TEKNIK
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: ELAZIG

* Vergi No: 29581535480

* Telefon No: 04242331509

3-HYB-1

NONU CAD.MEHMETGIK SOK.NO:41/B
ELAZIG

24

« Servis Adi: SENTO TEKNIK SERVIS-MEHMET
EMIN MACO

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: DIYARBAKIR

* Vergi No: 16363923856

* Telefon No: 04122353093

*HYB No: 21-HYB-712

« Adres: FIRAT MAHALLESI 523. SOK. No:25
AC/-KAYAPINAR

* Sehir: DIYARBAKIR

25

« Servis Adi: SULEYMAN METLEK-BOGAZIGI
ELEKTRONIK

* Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: FATIH

* Vergi No: 6200028221

« Telefon No: 02124443283

* HYB No: 34-HYB-16893

« Adres: GIRPICI MAH. PROF. DR. TURAN GUNES CAD.
NO:153 ZEYTINBURNU

« Sehir: ISTANBUL

26

« Servis Adi: TECHNONLINE-MESUT CEYLAN Esnaf
* Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: kocotepe

 Vergi No: 2080298093

« Telefon No: 02722126869

*HYB No: 03-HYB-3228

* Adres: KARAMAN MAHALLESI LEYLAK CAD.

NO: 19 B/B MERKEZ

« Sehir: AFYONKARAHISAR

27

« Servis Adi: TEKNIK SOGUTMA - AHMET BOYNUEGRI
* Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: AKSU

* Vergi No: 41335370444

« Telefon No: 903442143441

*HYB No: 46-HYB-1172

« Adres: ISA DIVANLI MAHALLESI 35001. SOK.

NO3/A DULAKDIROGLU

« $Sehir: KAHRAMANMARAS

28

« Servis Adi: TELNET ELEKTRONIK ELEKTRIK BILISIM
YAYIN MOBILYA TEKSTIL INSAAT GIDA TURIZM
SANAYI VE TICARET LTD.STI.

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: MIMARSINAN

* Vergi No: 8370538467

* Telefon No: 03523366363

*HYB No: 38-HYB-713

« Adres: GULUK MAH.INONU BULVARI BEDESTEN
IS MERKEZI NO:28 KAT:1/103

« Sehir: KAYSERI

29

« Servis Adi: UYSAL YAZILIM SELIM UYSAL
« Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: KOCATEPE

* Vergi No: 10039571938

« Telefon No: 02722136611

*HYB No: 03-HYB-1679

+ Adres: DUMLUPINAR MAH.DUMLUPINAR
2.CAD.NO.7/B

« Sehir: AFYONKARAHISAR

30

« Servis Adi: VESTEL SHARP YETKILI SERVISI-NIHAT
UGUR Esnaf

« Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: Glimishana

* Vergi No: 8860010196

* Telefon No: 05322772144

*HYB No: 61-HYB-1272

« Adres: HASANBEY MAHALLESI HASANBEY CAD
No:36/01 GUMUSHANE MERKEZ

« Sehir: GUMUSHANE
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TUM MEYVE/SEBZE SULARI VE iGECEK TARIFLERI iCiN MAKINENIN AYARI:

1.Greenstar® Elite’inizi stkma icin ince Stizgeg Filtresi ve stkma basligi ile monte edin.
2.Cam surahiyi su cikisinin altina yerlestirin.
3. Posa cikisinin altina posalarin biriktirilmesi icin kap koyun.

Bilgi: Havuglar veya pancarlar gibi kati ve lifli sebzelerin, bitkiler veya ¢imler gibi yaprakli
yesilliklerin bir karisimini sikarken yaprakli yesillikleri koymadan 6nce besleme kanalindan
kati sebzelerin her tiirlii geride kalan parcalarinin iceri dogru itildiginden emin olun.

TURUNGGILLER KARISIMI

2 Kiigiik greyfurt (kabugu soyulmus ve 4-6 parcaya kesilmis)

3 Orta boy portakal (kabugu soyulmus ve 4 parcaya kesilmis)

1/2 Kuiguik limon (kabugu soyulmus ve 2 parcaya kesilmis)

1/2 Kiigiik misket limonu (kabugu soyulmus ve 2 parcaya kesilmis)
Not: daha tatli bir lezzet i¢in daha az limon ve misket limonu kullanin

ELMA LIMONATASI

2 Sert elma (FUJI, PIPPIN veya GRANNY SMITH, 6 parcaya kesilmis)
3 Orta boy portakal (kabugu soyulmus ve 4 pargaya kesilmis)

1/2 Limon (daha tatli bir lezzet i¢in kabuk opsiyoneldir)

BUGDAY GiMi KEYFi

4 Avug dolusu bugday ¢imi

4 havug (2-4 pargaya kesilmis)
1 sert elma (6 parcaya kesilmis)
1ince dilim zencefil



LEZiZ NEKTAR

2 Sap Gzum

3 elma (FUJI, GRANNY SMITH veya PIPPIN - 6 parcaya kesilmis)
1 kivi (kabugu soyulmus ve 2 parcaya kesilmis)

1 dilim HONEYDEW kavun (kipler halinde kesilmis)

1dilim ananas (kipler halinde kesilmis)

1 limonun tamami (kabugu soyulmus ve 4 parcaya kesilmis)
1/2 bardak kizilcik

1. Sikma islemini, tizimler, kivi pargalari, kavun kiipleri, ananas kupleri,
elma parcalari ve kizilciklar sirasiyla yapin.
2. Limonu ayrica sikin ve tat vermesi igin ekleyin.

Not: Malzemelerin miktarlari degistirilerek de iyi sonuglar elde edilebilir.
Kendi damak zevkinize goére denemeler yapmaya ¢ekinmeyin.

KARPUZ SEFASI
Cekirdekli karpuz - eger organik olarak yetistirilmisse kabugunu da ekleyin.

TATLI KAVUN KOKTEYLI

1/4 CANTALOUPE kavun (kipler halinde kesilmis)
1/4 HONEYDEW kavun (kipleri halinde kesilmis)
2 dilim karpuz (kiipler halinde kesilmis)

Hepsini bir arada sikin ve keyfini ¢ikartin.

ENERJIK ELMA

7 elma (FUJI, GRANNY SMITH, YELLOW DELICIOUS - 4-6 parcaya kesilmis)
1/2 Meksika biberi

1/4 misket limonu

1 kivi (kabugu soyulmus ve 2 parcaya kesilmis)

1.0nce kivi ve misket limonunu sikin
2.Sonra Meksika biberini sikin
3.Sikma islemini elmalari sikarak bitirin.

DR. WALKER’iN SECiMi (#61)

300 gr havug (4 parcaya kesilmis)
200 taze 1spanak

l.Ispanagi sikin
2.Havuglari sikin.

Not: Sikma islemini bir miktar ispanak, bir miktar havug sirasini tekrarlayarak yapin.



YESIL YOSUN

2 Sap uzim

2 Ananas dilimi (daha kiigiik parcalara kesilmis)
ldal nane

3 Avug dolusu bugday ¢imi

1/4 Limon

1 dilim zencefil, tat igin

1.Bugday ¢imini sikin
2.Naneyi sikin
3.Limonu sikin
4.Ananas kiplerini sikin

Not: Bir ananas dilimi, 3 cm kalinliginda 4 geyrek pargaya bolinmdus bitin
bir ananasin, yuvarlak bir dilimidir. Ananas organik olarak yetistirilmemisse
stkmadan 6nce dig kabugunu cikartin.

Sikma sirasinda malzemeleri siralarini degistirerek sikin.

DOGU EKSPRESI

Yaprak Napa lahanasi (uzunluguna kesilmis)

Sap yaprakli Bok Choy (uzunluguna kesilmis)

2 Sap Anason (rezene), yesil saplar ve yapraklari ile

6 orta boy havug (4 pargaya kesilmis)

2 elma (YELLOW DELICIOUS, FUJI veya GRANNY SMITH - 4 - 6 parcaya kesilmis)

1.0nce napayi, Bok Choy’u ve rezeneyi sikin,
2.ikinci olarak elmalari sikin,
3.En son havuglari sikin.



MAKINE AYARI:
1. Greenstar® Elite’inizi Galeta Suizgeg Filtresi ve Galeta Basligl ile monte edin.
2. Galeta Basliginin altina bir tabak koyun.

GAVDAR EKMEGi CUBUKLARI

2 bardak cavdar (geceden suda bekletilmis)

1/2 bardak ay ¢ekirdegi tohumu (geceden suda bekletilmis)
2 yemek kasigi ¢éreotu

1/2 gay kasigi deniz tuzu

1.Bitlin malzemeleri bir kapta karistirin.

2.Malzemeleri makineye ayni anda koyun.

3.Galeta Baslig) tarafindan ¢ubuk sekli verilmis olan galetalari Posa Cikisindan toplayin.
4.Kurutmadan 6nce bu gubuklar, birlikte orilebilir veya pretzel yapilabilir veya bir cok
eglenceli sekiller haline getirilebilir.

5.Gevrek oluncaya kadar kurutucuda kurutun. Dip soslar, corbalar, vs. ile servis edilebilirler.

MOCHI (JAPON PRiING KEKLERI)
2 bardak buharda pisirilmis piring (orta boy taneli piring dnerilmektedir)
1 cay kasigl saf sizma zeytinyagi

1. Pirinci buharda pisirin.

2. Makine calisirken besleme kanalindan zeytinyagini ekleyin.
3. Yavasca buharda pisirilmis pirincleri besleme kanalina koyun.
4.Galeta basliginden piring kekleri ¢ikacaktir.

Not: isleme baslamadan énce Piring kekinize lezzet katmak icin, pirince kiyilmis sarimsak
veya sogan gibi baharatlar karistirin. Piring kekini caprazlama dilimler halinde kesin. Kurutun
ve ¢orbaniza katin.



MAKINE AYARI:

1. Greenstar® Elite’inizi Homojenlestirme (agik) Slizgeg Filtresi
ve Stkma Basligini kullanarak kurun.

2. Su cikisina bir kap yerlestirin.

KAJU KORi KROKETLERI

2 bardak kaju

1 bardak filizlenmis bugday (klgclik filizlenmeler olusmasi icin 12 saat suda bekletin)
3 yemek kasig kdri macunu (gurme gida ditkkanlarinda bulunur.

1 Gay kasigl tuz ot (arzuya gore)

1.Kajulari ve filizlenmis bugdaylari besleme kanalina koyun.
2.Kivamlanirken kori macununu ve biraz tuzotu ekleyin.
3.Kivamli karisimi meyve/sebze suyu cikisindan toplayin.

4.El veya tahta bir kasik yardimiyla birbirine karistirin.
5.Kroket seklini verin ve domates, turp ve salatalik ile susleyin.

iPUCU: Daha yumusak bir kivam icin Homojenlestirme Siizgec Filtresi yerine Galeta (kapali)
Slizgeg Filtresini kullanin ve Sikma Basligini ¢ikartin. Karisimi Posa Cikisindan alin.

PEKAN CEViZi KEYFi

2 Bardak Pekan Cevizi

1 Bardak filizlenmis bugday yemisi (24 saat suda bekletin)
1/4 bardak ispanyol sogani

1 cay kasigl tavuk baharati

1/2 gay kasig tuzot

1.Pekanlari, bugdaylari ve sogani besleme kanalina koyun.
2.Karsimi bir kap icine toplayin.

3Tavuk baharatini ve tuzotu ekleyin.

4.El veya tahta bir kasikla iyice karistirin.

5.Klguk parcalara bélip sekil verin ve salatalik dilimleri
lizerinde, Ustline domates veya avakado koyarak servis edin.



MAKINE AYARI:

A. Havuglari, limonu ve elmayi sikmak igin

1. Greenstar® Elite’inizi ince Siizgec Filtresi ile kurun ve Sikma basligini iyice sikin.

2. Meyve/sebze Suyu Cikisinin altina Strahiyi ve Posa Cikisinin altina da bir kase yerlestirin.

B. Pancarlari ve taze soganlari 6glitmek igin

1. Greenstar® Elite’inizi Homojenlestirme (agik) Slizgeg Filtresi ile kurun ve
Sikma basligini iyice sikin.

2. Meyve/sebze Suyu ¢ikisinin altina bir kase yerlestirin.

PANCAR GORBASI

KARISIM-A

1 elma(4-6 pargaya kesilmis)

8 havug (havug kalin ise uzunlamasina 4 parcaya kesilmis)
1/2 Limon (2 pargaya kesilmis)

OGUTME-B

2 pancar

2 taze yesil sogan

1 bardak ince dogranmis lahana
2 kasik avokadolu yogurt

1. Havug, limon ve elmayi sikin. Suyu bir bardakta veya sikma sirahisinde tutun.

2. Ince Siizgec Filtresini cikartin ve pancarlari ve taze soganlari baska bir kaba sikmak icin
Homojenlestirme Siizgeg Filtresini takin.

3. Sikilmis pancarlari ve taze soganlari, havug, limon ve elma suyu karisimina

ekleyin ve karistirin.

4.Ince dogranmis lahanalari icine katin.

5. Bir blenderde avokado ve yogurdu birbirine katin.

Servis icin: Pancar corbasini bir kaseye koyun. Ustiine bir kasik avokadolu yogurt birakin.



MAKINE AYARI:

1. Greenstar® Elite’inizi Homojenlestirme (agik) Slizgeg Filtresi ile kurun
ve sikmabasligini iyi bir sekilde sikin.

2. Meyve/sebze Suyu Cikisina bir kap yerlestirin

KAJU HASHASI

1 bardak filizlenmis bugday yemisi (kiictk filizlenmeler olugmasi igin 12 saat suda bekletin)
1/4 bardak hashas tohumu

1/4 bardak suda bekletilmis ay ¢ekirdegi tohumu

1 bardak kaju

1/2 tatli kasigi vanilya

4 yemek kasig bal

1. Bugday yemislerini (suda bekletilmis), ay cekirdegi tohumlarini (suda bekletilmis),
kajuyu ve hashas tohumlarini birbirleri ile karistirin ve makinede 6gutin.

2. Ogitilmis karisimi Meyve/sebze Suyu Cikisindan bir kabin icine toplayin.

3. Vanilya ve bal katin ve karistirin.

4. Top halinde yuvarlayin ve bir tabagin tizerine yerlestirin.

GiG MUZLU YABAN MERSINLI DONDURMA PASTASI
1 bardak suda bekletilmis badem

1/2 bardak susam tohumu

1 bardak kaju

1/2 bardak kuru Gzim

1/2 bardak ¢ekirdekleri ¢ikartilmis hurma
1/2bardakPekan cevizi

1 tatlu kasigi vanilya

2 yemek kasigi bal

7 dondurulmus muz (kabugu soyulmus)
11/2 bardak dondurulmus yaban mersini
1 Kivi (dilimlenmis)

2 Buytk cilek (dilimlenmis)

1. Bademleri, kajulari, susami, pekanlari, hurmalari ve kuru tiztimleri hep birlikte 6gutun.

2. Vanilya ve bali karistirin; hamur olusturmak igin yogurun; sonra 20-25 cm’lik bir turta
kabina bir taban olusturacak sekilde bastirin. Bu tabani kurumasi i¢in 3-4 saat

boyunca bekletin ya da 45 dakika kadar gida kurutucusuna koyun.

3. Donmus muzlari ve donmus yaban mersinlerini dondurma yapmak icin birlikte 6gittin.

4. Dondurmayi tabanin Ustline koyun, Gzerini ¢ilek ve kivi dilimleri ile kaplayarak servis edin.



T.C.
TiICARET BAKANLIGI

TUKETICININ KORUNMASI VE
PIYASA GOZETIMi GENEL
MUDURLUGU
SATIS SONRASI HIZMET YETERLILIiK BELGESI

Belgenin Verilis Tarihi ve
Sayisi:

Belgenin Gegerlilik Tarihi: 29.01.2022

29.01.2020 / 57082

imalatgi ve ithalatel Firmanin

Unvani : DEFYA iYiYASA GIDA VE MAKINE SANAYi TICARET ANONIM SIRKETI-
Merkez Adresi : CUMHURIYET MAHALLESI OKUL CAD. NO: 40/l SARIYER iSTANBUL
TS 10079 Yetkili servisler - Ev ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikle ve/veya gazla

Viggilam [z [y ¢ calisan alet veya cihazlar - kurallar

Bu belgenin kullanilmasina; 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca, T.C. Ticaret
Bakanlhig1 Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir.

Halil IPEK
Bakan a.
Daire Bagkant

Belgenin Dogrulugu www.gtb.gov.tr Adresinden Kontrol Edilebilir




GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin: Satici Firmanin:

Unvani: Defya iyiyasa Gida ve Makine San Tic AS Unvani:

Adresi: Cumhuriyet Mahallei Okul Cad. 40/A 34457 Adresi:

Tarabya, Sariyer Istanbul Telefonu:

Telefonu: 0212 299 29 39 Faks:

Faks: 0212 299 29 39 e-posta:

post: haba@defya.com.tr Fatura Tarih ve Sayisi:

Yetkilinin imzasi: Teslim Tarihi ve Yeri:

Firmanin Kasesi: Yetkilinin imzasi: DEFYA IYIY/ VE
Firmanin Kasesi: ~ MAKINE AS
E-fatura tarihi Gen dar

Malin g
Cinsi: Soguk Sikim Kati Meyve ve Sebze Sikacagi Garanti Siiresi: 2 YIL
Markas:: Tribest
: Greenstar Elite Bandrol ve Seri No:

GARANTI SARTLARI

1) Garanti stresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2) Malin bitiin pargalari dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.

3) Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4) Tiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli
ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimlidur.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiiketicinin bu
hakkini kullanr dan miit ) sorumlud

5) Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi i¢inde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, tretici
ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.

6) Malin tamir siiresi 20 ig gliniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 ig giiniinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi
icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka bir mali tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine
eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullanilmasindan kaynaklanan arnzalar garanti kapsami
digindadir.

8) Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullamimasi ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Glimriik ve Ticaret Bakanlhg: Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midiirliigiine basvurabilir.

DEFYAIYIY/ VE
MAKINE AS
Gen ar
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URUN AILESI

Su Yapilandirici:

ALLADIN
KARAF

"

CADUS

SU CANLANDIRICI
KARAF 1.5 Lt

Un Degirmenleri
ve Ezme Aletleri:

HAWOS OKTAGON

DUETT 100 FLOCMAN FLICFLOC

ALLADIN
SETI

PHOENIX
SU CANLANDIRICI
KARAF

HAWOS NOVUM

FIDIBUS CLASSIC

UNIVERSE
KARAF

F
®s®
Og®

MYTHOS
Gakra Olumlama
Bardaklari

FIDIBUS XL PLUS
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Saglikli Regeteler ve ipuclari igin Takip Et!

@ @ @defyaailesi

Miisteri Hizmetleri
Servis icin litfen bize asagidaki numaralardan ulasin.
» @ +90 (212) 2992939 [+90 (539) 383 1297

l www.defya.com.tr = merhaba@defya.com.tr
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