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Giris
Degerli misterimiz,

Yeni iCombi Classic {initeniz icin sizi tebrik ederiz. Uniteyi isletime sokmadan énce liitfen kullanim kilavuzunu
dikkatle okuyun. Kullamm kilavuzu, (initeyi glivenli bir sekilde kullanabilmenizi saglar. Bu kullamm kilavuzunu,
Giniteyi kullanan personelin her zaman ulasabilecedi bir yerde saklayin.

iCombi Classic initenizle miikemmel pisirme sonuglan elde edeceksiniz. Sezgisel kullanici arabirimi sayesinde
bunu, fazla 6grenme zahmetine girmeksizin cabucak ve kolayca yapabileceksiniz.

Size iCombi Classic ile keyifli cahsmalar dileriz.
uygulamasinda oldugu gibi,
RATIONAL AG

Uriin garantisi

Unitenizi www.rational-online.com/warranty adresinden kaydettirip 2 y1lik garantiden yararlamn. Bu sayfada
ayrica, garanti kosullan ve garanti hizmetleri de yer almaktadr.

RATIONAL, izinsiz teknik degisikliklerden kaynaklanan hasarlardan dolay1 sorumluluk kabul etmez.

Hedef grup

Bu belge, bliytik 6lcekli ve endistriyel mutfaklarda cahsan kisilere yoneliktir.

Unite, asagidaki nitelikteki kisiler tarafindan kullamlamaz, temizlenemez veya bakirm yapilamaz:
= Fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde kisithhk bulunan kisiler
= Yeterli deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler
= Cocuklar

Unitenin yakimnda dolasan cocuklari gézetim altinda tutun. Cocuklar Giniteyle oynamamahdir.

Amacina uygun kullanim
iCombi Classic, 1s1l islemle yemek hazirlamak amaciyla gelistirilmistir.

Bu linite sadece ticari olarak, 6rnegin restaurant mutfaklarinda veya hastanelerin, pastanelerin veya sarkiiterilerin
blyik 6lcekli ve endlstriyel mutfaklarinda kullamlabilir. Bu linite acik havada kullanilamaz. Bu Unite, gida
maddelerinin stirekli endlstriyel seri Gretiminde kullanilamaz.

Bunun disinda her tirlt kullanim sekli, amacina uygun olmayan kullanim olarak kabul edilir ve tehlikelidir.
RATIONAL AG, usuliine uygun olmayan kullanim sekillerinin sonuglariyla ilgili olarak hicbir sorumluluk kabul etmez.

Bu kilavuzla ¢calisma

Sembollerin agiklamasi
Bu belgede, size bilgi vermek ve kullanim konusunda yénlendirmek amaciyla asagidaki semboller kullanilmstir:
v Busembol, birislem yapmadan énce yerine getirilmesi gereken énkosullan belirtir.
1. Busembol, ylriitmeniz gereken bir iglem adimmni belirtir.
> Bu sembol, bir islem adiminin sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir ara sonucu belirtir.
>> Bu sembol, bir kullanim talimatinin nihai sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir sonucu belirtir.
= Busembol, bir liste 6gesini belirtir.

a. Busembol, bir listeyi belirtir.

Resimli sembollerin aciklamasi
Bu belgede asagidaki resimli semboller kullamimistir:
/\ [0 Dikkat! Uniteyi kullanmadan énce kullamim kilavuzunu okuyun.

A\ Genel uyar isareti
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143

Q Unitenizin kolay kullanimina yénelik yararh notlar.
Uyar notlarinin agiklamasi

1| Giris
durumlardan kaginmamz icin yénlendirir.

Asagidaki uyan notlarindan biriyle karsilastigimzda bu notlar sizi tehlikeli durumlar karsisinda uyarr ve bu
A TEHLIKE
TEHLIKE tehlike seviyesindeki uyan notuyla karsilastigimzda bu not sizi agir yaralanmayla veya élimle
sonuglanacak durumlar karsisinda uyarir.
UYARI tehlike seviyesindeki uyari notuyla karsilastiginizda bu not sizi agir yaralanmayla veya élimle
sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyarr.

karsisinda uyanr.

/\ DIKKAT

144

DIKKAT tehlike seviyesindeki uyari notuyla karsilastiginizda bu not sizi yaralanmayla sonuclanabilecek durumlar

Resimler

1.4.5

Bu notla karsilastigimizda bu not sizi tinitenin hasar gérmesiyle sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyanr.

Bu kullanim kilavuzunda kullanilan resimler, sizdeki tiniteden farkh olabilir.
Teknik degisiklikler

Gelistirme amach teknik degisiklikler yapma hakki sakhdir.

7/ 60
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Genel glivenlik talimatlan

Unite giivenli sekilde tasarlanmistir ve usuliine uygun normal kullammda tehlike teskil
etmez. Unitenin dogru kullamm sekli, bu kilavuzda anlatilmistir.

Unitenin kurulumunu sadece RATIONAL servis partnerinize yaptirn.
Unitenin bakiminm sadece RATIONAL servis partnerinize yaptinn.

Unite veya RATIONAL servis partneriniz tarafindan gerceklestirilen Ginite kurulumu
Uzerinde degisiklik yapmayin.

Zemindeki tahliye slizgecini gikartmayin.

Hasarhysa Gniteyi kullanmayin. Hasarh bir tGnite glivenli degildir ve yaralanmaya
veya yanmaya yol acabilir.

Pisirme haznesi kapisinin camlarindan biri hasarhysa tniteyi kullanmayin.
RATIONAL servis partnerinizle iletisime gecin ve pisirme haznesi kapisinin camim
degistirtin.

Unitenin {izerine herhangi bir sey koymayin.

Unitenin cevresinde kolay tutusabilecek veya yamca maddeler bulundurmayin.
Uniteyi sadece +10 °C ile +40 °C arasindaki ortam sicakhginda kullamn.

Unitenin yakiminda 1s1 kaynaklan, &rnegin fritdz, 1zgara vb. bulunmamahdir.

Unite cahsirken, (initenin cevresindeki yerin kuru oldugundan ve kaymaya neden
olmayacagindan emin olun.

Kullanimdan 6ncesine iliskin giivenlik talimatlar

Unitenin sicakhginin minimum + 5°C olmasina dikkat edin.

Fanin 6niindeki hava iletim sacinin Ustten ve alttan kilitlenmis oldugundan emin
olun.

Tepsi rafiginin veya mobil tepsi standinin pisirme haznesine sabitlendiginden emin
olun.

Pisirme haznesinde temizlik tabletlerinin kalintilarinin kalmadigindan emin olun.

Unite uzun siire calismadan bekledikten sonra tekrar isletime sokulacagi zaman el
dusunun icinden en az 10 litre su akitarak hortumun icini temizleyin.

Kullamim sirasindaki glivenlik talimatlan

Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

— Kullanim sirasinda pisirme haznesinin kapisin dikkatli sekilde agin. Sicak buhar
Gikabilir.

— Sicak pisirme haznesinden aksesuar veya herhangi bir nesne alacaginiz zaman
kisisel koruyucu donanimlanmzi kullanin.

— Isletim sirasinda Ginitenin sadece kumanda ekranina ve pisirme haznesi kapisinin
koluna dokunun. D1s yuzeyler 60°C'nin Gzerinde sicakhga ulasabilir.

— Icinde malzeme olan kaplan sadece gérebileceginiz raflara koyun. Aksi takdirde
kab1 tiniteden gikartirken sicak yemek ddkdlebilir.

Orijinal igletim kilavuzu



2 | Genel glivenlik talimatlar

= Yangin ve patlama tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

— Unitede, kolay tutusabilecek sivilar, 6rnegin sarap gibi alkollii icecekler
pisirmeyin. Kolay tutusabilecek sivilar, buharlagma sonucunda kendiliginden
alev alabilir. Kolay tutusabilecek sivilar iceren malzemeleri pigirmeden 6nce
S1viy1 uzun sure kaynatarak alkol oranim dasaran.

— lzgara ve finnlama uygulamalarnnda, akacak yagi toplamak i¢cin malzemenin
altina bir toplama kabn yerlestirin.

= Tasima arabasi, mobil tepsi stand1 veya mobil tabak standiyla calisirken
yaralanmayi su sekilde énlersiniz:

— Tasima arabasi, mobil tepsi standi veya mobil tabak standin esiklerin Gzerinden
veya engebeli zeminlerden gecirirken devrilmemesi igin dikkatle sdrdn.

— Tasima arabasi, mobil tepsi standi veya mobil tabak standinin egimli zeminde
kayip gitmemesi i¢in frenlerini cekin.

— Bir mobil tepsi standini veya mobil tabak standim liniteye sokmadan veya
Uniteden ¢ikartmadan énce tasima arabasini linitenize sabitleyin.

— Mobil tepsi standini hareket ettireceginiz zaman, standin kap sabitleme kilidini
kilitleyin ve icinde sicak malzeme olan kaplarin tizerini kapatin. Aksi takdirde
sicak yemek ddékdlebilir.

= Aksesuarlarnn usuline uygun olmayan sekilde kullanilmasi sonucunda meydana
gelebilecek mal kaybini su sekilde dnlersiniz:

— Sadece orijinal RATIONAL aksesuarlan kullanin.
— Tutslleme islemleri icin sadece VarioSmoker kullanin.

= Pisirme haznesinde servis 1sisina gelmis olan yemek varsa pisirme haznesi soguk
yemeklerle doldurulmamahdir.

Kullanimdan sonrasina iliskin giivenlik talimatlan
« Uniteyi her temizlikten sonra temizleyin.

= Pisirme haznesinde korozyon meydana gelmesini 6nlemek icin, tinite uzun sure
kullanmimadiginda ve geceleri pisirme haznesi kapisim arahk birakin.

= Unite uzun siire kullaniimayacagi zaman {initenin bina tarafindaki su, elektrik ve gaz
beslemesi baglantilarim kapatin.

« Unite uzun siire kullamlmayacagi zaman ve (inite tasinmadan dnce buhar
jeneratdruni bosaltin.

2.1 Gaz baglantih liniteler icin giivenlik talimatlan
= Yangin tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

— Uniteniz bir bacaya baghysa, diizenli arahklarla gaz tesisatcimzla iletisime gecip
Unitenin bacasim temizletin. Ulkeye 6zgl yasal diizenlemelere uyulmasina
dikkat edin.

— Gaz tahliye borularimn tzerine herhangi bir sey koymayin.

» Oliimciil kazalan su sekilde énlersiniz:

Orijinal isletim kilavuzu 9/60



2 | Genel glivenlik talimatlan

— Uniteniz davlumbazla cahisiyorsa kullamm sirasinda mutlaka davilumbazi
cahstirin. Aksi takdirde yanici gaz birikebilir.

= Gaz kokusu aldiginizda dogru davrams su sekildedir:

— Herhangi bir 151k veya Unite salterine basmayin, prizlerden herhangi bir fisi
¢cekmeyin, cep telefonu veya telefon kullanmayin. Kivilcim ¢ikabilir ve patlama
tehlikesi artar.

— Pencere ve kapilan agip ortami havalandirnin. Ortami havalandirmak igin
davlumbazlan ve aspiratdrleri agmayin. Kivileim ¢ikabilir ve patlama tehlikesi
artar.

— Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.

— Binadan cikin ve gaz tedarikginizle veya itfaiyeyle iletisime gegin.

2.2 Kisisel koruyucu ekipman

« Uniteyle cahsirken sadece, 6zellikle 1s1dan, sicak sivilarin veya kimyasal asindinc
maddelerin sicramasindan kaynaklanacak herhangi bir is kazasinin meydana
gelmemesini saglayacak giysiler kullamn.

= Kendinizi sicak cisimlerden veya keskin/sivri kenarh saclardan giivenilir sekilde
korumak icin koruyucu eldiven takin.

= Temizlik islemleri sirasinda, temizlik maddelerinden giivenilir sekilde korunmak
icin, yuzinlze tam oturan bir koruyucu gdzlik ve kimyasal maddelere dayanikh
eldiven takin.

10 / 60 Orijinal isletim kilavuzu



3 | iCombi Classic

3 iCombi Classic

Kumanda ekran

Ekran

Pisirme haznesi

Cevirmeli merkezi ayar digmesi

El dusu

Pisirme haznesi kapisi

USB baglantisi

Kap1 kolu

Bakim tableti cekmecesi

Hava filtresi

Tip 20-1/1

Tip 20-2/1
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Uniteyle nasil cahsihr

isletime sokma

Uniteyi isletime sokacaginiz zaman iinite zaten bir RATIONAL servis partneri tarafindan usuliine uygun sekilde
kurulmus durumdadir. Otomatik test yapilmistir, dolayisiyla tinite, kullanima hazir durumdadir. Kurulum hakkindaki
bitun bilgiler, trinle birlikte verilen kurulum kilavuzunda mevcuttur.

Uniteyle ilk kez galismadan énce
1. Uniteyi ilk kez isletime sokmadan énce iiniteyi ve aksesuarlarin temizleyin.

Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin:Bakim [} 45]

Unitenin acihp kapatiimasi

1. Uniteyi agmak icin diigmeye yaklasik 3 saniye basin: ()
> Unite baslatihr. Baslangic ekram gériintiilenir.
2. Uniteyi kapatmak icin, ekranin st kenarindaki durum cubugu tamamen gésterilene kadar diigmeyi basih tutun:
O

>> Unite kapanir.

Uniteyle etkilesim

Ekranin usuliine uygun olmayan sekilde kullanim

Ekran sivri bir cisimle kullandigimz takdirde ekran zarar gorebilir.

1. Uniteye sadece ellerinizle kumanda edin.

Unitenizi sadece tek bir parmak hareketi ve cevirmeli merkezi ayar diigmesi yardimiyla kullanabilirsiniz.

P

Basma Cevirme ve basma
1. Kumanda ekranindaki diigmelere basarak istediginiz isletim modunu veya fonksiyonu segin.

2. Yaptigimiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirin.

3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

Orijinal igletim kilavuzu
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Maksimum yiikleme miktarlan

Asin miktarda yilikleme sonucunda iinitede hasar tehlikesi

Maksimum yiikleme miktarnni agtiginiz takdirde linite zarar gorebilir.
1. Uniteyi sadece burada belirtilen maksimum yiikleme miktarina kadar doldurun

Tip Maksimum yiikleme miktan [kg] Raf basina maksimum yiik
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

Pisirme haznesi kapisinin acilip kapatilmasi

Pisirme haznesi kapisinin acilmasi
1. Pisirme haznesinin kolunu saga dogru déndurtin.

2. Unitenizde kap1 emniyet kilidi varsa énce pedala basin, sonra pisirme haznesi kapisinin kolunu sada cevirerek
yatay konuma getirin.

3. Pisirme haznesi kapisini yavas acgin. ADiKKAT! Yanma tehlikesi! Unite kullaniimaktayken pisirme
haznesinden disariya sicak buhar piiskiirebilir.

>> Fan carki frenlenir.

Pisirme haznesi kapisinin kapatilmasi

1. Pisirme haznesi kapisini kapatin, sonra kap1 kolunu sola dogru, diisey konuma gelecek sekilde ¢evirin.

Uniteyi yiikleyin
1. Pisirme haznesi kapisini agin.
> Fan freni devreye girerek fani durdurur.

2. Malzemeyi liniteye koyun.

Orijinal isletim kilavuzu 13 /60
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4.7

14 / 60

3. lzgara veya finnlama yapacaginiz zaman, akan yagi tutmasi i¢in malzemenin altina bir yag toplama kab1
yerlestirin.

4. Pisirme haznesi kapisin1 kapatin. Pisirme haznesi kapisimin iyice kapandigindan ve kap1 kolunun diisey konumda
oldugundan emin olun.

1,60 m'nin iizerindeki raf seviyesi

1,60 m

D e R =

Uniteniz, en st raf seviyesinin yerden itibaren 1,60 m'den daha yukanda kalacag sekilde kurulduysa iinitenin bu
kismina, Uiniteyle birlikte verilen uyar etiketini yapistirmamz gerekir.

Merkez sicaklik sensoriiniin takilmasi

Asagida, merkez sicaklik sensériiyle ¢calismanin yam sira disaridan takilabilen merkez sicakhk sensériiyle cahsma
sekli anlatilmigtr.

/\ DIKKAT

Sicak merkez sicakhik sensorii

Merkez sicakhk sensériini sicakken koruma eldivensiz tuttugunuz takdirde yanma tehlikesi mevcuttur.
1. Sicak durumdaki merkez sicakhk sensériyle calisirken daima koruma eldiveni takin.

2. Gerekirse merkez sicakhk sensériini el dusuyla sogutun.

/\ DIKKAT

Merkez sicakhk sensoriiniin sivri ucu

Merkez sicaklik sensoértiiyle cahsirken dikkatli olmadiginiz takdirde sensdriin sivri ucundan yaralanabilirsiniz.
1. Sicak durumdaki merkez sicaklik sensériiyle calisirken daima koruma eldiveni takin.

2. Merkez sicaklik sensdriinii kullandiktan sonra yerine takin.

Orijinal igletim kilavuzu
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Merkez sicaklik sensorii pisirme haznesinden disarn sarkarsa

Merkez sicakhk sensériini kullandiktan sonra yerine takmazsaniz sensér hasar gérebilir.
1. Merkez sicakhk sensériini kullandiktan sonra yerine takin.

O iPUCU

= Dizenli olarak cok ince veya sivi malzeme hazirhyorsaniz, istege bagh olarak edinebileceginiz konumlama
yardimini kullanmamzda yarar vardir. Merkez sicakhk sensériinti 6nce konumlandirma yardimina, sonra
malzemeye sokun.

= Merkez sicakhk sensérii ayarlanan merkez sicakhigindan daha sicaksa sensorti el dusuyla sogutun.

Orijinal isletim kilavuzu 15 /60
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Et, 6rnegin pirzola

Butin pilig

Kiiciik malzemeler, 6rnegin
gulas

Balik Fileto

Biitiin bahk

Sebze, 6rnegin patates

Et, 6rnegin pirzola

1. Merkez sicakhk sensériini, sensérin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde, egik bir aciyla malzemeye
sokun.

Biiyiik et parcalan, 6rnegin biitiin et firinlama

1. Merkez sicakhk sensériini, sensériin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde malzemeye sokun.

Biitiin pilig

1. Merkez sicakhk sensériini, kaburgalann fazla yakinina gelmeyecek sekilde, gégis filetonun en kahn yerine
sokun.

16 / 60 Orijinal igletim kilavuzu
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Merkez sicakhk sensériintin, pilicin karin bosluguna girmemesine dikkat edin. Merkez sicaklik sensériini but

kismina sokmayin.

Balik fileto

1. Merkez sicakhk sensériini, sensoériin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde, edik bir agiyla malzemeye
sokun.

Biitiin bahk

1. Merkez sicakhk sensériin, sensoriin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde malzemeye sokun.

Merkez sicaklik sensériintin, bahgin karnn bosluguna girmemesine dikkat edin.

Kiiciik malzemeler, 6rnegin gulas

1. Merkez sicakhk sensériini, sensériin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde sokun.

Corbalar, soslar, tathlar
1. Merkez sicakhk sensériinii gastronorm kaba, tamami siviyla kaplanacak sekilde daldinn.

2. Swiyr kanstinrken merkez sicakhk sensériinli gastronorm kaptan ¢ikartmayin.

Sebze, 6rnegin patates

1. Merkez sicakhk sensériini, sensériin ucu malzemenin en kahn yerine gelecek sekilde malzemeye sokun.

Hamur isi
1. Piserken ¢ok kabaran unlu mamullerde merkez sicakhk sensériini, dik olarak malzemenin ortasina yerlestirin.

Bunun igin, istege bagh olarak edinebilecegdiniz konumlama yardimin kullanin.

Farkh Farkh biytikliiklerde malzemeler
1. Merkez sicakhk sensoriinii énce kiiglik bir par¢a malzemeye sokun.
2. lstenen merkez sicakhgina ulasildiginda kiiciik malzeme parcalarini sensérden ve pisirme haznesinden cikartin,

3. Sonra merkez sicakhk sensériinii daha buiylk bir malzemeye sokun ve pisirme islemine devam edin.

Mobil tabak standiyla Finishing

1. Merkez sicakhk sensériinii, mobil tabak standinin beyaz seramik borusuna sokun.

Merkez sicakhik sensoériiniin ¢ikartiimasi

1. Malzeme istenen sonuca ulastiinda énce merkez sicakhk sensériinii malzemeden cikartin, sonra malzemeyi
pisirme haznesinden ¢ikartin.

2. Merkez sicaklik sensoriinii yerine takin.

El dusunun kullaniimasi
Litfen, Gnitenizde istege bagh olarak el dusu bulunmayabilecedini unutmayin.

El dusunda, ayarlanabilen iki ptskiirtme sekli vardir, dus |}/ (A) ve nokta huzme | (B).

Orijinal isletim kilavuzu 17 / 60
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/\ DIKKAT

El dusu ve dustan ¢ikan su, 60 °C'den sicak olabilir

Isinmis pargalan tuttugunuz veya cildinize sicak su geldigi takdirde haslanabilirsiniz.
1. El dusuyla cahsirken koruyucu eldiven takin.

/\ DIKKAT

Su hattinda mikrop liremesi

El dusunu her giin kullanmadiginiz takdirde su hattinda mikrop ureyebilir.

1. El dusundan sabahlan ve aksamlar 10 saniye boyunca su gegirin.

NOT

El dusunun usuliine uygun olmayan sekilde kullaniimasi

El dusunu mevcut maksimum hortum uzunlugundan daha fazla ¢ektiginiz veya hortuma asildiginiz takdirde el
dusunun geri cekme otomatigi hasar gérebilir. Bu durumda el dusu otomatik olarak yuvasina geri girmez.

1. El dusunu, mevcut maksimum hortum uzunlugundan fazla cekmeyin.

NOT

El dusu, pisirme haznesini sogutmaya uygun degildir

Pisirme haznesini el dusuyla sogutursaniz pisirme haznesi, hava iletim saci veya pisirme haznesi kapisinin
camlan hasar gérebilir.

1. Pisirme haznesini sadece sogutma fonksiyonuyla sogutun.

-—

El dusunu park konumundan en az 20 cm disan gekin.

N

El dusunun hortumunu tutun.
istediginiz piiskiirtme seklini secmek icin, el dusunun én kismim cevirin.
= Eldusunun basim | sekline getirerek nokta huzme piiskiirtme seklini secebilirsiniz.

= Eldusunun basim |lf sekline getirerek dus piiskiirtme seklini secebilirsiniz.
El dusunun én kismini bu iki plskirtme seklinden birine getirmezseniz el dusundan su damlayabilir.

1. El dusunun koluna basin. Kola ne kadar kuvvetle basarsamz piskiiren su o kadar kuvvetli olur.

2. Kullandiktan sonra el dusunu birakip tekrar yuvasina girmesini saglayin. ADiKKAT! El dusunu yerine geri
sokmadan énce hortumunun temiz olmasina dikkat edin.

Entegre yag tahliyesi

Uniteniz opsiyonel entegre yag tahliyesiyle donatiimissa damlayan yag pisirme haznesinde toplanir ve yag toplama
kabina aktariir.

1 Kiresel vanal kol 2 Tahliye borusu

Orijinal igletim kilavuzu
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3 Siingli tipi kilitli doldurma agzi 4 Yag toplama kabi
1. Pisirme haznesi kapisini agin.

Tahliye borusunun kapagin gikann.

w

Yag toplama kabini pisirme haznesine, yag toplama kabimn agikhgi tahliye borusuna takilacak sekilde
yerlestirin.

Giderin altinda Unitenin dis tarafina yag toplama kabin1 koyun, érn. bir bidon.
Entegre yag tahliyesinin doldurma agzini yag toplama kabina takin.
Doldurma agzimn stingu tipi kilidini gidere takin.

Siing tipi kilidi kilitleyin.

© N o U &

Kiresel vananin kolunu yatay pozisyona déndrtin.

>> Kiresel vana agilmistir. Damlayan yag artik yag toplama kabinda toplanabilir.

Yag toplama kabini degistirme

/\ DIKKAT

Unitenin dis tarah, gider ve yag toplama kabi ¢ok 1sinabilir

Sicak fonksiyon parcalarina temas etmeniz halinde yanabilirsiniz.

1. Yag toplama kabin degistirirken kisisel koruyucu donanimlariniz kullanin.

1. Yag toplama kab1 dolmussa, kiiresel vananin kolunu dikey pozisyona déndiiriin.
> Kdiresel vana kapatiimistir.
2. Sing tipi kilidi agin.
Yag toplama haznesini degistirin.

4. Yadn kurallara uygun bir sekilde imha edin. TALIMAT! Yag ve yag toplama kabinda toplanan diger maddeler
yasal kurallar dikkate alinarak imha edilmelidir. Yagi asla gider lizerinden imha etmeyin. Yag toplama
kabinda toplanan yaglan asla yemekleri veya gidalan pisirmek icin kullanmayin.

Orijinal isletim kilavuzu 19 /60



5| Yemek hazirlama

5 Yemek hazirlama

5.1 isletim modlarimn baslatiimas:

isletim modlar

Pisirme haznesi nemi

Pisirme haznesi sicakhg

Pisirme slresi

Merkez sicakhgn

Ek fonksiyonlar Meni

= Suisletim modlarnm kullanabilirsiniz:
— Buhar [» 23]
— Buhar ve kuru hava kombinasyonu [} 24]
— Kuru hava [» 25]
= Su pisirme parametreleri [> 20]ni kullanabilirsiniz:
— Pisirme haznesi nemi
— Pisirme haznesi sicakhg
— Pisirme siresi
— Merkez sicakhg

= Su ek fonksiyonlar [P 22]1 kullanabilirsiniz:

Isitma

Sogutma fonksiyonu

Fan hiz1

Delta T pisirme

5.2 Pisirme parametreleri
Pisirme haznesi nemi
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki nem oramni belirlersiniz.

= Buhar isletim modunda pisirme haznesindeki nem oran1 % 100'diir ve dedistirilemez.

= Buhar ve kuru hava kombinasyonu isletim modunda malzemenin nemine, buhar jeneratériinden gelen
fazladan nem eklenir. Ayarlanan belirli bir pisirme haznesi nem oram agildiginda pisirme haznesinden nem
ahmr.

= Kuru hava modunda buhar jeneratériinden nem verilmek yerine malzemeden ¢ikar. Ayarlanan belirli bir pisirme
haznesi nem orani asildiginda pisirme haznesinden nem ahnir.

Pisirme haznesindeki nem oranini su sekilde ayarlarsiniz:

1. Diigmeye basin: §

20 /60 Orijinal isletim kilavuzu



5| Yemek hazirlama

2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip pisirme haznesinde istediginiz nem seviyesini ayarlayin.

3. Yaptigimiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

Pisirme kabini sicakhgn
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki sicakhi@i belirlersiniz.
= |sitma elemani ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasmak (izere aktif oldugunda asagidaki sembol
gosterilir: §
= Pisirme haznesi sicakh@ina ulagildiginda su sembol gésterilir: §
Pisirme kabini sicakhgini su sekilde ayarlarsiniz:
1. Dugmeye basin: §
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip pisirme kabininde istediginiz sicakhk seviyesini ayarlayin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
> Gercek sicakhk, ayarlanan pisirme haznesi sicakhgindan daha yiiksek ise, § yamp sénmeye baslar.
4. Diigmeye basin: [
5. Digmeye basin: ¥

> Pisirme haznesi kapisin1 agmamz istenir.

> AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisinm agtiginizda fan frenlenmez. Dénmekte olan fana
dokunmayin. Fanin hiz1 arttinhr. Pisirme kabini sicakhdr diiser. Ekranda pisirme haznesi sicakhg gésterilir.

6. istenen pisirme haznesi sicakhgina ulasildiginda, su diigmeye basin: DX
>> Cool-Down fonksiyonu sonlandinlir.
Pisirme haznesindeki mevcut nem seviyesini ve sicakhgi su sekilde goériintileyebilirsiniz:
1. Sudiigmeye basip basih tutun: §
> 10 saniye sonra mevcut pisirme haznesi sicakhgi gériintiilenir.

2. Tekrar ayarlanan parametre degerlerine geri dénmek i¢in digmeyi birakin.

Pisirme siiresi

Bu pisirme parametresiyle malzemenin istenen pisirme sonucuna ne kadar stirede erisecegini belirlersiniz.
Alternatif olarak initenizi, sectiginiz ayarlarla kesintisiz olarak ¢ahstirabilirsiniz. Bunun igin, Strekli isletim
secenedini agin.

Pisirme siresini su sekilde ayarlarsinmiz:
1. Dugmeye basin: @
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz pisirme siiresini ayarlayin.
> Pisirme siiresini 10:00 olarak ayarlarsamz su sembol gériintiilenir: &5 Siirekli isletim acilmistir.
3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

Pisirme siiresini ayarladigimizda Merkez sicakhgi parametresini kullanamazsinmz.

N Merkez sicakhgr

/ Bu pisirme parametresiyle malzemenin merkez sicakhdinin veya pisme derecesinin ne kadar yiiksek olacagin
belirlersiniz.

Merkez sicakh@in su sekilde ayarlarsiniz:

1. Sudiigmeye cift basin: >

2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz merkez sicakhgini ayarlayin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

Merkez sicakhd ayarim yaparken litfen, lilkenizde o gida igin gecerli olan hijyen yénetmeliklerine uyun.

Orijinal isletim kilavuzu 21 /60



5| Yemek hazirlama

ui
w

»
Q>

&K
o=

22 /60

Ek fonksiyonlar

Isitma
Bu ek fonksiyon yardimiyla pisirme haznesiisitilarak bir sicakhk tamponu olusturulur.
Unitenin kag dereceye kadar 1sinacagim su sekilde ayarlarsimz:
1. Dugmeye basin:[L
2. Diigmeye basin: A}
3. GCevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz sicakhgr ayarlayin.
4. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
> Unite sitilr.
5. lsitmayi atlamak icin su digmeye basin:
6. Giincel pisirme haznesi sicakhigini gériintiilemek icin su diigmeye basin ve basih tutun: 2

>> Unite 1s1tmaya tabi tutulmussa iiniteyi doldurmaya yénlendirilirsiniz.

Sogutma fonksiyonu

Yiksek sicakhkta malzeme hazirladiysaniz ve ardindan daha diistik bir pisirme haznesi sicakhgdina ihtiyacinmz varsa
pisirme haznesini sogutma fonksiyonu yardimiyla sogutabilirsiniz.

v Havailetim sac1 gerektigi sekilde yerine sabitlenmis durumda.
1. Dugmeye basin:[L
2. Diigmeye basin: ¥]

3. AUYARI! Haslanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisim actigimz takdirde disariya ani sekilde sicak buhar
pliskiirebilir. Pisirme haznesi kapisini acin. Pisirme haznesi kapisi zaten aciksa, pisirme haznesi kapisinm kapatin
ve tekrar agin.

> AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisin agtiginizda fan frenlenmez. Dénmekte olan fana
dokunmayin. Famn hizi arttinhr. Pisirme kabini sicakhgr diiser. Ekranda pisirme haznesi sicakhg gésterilir.

4. istenen pisirme haznesi sicakhdina ulasiidiginda, su digmeye basin: X

>> Cool-Down fonksiyonu sonlandinlir.

Fan hiz1

Bu ek fonksiyonla, fan hizim belirlersiniz. Secilen diizey ne kadar yiiksek olursa fan hiz1 da o kadar ytiksek olur.
Kiictik parcal, hassas malzemelerde duslik bir diizey secin.

Hava hizin1 su sekilde ayarlarsinmz:

1. Dugmeye basin:[ 1

2. Digmeye basin: Fea
3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz hava hizim ayarlayin.
4

Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.

Delta T pisirme

Bu ek fonksiyonla, malzemeler pisirme haznesi sicakhigiyla merkez sicakhik sensériiniin sicakhgi arasindaki sabit bir
farkla pisirilir. Pisirme haznesi sicakiginin, merkez sicakhk sensériintin sicakh@iyla sabit bir farki koruyacak sekilde
yavas yavas arttinlmasi sayesinde malzemeler yavas yavas ve gayet 6zenli sekilde piser. Pisirme kayiplan
minimuma iner. 20 °C ile 60 °C arasinda bir fark segebilirsiniz. Ardindan istediginiz merkez sicakhik sensori
sicakh@in ayarlamamz gerekir.

Pisirme haznesi sicakh@iyla merkez sicaklik sensériintin sicakhgr arasindaki fark ne kadar dustik olursa malzeme o
kadar yavas ve 6zenli sekilde piser. Pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk senséri sicakhgr arasindaki fark ne
kadar yuiksek olursa malzeme o kadar hizh piser.

Delta T pisirmeyi su sekilde ayarlarsimz:

1. Dugmeye basin:[L
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2. Diigmeye basin: § %5

> Otomatik olarak pisirme parametrelerine geri dénersiniz. Pigirme siiresi parametresinin yerine Delta T pisirme
gelir. Giincel pisirme haznesi sicakhgi ve Delta sicakhgr goriintilenir.

Diigmeye basin: 4
4. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip istediginiz sicakhk farkim ayarlayin.
Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.
> Secim otomatik olarak Merkez sicakhgi parametresine atlar.
6. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz merkez sicakhgini ayarlayin.
7. Yaptigimz ayan onaylamak igin, ¢cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

>> Ayarlanniza uygun pisirme parametreleri gérintulenir.

54 Buhar
54.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhk arahg:
Pisirme haznesi iklimi Pigirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhg
Nemli = Bugulama/buhar % 100 30-130°C
= Yahni
= Kisik ateste haslama
= Dogrudanisitma
= Sisirme
= Sous Vide pisirme
= Cozdirme
= Konserve
5.4.2 Malzemelerin buharda pisirilmesi

1. Digmeye basin: §%

2.
3.
4.
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5| Yemek hazirlama

5.5

5.5.1

5.5.2
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> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme siiresi @ parametresine atlar.
5. Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip istediginiz pisirme siiresini ayarlayin.
6. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
7. Malzemeleri merkez sicakh@ yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye bir kez basin: >
8. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz merkez sicakhgini ayarlayin.
9. Yaptiginiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulagiidiginda, {initeyi yiiklemeniz istenir. Uniteyi yliklemezseniz 6n 1sitma
islemi 10 dakika sonra kesintiye ugratilir.

10. Uniteyi yiikleyin.

> Malzeme pisirilir. Pisirme suiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina ulasildiginda yemegin istenen
sonuca ulasip ulasmadigim kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi &ter.

Buhar ve kuru hava kombinasyonu

Pisirme haznesi iklimi ve sicakhk arahgn

Pisirme haznesi iklimi Pisirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Nemli ve sicak = Unlu mamuller % 0 - 100 30-300°C

= Tavada kizartma
Pisirme haznesi sicakhi@ 30 dakika boyunca 260 °C'nin Gizerinde kaldiginda, bu siire boyunca linitede herhangi bir
islem yapmadiginiz takdirde sicakhk otomatik olarak 260 °C'ye duisurlir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem

yaparsaniz, drnegin pisirme haznesinin kapisim acarsamz pisirme haznesi sicakhg 30 dakika daha 260 °C’nin
Gizerinde tutulur.

Malzemelerin buhar ve kuru hava kombinasyonuyla pisirilmesi

1. Digmeye basin: §4=

2. Digmeye basin: §
3. Cevirmeli merkezi ayar digmesini ¢evirip pisirme haznesinde istediginiz nem seviyesini ayarlayin.
4. Yaptigimz ayar onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

> Pisirme parametresi se¢imi otomatik olarak Pisirme haznesi sicakhgi ﬂ parametresine atlar.

5. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip pisirme haznesinde istediginiz sicakhk seviyesini ayarlayin.
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6. Yaptigimiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme siiresi @ parametresine atlar.
7. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz pisirme siiresini ayarlayin.
8. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
9. Malzemeleri merkez sicakhgi yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye bir kez basin: >
10. Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip istediginiz merkez sicakhdini ayarlayin.
11. Yaptigimz ayar onaylamak igin, gevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasildiginda, tiniteyi yiiklemeniz istenir. Uniteyi yiiklemezseniz 6n 1sitma
islemi 10 dakika sonra kesintiye ugratihir.

12. Uniteyi yiikleyin.

> Malzeme pisirilir. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhigina ulasildiginda yemegin istenen
sonuca ulasip ulasmadigim kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi &ter.

5.6 Kuru hava

5.6.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhik arahgn
Pisirme haznesi iklimi Pisirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Cok sicak = Unlu mamuller % 0 - 100 30-300°C

= Tavada kizartma

= |zgara

= Derin yagda kizartma
= Graten

= Glaze etme
Pisirme haznesi sicakhdi 30 dakika boyunca 260 °C'nin (izerinde kaldiginda, bu siire boyunca tinitede herhangi bir
islem yapmadigimz takdirde sicaklik otomatik olarak 260 °C'ye distrilir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem

yaparsaniz, 6rnedin pisirme haznesinin kapisini agarsamz pisirme haznesi sicakhigi 30 dakika daha 260 °C'nin
Gizerinde tutulur.

5.6.2 Malzemelerin kuru havayla pisirilmesi

—_—
—
e
p—

1. Digmeye basin:
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2. Dugmeye basin: §
Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip pisirme haznesinde maksimum nem seviyesini ayarlayin.

4. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme haznesi sicakh@1 § parametresine atlar.
5. Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.

> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme siiresi @ parametresine atlar.
Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip istediginiz pisirme sliresini ayarlayin.
Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.
Malzemeleri merkez sicakh@h yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye bir kez basin: >

Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip istediginiz merkez sicakhgim ayarlayin.

= © 0o N o

0. Yaptigimz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasildiginda, iiniteyi yiiklemeniz istenir. Uniteyi yiiklemezseniz én 1sitma
islemi 10 dakika sonra kesintiye ugratilir.

11. Uniteyi yiikleyin.

> Malzeme pisirilir. Pisirme suiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina ulasildiginda yemegin istenen
sonuca ulasip ulasmadigim kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.
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6 Sous Vide pisirme

Sous vide pisirme yénteminde malzeme hazirlanir, baharatlanir, marine edilir veya Usti kavrulur, bir sous vide
torbada vakumlamp pisirilir. Béylece, kendine 6zgli yogun bir lezzete sahip malzemeler uUretirsiniz, dogdal renkler,
degerli vitamin ve mineraller korunur ve 6zenli pisirme sayesinde pisirme kayiplan azalr. Pisirme isleminden sonra
malzemenin sogutulmasi gerekir. Servisten dnce malzeme yine torbasinda 1sitihr, ardindan torbadan ¢ikartihp
yemedine gore farkh sekillerde tamamlanir.

Sous vide pisirme yéntemi 6zellikle su kullamm alanlarina uygundur:
= Pisir ve sogut

Yemeklerinizi merkezi bir Giretim mutfaginda Uretir ve uydu mutfaklara génderirsiniz. Boylece, sadece
gercekten gereken yemeklere Finishing islemi uygulayacagimzdan dolayi, pahalya mal olacak tretim fazlasinin
online ge¢mis olursunuz.

= Qda servisi

Yemeklerinizi veya bilesenleri énceden lretip sogutursunuz ve siparis lizerine porsiyon bazinda Finishing
islemi uygularsimiz. Béylece deneyimsiz mutfak personeli bile konuklarimza 24 saat araliksiz hizmet verebilir.

= Diyet ve balkim yemekleri

Ozenli sekilde saghkh yemekler iiretir, dogal lezzet ve aroma maddelerinin korunmasim saglarsimz. Aroma
maddeleri ekleyerek, tuzsuz yemeklerin de doygun bir lezzete sahip olmasim saglayabilirsiniz.
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7 Finishing

Finishing sayesinde yemeklerinizin tiretimini servisten ayinr, boylelikle mutfaktaki &nemli islere zaman ayirma
olanag@i bulursunuz: Planlama, meni olusturma veya yaratici sunum. Sicak bekletme yiiziinden meydana gelecek
kalite kayiplan en aza iner ve milkemmel yemek kalitesi garantilenir.

= Sadece o sirada gereken yemekleri tamamlar ve musteri sayisindaki dalgalanmalara rahatca uyum
saglayabilirsiniz.

= Daha kisa Uretim ve servis sliresi sayesinde, tabaklarin diizenlenmesinde telasa gerek kalmaz.
= Verimli zamanlama ve konuga giden zincirin kisalmasi sonucunda personel giderleriniz azalr.
= Ayni anda birkag etkinligi birden idare edebilir ve ek masraf yapmadan gelirinizi arttirabilirsiniz.

ister restaurantta, ister otelde veya toplu yemek {iretim sektériinde olun, Finishing yéntemiyle hem miikemmel
kalitede hem de cok cesitli yemekler iretebilirsiniz:

= Restaurantta Finishing
Yemekler tam gerektigi sirada Finishing islemiyle tamamlanir.
= QOtelde Finishing

Tabaklarda Finishing islemi 6zellikle aym anda ¢ok sayida tabagi birden servise hazirlamak istediginizde,
ornegdin konferanslarda, diiglinlerde veya catering etkinliklerinde kullanilmaya uygundur.

= Toplu yemek tretiminde Finishing

Kaplarda Finishing yéntemi 6zellikle, blylik miktarlarda ve cok cesitli yemekler sunmak istediginizde
kullamlmaya uygundur.

Yemekleri ya manuel tamamlayabilir [> 28] ya da hazir programlar [» 30] yardimiyla.

7.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhg
Pigirme haznesi iklimi Pigirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgn
Nemli ve sicak % 0 - 100 Kaynama sicakhgr — 140 °C

Yemeklere Finishing islemi uygulamak icin, kaynama sicakhgiyla 140 °C arasindaki sicakhk arahig idealdir. Malzeme
kurumaz ve tabaklarda nemden kaynaklanan yogusma olmaz.

7.2 Malzemeye Finishing uygulanmasi

Pisirilecek malzemeyi hazir programlarla da tamamlayabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya
bakin: Hazir programlar [» 30]

&
il

1. Digmeye basin:
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2. Dugmeye basin: §
Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip pisirme kabininde istediginiz nem seviyesini ayarlayin.
4. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme haznesi sicakh@1 § parametresine atlar.

5. Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip kaynama sicakhigiyla 140 °C arasinda bir pisirme haznesi sicakhg
secin.

6. Yaptiginmiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
> Pisirme parametresi secimi otomatik olarak Pisirme siiresi @ parametresine atlar.
Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz pisirme siiresini ayarlayin.
Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

9. Malzemeleri merkez sicakhg yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye bir kez basin: > Merkez sicakhk sensériind,
mobil tabak standinin beyaz seramik borusuna sokun.

10. Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip istediginiz merkez sicakhdini ayarlayin.
11. Yaptiginiz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.

> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulagiidiginda, tiniteyi yiiklemeniz istenir. Uniteyi yliklemezseniz 6n 1sitma
islemi 10 dakika sonra kesintiye ugratilir.

12. Uniteyi yiikleyin.

> Malzeme, taze bilesenlerle tamamlamr. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina
ulagildiginda yemedin istenen sonuca ulasip ulasmadiginm kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.
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8 Programlama modu

Programlama modunda kendi pisirme programlanimzi olusturup kaydedebilirsiniz. 100 program kaydedebilirsiniz.
Her programa en ¢ok 12 adim atayabilirsiniz. Sizin igin bu, son derece kolay kullanim, kontrol etme veya gézetim
altinda tutma zahmetinden kurtulmak anlamina gelir. Béylece zaman kazanir, malzeme ve enerji tasarrufu yapar ve
her zaman standartlagtinimis olaganusti kalite elde edersiniz.

8.1 Programlama modunun baslatiimasi

1. Baslangic ekraminda su diigmeye basin: —

2. Diigmeye basin: 57

>> Programlama modunda program listesi gérintilenir.

8.2 Hazir programlar

Su hazir programlar mevcuttur:

Program Adimlar Ayarlar
Siireyle kaplarda 1.adim . igletim modu: Buhar ve kuru hava kombinasyonu
Finishing = Onisitma: 140 °C

2.adim = Pisirme haznesi sicakhi@:: 140 °C

= Pisirme haznesindeki nem: % 60
= Fan seviyesi: 4

= Merkez sicakhgr: 68 °C

3.adim = [sletim modu: Kuru hava

= Pisirme haznesi sicakhg:: 140 °C
= Pisirme haznesindeki nem: % 60
= Fan seviyesi: 4

= Merkez sicakhgr: 72 °C

Merkez sicakhk 1.adim = sletim modu: Buhar ve kuru hava kombinasyonu

sensorilyle kaplarda = Onisitma: 140 °C
Finishing
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Program Adimlar Ayarlar
2.adim = Pisirme haznesi sicakhi@:: 140 °C
= Pisirme haznesindeki nem: % 60
= Fan seviyesi: 4
= Pisirme siiresi: 24 dakika
3.adim = [sletim modu: Kuru hava
= Pisirme haznesi sicakh@:: 140 °C
= Pisirme haznesindeki nem: % 60
= Fan seviyesi: 4
= Pisirme siiresi: 1 dakika
Tabaklarda Finishing 1.adim = sletim modu: Buhar ve kuru hava kombinasyonu
= Onisitma: 130 °C
2.adim = Pisirme haznesi sicakh@:: 130 °C
= Pisirme haznesindeki nem: % 80
= Fan seviyesi: 4
= Pisirme siiresi: 8 dakika

Finishing konusunda daha fazla bilgi edinmek icin buraya [» 28] bakin.

83 Yeni program olusturma

ABC

<]

vBooDERGH I Jt

\V/

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: —

2. Diigmeye basin: 57

3. Diigmeye basin: 4

4. Cevirmeli merkez ayar diigmesi yardimiyla program adin girin. Blyuk harfler, kiiglik harfler ve rakamlar
kullanabilirsiniz. Segenekler arasinda gegis yapmak igin su diigmeye basin: ABC

5. Bir girisi diizeltmek icin su digmeye basin: X |

6. Program adini girdikten sonra girisinizi onaylamak icin su diigmeye basin: -
> [sletim modu diigmeleri yamp sénmeye baslar.
7. lstediginiz isletim modunu secin.

> O isletim modunun diigmesi yanmaya baslar.
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Pisirme adiminin programlanmasi

Hangi pisirme adimim sectiginize bagh olarak farkl farkh pisirme parametreleri [» 20]ni ayarlayabilirsiniz. Ayrica,
cesitli ek fonksiyonlar [» 22] secebilirsiniz.

1. lIstediginiz pisirme parametresine basin.

2. Yaptiginmiz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
4. lislemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

> Pisirme adim kaydedilir ve goriintilenir. Simdi en ¢cok 17 pisirme adimi daha ekleyebilirsiniz.

Manuel 6n1sitma

Unitede 6n 1sitma yapilmasim saglayacak bir program adimi olusturabilirsiniz. Béylece daha yiikleme yapilmadan
once pisirme alaninda bir 1s1 tamponu olusur. Bu sayede, derin dondurulmus malzemeler kullansaniz bile istenen
pisirme haznesi sicakhidina son derece ¢abuk ulasihr.

1. Dugmeye basin: [
2. Diigmeye basin: A}
3. Dlgmeye basin: €3
4. Dugmeye basin: ]
5. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz sicakh@i ayarlayin.
6. Islemi onaylamak icin su diigmeye basin: «/'
> Programin ilk adimi olarak manuel én 1sitma olusturulmus olur.
7. Bir pisirme adim daha programlamak icin su diigmeye basin: [JJi+
> [sletim modu diigmeleri yamp sénmeye baslar.

8. Istediginiz isletim modunu secin ve pisirme adimini programlamaya devam edin.
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Baska pisirme adimlan eklenmesi

1. Dugmeye basin: [
> [sletim modu diigmeleri yamp sénmeye baslar.

2. istediginiz isletim modunu secin ve pisirme adimin programlamaya devam edin.

Pisirme adiminin diizenlenmesi
1. Pisirme adimini diizenlemek icin su diigmeye basin: &

2. istediginiz pisirme modunu secin ve pisirme parametrelerini diizenleyin.

Pisirme adiminin silinmesi
1. Pisirme adimini silmek icin su diigmeye basin: [j

>> Pigirme adim silinir.

Programin kaydedilmesi

1. Programi kaydetmek icin su diigmeye basin: £,

>> Program, program listesinin en alt satirinda gériintilenir. Artik programi baslatabilirsiniz [» 33].

Programin baslatiimasi

1. Dugmeye basin: —

2. Diigmeye basin: 57

3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz programi segin.
4. Seciminizi onaylamak igin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.

>> Program baslatilip ilk pisirme adim ydrutdlir.

Programin diizenlenmesi

1. Digmeye basin: —

2. Digmeye basin: 57

3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz programi segin.
4

Diigmeye basin: [ ]I
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Diigmeye basin:

6. Pisirme siirecinin adim degistirmek isterseniz gereken degisiklikleri yapin ve yaptigimiz degisiklikleri
onaylamak icin su diigmeye basin: ./

> Su diizenleme se¢eneklerini kullanabilirsiniz:
= Pisirme adim ekleme [
= Pisirme adimin silme [

= Pisirme parametrelerini diizenleme ¢

Pisirme adimi ekleme
1. Dugmeye basin: [
> [sletim modu diigmeleri yamp sénmeye baslar.

2. isletim modunu, pisirme parametrelerini ve ek fonksiyonlar secin. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin
suraya bakin: Yeni program olusturma [» 31]

3. Pisirme adimini kaydetmek icin su diigmeye basin: «,//

4. Pisirme sirecini kaydetmek icin su diigmeye basin: [5

Pisirme adiminin silinmesi
1. Gevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz pisirme adimin secin.
2. Digmeye basin: [
> Pisirme adimi silinir.
3. Pisirme adimim kaydetmek icin su diigmeye basin: /'

4. Pisirme siirecini kaydetmek icin su diigmeye basin: 5,

Pisirme parametrelerini diizenleme
1. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz pisirme adimim segin.
2. Digmeye basin: &

> Pisirme adiminin pisirme parametreleri gériintilenir.

3. Dizenlemek istediginiz isletim modunu, pisirme parametrelerini ve ek fonksiyonlan segin. Bu konuda daha
fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: Yeni program olusturma [» 31]

4. Pisirme adimim kaydetmek icin su diigmeye basin: «.//

5. Pisirme siirecini kaydetmek icin su diigmeye basin: [

8.6 Program silme
1. Digmeye basin: =
2. Diigmeye basin: 57
3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip istediginiz programi segin.
4. Durum cubugu tamamen gosterilene kadar diigmeyi basih tutun: [j

>> Program silinir.

8.7 Program listesinin siralanmasi
Program listesini, en sik kullandiginmiz programlarnn en basta gésterilmesini saglayacak sekilde siralayabilirsiniz:
v Programlar olusturdunuz.
1. Gevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz programi segin.
2. Diigmeye basin: $—
3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini, o program istediginiz konuma gelinceye kadar ¢evirin.
4

Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢evirmeli merkezi ayar digmesine basin.
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8.8 Programlarnn yiiklenmesi ve indirilmesi

Bir Ginitede olusturdugunuz programlan indirip baska bir iCombi Classic linitesine aktarabilirsiniz.

S

¥ U

) J
Program Program

S

v Uniteye bir USB bellek taktiniz.

1. Baslangig ekraninda su diigmeye basin: =
2. Digmeye basin: ¢

3. Diigmeye basin: kT

Programlarin indirilmesi
1. Dugmeye basin: pby
> Sadece bir programi m1 yoksa butiin programlan mi indireceginizi segebilirsiniz.
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz programi segin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
4. Secimi sifirlamak icin su diigmeye basin: ®§
5. indirme islemini baslatmak icin su diigmeye basin: «/

> Programlar indirilir.

Programlarn yiiklenmesi
1. Dugmeye basin: | T
> Kullanlabilir durumda olan programlar gosterilir.
Merkezi ayar diigmesini cevirip istediginiz programlan secin.
Yaptigimz ayan onaylamak icin, ¢gevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

Secimi sifirlamak icin su diigmeye basin: ®g

o A WN

Yiikleme islemini baslatmak icin su diigmeye basin: ~/'

> Programlar yuklenir.
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9 Ayarlar

9.1 Ayarlann gorintiilenmesi

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: =—

2. Diigmeye basin: o
Su ayarlan degistirebilirsiniz:
= Sicakhk birimi ayar [ 36]
= Tarih ve saat ayan [» 37]
1. Ayarlan gériintiilemek igin su digmeye basin: (L
Su ayarlan degistirebilirsiniz:
= Klavye diizeninin degistirilmesi [» 38]

1. Baslangic ekranina geri dénmek icin su diigmeye basin: €5

9.2 Sicakhk birimi ayan

Burada, sicakhgin °C cinsinden mi yoksa °F cinsinden mi gosterilecedini belirleyebilirsiniz.
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1. Baslangic ekraminda su diigmeye basin: —

2. Diigmeye basin: ¢

3. Dugmeye basip °C veya °F sicaklik birimini secin.

9.3 Tarih ve saat ayan
Su ayarlan degistirebilirsiniz:
= DDMMYYYY tarih formati
= HH:MM saat format

= 12 saatlik veya 24 saatlik gercek zamanlh saat formati

| 21-06-2019
1@ 09:39

24h |

S

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: =

2. Diigmeye basin: o
3. Digmeye basin: (i
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9.4

38/60

Tarihin degistirilmesi
1. Digmeye basin: [i7
> DD degeri yanip sdnmeye baslar.
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip istediginiz glini segin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak igin, cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

4. Ay ve yil giriglerini ayarlayincaya kadar aym adimlan tekrarlayin.

Saatin degistirilmesi
1. Digmeye basin: ()
> HH dederi yamp sénmeye baslar.
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini gevirip istediginiz saati segin.
3. Yaptigimz ayan onaylamak igin, ¢cevirmeli merkezi ayar digmesine basin.

4. Aym adimlan tekrarlayip dakika ayarini yapin.

Gercek zamanh saatin degistirilmesi
1. Dilgmeye basin: 24 saat

> Gosterim, 12 saatlik formata geger.

Klavye diizeninin degistirilmesi

Burada, yeni bir program olustururken hangi karakter kiimesinin kullanilacagim belirleyebilirsiniz.

1. Baslangig ekraninda su diigmeye basin: =

2. Digmeye basin: ¢
3. Diigmeye basin: [
4. Dugmeye basin: Yazi tipi
> Kullanilabilecek karakter kiimelerinin listesi gortintlenir.
5. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ¢evirip istediginiz karakter kiimesini segin.

6. Yaptigimz ayan onaylamak icin, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basin.
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10 Mutfak yonetimi
10.1 Hijyen yonetimi

10.1.1 Kaydedilen HACCP verileri
Her partide su HACCP verileri kaydedilir:

= Parti numarasi

= Unite tipi

= Seri numarasi

= Yazilim striimi

= Tarih ve saat

= Temizleme programi

= Pigirme haznesi sicakhg

= Merkez sicakhigi nominal degeri

= Olciilen merkez sicakhgn

= Sire (hh:mm:ss)

= Sicakhk birimi

= Enerji optimizasyon sistemi baglantisi
= Yanm enerji

= Pisirme haznesi kapisimin agilmasi/kapatiimasi
= isletim modu degisikligi

= Otomatik temizlik

10.1.2 HACCP verilerinin indirilmesi

HACCP verileri 28 glin slireyle tinitede kaydedilir. Bu sure i¢inde verileri indirebilirsiniz.

' Program Program

S

v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: =—
2. Diigmeye basin: ¢
3. Digmeye basin: pkT
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4. Diugmeye basin: HACCP

>> HACCP verileri txt dosyasi olarak indirilir. Dosyay1 metin isleme programlariyla veya elektronik tablo
programlanyla agabilirsiniz.

10.2 Unitelerin aga baglanmas:

Unitelerinizi ConnectedCooking ile baglamak isterseniz liniteleriniz aga baglanmah veya opsiyonel Ethernet
modill ya da opsiyonel WLAN modiili ile donatiimahdir.

103 ConnectedCooking (istege bagh secenek)

iCombi Classic tinitenizi ConnectedCooking sistemine baglamak istiyorsamz Uinitenizde, istege bagh secenek olan
WLAN modiiliiniin veya Ethernet modiiliiniin bulunmasi gerekir.
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11 Otomatik temizlik

iCombi Classic linitenizde otomatik temizleme sistemi var. Temizlik programini secin, ekranda goériintiilenen sayida
Active Green tablet yerlestirin. Unite, kendi kendine temizlik islemi uygular. Ayn1 zamanda entegre Care-System,
buhar jeneratériinii kiregten arindinr. Boylece cihazimiz her zaman hijyenik temizlikte ve balkimh kalir.

11.1 Genel giivenlik talimatlan

= Otomatik temizlikte sadece Uretici tarafindan tavsiye edilen Active Green temizlik
tabletlerini ve bakim tabletlerini kullamn.

Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Otomatik temizligi baslatmadan énce Unitenin ve buttn fonksiyon parcalarninin
sogumasini bekleyin.

Ciddi kimyasal yanmk tehlikesini su sekilde énlersiniz:

= Temizlik maddeleri ciltte ciddi kimyasal yaniklara ve agir g6z hasarina yol acar.
Uniteyi temizlerken yGzlnGze tam oturan bir koruyucu gézlik ve kimyasal
maddelere dayanikh eldiven takin.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme haznesinin kapisini kapah tutun. Aksi
takdirde kimyasal yaniklara yol acacak temizlik maddesi ve sicak buhar ¢ikabilir.
Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme haznesinin kapisinm actiginiz takdirde bir
uyan sinyali verilir.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda merkez sicakhk sensériiniin Gniteden disan
sarkmamasina dikkat edin. Pisirme haznesinin sizdirmazhk elemani hasar gérebilir
ve kimyasal yaniga yol agcan temizlik maddesi ¢ikabilir.

= Disandan takilan merkez sicakhk sensérlerini otomatik temizlik isleminde
temizlemeyin.

« Unitede malzeme pisirmek icin (initeyi 1sitmadan énce, icindeki biitiin bakim
ardnlerini bogaltin ve kalintilarin1 temizleyin.

Temizlik maddeleriyle temasa gectiginizde dogru davrams sekli séyledir:

= Elinizde kimyasal maddelere dayanikh koruma eldivenleri yokken temizlik
maddesine dokundugunuz veya viicudunuzun baska kisimlan Active Green temizlik
tabletlerine temas ettigi takdirde, cildinizin temas eden kisimlarin1 10 dakika
boyunca akan su altinda durulayin.

= Temizlik maddesi gbziinlze kactigi takdirde gézlerinizi 15 dakika boyunca akan su
altinda durulayin. Kontakt lensiniz varsa ¢ikartin.

= Temizlik maddesi yuttugunuz takdirde agzimzi suyla ¢alkalayin ve hemen yarim
litre su icin. Kendinizi zorla kusturmayin.

= Hemen zehir yardim merkezini arayin veya bir doktora basvurun.

11.2 Temizleme programlan

Su temizlik programlanni kullanabilirsiniz:
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Temizleme program

HaFif

Orta

Cok

Tabletsiz yikama

Orta Hafif

Aciklamasi

Unitenin 200 °C'ye kadar kullanim
sonucunda meydana gelen hafif
kirlenmeleri ve kireclenmeleri
gidermeye uygundur.

Izgara veya firinlama yapilan
pisirme suregleri sonucunda
olusan kirlenmeleri ve
kireclenmeleri gidermeye
uygundur.

Izgara veya firinlama yapilan
pisirme suregleri sonucunda
olusan gucli kirlenmeleri ve
kireclenmeleri gidermeye
uygundur.

Pisirme haznesini sicak suyla
durulamaya uygundur.

11.3 Otomatik temizligin baslatiimasi

Tabletsiz yikama

Gereken temizlik maddeleri
= Active Green temizlik tabletleri

Bakim tabletleri

= Active Green temizlik tabletleri

= Bakim tabletleri

= Active Green temizlik tabletleri

= Bakim tabletleri

v Tepsirafliklan pisirme haznesine diizgtin sekilde yerlestirilmis durumda.

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: =

2. Digmeye basin: @

> Pisirme haznesi sicakhgi 50 °C'nin lizerindeyse su mesaj goriintilenir: Pisirme kabini cok sicak
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3. Pisirme haznesi sicakhidini diisiirmek icin sogutma fonksiyonunu baslatin. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek
icin suraya bakin:

4. Diugmeye basin:

5. Cevirmeli merkezi ayar digmesini cevirip istediginiz temizlik programini segin. [» 41]

6. Pisirme haznesi kapisini agin.

7. Butdn kaplan ve tepsileri pisirme haznesinden cikartin.

8. AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle ve balkim tabletleriyle ¢cahisirken giivenli
bir sekilde korunmak i¢in, agiz korumasi ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Ekranda gdsterilen
sayida Active Green temizlik tabletini ¢cikartip pisirme haznesindeki tahliye siizgecine koyun.

9. Ekranda gésterilen sayida bakim tableti ambalajin1 acip tabletleri bakim tableti cekmecesine koyun.
10. Pisirme haznesi kapisini kapatin.

11. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Otomatik temizlik islemi baslar.

>> Otomatik temizlik islemi tamamlandiginda bir sinyal sesi cikar.

O iPUCLARI

= Onerilen miktarda Active Green temizlik tableti kullandigimz halde otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme
haznesinde képiliklenme olursa bir dahaki otomatik temizlik isleminde tablet sayisini azaltmaniz gerekir. Yine
de képuk birikmeye devam ediyorsa litfen RATIONAL servis partnerinize basvurun.

= Temizlik sirasinda pisirme haznesinin LED seritle aydinlatilmasini saglayabilirsiniz. Bunun icin su diigmeye
basin: °

11.4 Otomatik temizligin iptal edilmesi

Butlin otomatik temizlik islemlerini, baslattiktan sonra 30 saniye ig¢inde iptal edebilirsiniz. Otomatik temizlik islemi
baslatildiktan sonra artik iptal edilemez.

1. Durum cubugu tamamen gésterilene kadar diigmeyi basih tutun: X
> Pisirme kabini kapisimt agmamz ve Active Green temizlik tabletlerini gikarmamaz istenir.

2. Pisirme haznesi kapisin1 agin.
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3. AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle cahsirken giivenli bir sekilde korunmak
icin, yiiziiniize tam oturan bir koruyucu goézliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Active Green
temizlik tabletlerini pisirme haznesinden ¢ikartip atin.

4. Pisirme haznesi kapisin1 kapatin.
> Pisirme haznesini el dusuyla durulamaniz istenir.
5. Pisirme haznesini el dusuyla durulayin.
6. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
>> Temizlik programlarina genel bakis ekranm gériintdlenir.

O iPUCU

Otomatik temizlik islemi sirasinda elektrik kesintisi oldugu takdirde otomatik temizlik islemi kesintiye ugrar.
Tekrar elektrik geldiginde otomatik temizlik islemine devam edilir.
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12 Bakim

Pisirme haznesinde biriken yag veya gida maddesi artiklar

Pisirme haznesini yeterli sekilde temizlemediginiz takdirde, biriken yag veya gida maddesi artiklan yiiziinden
yangin tehlikesi mevcuttur.

1. Uniteyi her giin temizleyin.

2. Artiklar alev aldign takdirde pisirme haznesi kapisini kapali tutun. Béylece ates oksijensiz kalir. Uniteyi

kapatin. Alevler yayildig1 takdirde, yanan yagi séndirmeye uygun 6zellikte bir yangin séndiriici kullamn.
Yanan yagi sondirmek icin asla su veya yangin séndurtct képik kullanmayin.

12.1 Genel giivenlik talimatlan
Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Temizlik calismalarina baslamadan énce Unitenin ve bitin fonksiyon pargalarninin
sogumasini bekleyin.

Mal kaybn, yaralanma veya élumcul kazalardan su sekilde korunursunuz:

= Sadece manuel buharh pisirme modunu bile kullansamz tinitenizi her giin
temizleyin.

= Aksesuarlan, tnitenin otomatik temizlik isleminde temizlemeyin.

12.2 Balkim arahklan

Balam arahiklan Fonksiyonel parcalar
Her gtin = Pisirme haznesi
= Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemam
= Pisirme haznesi kapisi
= Damlama teknesi ve tahliye kanah
= Merkez sicakhk sensért
= Aksesuarlar
= Eldusu
Haftada bir = Unitenin dis yiizeyleri
= LED kapag
= Kumanda ekran

= Plastik pargalar

Fonksiyonel parcalarin temizlik arahklarina uyularak temizlenmesi gerekir, ancak ihtiyag halinde daha sik da
temizlenebilir.

12.3 Balam (iriinleri

Uygun bakim iiriinleri
= Su fonksiyon parcalarinm 1hk su, yumusak bir temizlik maddesi ve yumusak bir bezle temizleyin:
— Unitenin chs yiizeyleri
— Pisirme kabini kapisinin camm
— Pisirme kabinindeki LED kapagi
— Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhk elemam

= Aksesuarlan 1k su, yumusak bir temizlik maddesi ve yumusak bir bezle temizleyin.
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Uygun olmayan bakim iiriinleri
Uniteyi, fonksiyonel parcalan ve aksesuarlan asagidaki, uygun olmayan bakim riinleriyle temizlemeyin:
= Asindina 6zellikteki temizlik maddeleri
= Hidroklorik asit, alkalik ¢ozeltiler, stlfiir iceren veya oksijen tiiketen diger maddeler
= Sulandinimams alkol, metanol veya aseton, benzol, toluol veya ksilol gibi ¢6ziicli maddeler
= Finn temizleme veya 1zgara temizleme maddesi
= Asindinc tencere temizlik siingerleri
= Temizlik teli
= Tazyikli temizleyici

= Keskin veya sivri aletler

124 Pisirme haznesi kapisinin temizlenmesi

Cam kilitleri

LED kapaklar

Pisirme haznesi kapisi sizdirmazhk elemani

Cam kilitleri

Camlann temizlenmesi

1. Pisirme haznesinin kapisini, acik durumda sabitlendigi noktaya kadar acin.
Hafif¢e bastirarak camlann kilidini agin.

Pisirme haznesi kapisinin camlanni egin.

Pisirme haznesi kapisinin camlarinm 1hk su, yumusak bir temizlik maddesi ve yumusak bir bezle temizleyin.

u ok N

Pisirme haznesi kapisinin camlarinin tamamen kurumasim bekleyin.

LED kapaklarinin temizlenmesi

Pisirme haznesi kapisinin camlarini temizlerken LED kapaklarin1 da temizleyebilirsiniz. LED kapaklarin sadece
uygun bakim drinleri [> 45]yle temizleyin.

LED kapads, pisirme haznesi kapisinin iki caminin arasinda yer alir.
v Pisirme haznesi kapisimin camlarnimn kilitleri agilmms durumda.
1. LED kapagim 1k su, yumusak bir temizlik maddesi ve yumusak bir bezle temizleyin.

2. LED kapaginin tamamen kurumasini bekleyin.
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3. Pisirme haznesi kapisinin camlarini tekrar kilitleyin.

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlhk elemaninin temizlenmesi

Unitenizi siirekli isletimde ve 260 °C'nin iizerindeki yiiksek pisirme haznesi sicakhklarinda kullaniyorsanmz ve
agirhkla yagh ve jelatinli malzemeler pisiriyorsaniz pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemani cabuk eskiyebilir.
Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemaninin kullanim émrtinli uzatmak icin, sizdirmazhk elemanini her giin
temizleyin.

v Pisirme haznesi kapis1 agcik durumda.

1. Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemanini ihik su, yumusak bir temizlik maddesi ve yumusak bir bezle
temizleyin.

2. Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlhik elemaninin tamamen kurumasim bekleyin.

12,5 El dusunun temizlenmesi
1. El'dusunun hortumunu sonuna kadar gikartin ve sabit durumda tutun.
2. Yumusak bir stingerle el dusunu ve hortumunu temizleyin.

3. inatci kirec kahntilanm gidermek icin, el dusunu ve hortumunu, sulandinimis yemeklik sirkeyle temizleyin.

12.6 Hava Ffiltresinin temizlenmesi

Gereken alet
= Tornavida

Hava filtresini temizlemek istediginizde litfen RATIONAL servis partnerinize basvurun.

Hava filtresi diizgiin talkilmadig takdirde piiskiiren su linitenin icine kacar

Piskuren suya karsi her yénden koruma, ancak hava filtresi dogru sekilde takih oldugunda mimkinddr.

1. Hava filtresini tinitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

12.7 Aksesuarlarin temizlenmesi
1. Temizlik islemlerine baglamadan énce aksesuarlarin sogumasim bekleyin.
2. Yiyecek artiklarin ve yag, nisasta ve protein katmanlarin1 yumusak bir bezle temizleyin.

3. Aksesuarda inatgi kirler olusmussa 1lik suyla yumusatin ve ardindan yumusak bir bezle kirlerden temizleyin.

12.8 Tahliye hattinin havalandirma borusunun temizlenmesi

Uniteniz kurulum sirasinda, binadaki mevcut bir sifona baglandiysa tahliye hattina bir havalandirma borusu
talalmistir. Su sertligi yumusak aralidindaysa veya linite bir su yumusatma sistemine baglandiysa ve sik sik orta ve
¢ok ayanndaki temizlik programlarini kullanmyorsamz temizlik sirasinda olusan képtik, havalandirma borusuna
yOnlendirilir. K&piglin optimum sekilde tahliye edilmesini saglamak igin, havalandirma borusunu haftada bir kez
temizleyin.

1. Havalandirma borusunda kalinti kalmaksizin temizleninceye kadar icine sicak su doldurun. Suyun sicakh@ 60 °C
olmahdr.
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13

13.1

13.2

13.3
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Telefonla yardim

ChefLine®

Uygulamalar veya tarifler hakkindaki sorulariniz oldugunda size telefonda danismanhk hizmeti vermeye hazinz.
Yilin 365 giinii sefler arasinda izl ve kolay iletisim. ChefLine® hattim arayin, yeter. Telefon numarasi, pisirme
haznesi kapisindaki ChefLine® cikartmasinda ve rational-online.com adresinde mevcuttur.

RATIONAL servis partnerleri

Unitelerimiz giivenilir ve uzun émiirliidir. Yine de teknik sorunlarla karsilasirsamz RATIONAL servis partnerleri size
hizh sekilde yardima olur. Garantili yedek parca temini ve hafta sonu acil yardim hizmeti de dahildir. Numarasim
rational-online.com adresinden égrenebilirsiniz.

Unite verilerinin goriintiillenmesi

Hangi yazilm srimiuintn kurulu oldugunu ve tnitenin seri numarasini tnitede gértintileyebilirsiniz. Akilh
telefonunuza QR kodlarin taramakta kullamlan bir uygulama yiklediyseniz verileri akilh telefonunuza da
yukleyebilirsiniz.

1. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: —
2. Diigmeye basin:
3. Diigmeye basin: [ 1.
4. Dugmeye basin: [l
> Su bilgiler gérintilenir:
= Unite tipi
= Kurulu yazihm strim
= Unitenin seri numarasr

Simdi, goriintlilenen QR kodunu akilh telefonunuzla tarayarak goriintilenen bilgileri kaydedebilirsiniz.

Sorun giderme

Litfen bittn hata mesajlarinda RATIONAL servis ortagi [P 48]mzi arayin. Daima Unitenizin seri numarasini
hazirda tutun. Seri numarasi, model etiketinde yer alir.
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Buhar jeneratoérii 1siticisi hata mesajlan

Hata mesaij

Servis (E) 10
SC-automatic failed
Servis (E) 11

Water supply steam generator
failed

Servis (E) 12

Water volume measurement
failed

Servis (E) 13

Water detection failed
Servis (E) 20.8

Steam generator sensor failed
Servis (E) 28.4

Cooking cabinet too hot
Servis (E) 42.1

Solenoid valve failed
Servis (E) 43.1

Solenoid valve failed
Servis (E) 46.1

Pump failed

Servis (E)

46.2 Pump failed

Nedeni

SC otomatigi anzah.

Buhar jeneratdriiniin su girisi anzah.

Su miktan dlctimi hatah.

Buhar jeneratériindeki su seviyesinin

algilanmasi hatal.

Sicakhk sensort arizah.

Pisirme haznesinin sicakhk sinir asild.

Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatal.

Su beslemesi hatal.

Gazh linitelerde hata mesajlan

Uniteniz gaz baglantih bir Giniteyse ayrica asagidaki hata mesajlan gériintiilenebilir. Liitfen biitiin hata mesajlarinda

13 | ipuclan ve yardim

Pisirme yapilabilir mi

Evet

Evet

Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Evet

RATIONAL servis ortadi [» 48]mz1 arayin. Daima Unitenizin seri numarasini hazirda tutun.

Hata mesaij
Servis (E) 32.1
Check gas supply
Servis (E) 32.2
Check gas supply
Servis (E) 32.3
Check gas supply
Servis (E) 33.1

Gas burner failed close gas
supply

Servis (E) 33.2

Gas burner failed close gas
supply

Servis (E) 33.3

Gas burner failed close gas
supply

Servis (E) 34.32

Data communication failed

Orijinal igletim kilavuzu

Nedeni

Gaz briilori hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.

Gaz briilori hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatini kapatin.

Gaz briilori hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatin kapatin.

Gaz briilori hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatin kapatin.

Gaz briilori hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatim kapatin.

Gaz brilori hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.

Dahili veri iletisimi hatah.

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Evet
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Hata mesaj
Servis (E) 60

Gas system failed

13.3.3

Hata mesaji

Servis (E) 20.1

Cabinet sensor failed
Servis (E) 28.1

Steam generator too hot
Servis (E) 28.2

Cooking cabinet too hot

Servis (E) 34.1

Data communication failed

Servis (E) 34.2

Data communication failed

Servis (E) 34.4

Data communication failed

Servis (E) 42.3
Solenoid valve failed
Servis (E) 42.6
Solenoid valve failed
Servis (E) 43.3

Solenoid valve failed

13.3.4 Nem hata mesajlan

Hata mesaji

Servis (E) 20.2

Control sensor failed
Servis (E) 20.4
Humidity sensor failed
Servis (E) 30

Humidity control failed
Servis (E) 36

Humidity control failed
Servis (E) 37

Humidity control failed
Servis (E) 42.2
Solenoid valve failed
Servis (E) 43.2

Solenoid valve failed
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Nedeni

Atesleme kutusunun baglatiimasi hatali.

Uniteyi kapatip tekrar agin. Ayni hata yine

goruntllendigi takdirde servis ortagimzi
arayin.

Isitic1 sicak hava hata mesajlan

Nedeni

Sicakhk sensori anzal.

Buhar jeneratériiniin sicakhk simr agildi.

Pisirme haznesinin sicaklik sinir agildh.

Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatal.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Nedeni

Sicakhk sensor arizah.

Sicakhk sensori arizah.

Nem Slciimu hatah.

Basing fark sensori arizah.

Basing fark sensoéri anizah.

Su beslemesi hatal.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Pisirme yapilabilir mi

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Nemlendirme fonksiyonundan

yararlanamazsiniz.

Evet

Sadece kuru hava modunda

pisirme islemi yapabilirsiniz.

Pisirme yapilabilir mi

Evet

Evet

Evet

Evet

Evet

Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.
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13.3.5

CleanJet hata mesajlan

Hata mesaij

Servis (E) 25

Water volume cleanjet too low
Servis (E) 26

Drain valve does not open
Servis (E) 27

Drain valve does not close
Servis (E) 34.8

Data communication failed
Servis (E) 43.6

Solenoid valve failed
Servis (E) 47.1

Pump failed

Servis (E) 47.2

Pump Ffailed

Servis (E) 110

Cleanjet failed

Servis (E) 120

Cleanjet failed

13.3.6 Care hata mesajlan

13.3.7

Hata mesaij

Servis (E) 42.4
Solenoid valve failed
Servis (E) 43.4
Solenoid valve failed
Servis (E) 49.1

Pump Ffailed

Servis (E) 49.2
Pump failed

Bildirim merkezi

Hata mesaji

Servis (E) 17

Unit data failed

Servis (E) 29

Electric compartment too hot
Servis (E) 31.1

Core temperature sensor
failed

Servis (E) 31.2

Core temperature sensor on
emergency run

Orijinal igletim kilavuzu

Nedeni

iCareSystem tarafindan ihtiyac duyulan su

miktan ¢ok azdir.

Bilyah valf agik konumunu bulamiyor.
Bilyah valf kapah konumunu bulamiyor.
Otomatik temizleme ¢cahismiyor.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su tahliye pompasi arizah.

Su tahliye pompasi arzah.

Otomatik temizlik islemi sirasinda SC

pompasinda bir hata ortaya gikrmstir.

Otomatik temizlik islemi sirasinda su
seviyesi algilamasinda bir hata ortaya
cikmstir.

Nedeni

Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatal.

Nedeni

Unite tipi hatah.

Kartin sicakh@i ¢ok ytiksek.

Pisirme haznesindeki merkez sicakhk
sensori anzah.

Pisirme haznesindeki merkez sicaklik
sensori anzah.

13 | ipuclan ve yardim

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Evet

Sadece kuru hava modunda

pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Evet

Hayr

Hayir

Pisirme yapilabilir mi

Evet
Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Evet

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorind kullanamazsiniz.

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorund kullanamazsiniz.
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13 | ipuclan ve yardim

Hata mesaj

Servis (E) 34.16

Data communication failed
Servis (E) 34.64

Data communication failed
Servis (E) 34.400

Data communication failed

Servis (E) 41

Servis (E) 50
Initialise timer
Servis (E) 51
Battery failed
Servis (E) 52.1
Cabinet light failed
Servis (E) 52.2
Cabinet light failed
Servis (E) 72

Emniyet sicakhk sinirlayicisi
tetiklendi
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Nedeni

Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Nemlendirme memesi veya nemlendirme
borusu kireclenmis.

CPU’nun gercek zamanh saati
baslatilamadi. Tarih ve saati ayarlayin.

Pil anzah.

Pisirme haznesi aydinlatmasi diizgiin
Gahsmyordur.

Pisirme haznesi aydinlatmasi dlizgtin
cahsmiyordur.

Bir sicakhk sensériinlin esik degeri asild1.

Pisirme yapilabilir mi

Evet

Evet

Evet

Nemlendirme fonksiyonundan
yararlanamazsimz.

Evet

Evet

Evet

Evet

Hayir
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14 | Bakim

14 Bakim

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemanini kendiniz degistirebilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek igin
suraya bakin: Pisirme haznesi kapisinin sizdirmaziik elemamnin degistirilmesi [ 53]

Asagidaki bakim islemleri igin RATIONAL servis partnerinize basvurun:
= Hauva filtresinin degistirilmesi

= LED kapaklarninin degistirilmesi

14.1 Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlhk elemaninin degistirilmesi

Pisirme haznesi kapisin agin.

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemanini cekerek yuvasindan ¢ikartin ve atin.

1
2
3. Yeni sizdirmazhk elemaninin yuvaya oturacak olan kenarlarini sabunlu suyla nemlendirin.
4. Once sizdirmazlik elemaninin késelerini, bastirarak yuvanin késelerine takin.

5

Ardindan sizdirmazhk elemanimn geri kalanini bastirarak yuvaya takin.
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15 Tasima

15.1 Buhar jeneratoriiniin bosaltiimasi

Uniteyi tasimadan énce buhar jeneratériinii bosaltmamz gerekir.

1. Uniteyi su beslemesinden ayirn.

2. Baslangic ekraninda su diigmeye basin: —
3. Dugmeye basin:

4. Digmeye basin:[ ]

5. Digmeye basin: ESG

>> Buhar jeneratéri bosaltihr.

15.2 Unitenin tasinmasi

/\ UYARI

Unite veya Combi-Duo iinitesi cekili frenle hareket ettirildigi takdirde tekerlekler hasar goérebilir

Tekerlekler hasar gérdiglinde (inite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.

1. Uniteyi veya Combi-Duo (initesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.

/\ UYARI

Frenler cekiliyken tekerleklerin yéniinii degistirmeye cahstigimz takdirde tekerlekler hasar gorebilir

Tekerlekler hasar gordiigilinde lnite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.

1. Tekerlekler Ginitenin veya tezgahin altindayken tekerleklerin yéniinl degistirmek istiyorsamz dnce sabitleme
frenini gevsetip tekerleklerin yéniinii ondan sonra degistirin.

2. Ayagimzi tekerleklere dayamayin.
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15 | Tasima

/\ DIKKAT

Uniteler, esiklerin iizerinden veya egik yiizeylerden gegirilirken devrilebilir

Uniteleri iterek esiklerin Gizerinden veya egik yiizeylerden gecirirken {inite devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteleri iterek esiklerin Gizerinden ve edik diizlemlerden gecirirken dikkatli olun.

/\ DIKKAT

Tekerlekli liniteler ve Combi-Duo liniteleri tasima veya yer degistirme sirasinda devrilebilir

Uniteniz tekerlekliyse veya Combi-Duo iiniteniz tekerlekli tezgah iizerindeyse ve {initeyi tasimadan veya yerini
degistirmeden once frenleri bosaltmazsamz linite veya Combi-Duo linitesi devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteyi veya Combi-Duo (initesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.
2. Tasima islemi bittikten sonra sabitleme frenlerini tekrar cekin.

Sirllebilir tezgah izerindeki veya tekerlekli tiniteleri hareket ettirebilirsiniz.
v Buhar jeneratéri bosaltilmis durumda [P 54].

1. Uniteyi baska bir yere tasimadan énce iiniteyi usuliine uygun sekilde sebeke elektriginden, su ve atik su
hattindan ayirmaniz gerekir.

2. Uniteyi yeni yerine tasidiktan sonra iiniteyi tekrar usuliine uygun sekilde sebeke elektrigine, su ve atik su
hattina baglamaniz ve linitenin veya surtlebilir tezgahin tekerlek frenlerini cekmeniz gerekir.

3. Mutfak temizligi sirasinda Uniteyi biraz éne ¢ekmek isterseniz Uinitenin veya sirilebilir tezgahin tekerlek
frenlerini gevsetin.

4. Uniteyi dikkatli sekilde éne cekin.

Mutfak temizligi bittiginde liniteyi tekrar dikkatle geri itin ve frenleri ¢ekin.
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16 | isletim dis1 birakma ve elden cikartma

16 isletim dis1 birakma ve elden cikartma

16.1 isletim dis1 birakma

Uniteyi isletim dis1 birakmak istediginizde RATIONAL servis partnerinizle iletisime gegin.

16.2 Elden ¢ikartma

Eski tinitelerde geri déniistiirlilebilecek malzemeler mevcuttur. Eski liniteleri cevreyi koruyacak sekilde ve uygun
toplama sistemleri araciigiyla elden ¢ikartin.
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17.1

17.2

17.3

17.4

17.4.1

Teknik veriler

17 | Teknik veriler

Litfen ayrica, model etiketindeki teknik verilere de dikkat edin. Tip etiketi, kumanda ekraninin sol tarafinda yer alir.

Elektrik baglantih Giniteler

Agirhik (ambalajsiz) Tip 20-1/1
Agirhik (ambalajsiz) Tip 20-2/1
Koruma sinifi

Cevreye yayilan gurulti

Ortam sartlan

Standart WLAN

Frekans ve maks. verici gu¢c WLAN

Gaz baglantih liniteler

Agirhik (ambalajsiz) Tip 20-1/1
Agirhik (ambalajsiz) Tip 20-2/1
Koruma sinmifi

Cevreye yayilan gurulti

Ortam sartlan

Standart WLAN

Frekans ve maks. verici gu¢c WLAN

Tipler ve model adlan

Deger

334 kg

207 kg

IPX5

<70 dBA
10-40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz / 40,7 mW

Deger

284 kg

354 kg

IPX5

<70 dBA
10-40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz / 40,7 mW

Model etiketindeki tip tamimlan ve model adlan farklihk gésterir. Liitfen bu tablodaki eslestirmelere bakin.

Tip Model adi

LMxxxF iCombi Classic 20-1/1

LMxxxG iCombi Classic 20-2/1
Uygunluk

Elektrik baglantih tniteler
Bu linite, asagidaki AB direktiflerine uygundur:

= Uye devletlerin telsizli ekipmanlann piyasaya siiriilmesi hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinlmasi

hakkindaki 2014/53/AB sayih direktifi
= Makineler hakkindaki 2006,/42/AB sayih direktif

= Uye devletlerin elektromanyetik uyumluluk hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi hakkindaki

2014,/30/AB sayih direktif

= Belirli tehlikeli maddelerin elektrikli ve elektronik cihazlarda kullaniminin sinirlanmasi hakkindaki, 2015,/863/

AB sayih direktifi de kapsayan 2011,/65/AB sayih direktif
Bu Unite, asagidaki Avrupa normlarina uygundur:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015

Orijinal igletim kilavuzu
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17 | Teknik veriler

= EN62233:2008
= EN1717:2000

17.4.2 Gaz baglantih iiniteler
Bu linite, asagidaki AB direktiflerine uygundur:
= Gaz halindeki yakitlarin yakilmasi konusunda, cihazlar hakkindaki (AB) 2016,/426 sayih yonetmelik

= Uye devletlerin telsizli ekipmanlarn piyasaya siiriilmesi hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimast
hakkindaki 2014 /53 /AB sayih direktifi

= Makineler hakkindaki 2006,/42/AB sayih direktif

= Uye devletlerin elektromanyetik uyumluluk hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi hakkindaki
2014/30/AB sayih direktif

= Belirli tehlikeli maddelerin elektrikli ve elektronik cihazlarda kullaniminmin sinmirlanmasi hakkindaki, 2015,/863 /
AB sayih direktifi de kapsayan 2011,/65,/AB sayih direktif

Bu Unite, asagidaki Avrupa normlarina uygundur:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 60335-2-102:2016
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009
= EN 1672-1:2014
= EN 1717:2000
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