iCombi® Pro
Orjinal 1sletim kilavuzu

RATIONAL







icindekiler

1 Giris 9
ToT UNEEAEKT YAIIM ceerrieeeeveeeeseeeeeeeeesssssssee s sssssssssses s sssssssss s s s ssss s SRS SRR RS SRReenesR R 9
T.2 UGN QATANEIST covvvvueeueeeieeeesssssssssesesssssssssssssesssssssssssssssss s ssssssssss s R RS SRR RS R AR R R RRR 9
1.3 L 1=t [T e U] o TP 9
1.4 AMACING UYGUN KUIANTIN oottt esse s ssss s es s s8Rt R et s s 9
1.5 LU G VU o 1= g T PP 9

1.5.1 SEMDOIIEIIN AGIKIAMAST..c. ettt ettt bbbt ennta 9
1.5.2 ReSTMIT SEMDOIIEIN @CTKIAMAST ... ...eeeeerectetet et es s s ses e 10
1.5.3 Uyar NOEIANNIN @GTKIAMAST ...ttt bbb bbb bbb bbb 10
1.5.4 LTSy 0] =T PP 10
D55 TEKNTK A@GISTKIKIET ... ceuscvereeeeeeseetserseeessesssesssessessesssesssesssesss s bbb Rt 10

2 iCombiPro 11

3 Genel giivenlik talimatlar 12
3.1 Gaz baglantih Giniteler igin gUVeNnlik EaMALIANT ... bbb 14
3.2 IKISIS@I KOPUYUCU EKIPIMAN ..ottt ses s s RS eSseses e R 14

4 Uniteyle nasil cahgihr 15
4.1 ISI@EIME SOKIMIA ovvvvvvveeeeesessesesssssssssssssssssssssssesesesee e 55545555 ERERRRR SRS SS1211111111144 4445455445444 15
4.2 UNIEENIN ACTNP KAPAEIUMAST....ovvoeeeeeeeeeeeeessseeseesssseesseesssseesssssssseesssssssseessssssssssssssssssesssssssssassssssssesssssssssessssssssesssssssssesssssssssssssssssssesssssssnns 15
43 BASIANGIG EKIANT ...ttt s s s s8££ 8 SRR AR AR 16

431 Y1 QL1 a1 =T o - PO TSSO 17
43.2 TN, SAAL, QUIUM ...ttt et e a e s s e e e e e e et e s sesebesese e e e e et eseansebesesese e s ettt ssesesesesessseas st et et esnsssesesensaeasans 17
433 UNIEEAEKE YAIGIM c.oorrieeeeeeeeveeeeeeeeeeeeeessessssseeeessssssssssssesessssssssssssssesessssssssssssssseessssssssssssassesesssssssssassssssessesssssssnsnsssssssssssssssnnssessseseses 18
B4 UNPEEYIE @EKIESIM...vveeroeereeeeeevesesseeeeeseeeesssssseessssssssssssssssssesssssssssssssss s sessssssss e sssssss e s sRm eSS s s e s s s eeesssssssssanas 18
441 ParMak NAr@KEEIEIT ........cvueereeereereee s s s s s s e aeE ekt s s s 18
442 Cevirmeli MErkezi @yar AUGIMIESI ... ..o rucurucurece sttt bbb bbb bbb ee bbbt en et et 18
4.5 MaksTmMUM YUKIEME MITKEAITAIT ..ttt b bbb bbbt 18
4.6 Pisirme haznesi kap1Sinin agilp KaPatIMASsT ... bbb bbb 19
B.7  UNFEEYT YUKIEYIN ..ovvveeeeeeeeeeeeeeveessseeeeeseeeessssssssesssssssssssssssss s ssssssssss s ssssssss eSS s8R RRR R R R 19
4.8 Merkez sicaklik SeNSOrUNUN EAKIIMAST ...t bbb bbb 20
4.9 ElAUSUNUN KUIANTIM@ST. e ttitttuiureureseeseeceseeessessessesseseessessessess s sssessessesseseessesse e st s AR E e e s e 23
410  Tepsi rafNGININ GIKArTIIMAST ...t b bbb SRR AR b bbb 24
4T ENEEQGIE YA LANIIYEST ... ettt b bbb bbb £ bR R AR AR R b e AR E e R e R s R bRt 24

5 Alkilh pisirme - iCookingSuite 26
5.1 ISICEIM MOMIAN V@ PISITMIE SUFECi oovvveveeeveeveveeeeeeeesessssssssssssssssssssssssssssssssssessessessssessssssssessssssssssssssssssssssmsssssssssssssssssssessessessssssssssssssssssssssses 26
ST N | L o (o3 0 =T =Tl =T o TP 27

5.2.1 IS NAYVANIAIT. ...ttt s s8R RS S e R bR s e 27
522 B ettt ettt et bR RS R R RS R £ EEEEAEA SRR R R R ARt 28
523 BAITK «...oeeveeseeseeeseeseesess s ees e s bR R R SRR RS R RS R R R AR AR 29
524 YUMUIEQN YEMEKIET V& EAEIIAT «...cueeerereereeee ettt bbb 30
5.25 Rt oF T T 1 31 ] 31
526 L 0 10T £ TP 32
5.2.7 LT 1] 13T TP 34

Orijinal isletim kilavuzu 3/116



53 Malzemelerin akilh pisirme sistemiyle PiSiriIMESi... ..o 34

5.3.1 Alkall pigirme strecinin baglatiMast. ... bbb 34
53.2 Akalh pisirme sUrecinin DagIatIMAST. ... 35
533 BaSIang1G ZAMANT ON SEGIMI w...cuueueureueeueeeeeereueesresseaseas e s s sessesses et e e bbb s se AR et b et b bbb a s renneas 35
5.4  PiSirme SONUCUNUN ISEEGE UYAITANMAST.....cuuueureeeerresseseeseessessessesesessssssssessessessesssssssesssssssassassesssessesssssssesssssasssessessesesssesssssssssssassnsanen 36
5.4.1 L S g T Y= 1= g =T o =] [T TP 36
54.2 LS o 015177 ] o - 1 TP PTTO 38
543 LI 110 0= L - 39
54.4 23] e 1Y OSSPSR 39
545 ISLEEE DAY SECENEKIET «.....cocoeeeeoeeeeeeeeeesesssssssssssssssssssssssssssssssssssessess s 5 222825888 s e eSS SRR RS 40
5.5  Akillh pigirme SUreCinin d@NELIENMIES.... ..o s s s an 41
5.6  Akilh pigirme SUreCinin iPLAl @AIIMEST .......cv e s bbb s s s sm e eneen 41
5.7  Akilh pigirme SUreglerinin SIrAlaNMAST ... s ess s s s ss s s s ease s s s s s s senenen 42
6 Manuel pisirme 43
6.1 Pigirme sonuCUNUN iSEEFE UYarIanmMaST.... i b s ss bbb bbb bbb 43
6.1.1 L S gL Y= 1= g =T o =] [T OO 43
6.1.2 B FONMKSTY ORI <.ttt b et s s RS EA £ E e b et bbbt s nennens 44

6.1.3 JLIE LR a T T T o3 [ e =Y PSPPSR 45
[0 13T PP 45

6.2.1 Pisirme haznesi iklimi Ve S1CAKITK @raligl ...ttt 45
6.2.2 Malzemelerin BUNArda PISTIIIMESI ... res s st ses s es s 45
6.3 Buhar ve Kuru hava KOMDINASYONU ........ciieceiereeresres s sssessessess s sssssss s s s ses s s seessessessssssssssenes 46
6.3.1 Pisirme haznesi iklimi Ve S1CAKIK @raliGgi........c.o et 46
6.3.2 Malzemelerin buhar ve kuru hava kombinasyonuyla piSirilMesi ..o sessessssesaseaes 46

6.4 LU - 1V PP 47

6.4.1 Pisirme haznesi iklimi Ve S1CAKIK @raligi........c.c e 47
6.4.2 Malzemelerin KUru havayla PiGTTIIMES..... .o ettt et 47

6.5 MaNUEI PISTIMEYT TPEAI € ...eurereueuiueeceseeeeesses ettt s s ses s n s8R R AR s R eE bbbt en 48
7 Sous Vide pisirme 49
8 [Kisik ateste pisirme 50
9 Finishing 51
9.1 A la carte tabak agirlGININ @YAMTANMAST c.coooooveeveeeeveeveeveeeeeeeeeeseesssssssssssssssssssssssssssssssssesssessessesssssssessssssssssssssssssssssssmmnssasnnsssssssssssseeseeseee 51
9.2 Banket tabagd1 agiriGinin @yarlanmasT ... s 51
10 iProductionManager 53
10.7 Manuel regete olusturma..... . 53

O 0 A STl = T PP 54
10.2.7  Akilh pigsirme SUreClerinin @KIENMIESI ..o s a s s s s s s en 54
10.2.2  Programlarn ve Griin SePetlerinin @KIENMESI. ..o ses s ses st 54
QO 720 R D Tol Ll 1 L= TS e [H = 0 L=V T 1) PO 55

10.3  ZamanlayiCl.......oueeee. . 55

TO.4  REGELEIEIT YEITESHIIME ....ceeeeeeceter e s b b e a8 8 8RS R e E A bbbttt s e 56
T10.4.T  KOMDINASYON KONEFOIU....euiereeeeeeeuceaeeeectessseseesessess s eessesesses s ss a8 s8Rt 57
QLS A = 4 1=t [ 4 T= 3= o L O 57

4/116 Orijinal isletim kilavuzu



10.4.3  Planlama bosIUKIArNTIN KAP@ETIM@ST......c.cuieriereureureseeseeseeeesessesseseessessesses s ss s sessess s se s s bbb s s s s 57

QO R 15 o 1o W T o Lo [ g1 = 1Yo o1 PO 58
QO = =T o o u a4 153 Y o U TP 59

TO.5  REGELEIEIT AUZENIE VE Sil ....oueeececereereereeiaeseeeeeese st sea et s s s E bbb bbbt s e 60
T10.6  Hedef ZAamMan GIrEreK PISTIIME .....cururereureucesceeeessesses s sessessesse s es s ses s es s se s s e E R s a s nenn 60
O R - 31 = o o T PP 60
TO.7.7T  Planiamalar OIUSEUIMIA ....c.ucuecereesreesseessesessesessesessesesseses e sess s esse s e s e s e s e e s e e R e SR E A E 2R R A AR E e s a b e e b e nnn s 61
T10.7.2  Planlamalar DASIAEMA .......c.cueureureureeeeeesseteeestssessessessesees s s ses s sese st s e sse s s s s s E e 62

11 Programlama modu 63
17T MANUEL PrOGram OIUSEUIMMA .. .cucueueureureseeseeseeseesessessessessessessessess e s s essessessessessessessessssesassassaesseasessessbssbssesesessesseseesee et aseassassasssssssessenn 63
T17.2 AKII PrOgram OIUSEUIMA ....cucuuciieeereesesseseeseeseesessessessessessessessessesssse s ssssessessesseseessesssssssssassassssssessessessssssssssssssssessssassessneaseassassssssssssessenne 65
11.3  Urin SEPELiNiN PrOgramIaNmMaS] ........ocecevevevesssesssseesesssssssssssseesssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssese 67
17.4  Programlar dUZENIEME V& STIME......c. it sessaes s ses s s s s e s a bR AR e AR AR ee R ee R bR bbb ennenas 68
11.5 Programlari ve Grlin SEPetIerini DASIAEMA ..o ses s s s 68
12 igletim modlan arasinda gegis yapma 69
13 Ayarlar 70
I TR S 11 (U 1= a3 = T g - TP 70
LG 207 A o £ (=T o | o 70
L1200 | OO OSSOSO 70

QLG T I 1 | IR T PP 70
QLG T TS T 1 1S o] 1 0= PP 71
13.2.4  Program GOFUNUMIT ......oc.eeeureereureueeueeeesessessesstssessessessessessessssessesseseeseessesseasessssssassssssessessessessesstsssssssesassassassstssessessesssusssssssssessesssscas 71

11 70 T - 1O PSPPSR 71
13.3.1T  EKFan QYAINIK QUZEY T ......oucececeeeecerecececteessesseresses s ssseses e s ses s ss e e s e e s 72
T34 SES.euiuuieurteureeue et eea et sa s s R RS R R RER R R R R R R RS AR R R R AR AR 72

U341 GENEI SES AUZEY ..oeueeeeerceeeesses st sa s8R 8RR 8RR 72
13.4.2  YUKIEME / ISIEM EAIMALIAIT .ovvvrrierreseesseesseeseeeeesseessesssessses s s ss stk bbb 72

QLG TG N o e Ta = 0 =T 10 ) IR o) 1 P 73
U344  PISITTNE SUMEST SONU ...cueuieriereuisreseeusessesseessessssssssessessessesseseessssessesseseesees et sseas e bas e E et eseR R e ER e A e e RS b b ee b e e n AR b e bbb ens s 73
13.4.5  ISlem iptali / Nata @IGUANGT .............cooreeeeeeeeeeeseesseeeeeeeeeessssssseeeesessssssssssseseesssssssssssssesessssssssssssss e ssssssssssssseeesssssssssssaseeesssssssssanas 73
LG TR o 1=y [0 4TSI T1 T 3 PP 74
13.5.T  Unite tipi NAKKINAA DIIGIIEE «.......veeeeeeeeeeeeeeeeveeeeeeesseeeeeeesssseeesessssseesssssssseeessssssseessssssssesssssssssessssssssssessssssassessssssaseessssssesenssssssssenseees 74
T3.5.2  EKFAN KIHGT woeteeeieeiriesesisessecssess st sssesesess s ss st ss s8R bbbt 74
QLG TR TG TR T3 o o 3T [ TP 74
QLG TR o oY= Y =Y o PP 74
LGRS (U 13- TaTa 11 8 0 T=T 0 =P 74
13.5.6  Yikleme S1rasinda KapT @GIIMAST UYAITIST......uuiueureureuceseeseeessessesessessessessessess s ssssssessessessessessesssssssssassassssssesssssesssssssssssssessessssses 75

13.5.7  Pisirme s1rasinda KapP1 @GIMaST UYAITST.. ... uuricurereureresresessesesseessesssessssessssesssessssessssessssessssesssssssssesssssssssesssssssssssssesssessssssssenes 75

QLG TR I U - (o= N T g =T - 75
LI T ST o = [0 1= PPV 75
LIS 2L T A = TN 01 T | P 76
T3.6.2  TKINCH UIKE MULFAGT cerrrretreereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesessssssssssssssssssssssssssssssssssessesee e85 5 5888 RS R SRR R S s e ssssssssssesssssses 76
T3.6.3  11aVe QAIISIMA SUIESI.......ooueeeeeeeeeeeeeessssseeeeeeeeeesssessseseesssssssssssssesesssssssssssssssseessessssssssasseesssesssssssssseeessessssssssssenesssssssssssasssessssssssssnnnn 76
13.6.4  SENSOT OIGUM AEGENT ..eceuerereererreseueeaseseeeseseesstestesessessesses e sss e s es s s s s et 8 s8R AR AR R enn e 76

Orijinal isletim kilavuzu 5/116



T3.6.5  PISITME SUMEST FOIMMALT ...ceuereeeeeueeueeseeseee st ses st eesse e s s ses s8R R AR 76
13.6.6 A2 CArLe tADAK AFITNGN c.covvvvverererereeesssssssssssssssssssssssessssse s ssssssssss bR 00 76
13.6.7  BanKet tabak @GIrNQG ...t 76
T3.0.8 RAF SAYIST.ueiuiuiuriueeueeeiscereeressesses st e e e et s s s £ 8428 s8R SRR AR AR R A AR b e 76

LIS TR T L 5= T T = - 1 76
13.6.10 iProductionManager sisteminde manuel programlarda agir YUKIENME...........ocue e eeesessessesseseesees 77
13.6.1T Ortam DeKIEME SUFESI ...ttt b bbb bbbt 77
13.6.12 IPrOAUCEIONMANAGET 3D .....coceieieuceeeeeeeet e ses s ees e e s s s s s8R e8RS AR bbb 77

1 T 1= 031 TP 78
13.7.1  ZOTUNIU EEMIZIEIME ...ttt R R 78
T3.7.2  T@MUZITK PIANT ettt st s8££ AR A ee bbbt b b 78
QLG TR S TV L= o IRV o 1= o o TP 78
QLG 7R2 T80 B U0 o V=T 1 =T a1 T T g TP 78
LIRS I o (o g g T T o Te =0 -1 o ISP 79
JLIC 782 70C T (U1 =10 e o o | o PO PSSO TSP 79
QLG TR2 20 (V11 =T e =tS) T (= o o 79
13.8.5  Kullanict bilgileri: TUMUNT Sil.....coeececeieeree e s s 80
13.8.6  Temel PISITME SISEEMT @YATTAI ..c..cuieuiececieeereereereeseee et ee et sea st s s bbb 80
LIS A o VO @ = o 1= o 80
LIRS 0= T T [PPSR 81
LIRS I AV -1 1 - T ooV POV OTTOTTON 81
JLIC TR KO (01T e o) o OO TSP 82
LI TR O T o T 1 =T 2q g =T 82

QLG TR €0 o T 11 e U= TP 82

LIS TR L0 0 T o T T L= 84

LIS TR L0 =yt Ty 1U =T o L= 84

QLG TR ORI =T 1 T UL U P 85

L1 00 =Y TSSO 85
13,777 Yazilim GUNCEIEME DIIGIIEIT .....cuveeeeececeetee sttt 85
13.77.2 KUPUIU YAZIIM SUFTMITU . c.ceuiereeesreseecessesceerereeeesssessessessesses s s e s ses s s s8R e s e s p s 85
LG TR0 A oo T T<Tal =T (@ e ] [ T ST 85
14 Mutfak yénetimi 87
B I o 12T TRV 0T 1= 3 ) O 87
T4.71.7  KAYdEAIIEN HACCR VEIIIEIT ...eueeeerecereesreesseesseesseessesesse s e esse s e s e s s s e s a e s s s s AR eE s e s b s e nb e nnn s 87
T4.7.2  HACCP VErTIEINT d1S@ @KEAN ... cueueueeuceeecteeseeseeressessessessesesses s sesees st s s ses s s bbbt 87
14.1.3 HACCP verilerinin otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarimast ... 87
T4.2  UNItelerin @ga DagIanmasi............c..cueuuuceresesssssssssiessssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssssssnene 87
B B VAV N (N o Ta | T g T £y o U= o U oSO 88
T14.2.2  AJ KADIOSUNU DAGIAMA .....ereeeeeeeeeieeetct ettt se e ses s s8R 88
QLI 20C R AV T Ta | =T Lo IS o =1 g - PP 89
T4.3  CONNECEEACOOKING ....eucueucuricurieueieseesessiessesessesesseses e s sess e ess e e s es e e s e s e R E e R £ e R £ e 8RR L E e RS A SR A SRR R R e R e A e R e bbb e R e s b e n e s nneas 89
14.3.1  Uniteyi CoNNecteSCOOKING 1€ DAGIAMA..........orrrrrreveeveeseseereeseeeesssssssseeeessssssssssssssssessssssssssssssssessssssssssssssesesssssssssssssssessssssssssanns 89
T4.4  Yazilim GUNCEIIEMEST YAPIMA ...uvuiurereereeresresceseesessessessesseseessessess e ssesses s ses s sesse s ee s s s E e R e s s s R R e e s s s aennena 90
15 Otomatik temizlik - iCareSystem 91
6/116 Orijinal isletim kilavuzu



15.7  Genel GUVENTTK CAIM@EIATT «...eueuciceeereeresreseesceeeseeses et ses s sse e es s s es s et 91

T5.2  T@MUZIK MOGAIAIT .ottt s s R RS SEEREaEeE ek e e nena 92
BT T =101 ATt o =l o o a0 1= o TP 92
15.4  Temizleme Ve DaKIM QUIUMIU ...t bbb 93
15.5  Otomatik temizliGin DaSIaEMAaST .....cueueeceeceeeceer et res s s R Rt a e 93
15.6  Otomatik temizliGin iPtal @AIMEST ..ot s s s nna e 94
BT A A T UL g (U =T 0 ) A =T o = 94
T5.8  T@MUIZITK PIANT ..ottt s s s 888888 e LA SRRt s e 95
16 Bakim 96
16.T  GeNel GUVENTTK CAIM@EIAIT «....ueucereeeriereeeseesceseeeeses st eea e s s s E e bbbt snen 96
B CT N =T a1 1124 - o N 96
BTN T =T 14 Lo TR ][ PP 96
16.4  Pisirme haznesi KapiSININ LEMIZIENMIESI. .. ..ot ses e s s s a s s s a R bR bR bR bR b e n et ennenas 97
16.5 Nemlendirme memesinin KireCinin GIAEIITMES. ..ot s bbb 98
16.6  Hava FilEreSiNin EEMIZIENMIESI.....cuce e s s s ek s s nnenn 98
16.7  El dUSUNUN EEMIZIENIMES ...ttt s bbb 99
16.8  Kumanda ekraninin EeMIZIENMIESI. ... uiurieirsressesssses s bbb 99

16.9 Aksesuarlarin temizlenmesi.......conininrninsssinisnsnnens .. 100
16.10 Tahliye hattinin havalandirma borusunun EEMIZIENMEST ... s ss e s 100
17 ipuglan ve yardim 101
T7.T  UNEEAEKT YAIAIM ceerriee v sessssssseeessessssssssssss s ssssssssss s s ssasss eSS 101
B A W= 1= oo = IR e | o o TP 101
17.3  Servis GerekUGINAE YarIM... ..o ocuoiureereureueeeeeeeeesessesseteessesse s s s ses s A bbbttt rennen 101
17.3.1  Servis verilerini otomatik olarak ConnectedCooking Sistemine aktarMa...........ccuceeeeeeereenerneessssesressessessssessessessessessesees 101
17.3.2  Servis Verilerinin SOTGUIANIMAST ..o e eseeseeseesessessesessee s e sss s ses s s s s ssessesssssssesses s ssesss e sassssssesesesssees 101
T7.4  SOFUN GIABIME......cuicuieuecsieseesesseessesess e es e es s es e es e e s e e s e e s e e R £ e R e R A e RS e R SRR £ SR LR e AR e R SRR S A e R A e AL AR e A e AR R e R e R ee R b e R b e R ee s b e n et annnnas 101
17.4.1  Buhar jeneratdri 1S161C1S1 hAta MESAJIAIT ....cucuiiericiricre e 102
17.4.2  Gazh Ginitelerde hata MESAJIAr ... bbb 102
17.4.3  1s161C1 S1CAK haVa hata MESAJIANT ...ttt s 103
T7.4.4  NEIM NAEA MIESAJIAIT ... cueieriereereereue ettt seaseasess s e e st s a8 s AR A AR E £ ee bbb st 103
17.4.5 iCareSystem hata MESAJIart = TEMIZITK .....c.ovurureureureeceeeceres s st ses s e 103
17.4.6 iCareSystem hata MeSAJIart = BAKIM ... sss s s s sneen 104
747 BildiFim MEIKEZI ... b bR bbb 104

18 Bakim

18.1  Hava FlEreSinin deGiSEITTIMEST ... ..ottt

18.2 Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlik elemaninin degistirilmesi

19 Tasima 107
TO. T UNIEENIN LASTNMAST w...oovooeeeeeveseeeeeeseseeeeeesssseeessssssseesssssssseseessssaseesss s sss s sssss e s sss eSS s eSS R eSS R s nn s s sennss s b s senssssas 107
20 isletim dis1 birakma ve elden gikartma 109
20.1 Isletim dis1 birakma.... .. 109
D4 I = [« 1= o e o 3 o - P PO OOV 109
21 Teknik veriler 110
27T EIEKErK DAGIANTI GNTEEIEK ..ottt ce st see e se st se s se s se s se st se st e e AR E e b e 110

Orijinal igletim kilavuzu 7/116



D B C Ty A o Ta | T g Lo 1 ULy =] [T o P OO OO T TSSO OO 110

7 TG T (o] 1= VN g T [T I T | - o O TP 110
B I U AV o ¥ ] U] 110
2747 ElekErik DaGlantill GNTEEIET.......c.cuceceeeeeeereereureaeeseeeeeeses et ses st ses s s s s bbb bbb 110

D A C T A1 oY Ta | =T Lo 1 LTI oo PP 111
Anahtar kelime dizini 112

8/116 Orijinal isletim kilavuzu



1| Giris

1 Giris
Degerli misterimiz,

Yeni iCombi Pro {initeniz icin sizi tebrik ederiz. Uniteyi isletime sokmadan énce liitfen kullamm kilavuzunu dikkatle
okuyun. Kullamm kilavuzu, liniteyi gilivenli bir sekilde kullanabilmenizi saglar. Bu kullamm kilavuzunu, Gniteyi
kullanan personelin her zaman ulasabilecegi bir yerde saklayin.

iCombi Pro, en alkalli buharl kombi firindir. 20 veya binlerce konuk icin cok sayida farkh yemek pisirir. ister balik, e,
kiimes hayvanlan, garnitirler veya unlu mamuller olsun, ister kizartma, bugulama, 1zgara veya firinlama olsun. Akilh
pisirme sistemi ve akilh iklim yénetimi sayesinde, maksimum ytiklemede bile her sey otomatik olarak tam
kivaminda piser.

Size iCombi Pro ile keyifli cahsmalar dileriz.
uygulamasinda oldugu gibi,
RATIONAL AG

1.1 Unitedeki yardim

Bu kullamim kilavuzunun yam sira tiim diinyadan ¢ok sayida uygulama érnegi, (initede kullamm yardimi olarak
kullamminiza sunulmustur. Bu fonksiyon hakkindaki biitiin bilgilere suradan ulasabilirsiniz: Unitedeki yardim
[» 101]

1.2 Uriin garantisi

Unitenizi www.rational-online.com/warranty adresinden kaydettirip 2 y1lik garantiden yararlamn. Bu sayfada
ayrica, garanti kosullan ve garanti hizmetleri de yer almaktadr.

RATIONAL, izinsiz teknik degisikliklerden kaynaklanan hasarlardan dolayi sorumluluk kabul etmez.

13 Hedef grup
Bu belge, bliytik 6lgekli ve endistriyel mutfaklarda cahsan kisilere yoneliktir.
Unite, asagidaki nitelikteki kisiler tarafindan kullamlamaz, temizlenemez veya bakirm yapilamaz:
= Fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde kisithhk bulunan kisiler
= Yeterli deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler
= Cocuklar

Unitenin yakimnda dolasan cocuklari gézetim altinda tutun. Cocuklar Giniteyle oynamamahdir.

1.4 Amacina uygun kullanim
iCombi Pro, 151l islemle yemek hazirlamak amaciyla gelistirilmistir.

Bu Unite sadece ticari olarak, 6rnedin restaurant mutfaklarinda veya hastanelerin, pastanelerin veya sarkuterilerin
blytik élcekli ve endistriyel mutfaklarinda kullamlabilir. Bu Unite acik havada kullamlamaz. Bu Unite, gida
maddelerinin slirekli endustriyel seri Gretiminde kullanilamaz.

Bunun disinda her tiirlt kullanim sekli, amacina uygun olmayan kullanim olarak kabul edilir ve tehlikelidir.
RATIONAL AG, usule uygun olmayan kullanim sekillerinin sonuglanyla ilgili olarak higbir sorumluluk kabul etmez.

1.5 Bu kilavuzla ¢calisma

1.5.1 Sembollerin agiklamasi
Bu belgede, size bilgi vermek ve kullanim konusunda yénlendirmek amaciyla asagidaki semboller kullanilmstir:
v Busembol, birigslem yapmadan énce yerine getirilmesi gereken énkosullan belirtir.
1. Busembol, ylriitmeniz gereken bir iglem adinrmni belirtir.
> Bu sembol, bir islem adiminin sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir ara sonucu belirtir.
>> Bu sembol, bir kullanim talimatinin nihai sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir sonucu belirtir.

= Busembol, bir liste 6gesini belirtir.

Orijinal isletim kilavuzu 9/116
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a. Busembol, bir listeyi belirtir.

Resimli sembollerin agiklamasi

Bu belgede asagidaki resimli semboller kullamlmistir:

/\ [IJ Dikkat! Uniteyi kullanmadan &nce kullanim kilavuzunu okuyun.
A\ Genel uyan isareti

Q Unitenizin kolay kullanimina yénelik yararh notlar.

Uyan notlarinin agiklamasi

Asagidaki uyan notlarindan biriyle karsilastigimzda bu notlar sizi tehlikeli durumlar karsisinda uyarir ve bu
durumlardan kaginmamz icin yénlendirir.

A TEHLIKE

TEHLIKE tehlike seviyesindeki uyan notuyla karsilastigimizda bu not sizi agir yaralanmayla veya 6liimle
sonuglanacak durumlar karsisinda uyarr.

UYARI tehlike seviyesindeki uyari notuyla karsilastiginizda bu not sizi agir yaralanmayla veya éliimle
sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyanr.

/\ DIKKAT

DiKKAT tehlike seviyesindeki uyarn notuyla karsilastigimizda bu not sizi yaralanmayla sonuclanabilecek durumlar
karsisinda uyanr.

Bu notla karsilastigimizda bu not sizi tinitenin hasar gérmesiyle sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyanr.

Resimler

Bu kullamim kilavuzunda kullanilan resimler, sizdeki (initeden farkh olabilir.

Teknik degisiklikler
Gelistirme amach teknik degisiklikler yapma hakki sakhdr.

Orijinal isletim kilavuzu
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2 iCombi Pro

Kumanda ekrani

Y

Pisirme kabini

Ekran

===

Pisirme kabini kapisi

Cevirmeli merkezi ayar digmesi

Kap1 kolu

USB baglantisi El dusu

___ Bakim tableti cekmecesi

Hava filtresi

Tip6-1/1 Tip6-2/1 Tip 10-2/1
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Genel glivenlik talimatlan

Unite giivenli sekilde tasarlanmistir ve usuliine uygun normal kullammda tehlike teskil
etmez. Unitenin dogru kullamm sekli, bu kilavuzda anlatilmistir.

Unitenin kurulumunu sadece RATIONAL servis partnerinize yaptirn.
Unitenin bakiminm sadece RATIONAL servis partnerinize yaptinn.

Pisirme sisteminizin teknik agidan kusursuz durumda olmasi i¢in yilda en az bir kez
yetkili bir RATIONAL servis ortadi tarafindan bakimimn yapilmasi gerekir.

Unite veya RATIONAL servis partneriniz tarafindan gerceklestirilen Ginite kurulumu
Gzerinde degisiklik yapmayin.

Zemindeki tahliye stizgecini ¢ikartmayin.

Genel olarak hasar gérmus veya baglanti kablosu hasarlysa pisirme sistemini
kullanmayin. Hasarh bir tnite glivenli degildir ve yaralanmaya veya yanmaya yol
acabilir.

Pisirme haznesi kapisinin camlarindan biri hasarhysa tniteyi kullanmayin.
RATIONAL servis partnerinizle iletisime gecin ve pisirme haznesi kapisinin camim
degistirtin.

Unitenin {izerine herhangi bir sey koymayin.

Unitenin cevresinde kolay tutusabilecek veya yamc maddeler bulundurmayin.
Uniteyi sadece +10 °C ile +40 °C arasindaki ortam sicakhginda kullanin.

Unitenin yakininda 1s1 kaynaklan, &rnegin fritdz, 1zgara vb. bulunmamahdir.

Unite cahsirken, {initenin cevresindeki yerin kuru oldugundan ve kaymaya neden
olmayacagindan emin olun.

Kaza tehlikesini veya pisirme sisteminin hasar gérmesini 6nlemek icin, isletim
personelinin diizenli olarak egitilmesi ve glivenlik egitimi almas1 gerekir.

Bu pisirme sistemi, ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde
kisithhk bulunan kisiler ya da yeterli tecriibeye ve /veya bilgiye sahip olmayan
kisgiler tarafindan kullamimamalhidir. Bu kisiler grubu, glivenlikten sorumlu bir kisi
tarafindan gézetim altinda tutuluyor ve pisirme sisteminin tehlikeleri hakkinda
bilgilendiriliyorsa durum farkh. Ytzeyler ve aksesuarlar sicak olabilir, kontrol
sirasinda litfen dikkatli olun. Temizlik ve kullamc bakimi, gézetim altinda dahi bile
cocuklar tarafindan yapilmamahdir

Kullanimdan 6ncesine iliskin glivenlik talimatlar

Unitenin sicakhgimn minimum + 5°C olmasina dikkat edin.

Fanin 6niindeki hava iletim sacinin Ustten ve alttan kilitlenmis oldugundan emin
olun.

Tepsi rafliginin veya mobil tepsi standinin pisirme haznesine sabitlendiginden emin
olun.

Pisirme haznesinde temizlik tabletlerinin kalintilarinin kalmadigindan emin olun.

Orijinal igletim kilavuzu
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« Unite uzun siire cahsmadan bekledikten sonra tekrar isletime sokulacagi zaman el
dusunun icinden en az 10 litre su akitarak hortumun icini temizleyin.

Kullanim sirasindaki giivenlik talimatlar
= Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

— Kullanim sirasinda pisirme haznesinin kapisini dikkatli sekilde agin. Sicak buhar
cikabilir.

— Sicak pisirme haznesinden aksesuar veya herhangi bir nesne alacagimz zaman
kisisel koruyucu donanmimlarnmzi kullanin.

— Isletim sirasinda (initenin sadece kumanda ekranina ve pisirme haznesi kapisinin
koluna dokunun. Dis yuzeyler 60°C'nin Gizerinde sicakhga ulasabilir.

— icinde malzeme olan kaplan sadece gérebileceginiz raflara koyun. Aksi takdirde
kab1 tiniteden gikartirken sicak yemek ddkdlebilir.

= Yangin ve patlama tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

— Unitede, kolay tutusabilecek sivilar, drnegin sarap gibi alkollii icecekler
pisirmeyin. Kolay tutusabilecek sivilar, buharlagma sonucunda kendiliginden
alev alabilir.

— lzgara ve finnlama uygulamalarinda, akacak yagdi toplamak icin malzemenin
altina bir toplama kabn yerlestirin.

= Aksesuarlann usuliine uygun olmayan sekilde kullanilmasi sonucunda meydana
gelebilecek mal kaybini su sekilde énlersiniz:

— Sadece orijinal RATIONAL aksesuarlan kullanin.
— Tutsuleme islemleri icin sadece VarioSmoker kullamn.

= Pisirme haznesinde servis 1sisina gelmis olan yemek varsa pisirme haznesi soguk
yemeklerle doldurulmamahdir.

Tagima arabasi, mobil tepsi standi veya mobil tabak standiyla ¢cahsirken yaralanmayi su
sekilde onlersiniz:

= Tasima arabasi, mobil tepsi stand1 veya mobil tabak standim esiklerin tizerinden
veya engebeli zeminlerden gecirirken devrilmemesi icin dikkatle strtn.

= Tasima arabasi, mobil tepsi stand1 veya mobil tabak standinin egimli zeminde kayip
gitmemesi i¢in frenlerini cekin.

= Bir mobil tepsi standin1 veya mobil tabak standin initeye sokmadan veya uniteden
¢ikartmadan énce tasima arabasinmi Unitenize sabitleyin.

= Mobil tepsi standin hareket ettirecediniz zaman, standin kap sabitleme kilidini
kilitleyin ve icinde sicak malzeme olan kaplarn Gzerini kapatin. Aksi takdirde sicak
yemek doékdlebilir.

Kullanimdan sonrasina iliskin giivenlik talimatlan
« Uniteyi her temizlikten sonra temizleyin.

= Pisirme haznesinde korozyon meydana gelmesini 6nlemek i¢in, tinite uzun sure
kullaniimadiginda ve geceleri pisirme haznesi kapisini arahk birakin.

Orijinal igletim kilavuzu 13 /116
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= Unite uzun siire kullaniimayacagi zaman {initenin bina tarafindaki su, elektrik ve gaz
beslemesi baglantilarini kapatin.

« Unite uzun siire kullamlmayaca@i zaman ve (inite tasinmadan dnce buhar
jeneratdruni bosaltin.

3.1 Gaz baglantih liniteler icin giivenlik talimatlan
= Yangin tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

— Uniteniz bir bacaya baghysa, diizenli arahklarla gaz tesisatcimzla iletisime gecip
Ginitenin bacasim temizletin. Ulkeye 6zgii yasal diizenlemelere uyulmasina
dikkat edin.

— Gaz tahliye borularinmn tizerine herhangi bir sey koymayin.
» Oliimciil kazalan su sekilde énlersiniz:

— Uniteniz davlumbazla calisiyorsa kullamm sirasinda mutlaka daviumbazi
cahstinin. Aksi takdirde yanic1 gaz birikebilir.

= Gaz kokusu aldiginizda dogru davranis su sekildedir:

— Herhangi bir 1s1k veya Unite salterine basmayin, prizlerden herhangi bir fisi
¢cekmeyin, cep telefonu veya telefon kullanmayin. Kivilcim ¢ikabilir ve patlama
tehlikesi artar.

— Pencere ve kapilan agip ortamm havalandirnin. Ortami havalandirmak icin
davlumbazlan ve aspiratorleri agmayin. Kivilcim ¢ikabilir ve patlama tehlikesi
artar.

— Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.

— Binadan cikin ve gaz tedarikcinizle veya itfaiyeyle iletisime gegin.

3.2 Kisisel koruyucu ekipman

« Uniteyle cahsirken sadece, 6zellikle 1s1dan, sicak sivilarnin veya kimyasal asindinc
maddelerin sigramasindan kaynaklanacak herhangi bir is kazasinin meydana
gelmemesini saglayacak giysiler kullamn.

= Kendinizi sicak cisimlerden veya keskin/sivri kenarh saclardan givenilir sekilde
korumak icin koruyucu eldiven takin.

= Temizlik islemleri sirasinda, temizlik maddelerinden givenilir sekilde korunmak
icin, ylzliinGize tam oturan bir koruyucu gozlik ve kimyasal maddelere dayanikh
eldiven takin.

14 /116 Orijinal igletim kilavuzu
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Uniteyle nasil cahsihr

isletime sokma

Uniteyi isletime sokacaginiz zaman (inite zaten bir RATIONAL servis partneri tarafindan usuliine uygun sekilde
kurulmus durumdadir. Otomatik test yapilmistir, dolayisiyla tinite, kullanima hazir durumdadir. Kurulum hakkindaki
bitun bilgiler, triinle birlikte verilen kurulum kilavuzunda mevcuttur.

Uniteyle ilk kez galismadan énce
1. Uniteyi ilk kez isletime sokmadan énce (initeyi ve aksesuarlarin temizleyin.

Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Bakim [» 96]

Unitenin acihp kapatiimasi

Unitenin agiimasi
1. Uniteyi agmak icin, agma,/kapatma diigmesine basip LED 151k yesil yamncaya kadar basih tutun: (1)

> Unite baslatihr. Baslangic ekram [» 16] gériintiilenir.

Su girisi olmadan isletim
Uniteyi bir su girisine baglant1 yapilmaksizin kullantyorsamz kisa siire sonra pisirme kabinine 3 litre su dékmeniz
istenir. Alt satirda su sembol gériintiilenir: ¢

1. Pisirme kabininin zeminine 3 litre su dékuan.

2. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

Unitenin kapatiimas:

1. Uniteyi kapatmak icin, acma,/kapatma diigmesine basip LED 1s1k turuncu yanincaya kadar basih tutun: (1)
> Uniteyi gercekten kapatmak isteyip istemediginiz sorulur.

2. Pisirme sistemini kapatmak i¢in cubugu saga dogru kaydinn.

>> Unite kapanr.

Orijinal igletim kilavuzu 15 /116
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Baslangi¢ ekram

iProductionManager Programlama modu
iCookingSuite iCareSystem
Ana sayfa

Manuel pisirme

Alkalh igletim modlan

Sik kullamlanlar

Pisirme yontemleri

Geri/iptal

Tarih, saat, durum Yardim

Avyarlar

iProductionManager [» 53]

Alalh pisirme - iCookingSuite [» 26]

Ana sayfa

Bu diigmeye bastiginizda baslangi¢ ekran agihr.
Manuel isletim modlar [} 43]

Sik kullanmilanlar [» 17]

Alailh isletim modlan [» 26]

Bu diigmelerden birine bastigimzda, akilh isletim moduna atanmis olan bdittin akilh pisirme siirecleri
goruntdlenir.

Pisirme ydntemleri

Bu diigmeye bastigimzda, pisirme yéntemlerine atanmis olan bitin akilh pisirme sirecleri gériintdlenir.
Programlama modu [» 63]

Otomatik temizlik - iCareSystem [» 91]

Tarih, saat, durum [» 171]

Ayarlar [ 70]

Unitedeki yardim [» 101]

Geri/iiptal

Bu diigmeye bastiginizda bir dnceki ekrana geri dénersiniz. Bu digmeye basip basil tuttugunuzda, sirmekte
olan pisirme islemini kesintiye ugratirsimz.

Orijinal igletim kilavuzu
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Sik kullanilanlar

Sik sk kullandigimz akalh pisirme stireclerini ve programlan sik kullanilanlar olarak kaydedebilir ve baslangi¢ ekram
Gizerinden agabilirsiniz. Bu sekilde 6rn. mevsimsel bir meniiniin yemeklerine hizh bir sekilde erisebilirsiniz.

w
w
b ¢
w
w*
W
w
+*
w
©

1. iCookingSuite icinde veya programlama modunda, sik kullanilanlar olarak kaydetmek istediginiz pisirme
slireglerini veya programlan segin

2. Diugmeye basin: «++, secilen pisirme siire¢lerinin ve programlarin yaminda bulabilirsiniz.
3. Dugmeye basin:

>> Sik kullanilanlar olarak segilen tim pisirme stirecleri ve programlar gérintdlenir.

Tarih, saat, durum

En alt satirda stirekli olarak o siradaki tarih ve saati, ayrica su baglantilarin durumunu gérirsiiniz:

USB bellek bagh

Bu sembol, pisirme sistemine bir USB bellek veya USB aksesuan bagladigimzi gosterir.

Ag baglantisi

Bu sembol, linitenizin bir LAN agina bagh oldugunu belirtir. Bir ag hatasi oldugu takdirde su sembol gérintdlenir:

WLAN baglantisi

Bu sembol, linitenizin WLAN agina bagh oldugunu belirtir. Baglanti kalitesi ¢ok iyidir.

Baglanti kalitesi dustiiglinde su semboller gorintilenir: = "=

Bir baglanti hatasi oldugu takdirde su sembol gériintiilenir: 78~

Hata mesaji

Bu sembol, ekranda bir hata mesaji gériinttilendigini belirtir.

ConnectedCooking baglantisi

Bu sembol, linitenizin ConnectedCooking sistemine bagh oldugunu belirtir. Uniteniz ConnectedCooking sistemine
bagh olmadiginda su sembol gériintiilenir: o7

Su baglantis1

Bu sembol, linitenizin su girisine bagh olmadiginm belirtir. Uniteyi actigimzda pisirme kabinine 3 litre su dékmeniz
istenir.
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Unitedeki yardim

Unitedeki yardim

Soru isareti sembollinii segerek pisirme sistemindeki entegre yardim boliimiine ulasirsimz. Burada pisirme
sisteminizin kumandasi dijital sekilde agiklanmistir, yardim icerige duyarhdir, bu nedenle mevcut ekran icerigi icin
yardim her zaman 6nce gériintilenir. Bunun disinda yardim fonksiyonu, miinferit pisirme siireglerine iliskin ayrintih
bilgiler igerir ve size RATIONAL tarafindan test edilmis ve yararh ipuclan iceren uygulama drnekleri sunar.

Uniteyle etkilesim

Ekranin usuliine uygun olmayan sekilde kullanim

Ekran sivri veya keskin bir cisimle kullandiginmiz takdirde ekran zarar gorebilir.

1. Uniteye sadece ellerinizle kumanda edin.

Parmak hareketleri

Uniteye basit birkag hareketle kumanda edebilirsiniz.

Basma Sirtme Kaydirma Sirikleyip birakma

Cevirmeli merkezi ayar diigmesi
I

Ayarlan, Parmak hareketleri [> 18] yerine ¢cevirmeli merkezi ayar digmesini dondirerek de dedistirebilirsiniz.
islemleri, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basarak onaylayin.

Maksimum yiikleme miktarlan

Asin miktarda yiikleme sonucunda iinitede hasar tehlikesi

Maksimum ytikleme miktanni agtiginiz takdirde linite zarar gorebilir.
1. Uniteyi sadece burada belirtilen maksimum yiikleme miktarina kadar doldurun

Tip Maksimum yiikleme miktan [kg] Raf basina maksimum yiik
6-1/1 30 kg 15 kg
6-2/1 60 kg 30kg
10-1/1 45 kg 15 kg

Orijinal igletim kilavuzu
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Tip Maksimum yiikleme miktan [kg] Raf basina maksimum yiik
10-2/1 90 kg 30 kg
4.6 Pisirme haznesi kapisinin agihip kapatiimasi

Pisirme haznesi kapisinin acilmasi

1. Pisirme haznesinin kolunu saga dogru déndurtin.

2. Unitenizde kap1 emniyet kilidi varsa pisirme haznesinin kolunu énce sola sonra sagda cevirin.

3. Pisirme haznesi kapisini yavas agin. ADiKKAT! Yanma tehlikesi! Unite kullamlmaktayken pisirme
haznesinden disariya sicak buhar piiskiirebilir.

>> Fan ¢arki frenlenir.

Pisirme haznesi kapisinin kapatiimasi

1. Pisirme haznesi kapisini iyice iterek kapatin.

4.7 Uniteyi yiikleyin
1. Pisirme haznesi kapisini agin.
> Fan freni devreye girerek fan1 durdurur.
2. Malzemeyi lniteye koyun.

3. lzgara veya finnlama yapacaginiz zaman, akan yagi tutmasi i¢in malzemenin altina bir yag toplama kab1
yerlestirin. ile onaylayin.

4. Pisirme haznesi kapisini kapatin. Pisirme haznesi kapisinin iyice kapandigindan ve kap1 kolunun diisey konumda
oldugundan emin olun. TALIMAT! Cihaz 15 dakikadan daha kisa siire gerilimsiz veya kapah durumda kalmigsa
devam eden islem, kesintiye ugradigi yerden devam eder.
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1,60 m’nin lizerindeki raf seviyesi
e
7
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Uniteniz, en Ust raf seviyesinin yerden itibaren 1,60 m'den daha yukanda kalacagi sekilde kurulduysa iinitenin bu
kismina, Uiniteyle birlikte verilen uyar etiketini yapistirmamz gerekir.

Merkez sicaklik sensoriiniin takilmasi

Asagidaki paragraflar hem merkez sicakhk sensériiyle calismay1 hem de istede bagh olarak mevcut harici USB
merkez sicaklik sensdriyle ¢alismayi anlatmaktadir. Sous Vide USB merkez sicakhk sensériiyle, Sous Vide
posetindeki vakumu bozmadan Sous Vide pisirilmis gidalarin sicakhgr izlenebilir. Aynca, érnegin dahili bir merkez
sicaklik sensorl olmayan bir ekipman varyanti varsa, harici bir USB merkez sicakhk senséri kullanilabilir.

/\ DIKKAT

Sicak merkez sicakhik sensorii

Merkez sicakhk sensériini sicakken koruma eldivensiz tuttugunuz takdirde yanma tehlikesi mevcuttur.
1. Sicak durumdaki merkez sicakhk sensériyle calisirken daima koruma eldiveni takin.

2. Gerekirse merkez sicakhk sensériini el dusuyla sogutun.

/\ DIKKAT

Merkez sicaklik sensériiniin sivri ucu

Merkez sicaklik sensdrtiyle cahsirken dikkatli olmadiginiz takdirde sensériin sivri ucundan yaralanabilirsiniz. Bu,
ozellikle Sous Vide USB merkez sicaklik sensorii icin gegerlidir.

1. Sicak durumdaki merkez sicaklik sensériyle cahisirken daima koruma eldiveni takin.

2. Merkez sicaklik sensériinii kullandiktan sonra tepsi rafhgindaki tutucuya takin.

Merkez sicaklik sensérii pisirme haznesinden disan sarkarsa

Merkez sicaklik sensériint kullandiktan sonra yerine takmazsaniz sensdr hasar gorebilir.

1. Merkez sicakhk sensériini kullandiktan sonra tepsi rafhdindaki tutucuya takin.
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= Diizenli olarak cok ince veya sivi malzeme hazirliyorsaniz, istege bagh olarak edinebileceginiz konumlama
yardimini kullanmanizda yarar vardir. Merkez sicakhk sensériinii 6nce konumlandirma yardimina, sonra
malzemeye sokun.

= Merkez sicakhk sensérii ayarlanan merkez sicakhdindan daha sicaksa senséri el dusuyla sogutun.

9 S

Et, 6rnegin pirzola

1. Merkez sicakhk sensériind, egik bir agiyla, sapina kadar malzemeye sokun. Miimkiinse sensériin tamami
malzemenin iginde kalsin.

Biiyiik et parcalan, 6rnegin biitiin et firinlama

1. Merkez sicakhk sensériinli, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Kiiciik malzemeler, 6rnegin gulas

0 >
—

1. Merkez sicakhk sensériini, sensér ucundan sapina kadar malzemeyle dolacak sayida parcaya sokun.

Farkh farkh biiyiikliiklerde malzemeler
1. Merkez sicakhk sensériinii 6nce kiglik bir parga malzemeye sokun.

2. istenen merkez sicakh@ina ulasildiginda kiiciik malzeme parcalarim sensérden ve pisirme haznesinden cikartin.

3. Sonra merkez sicakhk sensériinii daha biiyiik bir malzemeye sokun ve pisirme siirecine, Gikart/tak 28
secenegiyle devam edin.

Biitiin pilig

9 X

1. Merkez sicakhk sensériinii tutamaga kadar, kaburgalann fazla yakinina gelmeyecek sekilde, gégus filetonun en
kahn yerine sokun.

Merkez sicaklik sensériintin, pilicin karin bosluguna girmemesine dikkat edin. Merkez sicakhik sensériinii but
kismina sokmayin.
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Balk fileto

1. Merkez sicaklik sensériind, egik bir agiyla, sapina kadar malzemeye sokun. Miimkiinse sensériin tamami

malzemenin iginde kalsin.

1. Merkez sicakhk sensériinii, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Biitiin bahk

Merkez sicakhk sensériiniin, bahdin karn bosluguna girmemesine dikkat edin.

o

1. Merkez sicakhk sensériinli, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Sebze, 6rnegin patates

Corbalar, soslar, tathlar
1. Merkez sicakhk sensériinii gastronorm kaba, tamami siviyla kaplanacak sekilde daldinn.

2. Swviy1 kanstinrken merkez sicakhk sensériiniin gastronorm kabinda kalmasina dikkat edin.

Hamur isi
1. Piserken ¢ok kabaran unlu mamullerde merkez sicakhk sensériind, dik olarak malzemenin ortasina yerlestirin.

Bunun igin, istege bagh olarak edinebileceginiz konumlama yardimini kullanin.

1. Merkez sicakhk sensériinii, mobil tabak standinin beyaz seramik borusuna sokun.

Merkez sicakhk sensérii algilanmiyor

v Su sembol goriintilenir: 3™
1. Merkez sicakhk sensériini, bu kilavuzda anlatildigi sekilde takin.

2. Dizeltmeyi onaylayin.
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>> Pisirme stireci dogru sekilde yuritullr. Diizeltmeyi onaylamazsaniz pisirme suireci kesintiye ugratilir ve bastan
baslatmanz gerekir. Ornegin diisiik sicakhikta pisirme gibi az sayida birkag pisirme siirecinde hataya ragmen
pisirme slrecine devam edilir.

Merkez sicakhik sensériiniin gikartiimasi
1. Malzeme istenen sonuca ulastiginda édnce merkez sicaklik sensériinii malzemeden ¢ikartin.

2. Merkez sicakhk sensériinii temizledikten sonra bunun i¢in 6ngdriilen tutucuya takin ve ardindan malzemeyi
pisirme kabininden cikartin.

El dusunun kullaniimasi

Litfen, Gnitenizde istege bagh olarak el dusu bulunmayabilecegdini unutmayin.

El dusunda, ayarlanabilen iki piiskiirtme sekli vardir, dus Y/ (A) ve nokta huzme | (B).

/\ DIKKAT

El dusu ve dustan ¢ikan su, 60 °C'den sicak olabilir

Isinmis parcalan tuttugunuz veya cildinize sicak su geldigi takdirde haslanabilirsiniz.
1. El dusuyla ¢ahsirken koruyucu eldiven takin.

/\ DIKKAT

Su hattinda mikrop liremesi

El dusunu her giin kullanmadiginiz takdirde su hattinda mikrop ureyebilir.

1. El dusundan sabahlan ve aksamlar 10 saniye boyunca su gegirin.

NOT

El dusunun usuliine uygun olmayan sekilde kullaniimasi

El dusunu mevcut maksimum hortum uzunlugundan daha fazla ¢ektiginiz veya hortuma asildiginiz takdirde el
dusunun geri cekme otomatigi hasar gorebilir. Bu durumda el dusu otomatik olarak yuvasina geri girmez.

1. El dusunu, mevcut maksimum hortum uzunlugundan fazla cekmeyin.

NOT

El dusu, pisirme haznesini sogutmaya uygun degildir

Pisirme haznesini el dusuyla sogutursaniz pisirme haznesi, hava iletim saci veya pisirme haznesi kapisinin
camlan hasar gérebilir.

1. Pisirme haznesini sadece sogutma fonksiyonuyla sogutun.

1. El dusunu park konumundan en az 20 cm disan gekin.
2. Eldusunun hortumunu tutun.

3. lIstediginiz plskirtme seklini secmek icin, el dusunun &n kisrmmi cevirin.
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= Eldusunun basim | sekline getirerek nokta huzme piiskiirtme seklini secebilirsiniz.
= Eldusunun bagim |/ sekline getirerek dus piiskiirtme seklini segebilirsiniz.
El dusunun én kismini bu iki piiskiirtme seklinden birine getirmezseniz el dusundan su damlayabilir.

1. Eldusunun koluna basin. Kola ne kadar kuvvetle basarsaniz puskiren su o kadar kuvvetli olur.

2. Kullandiktan sonra el dusunu birakip tekrar yuvasina girmesini saglayin. ADiI(KAT! El dusunu yerine geri
sokmadan énce hortumunun temiz olmasina dikkat edin.

4.10 Tepsi rafhginin ¢ikartiimasi

1

(
b

1. Tepsirafhdgim, tst rafin ortasindan tutun.
2. Tepsi rafhdim yukarya dogru itin (A).

3. Tepsi rafiigim pisirme kabinine yatirnn (B).
4

Tepsi rafhdinm askisindan kurtanp pisirme haznesinden ¢ikartin.

411 Entegre yag tahliyesi

Uniteniz opsiyonel entegre yag tahliyesiyle donatiimissa damlayan yag pisirme haznesinde toplanir ve yag toplama
kabina aktarihr.

[ ]

1 Kiresel vanal kol 2 Tahliye borusu
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3 Siingli tipi kilitli doldurma agzi 4 Yag toplama kabi
1. Pisirme haznesi kapisini agin.

Tahliye borusunun kapagin gikann.

w

Yag toplama kabini pisirme haznesine, yag toplama kabimn agikhgi tahliye borusuna takilacak sekilde
yerlestirin.

Giderin altinda Unitenin dis tarafina yag toplama kabin1 koyun, érn. bir bidon.
Entegre yag tahliyesinin doldurma agzini yag toplama kabina takin.
Doldurma agzimn stingu tipi kilidini gidere takin.

Siing tipi kilidi kilitleyin.

© N o U &

Kiresel vananin kolunu yatay pozisyona déndrtin.

>> Kiresel vana agilmistir. Damlayan yag artik yag toplama kabinda toplanabilir.

Yag toplama kabini degistirme

/\ DIKKAT

Unitenin dis tarah, gider ve yag toplama kabi ¢ok 1sinabilir

Sicak fonksiyon parcalarina temas etmeniz halinde yanabilirsiniz. Yag toplama kabini degistirirken kisisel
koruyucu donanimlarimzi kullanin.

1. Yag toplama kab1 dolmussa, kiiresel vananin kolunu dikey pozisyona déndiirin.
> Kiresel vana kapatilmistir.
2. Sling tipi kilidi agin.
Yag toplama haznesini degistirin.

4. Yadn kurallara uygun bir sekilde imha edin. TALIMAT! Yag ve yag toplama kabinda toplanan diger maddeler
yasal kurallar dikkate alinarak imha edilmelidir. Yagi asla gider lizerinden imha etmeyin. Yag toplama
kabinda toplanan yaglan asla yemekleri veya gidalan pisirmek icin kullanmayin.
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5 Alalh pisirme - iCookingSuite

iCookingSuite, iCombi Pro tinitesindeki akill pisirme sistemidir. Hangi malzemenin hangi pisirme ydntemiyle

i i hazirlanacagini secersiniz. Bu seciminiz esas ahinarak size, ideal pisirme sonucunu elde edebileceginiz ¢cok sayida
pisirme slreci sunulur. Gerekirse pisirme parametreleri araciigiyla pisirme sonucunu uyarlayarak érnegin
renklenme derecesini arttirabilir veya pisme seviyesini az pismisten ¢ok pismise degistirebilirsiniz. Pisirme
sistemindeki yardimda aynca ¢ok gesitli uluslararasi uygulama érnekleri de mevcuttur. Bunlart dogrudan yardimdan
secebilirsiniz.

Pisirme siireci slirerken, pisirme kabini sicakh@s, iklim, hava mzi ve pisirme siiresi gibi énemli biitlin pisirme
parametreleri diizenli olarak uyarlanarak, istediginiz pisirme sonucunun elde edilmesi saglanir. Gerekirse pisirme
slireci sirasinda da pisirme silirecine midahale ederek pisirme sonucunu degistirebilirsiniz. Sizin i¢in bu, son derece
kolay kullanim, kontrol etme veya gézetim altinda tutma zahmetinden kurtulmak anlamina gelir. Béylece zaman
kazanir, malzeme ve enerji tasarrufu yapar ve her zaman standartlastinlms olagandisti kalite elde edersiniz.

isletim modlar Kalan siire

Pisirme yéntemleri Kokpit

Pisirme
parametreleri

Sik kullamlanlar

. Geri/

Siralama fonksiyonu .
iptal
Pisirme stirecleri Ek fonksiyonlar

5.1 Isletim modlan ve pisirme siireci
Su isletim modlarin kullanabilirsiniz:
= Kiimes hayvanlan @Sx
* Et &
= Bahk @<
= Yumurtah yemekler ve tathlar &
= Sebze ve garnitir £
= Hamurisleri &
= Finishing =

Su pisirme surecleri kullanilabilir:
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= Haslama/Kaynatma =
= Kizartma @
= :I

= Firnnda pisirme &5

= lzgara /¥

Her isletim moduna, akilh pisirme stireclerinin 6zel bir seti atanmistir. Bu pisirme suregleri birincil Glke mutfaginda
[» 76] ve ikincil Glke mutfaginda [> 76] ayarlayabileceginiz kiiltiirel pisirme aliskanhklarini yansitir.

5.2 Alalh pisirme siirecleri

5.2.1 Kimes hayvanlan

Kanton usulii 6rdek

Kanton usulli érdek icin bu diizeyi segin.

Ordek

Biitiin 6rdek veya 6rdek budu icin bu pisirme siirecini segin.

Bugulama/buhar

Buharda kanath hayvan pisirmek icin bu diizeyi segin.

Yagda kizartma

Tavuk pargalan kizartmak icin bu diizeyi segin.

Kaz

Buitlin kaz, kaz gégsu veya kaz budu icin bu dlizeyi secin.

lzgara

Izgarada 6rn. tavuk gégsu, hindi biftek veya tavuk kanad pisirmek icin bu dlizeyi secin.

Pilig
Butlin tavuk veya kdy tavugu veya daha blylik tavuk parcalan icin bu diizeyi secin.
= Daha kiiglik tavuk parcalan i¢in kavurma diizeyini secin.

= |zgara tavuk icin kisa hazirlik stirelerine ihtiyacimz varsa Kaplama olusturma diizeyini secin.

Haslama/kaynatma

Tavuk corbasi veya gliveg gibi kiimes hayvani yemekleri pisirmek icin bu diizeyi segin.

Tavada kizartma

But veya tavuk kanadi gibi kiiglik tavuk parcalar veya barbarie érdek gégsu icin bu diizeyi segin.

Diistik sicakhkta tavada kizartma

Kimes hayvanlarim dusiik 1s1da kizartmak i¢in bu diizeyi secgin. Kiimes hayvanlarnni gece boyunca veya mutfakta
bulunmadigimzda citir derili olarak kizartmak i¢in bu diizeyi segin.

Yiyeceklerin pisirme haznesinde bekleme secenediyle uzun asamalardan gecerek pisirildiginde de en iyi yiyecek
kalitesi ve sululugu icin merkez sicakhga ulasilirsa pisirme haznesi sicakhgi azaltihr. Bu azaltilan pisirme haznesi
sicakhiginda da gidalarin hijyenik agidan sorunsuz olarak Uretilmesi saglanir.

Paneler

Paneli kiimes hayvani parcalan icin bu dlzeyi secin.

Pekin 6rdegi

Geleneksel olarak hazirlanan pekin érdedi icin bu dlzeyi secin.
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Hindi

Bitiin hindi veya hindi parcalan igin bu diizeyi secin. Doldurulmus hindi veya hindi icin bu diizeyi segin.

Kendi suyunda pisirme

Kiimes hayvanlarin1 kendi suyunda pisirmek icin bu diizeyi segin.

Tandoori

Tandoori sosu i¢inde marine edilmis olan ve ideal 1s1da pisirilmesi gereken kiimes hayvanlari icin bu pisirme
slirecini segin.

Tsukeyaki

Tsukeyaki sosuyla marine edilmis olan ve ideal 1s1da pisirilmesi gereken kiimes hayvanlan i¢in bu diizeyi secin.

5.2.2 Et

Jambon

Kahvaltiik pastirma igin bu diizeyi segin.

Kitirlagtirmah finnlama

Derili buyiik et pargalan icin bu diizeyi segin.

Braised Pork

Soya sosunda Cin usulli domuzu kendi suyunda pisirmek icin bu diizeyi segin.

Diis. s. haslama / haslama

Suni ve dogal bagirsakta haslama veya pismis sosis icin bu diizeyi segin.

Char Siu

Cin usuld Char Siu i¢in bu dlizeyi secin.

Conchinita Pibil

Meksika usulii Conchinita Pibil veya kendi suyunda pisirilecek baska yemekler icin bu dlizeyi segin. Pigsirme
haznesinin 1s1s1 kendi suyunda pisirilecek olan yemekler icin idealdir.

Citir domuz gébegi

Cin usulli gitir domuz gébedi icin bu diizeyi segin.

Etli hamur isleri

Etli hamur isleri veya tuzda et icin bu diizeyi secin.

Yagda kizartma

Et pargalan kizartmak igin bu diizeyi segin.

Biitiin et finrnlama

Buyuk et parcgalan kizartmak igin bu diizeyi segin.

lzgara

Izgara izli et parcalar igin bu diizeyi segin.

Yan konserve

Orn. haslama ve pismis sosisler, yahni veya gulas gibi etlerden yar konserve mamuller yapmak icin bu pisirme
slirecini segin. Glvenilir yan konserve mamuller yapmak igin kapakh bir referans kap gereklidir.

1. Referans kabin kapagina bir delik agin. Bunun igin merkez sicakhk sensériini kullanmayin.

2. Yiyecekleriistenen kaplara doldurun ve kapaklarin1 kapatin.
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3. Pisirme adimlarini baslatin ve liniteyi yiikleyin.
4. Merkez sicakhk sensériini referans kabin kapagindaki delikten gegirin.

Yan konserve mamuller pisirme stireci 0,3'liik bir F dederine ayarlar. Bu sekilde Uretilen yan konserve mamullerin
raf émri 10 °C'den disiik depolama sicakhdinda 6 aydir.

Kebap

Kebap i¢in bu diizeyi secin.

Haslama/kaynatma

Haslama veya glivec gibi tipik olarak sivi icinde hazirlanan et parcalan pisirmek icin bu dlizeyi secin.

Tavada kizartma

Tipik olarak tavada kizartilan veya ¢ok ince kesilmis et icin bu diizeyi segin.

Rulo kéfte

Rulo kofte (Leberkase) igin bu dlizeyi segin.

Lomo Saltado

Peru usulii Lomo Saltado veya sigir etinden sote igin bu diizeyi segin.

Diisiik sicakhkta tavada kizartma

Derili et pargalanim dustik 1s1da kizartmak icin bu dlizeyi secin. Yiyecekleri gece boyunca veya mutfakta
bulunmadiginizda hazirlamak igin bu diizeyi secin.

Nikomi

Hazir nudelli Japon usullil Nikomi icin bu diizeyi secin.

Paneler

Paneli et pargalan icin bu diizeyi secin.

Rosto

Rosto icin bu diizeyi secin.

Soteleme

Et sotelemek icin bu diizeyi secin.

Kendi suyunda pisirme

Kendi suyunda pisirmek veya gulas gibi kictik kesilmis etleri kendi suyunda pisirmek i¢in bu dlizeyi segin. Kendi
suyunda pisirilen yiyecekleri servis sicakhigina 1sitmak i¢in Finishing isletim modunda uygun bir diizey segin.

Tsukeyaki

Tsukeyaki sosuyla marine edilmis olan ve ideal 1s1da pisirilmesi gereken et i¢in bu diizeyi segin.

5.2.3 Bahk

Tavada kizartma

Bahk fileto veya derili veya derisiz biitiin baliklar marine edilmis olarak veya sebze yataginda kizartmak icin bu
diizeyi segin.

Bugulama/buhar

Et, balik fileto, deniz mahsulleri veya glive¢ bugulamak icin bu dlizeyi segin.

Cin usulii bugulama

Cin usulil balik bugulama icin bu diizeyi segin.
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Tuz kabugunda bahk

Tuzda et icin bu diizeyi segin.

Yagda kizartma

Balk kizartmak icin bu diizeyi secin.

lzgara

Balik fileto veya derili veya derisiz bitiin bahklar 1zgara yapmak icin bu diizeyi segin.

Moqueca

Brezilya usulii Moqueca veya yiyeceklerin dnce kizartildigi sonra siviyla dolduruldugu diger glivecte bahklar igin bu
diizeyi segin.

Nizakana

Uskumru veya ringa bahgi gibi baliklari Japon usuliinde Dashi icinde haslamak icin bu diizeyi segin.

Ahtapot

Ahtapot, kirrmzi ahtapot veya mirekkep bahgi icin bu pisirme siirecini secin.

Paneler

Paneli balk fileto veya paneli bahk igin bu diizeyi secin.

Soteleme

Bahklan sotelemek veya kisa kizartmak istiyorsaniz bu pisirme silirecini segin.

Kendi suyunda pisirme

Bahgd1 kendi suyunda pisirmek icin bu dlizeyi secin.

Cin usulii kendi suyunda pisirme

Cin usull bahg1 kendi suyunda pisirmek icin bu diizeyi secin.

Tsukeyaki

Tsukeyaki sosuyla marine edilmis olan ve yliksek 1s1da pisirilmesi gereken balik i¢in bu pisirme silirecini segin.

Yumurtah yemekler ve tathlar

Tath finnlama

irmik veya pirinc suflesi, strudel, elma tathlan veya Kaiserschmarrn kuru pastalan gibi taze, tath sufleler icin bu
diizeyi secin. Tlketime hazir gida Grlnleri icin bu diizeyi secin.

Buharda tath pisirme

Bugulama manti veya Germknédel gibi buharda pisen tathlar icin bu diizeyi secin.

Yumurta kizartma

Sahanda yumurta, ¢irpilmis yumurta veya omlet i¢in bu diizeyi segin.

Buharda yumurta

Yumurtalan yumusak, kayis1 kivaminda veya kati pismis hazirlamak veya yumurtalan gilbir yapmak icin bu diizeyi
segin.

Cilbir
Cilbir yapmak igin bu diizeyi segin.

Yumurtah sos / tart

Yumurta muhallebi, tath veya baharath flan icin bu dlizeyi secin.
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Meyve haslama

Meyveleri sivida haslamak icin bu diizeyi seg.

Onsen yumurta

Onsen yumurta icin bu diizeyi segin.

Omlet

Cirpilmis yumurta icin bu diizeyi segin.

Sahanda yumurta

Sahanda yumurta icin bu diizeyi secin.

5.2.5 Sebze ve garnitiir

Ustiinii kizartma

Sebze veya garnitiirleri kizartmak igin bu diizeyi segin.

Graten

Nudel veya sebzeli gliveg, Paella veya graten, doldurulmus sebze i¢in bu diizeyi segin.

Firinda patates

Patato Baker ile biitiin patatesten firinda patates icin bu diizeyi segin.

Finnlama / Tiiketime hazir iiriin

Genellikle finnda hazirlanan ince tiiketime hazir Griinlerden garnitir icin bu diizeyi segin.

Biryani

Hint usulli Biryani gibi piring yemekleri icin bu dlizeyi segin.

Congee

Congee veya Cin usuli siitlag icin bu dlizeyi segin.

Buharda pisirme

Sebze, taze veya dondurulmus garnitiirler ve ayrica biitiin patatesleri buharda pisirmek icin bu dlizeyi segin.

Dim Sum

Cin usuli Dim Sum i¢in bu diizeyi secin.

Cifte kaynams ¢orba

Cin usul ¢ifte kaynams ¢orba icin bu diizeyi segin.

Sebze yahni

Ratatuy, kirmizi lahana veya sogan gibi sebze ve garnitiir bugulamak icin bu diizeyi secin.

Konserve yapma

Meyve ve sebzeleri kaynatarak koyu bir kivam aldirmak icin bu diizeyi secin. Yiyecekleri kaynatarak koyultmak icin
kapakh referans kap gerekir.

1. Referans kabin kapagina bir delik agin. Bunun igin merkez sicakhk sensériini kullanmayin.
2. Yiyecekleriistenen kaplara doldurun ve kapaklarin kapatin.

3. Pisirme adimlarinm baglatin ve liniteyi ylkleyin.

4. Merkez sicakhk sensoériinii referans kabin kapagindaki delikten gegirin.

Kaynatarak koyultma diizeyi 0,1 F dederine ayarlanir. Yari konserve mamuller tretilmez.
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Derin yagda kizartma

Sebze veya garnittirleri yagda kizartmak icin bu diizeyi segin.

lzgara

Izgara izli sebze veya garnitiirler icin bu diizeyi segin.

Mercimek ve baklagiller

Hint usulli Dal, kuru fasulye veya bakliyat i¢in bu diizeyi secin.

Itamenmono

Japon usulii [lamenmono icin bu diizeyi segin.

Patates graten

Patates graten veya baska tiirden firinda patates i¢in bu diizeyi secin.

Hamur kéftesi

Haslanmis hamur veya patates koftesi icin bu diizeyi secin.

Maccaroni Casserole

Norvec usull firinda makarna igin bu diizeyi segin.

Nimono

Japon usulii Nimono igin bu diizeyi segin.

Soslu makarna

Sosta dnceden pisirmeden penne veya tortellini gibi kisa, kurutulmus makarnalar icin bu diizeyi secin. Makarnalar
pisirme diizeyinin sonunda hemen servise hazirdir.

Patates kizartmasi

Piyasada bulunan, dnceden kizarmis patatesler icin bu diizeyi secin.

Kizarms pilav

Kizarms piring yemekleri igin bu diizeyi segin.

Buharda pilav

Bulgur veya kuskus gibi piring veya tahillan buharda pisirmek igin bu diizeyi segin.
Susi pirinci

Susi pilavi igin bu diizeyi secin.

Kurutma

Sebze, mantar veya meyveleri kurutmak icin bu diizeyi secin. ideal bir sonuca ulasmak icin yiyecekleri ince dilimler
halinde kesin.

Totopos

Meksika usulii Totopos veya Tortilla cipsleri igin bu diizeyi segin.

Hamur isi

Ustiinii qiirlagtirma

Pismemis veya dondurulmus hamur islerini veya énceki servisten kalma hamur islerini tekrar pisirmek icin bu
diizeyi segin.

Baget

Pismemis veya yan pismis bagetleri pisirmek icin bu diizeyi secin.
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Milféy hamuru

Milféy hamurundan hamur isleri igin bu diizeyi secin.

Ekmek

Pismemis veya yan pismis ekmekleri pisirmek icin bu diizeyi segin.

Sandvi¢ ekmegi

Pismemis veya yan pismis roll ekmeklerini pisirmek icin bu pisirme sirecini segin.

New York cheesecake

K1zarmayan New York cheesecake pisirmek icin bu diizeyi secin. Farklh kizarma derecelerinde Alman usuli
cheesecake pisirmek icin Cheesecake diizeyini segin.

Kruvasan

Pisirmeden 6nce buharlanmasi gereken kruvasan veya hamur isi i¢in bu diizeyi secin.

Ekler

Su hamurundan hassas hamur isleri i¢in bu diizeyi segin.

Eggtart Macau

Macau tarzinda Cin usulli Eggtart’lar i¢in bu diizeyi segin.

Mayalama

Taze veya dondurulmus mayah veya eksi mayah hamurlan fermente etmek igin bu pisirme siirecini segin.

Yumusak mayah kek

Mayah hamurdan mayah 6rgi ¢érek, dolgulu ¢érek veya tstl meyveli mayalh hamur gibi kek veya hamur isleri igin
bu diizeyi segin.

Alman usulii cheesecake

Farkh derecelerde kizarmis cheesecake pisirmek igin bu diizeyi se¢in. New York cheesecake pisirmek igin
Cheesecake diizeyini segin.

Kurabiye

Kurabiye veya biskiivi veya tart tabani gibi tart hamurundan hamur isler icin bu diizeyi secin.

Kek

Kek ve pandispanya icin bu diizeyi secin.

Kraker

Alman usuli tuzlu hamur isleri pisirmek icin bu diizeyi segin.

Mereng kremah pasta

Beze gibi yumurta beyaz ile yapilan hamur isleri i¢in bu diizeyi secin.

Muffin

Muffin ve timbal kalibinda muffin pisirmek icin bu dlizeyi secin.

Pao de queijo

Taze veya dondurulmus Brezilya Pao de Queijo pisirmek icin bu pisirme sirecini segin.

Danimarka tathsi

Danimarka usulll pasta veya simit gibi pisiriimeden énce buharda tutulmasi gereken hamur isleri igin bu diizeyi
secin.
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Pizza

Izgara ve pizza tepsisinde pizza, Gstl kaplanmis hamur veya mayal hamur icin bu diizeyi segin.

Samosa

Kéri dolgulu Hint muska bérekleri igin bu diizeyi secin.

Yumusak sandvig

Burger-Buns veya (iziimli ekmek gibi tsti kizarmis ve yumusak gevrek yiizeyli hamur isleri igin bu diizeyi secin.
5.2.7 Finishing

GN kapta servis

Onceden pisirilip sogumus yemekleri kaplarda servis 1s1sina 1sitmak icin bu diizeyi secin.

Dogrudan i1sitma

Pisirilmis yemekleri istenen i¢ sicakhga 1sitmak ve bunu muhafaza etmek icin bu diizeyi secin.

Bekletme

Servis sirasinda yemekleri sicak tutmak igin bu diizeyi segin.

Tabakta a la carte

Tabaklardaki yemekleri A-la-carte isletmede servis sicakh@ina 1sitmak icin bu diizeyi segin.

Tabakta banket

Konferans, diigiin veya Catering gibi ayn1 anda bircok tabagi servise hazirlamak icin bu dlizeyi segin.

Kaplama olusturma

Domuz pacasi veya kitir kaplamah kizartma gibi pismis yemekleri servis sicakhigina 1sitmak icin bu diizeyi segin.
5.3 Malzemelerin akilh pisirme sistemiyle pisirilmesi

5.3.1 Alalh pisirme siirecinin baslatiimasi
Alalh bir pisirme siirecini 2 farkh sekilde baslatabilirsiniz:
= iCookingSuite yardimiyla

= Programlama modu [} 63] yardimiyla

iCookingSuite
1. Meni gubugundaki su diigmeye basin: |2
> jCookingSuite sisteminde akilh bir pisirme stirecini g farkh sekilde baslatabilirsiniz:
= stediginiz isletim modunu, rnegin Sebze ve garnitiir sikkin secin.
= istediginiz pisirme yéntemini, drnedin lzgara siklkam segin.
= stediginiz isletim modunu ve pisirme yéntemini secin.

Seciminizi yaptiktan sonra ilgili akilh pisirme sirecleri gériintilenir.

Programlama modu
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ('
2. Dugmeye basin: (€2

> Kayith bitin akilh pisirme siirecleri gérintilenir.
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5.3.2 Alalh pisirme siirecinin baslatiimasi

Bu béliimde, Patates graten pisirme siireci aracih@iyla, akilh bir pisirme siirecinin nasil seyrettigi gésterilmistir. Her
akalh pisirme siirecinin istenen sonuca farkh pisirme parametreleriyle ve pisirme adimlarinmn belirli bir ideal sirayla
uygulanmasi suretiyle ulastirdigini unutmayin.

1. Meni gubugundaki su diigmeye basin: | €2
2. Dugmeye basin: £
3. Dugmeye basin: Patates graten
> Akilh pisirme stireci baslatihr ve pisirme haznesi, kaydedilmis olan iklime ulasacak sekilde 1sitilir.

4. Pisirme parametrelerini kullanarak istediginiz pisirme sonucunu ayarlayin [» 36] Pisirme parametreleri igin
ornek olarak merkez sicakh@n, kizarma seviyesi veya stire gosterilebilir.

> Kisa sire icinde gosterge degiserek Cockpit [» 41] agilir.
> Ayarlanan iklime ulasildiginda, Gnitenin yliklenmesi istenir.
Uniteyi yiikleyin.
6. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
> Pisirme suirecine devam edilir.
7. Unitedeki talimatlan izleyin.

> Pisirme stiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina ulasildiginda yemegin istenen sonuca ulasip
ulasmadigini kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.

Pisirme sonucu isteklerinize uygunsa malzemeyi pisirme haznesinden ¢ikartin.

Pisirme sonucu henliz isteklerinize uygun degilse pisirme siirecini, dnerilen se¢eneklerden biriyle devam
ettirin.

5.3.3 Baslangi¢ zamani 6n segimi

Baslangi¢ zamani n secimiyle, pisirme siirecinin baslangi¢c zaman dakikasi dakikasina ayarlanabilir. Bu sekilde,
ornegdin daha hesaph gece tarifesinden veya degisken elektrik tarifesinden yararlanabilir ve lniteden glinde 24 saat
optimum sekilde yararlanmis olursunuz.

/\ UYARI

Malzemeyi uzun bir siire 1sitiimamis pisirme kabininde birakirsanmiz malzemede mikrop lireyebilir.

Mikropsuz olmayan yiyecek malzemeleri, gida enfeksiyonlarina veya zehirlenmelerine yol agabilir.

1. Malzemeleri pisirme kabininde uzun siire birakmayin.
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Bu bdliimde, Patates graten pisirme slireci araciigiyla, baslangi¢ zamam 6n se¢imini nasil ayarlayacaginiz
gbsterilmistir.

1. Meni gubugundaki su diigmeye basin: |2
2. Dugmeye basin: £

3. Patates graten pisirme siirecinin yanindaki su digmeye dokunun: «++
4. Dugmeye basin: @

5. Baslangi¢ zamanin girin.

6. lislemi onaylamak icin su diigmeye basin:

> Pisirme slirecinin pisirme parametreleri gértnttlenir. Pisirme sonucunu isteklerinize gére uyarlayabilirsiniz.
Kisa siire sonra, baglangic zamam 6n se¢iminin etkinlestirildigi gosterilir.

Uniteyi yiikleyin.
Pisirme haznesi kapisini kapatin.

>> Pisirme sireci, belirlenen saatte baslar. Baslangic zamam 6n secimini kesintiye ugratmak istediginizde su
diigmeye basip basih tutun: €

Pisirme sonucunun istege uyarlanmasi

Hangi akillh pisirme siirecini sectiginize bagh olarak farkli pisirme parametreleri ve fonksiyonlar gériintiilenir.
Pisirme siireglerinde, llkenize uygun sekilde ideal pisirme sonucuna ulagiimasim saglayacak standart ayarlardan
yararlanilir. Bu parametreleri basit parmak hareketleriyle [» 18] veya cevirmeli merkezi ayar digmesiyle [» 18]
isteklerinize uyarlayabilir ve ek fonksiyonlar segebilirsiniz. Pisirme siirecinin seyri, bu ayarlara bagh olarak degisiklik
gésterir. islemin seyrini her zaman Cockpit [» 41] {izerinden gézleyebilirsiniz.

Pisirme parametreleri

Miihiirleme seviyesi

Bu pisirme parametresiyle malzemenin mihurlenmesini isteyip istemediginizi belirleyebilirsiniz. Mihirleme
seviyesini isteklerinize uyarlamak i¢in herhangi bir seviyeyi secin. Yiiksek kizartma kademesi ve kisa pisirme siresi
ornegdin daha az pisirme kayb1 saglar. Yok secerseniz Miihiirleme adimi atlamir. Kiiglik parcah, zaten kavrulmus olan
et pisiriyorsamz veya 6zenli demlendirme yapmak istiyorsamz Yok sikkim secin.
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En kiiciik kademesinin bile bir miihiirleme kademesi olan pisirme siirecleri vardir, 6rnegin "Et rosto". Burada
"kizartmadan" opsiyonu yoktur.

Pisirme silirecinin sonunda malzemede kitir kabuk olusturmak istiyorsamz daha dustik bir kavrulma seviyesi segin.

Miihlrleme islemi sirasindaki ¢ok ytiksek sicakhklar sayesinde malzemenin dis ylizeyindeki bakteriler glivenli
sekilde yok edilir. Bu sekilde malzemeler, diisiik merkez sicakhginda bile hijyenik acidan kusursuz sekilde pisirilir.

Kizankhk

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin ylizey renginin ne kadar koyulasacagim ayarlayabilirsiniz.
Renklenme seviyesini isteklerinize uyarlamak icin herhangi bir seviye segin. Renklenmeyi arttiran baharatlar, otlar
veya harclarla marine edilmis olan malzemeler daha ¢abuk ve daha kuvvetli renklenir. Bu durumda daha diisiik bir
renklenme seviyesi segin.

Pisirilecek malzemenin kalinhg:

Bu pisirme parametresiyle malzemenin ince mi yoksa kahn m1 oldugunu belirlersiniz. 2 cm’den ince malzemeler icin
merkez sicakhk sensérii olmadan ayarini secin. 2 cm'den kahn malzemeler igin merkez sicakhk sensérii ile ayarim
segin.

Pisirilecek malzemelerin biyiikligi

Bu pisirme parametresiyle malzemenin ne buytkliikte oldugunu belirlersiniz.

= 53 gr'dan hafif yumurtalar igin Kiiclik ayarini segin. 64 gr'dan agir yumurtalar igin Bllyiik ayanni segin.

Pisirme haznesi nemi
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki nem oramni belirlersiniz.

Malzemeye Finishing islemi uygulamak veya sous vide yéntemiyle cahsmak istiyorsaniz su ayarlan segin:

Diizey Uygun oldugu islemler

1. dlzey — kuru Ek nem gerektirmeyen malzemeler, rnedin paneler veya patates kizartmasi
hazirlamak istiyorsamz bu diizeyi secin.

2. duzey Az miktarda ek nem gerektiren malzemeler, 6rnegin sebze bugulama
hazirlamak istiyorsamz bu diizeyi secin.

3. diizey Ayni anda farkh farkhh malzemeler hazirlamak istiyorsamz bu diizeyi secin.

4. diizey — nemli Cok miktarda ek nem gerektiren malzemeler, 6rnegin pilav veya bahk

bugulama hazirlamak istiyorsaniz bu diizeyi segin.

Pisirme kabini sicakhgn
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki sicakhi@i belirlersiniz.
= |sitma eleman ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasmak (izere aktif oldugunda asagidaki sembol
gosterilir: §
= Pisirme haznesi sicakhgina ulasildiginda su sembol gésterilir: §
Pisirme haznesindeki mevcut nem seviyesini ve sicakhdi su sekilde goériintiileyebilirsiniz:
1. Sudigmeye basip basih tutun:
> 10 saniye sonra mevcut pisirme haznesi sicakhgi gérintilenir.

2. Tekrar ayarlanan parametre degerlerine geri donmek i¢in digmeyi birakin.

Pisirme siiresi

Bu pisirme parametresiyle, malzemenin istenen pisirme sonucuna veya istenen bir pisme seviyesine ne kadar
slirede erisecedini belirlersiniz. Bazi akilh pisirme slreglerinde Uinitenizi, sectiginiz ayarlarla kesintisiz olarak
cahstirabilirsiniz. Bunun igin, Stirekli isletim se¢enedini acin.

1. Siire secenedinde gosterilen seviyeyi segin.

Pisirme siiresini ayarladiginizda Merkez sicakhgi parametresini kullanamazsiniz.
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Merkez sicakhk sensorii

Bu pisirme parametresiyle, malzemenin merkez sicaklik sensérii yardimiyla pisirilip pisirilmeyecedini belirlersiniz.
Ardindan istediginiz merkez sicaklik senséri sicakh@ini ayarlayabilirsiniz. Kahnh@ 20 mm'den fazla olan Griin
boyutlan icin merkez sicaklik sensériiniin kullaniimas: tavsiye edilir.

Merkez sicakhgn

Bu pisirme parametresiyle malzemenin merkez sicakhdinin veya pisme derecesinin ne kadar yiiksek olacagin
belirlersiniz.

Merkez sicakhd ayarim yaparken ltfen, lilkenizde o gida igin gecerli olan hijyen yénetmeliklerine uyun.

Pisirme derecesi

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin pisme derecesinin ne kadar olmasi gerektigini belirlersiniz. Her
pisme derecesi, belirli bir merkez sicakh@iyla eslestirilmistir. Bu eslestirmeleri kendi isteginize uyarlayabilirsiniz.
Malzemeleri diistik 1s1da pisirmek istiyorsaniz merkez sicakh@, diger pisirme stireclerine gore bekletme stiresine
bagh olarak 10 °C'ye kadar daha dustiktir. Kiimes hayvanlan pisirirken hijyenik agidan kusursuzluk saglamak icin
daima en az 72 °C merkez sicakhg secin. Ulkenizdeki HACCP yénetmeliklerine uyun.

Delta T pisirme

Bu pisirme parametresiyle malzemeler pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicaklik sensériiniin sicakhgr arasindaki
sabit bir farkla pisirilir. Pisirme haznesi sicakhginin, merkez sicaklik sensériintin sicakhgiyla sabit bir farki koruyacak
sekilde yavas yavas arttinlmasi sayesinde malzemeler yavas yavas ve gayet 6zenli sekilde piser. Pisirme kayiplan
minimuma iner. 10 °C ile 60 °C arasinda bir fark segebilirsiniz. Ardindan istediginiz merkez sicakhk sensori
sicakh@in ayarlamamz gerekir.

Pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk sensériiniin sicakhgi arasindaki fark ne kadar diisiik olursa malzeme o
kadar yavas ve 6zenli sekilde piser. Pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk senséri sicakhgr arasindaki fark ne
kadar ytiksek olursa malzeme o kadar hizh piser.

Pisirme hiz1

Bu pisirme parametresiyle, pisirme kabinindeki 1s1 kontrollinii ayarlarsimz. Hassas secerseniz, malzemeler, hassas
sicakliklarda uzun siire pisirilir. Normal secerseniz, malzemeler yliksek sicakliklarda ve daha kisa siirede pisirilir.
TALIMAT! Hassastan normale gegiste pisirme siireci hizlandinlabilir.

Ek fonksiyonlar

Pisirme haznesi nemi

Bu ek fonksiyonla, pisirme haznesindeki nem oranini belirlersiniz. Kullanabilecediniz iki diizey vardir. Secilen diizey
ne kadar ytiksek olursa pisirme haznesinde o kadar ¢ok nem olur ve nem seviyesi tim pisirme slireci boyunca daha
yuksek kalir.

Fazladan nem gerektirmeyen bir malzeme hazirlamak istiyorsaniz su diigmeye basin: 3@, Pisirme haznesine
fazladan nem verilmez.

Mayalama

Bu ek fonksiyonla, pisirme haznesindeki malzeme optimum sicakhikta mayalanir. Kullanabileceginiz bes diizey
vardir. Secilen diizey ne kadar yiiksek olursa pisirme haznesindeki malzeme o kadar uzun siire mayalanir.

Malzemeyi mayalama asamasi olmadan hazirlamak istiyorsamz su digmeye basin: S5y

Nemlendirme

Bu ek fonksiyonla, pisirme islemi sirasinda nemlendirme memesinden 1sitma elemaninin tizerine su puskurtalir.
Malzemenin ylizeyi nemlendirilir, buhar yogusarak ¢itir kaplama ve optimum firinlama kosullan elde edersiniz.
Pisirme haznesi sicakhdi 30 ile 260 °C arasinda olmahdir.

1. Sudigmeye basip basih tutun: €

>> Dilgmeyi basih tuttugunuz stirece nemlendirme memesinden fana su puskurtalir.
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O
— Buharda soteleme
- &

Bu ek fonksiyonla, finnlama isleminin baslangicinda pisirme haznesine nem verilir. Malzemenin ytizeyi
nemlendirilir, buhar yogusarak citir kaplama ve optimum firinlama kosullan elde edersiniz. Segilen diizey ne kadar
yliksek olursa pisirme haznesine o kadar ¢cok nem verilir. Malzemeyi buharda soteleme yapilmadan pisirmek

istiyorsaniz su diigmeye basin: -

Fan hiz1

Bu ek fonksiyonla, fan hizim belirlersiniz. Kullanabileceginiz iki diizey vardir. Secilen diizey ne kadar yiiksek olursa
fan mzi da o kadar yiiksek olur. Kiiclik parcali, hassas malzemelerde duisiik bir diizey segin.

5.4.3 Talimatlar

iptal
Surmekte olan buitlin pisirme siregleri iptal edilir

I Yiikleme
l—E Uniteye malzeme yuiklemeniz istenir.

Onaylayin
Bir islemi onaylamaniz istenir.

Fircayla glase edin

Malzemeyi fircayla glase etmeniz, drnedin unlu mamullere yumurta siirmeniz istenir.

Kesin

Malzemeyi, érnegin ekmeklerin kabugunu veya unlu mamulleri kesmeniz istenir.

Merkez sicakhik sensoériinii yeniden takin

Merkez sicakhk sensériinii yeniden malzemeye sokmaniz istenir.

Merkez sicakhik sensériinii malzemeye sokun

é Merkez sicakhk sensériinli malzemeye sokmanmz istenir.
/ Delin
4 Malzemeyi delmeniz istenecektir, 6rn. Crispy Pork.

Doldurun

Ornegin yahnilerde, kaba sv1 doldurmamiz istenir.

/ Kanstinn
@ Malzemeyi karnigtirmaniz istenecektir, érn. Totopos.

54.4 Bilgiler

Bir pisirme stireci sirasinda, Unitenin o sirada hangi pisirme adimlann yurtttigu goérdintilenir.

Onisitma

Unite, ya manuel isletim modlarinda ya da akill pisirme siireclerindeki standart ayarlarda kayith olan sicakhga kadar
1sitihr.

>
o=

Kalan siire
Alkalh pisirme siirecinin tamamlanmasina daha belirtilen kadar stire vardir.
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Pisirme siireci sona erdi

Pisirme siirecinin sonuna gelinmistir.

istege bagh secenekler

Bir pisirme siirecini baslatmis olmaniz halinde tim mevcut secenekler gosterilir. Kitir kaplama olusturma ve
Bekletme secenekleri, pisirme slireci devam ederken secilebilir. I¢ sicakhik sensériiniin yerini degistirme, Yeni
parti, Zamanla devam ve Servis sicakhgina 1sitma secenekleri, ancak pigirme siirecinin sonuna ulasildiginda
secilebilir.

Bekletme

Bu secenekle, pisirme haznesinin iklimi ya belirli bir siire boyunca ya da malzemenin merkez sicakhdina gére ayni
kosullarda tutulur. Bu secenegi kullandiginizda malzemeler, 6nceden ayarlanan pisirme haznesi sicakhgi veya
merkez sicakh@ yardimiyla 24 saate kadar aym sicaklikta tutularak bekletilir. Boylece fazla pismesi dnlenmis olur.
Pisirme kayiplarimin olabildigince diistik tutulmasi icin, malzemenin Bekletme se¢enegiyle pisirme haznesinde
sadece kisa bir siire birakilmasi énerilir.

Dustk sicakhkta kizartma gibi bazi pisirme siireclerinde Bekletmesecenegi son pisirme adimidir ve istenen pisirme
sonucuna ulasildiginda otomatik olarak baslatihir. Farkh farkh blykllklerde malzemeleri bir arada hazirhyorsamz,
bitin parcalann istenen merkez sicakhigina ulasabilmesi igin, daha uzun bir bekletme siiresi planlayin.

iyi dinlendirilmis et, kiiciik et parcalar veya av etleri, pisirme haznesinde Bekletme secenegiyle uzun siire
tutulmamahdir. Buna karsihk, ¢ok taze, yeterince dinlendirilmemis dana eti bu fonksiyonla gayet yumusak olur.

1. Bekletme seceneginin parametresini uyarlamak icin su diigmeye basin: {3
2. Parametreleri isteklerinize uyarlayin.

>> Pisirme slirecinin sonuna ulasildiginda otomatik olarak Bekletme pisirme adimi baslatilr.

Yerini degistir

Merkez sicaklik sensérii yardimiyla farkh farkh biyikliklerde veya farkh pisme derecelerindeki farkh malzemeleri
bir arada hazirladiginizda bu secenegi kullanirsiniz:

1. Ayarlanan merkez sicakhgina ulasildiginda pisirme haznesi kapisini agin.

2. Merkez sicaklik sensoriini daha buyiik bir malzeme parcasina veya daha yiiksek merkez sicakhig gerektiren bir
pargaya sokun.

Daha kiiglik olan biitiin malzemeleri pisirme haznesinden ¢ikartin.
4. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
5. Digmeye basin: 22
> i¢ sicakh@in ayarlanabilecedi bir pencere gériintiilenir.
6. istediginiz ic sicakhdn secin.
>> Yaptigimz ayar birkag saniye iginde otomatik olarak kaydedilir.

Bitin malzemeler istenen merkez sicakhgina ulagincaya kadar bu adimi tekrarlayin.

Yeni parti

Bu secenekle Uiniteye yeni bir parti yiiklersiniz ve pisirme siirecini, tamimlanms olan pisirme parametreleriyle
devam ettirirsiniz.

Once liniteyi bosaltmak ve ardindan initeyi tekrar doldurmak icin yénlendirilirsiniz. Uniteyi yeni partiyle
yuklediginizde ve pisirme kabininin kapisin1 kapattigimzda pisirme stireci stirdGraldr.

Zamanla devam

Bu secenekle, pisirme sireci belirli bir stire boyunca devam ettirilir. Pisirme slirecinin sonunda secenek secilirse
pisirme slrecinin stirdlrilecedi slirenin ayarlanabilecedi bir pencere agihr.

1. lIstediginiz siireyi secin.

>> Yaptigimz ayar birkag saniye iginde otomatik olarak kaydedilir.
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Cockpit'ten pisirme parametrelerine geri doniiliirse genel gériinim gizlenir. Pisirme parametrelerini
degistiremezsiniz. Ayarladiginiz slire doldugunda ya Unite bosaltilabilir ya da pisirme siireci bir secenekle
surdirdlebilir.

vVvYy Kaplama olusturma

| J Busecenekle malzeme, kitir kabuk ve kizartma aromalar olusacak sekilde finnlanir.

Kansik yliklemelerde, lizerinde kitir kabuk olusmasini istemediginiz malzemeleri tiniteden ¢ikartin. Ardindan
Kaplama olusturma sec¢enegini baslatin.

Malzemeyi kaplar icinde pisirdiyseniz ve piserken kabin dibinde erimis yag biriktiyse Kaplama olusturma
secenedini baslatmadan énce kaplan degistirin. Béylece, kaplama olusturma sirasinda duman ¢ikmasini dnlemis
olursunuz.

Kaplama olusturma isleminden sonra malzemeler istenen kabugu veya rengi elde etmedigi takdirde Zamanla
devam secenedini kullanin. Bu se¢enekte, malzemeye fazladan ne kadar siireyle kaplama olusturma islemi
uygulanacagim ayarlayabilirsiniz.

Finnda az kizartilmis malzemeler, kaplama olusturmaya uygun degildir. Yliksek sicakhk ytziinden gri bir kenar
olusur.

1. Kitir kaplama olusturma seceneginin parametrelerini uyarlamak icin su diigmeye basin: -,

2. Parametreleriisteklerinize uyarlayin.

>> Pigirme sirecinin sonuna ulagildiginda otomatik olarak Kitir kaplama olusturma pisirme adimi baslatilir.

5.5 Alalh pisirme siirecinin denetlenmesi

Alkalh pisirme siirecini baslattigimzda gosterge kisa siire sonra Cockpit'e geger. Burada akilh pisirme siirecinin
sirayla cahistigr tim pisirme adimlan gdsterilir. Etkin pisirme adimi isaretlenmistir. Gelecekteki pisirme adimlan
gizlenir. Pisirme adimi tamamlandignda otomatik olarak sonraki pisirme adimi gosterilir.

5.6 Alalh pisirme siirecinin iptal edilmesi

1. Sudiigmeye basip basil tutun: €

> Pisirme stireci iptal edilir. Baslangi¢ ekran géruntilenir.
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5.7 Alkalh pisirme siire¢lerinin siralanmasi
iCookingSuite'de akilh pisirme siirecleri ya alfabetik ya da kullanim sikhgina gére siralanabilir.
1. Akilh pisirme siireclerini alfabetik olarak siralamak icin su diigmeye basin: 51

2. Alalh pisirme sireglerini kullamim sikhdina gére siralamak igin su digmeye basin: 7. Bu tusla, daha 6nce favori
olarak segilen pisirme suregleri yukarn dogru siralanir.
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Manuel pisirme

iCombi Pro, manuel isletim modlaryla kendinize 6zgi el sanatinizda size destek verir.

isletim modunu secerek iklimi ayarlarsimz ve malzemeyi buharla mi sicak havayla mi yoksa buhar ve sicak hava
kombinasyonuyla m1 hazirlamak istediginizi segersiniz. Bunun i¢in, pisirme haznesi sicakhgim, hava hizin1 ve
pisirme slresini ayarlayip gereken bitlin kararlar kendiniz verin. Béylece malzemenin, tam istediginiz gibi ¢ikmasi
konusunda kontrol sizde olur.

isletim modlar

Pisirme haznesi nemi

Pisirme kabini sicakhg

Pisirme suresi

Merkez sicakhg

Ek fonksiyonlar

Pisirme sonucunun istege uyarlanmasi

Pisirme parametreleri

Pisirme haznesi sicakhgn

Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki sicakhi@i belirlersiniz. Buhar isletim modunu segip sicakhd
kaynama sicakhigina getirirseniz su sembol gériintiilenir: jg

Pisirme haznesindeki mevcut nem seviyesini ve sicakhdi su sekilde goriintileyebilirsiniz:
1. Sudigmeye basip basih tutun: §
> 10 saniye sonra mevcut pisirme haznesi sicakh@i gérintilenir.

2. Tekrar ayarlanan parametre degerlerine geri donmek igin diigmeyi birakin.

Pisirme haznesi nemi
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki nem oramni belirlersiniz.
= Buhar isletim modunda pisirme haznesindeki nem orani % 100'dlir ve degistirilemez.

= Buhar ve kuru hava kombinasyonu isletim modunda malzemenin nemine, buhar jeneratériinden gelen
fazladan nem eklenir. Ayarlanan belirli bir pisirme haznesi nem oram agildiginda pisirme haznesinden nem
ahnir.

= Kuru hava modunda buhar jeneratériinden nem verilmek yerine malzemeden ¢ikar. Ayarlanan belirli bir pisirme
haznesi nem orani asildiginda pisirme haznesinden nem ahnir.

Pisirme siiresi

Bu pisirme parametresiyle malzemenin istenen pisirme sonucuna ne kadar siirede erisecegini belirlersiniz. Pisirme
sliresini ayarladigimzda Merkez sicakhgi parametresini kullanamazsiniz.

Alternatif olarak Ginitenizi, sectiginiz ayarlarla kesintisiz olarak cahstirabilirsiniz. Bunun icin, Strekli igletim
secenedini agin.
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1. Unitenizi siirekli isletim modunda calistirmak istiyorsaniz ya <) semboliine basin ya da Pisirme siiresi ayarm,
su mesaj goriintileninceye kadar saga dogru ¢ekin: Sirekli isletim

Merkez sicakhg

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin merkez sicakhginin ne kadar olmasi gerektigini belirlersiniz.
Merkez sicakhgini ayarladigimzda Pisirme siiresi parametresini kullanamazsiniz.

Ek fonksiyonlar

Delta T pisirme

Delta-T pisirmede pisirme siiresiyle, merkez sicaklik sensériiniin de iiriiniin icine yerlestirilmesi gerektigine
dikkat edin.

Bu ek fonksiyonla, malzemeler pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk sensériiniin sicakhigi arasindaki sabit bir
farkla pisirilir. Pisirme haznesi sicakhiginin, merkez sicakhk sensériinlin sicakhgiyla sabit bir farki koruyacak sekilde
yavas yavas arttinlmasi sayesinde malzemeler yavas yavas ve gayet 6zenli sekilde piser. Bu sekilde pisirme
kayiplari en azainer. 20 °Cile 60 °C arasinda bir fark secebilirsiniz. Pisirme haznesi sicakigiyla merkez sicaklik
sensoriiniin sicakhgr arasindaki fark ne kadar diisiik olursa malzeme o kadar yavas ve hassas sekilde piser. Pisirme
haznesi sicakhigiyla merkez sicaklik senséri sicakh@ arasindaki fark ne kadar yiiksek olursa malzeme o kadar hizh
piser.

Ya hedef sicaklik ya da istenen pisirme siiresi ayarlanabilir. Uriin icin bir hedef merkez sicakhgn ayarlanirsa, pisirme
haznesi sicakh@ ayarlanan Delta sicakhdr ile ayarlanan merkez sicakhgr arasindaki fark otomatik olarak ayarlanr.
Uriin icin bir pisirme siiresi ayarlanirsa, pisirme haznesi sicakhdi ayarlanan Delta sicakhgn farki {izerinden ayarlanan
pisirme siresi dolana kadar otomatik olarak ayarlanr.

iklim olusturma

Bu fonksiyonla, pisirme haznesi sicakhd, bir pisirme siirecinin hedef degerine uyarlanir. Ornedin malzemeyi 1zgara
ettiginiz bir pisirme slirecinden malzemeyi finnladiginiz bir pisirme siirecine gegis yaptigimz takdirde pisirme
haznesi sogutulur. Finnlamadan 1zgaraya gectiginiz takdirde pisirme haznesiisitilir.

Fan hiz1

Bu ek fonksiyonla, fan hizim belirlersiniz. Secilen diizey ne kadar yliksek olursa fan hiz1 da o kadar ytiksek olur.
Kiictik parcah, hassas malzemelerde duslik bir diizey secin.

Nemlendirme

Bu ek fonksiyonla, pisirme islemi sirasinda nemlendirme memesinden 1sitma elemaninin tizerine su puskrtalir.
Malzemenin ylizeyi nemlendirilir, buhar yogusarak ¢itir kaplama ve optimum firinlama kosullan elde edersiniz.
Pisirme haznesi sicakh@ 30 ile 260 °C arasinda olmahdir.

1. Sudiigmeye basip basih tutun: €

>> Dilgmeyi basih tuttugunuz stirece nemlendirme memesinden fana su puskurtalir.

Sogutma fonksiyonu

Yiiksek sicaklhikta malzeme hazirladiysamz ve ardindan daha duslk bir pisirme haznesi sicakh@ina ihtiyaciniz varsa
pisirme haznesini sogutma fonksiyonu yardimiyla sogutabilirsiniz.

v Havailetim saci gerektigi sekilde yerine sabitlenmis durumda.
1. Digmeye basin: ¥}

> Pisirme haznesinin hangi sicakhda sogutulacagin segin.

2. AUYARI! Yanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisin1 actigimz takdirde disariya ani sekilde sicak buhar
pliskiirebilir. Pisirme haznesi kapisini agin.

>> AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisin1 agtiginizda fan frenlenmez. D6nmekte olan fana
dokunmayin. Famn hizi arttinhr. Pisirme haznesi sogutulur.
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6.1.3 Talimatlar ve bilgiler

Pisirme islemi sirasinda, akilh pisirme stireglerinde gorinttilenen talimatlarla ve bilgilerle [» 39] ayni talimatlar ve
bilgiler gorintilenebilir.

6.2 Buhar

6.2.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhik arahgn

Pigirme haznesi iklimi Pigsirme yéntemi Pigirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Nemli = Bugulama/buhar % 100 30-130°C

= Yahni

= [isik ateste haslama

= Dogrudanisitma

= Sisirme

= Sous Vide pisirme
[» 49]

= Cozdirme

= Konserve

6.2.2 Malzemelerin buharda pisirilmesi

—

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢
2. Diigmeye basin: ¢%

> Unite sinr.
istediginiz pisirme haznesi sicakhgini ayarlayin.
Malzemeleri pisirme siiresi yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye basin: &)
Pisirme siiresini ayarlayin.

Malzemeleri merkez sicakhdi yardimiyla pisirmek icin, su digmeye basin: A

N o u b~ W

Merkez sicakhgini ayarlayin.
> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulagildiginda, tniteyi yliklemeniz istenir.

8. Uniteyi yiikleyin.
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6.3

6.3.1

6.3.2
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>> Pisirme stirecine devam edilir. Pigirme sliresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhigina ulasildiginda
yemegin istenen sonuca ulagip ulasmadigini kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi dter.

Buhar ve kuru hava kombinasyonu

Pisirme haznesi iklimi ve sicakhik arahgn

Pisirme haznesi iklimi Pisirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Nemli ve sicak = Unlu mamuller % 0 - 100 30-300°C

= Tavada kizartma
Pisirme haznesi sicakhi@ 30 dakika boyunca 260 °C'nin Gizerinde kaldiginda, bu siire boyunca linitede herhangi bir
islem yapmadiginiz takdirde sicakhk otomatik olarak 260 °C'ye dusurilir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem

yaparsaniz, rnegin pisirme haznesinin kapisim acarsamz pisirme haznesi sicakhd 30 dakika daha 260 °C’nin
Gizerinde tutulur.

Malzemelerin buhar ve kuru hava kombinasyonuyla pisirilimesi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢4
2. Diigmeye basin: ¢4
> Unitesinr.
istediginiz buhar doygunlugunu ayarlayin.
istediginiz pisirme haznesi sicakhgini ayarlayin.
Malzemeleri pisirme siiresi yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye basin: &)
Pisirme siiresini ayarlayin.

Malzemeleri merkez sicakh@i yardimiyla pisirmek icin, su digmeye basin: /N

© N o U A~ W

Merkez sicakhgini ayarlayin.
> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasildiginda, tiniteyi yliklemeniz istenir.
9. Uniteyi yikleyin.

>> Pisirme sirecine devam edilir. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhigina ulasildiginda
yemegdin istenen sonuca ulasip ulagmadigin kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.
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6.4 Kuru hava

6.4.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhik arahg
Pigirme haznesi iklimi Pigirme yéntemi Pigirme haznesi nemi
Cok sicak = Unlu mamuller % 0 - 100

Tavada kizartma
Izgara

Derin yagda kizartma
Graten

Glaze etme

6 | Manuel pisirme

Pisirme haznesi sicakhgi

30-300°C

Pisirme haznesi sicakhgi 30 dakika boyunca 260 °C'nin lizerinde kaldiginda, bu siire boyunca tinitede herhangi bir
islem yapmadigimz takdirde sicaklhik otomatik olarak 260 °C'ye distrilir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem
yaparsaniz, 6rnedin pisirme haznesinin kapisin1 agarsamz pisirme haznesi sicakhg 30 dakika daha 260 °C'nin

lizerinde tutulur.

6.4.2

Malzemelerin kuru havayla pisirilmesi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢

—_—

2. Digmeye basin: =

> Unite 1sinmr.

Pisirme siiresini ayarlayin.

N o u bk W

> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhigina ulasildiginda, tiniteyi yliklemeniz istenir.

8. Uniteyi yikleyin.

Merkez sicakhgini ayarlayin.

istediginiz pisirme haznesi sicakhgini ayarlayin.

Malzemeleri pisirme siiresi yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye basin: &)

Malzemeleri merkez sicakh@i yardimiyla pisirmek icin, su diigmeye basin: /N

>> Pisirme sirecine devam edilir. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhigina ulasildiginda
yemegin istenen sonuca ulagip ulasmadigini kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi dter.
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6.5 Manuel pisirmeyi iptal et
e (olp )@

1. Sudiigmeye basip basih tutun: €

> Pisirme stireci iptal edilir. Baslangi¢ ekram géruntilenir.
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7 Sous Vide pisirme

Sous vide pisirme yénteminde malzeme hazirlanir, baharatlanir, marine edilir veya Usti kavrulur, bir sous vide
torbada vakumlamp pisirilir. Béylece, kendine 6zgli yogun bir lezzete sahip malzemeler uUretirsiniz, dogdal renkler,
degerli vitamin ve mineraller korunur ve 6zenli pisirme sayesinde pisirme kayiplan azalr. Pisirme isleminden sonra
malzemenin sogutulmasi gerekir. Servisten dnce malzeme yine torbasinda 1sitihr, ardindan torbadan ¢ikartihp
yemedine gore farkh sekillerde tamamlanir.

Sous vide pisirme yéntemi 6zellikle su kullamm alanlarina uygundur:
= Pisir ve sogut

Yemeklerinizi merkezi bir Giretim mutfaginda Uretir ve uydu mutfaklara génderirsiniz. Boylece, sadece
gercekten gereken yemeklere Finishing islemi uygulayacagimzdan dolayi, pahalya mal olacak tretim fazlasinin
online ge¢mis olursunuz.

= Qda servisi

Yemeklerinizi veya bilesenleri énceden lretip sogutursunuz ve siparis lizerine porsiyon bazinda Finishing
islemi uygularsimiz. Bu sayede yan vasifh mutfak personeli bile konuklariniza 24 saat arahksiz hizmet verebilir.

= Diyet ve balkim yemekleri

Ozenli sekilde saghkh yemekler iiretir, dogal lezzet ve aroma maddelerinin korunmasim saglarsimz. Aroma
maddeleri ekleyerek, tuzsuz yemeklerin de doygun bir lezzete sahip olmasim saglayabilirsiniz.

Orijinal igletim kilavuzu 49 /116



8 | Kisik ateste pisirme

8 Kisik ateste pisirme

Buyuk et ve kiimes hayvan Urtinlerinin pisirilmesine gdzetim ve yillara dayanan deneyim ¢ok énemlidir. Ayrica,
bunlar Unitelerinizi saatler boyunca isgal eder. Pisirme sisteminizle bu gligliikleri rahat bir sekilde ortadan
kaldirabilirsiniz: Malzemeleri, fazla tGretim yapilmayan zaman araliklaninda, 6rnedin 6gleden sonralan veya servis
yapilmayan zamanlarda, yavas yavas ve disiik sicaklikta finnlayabilir, haslayabilir veya kendi suyunda
pisirebilirsiniz. Béylece iinitenizden giinde 24 boyunca optimum sekilde yararlanmis olursunuz. Ustelik
malzemeleri gece pisirdiginizde gece tarifelerinden yararlanarak elektrik masraflanindan tasarruf etmis olursunuz.

O iPUCU

Dusuk sicakhkta pisirme sirasinda elektrik kesildigi takdirde pisirme stireci kesintiye ugrar. Elektrik kesintisi 15
dakikadan kisa suirdiigli takdirde pisirme silirecine otomatik olarak devam edilir. Elektrik kesintisi 15 dakikadan
uzun suirdiigu takdirde Unite kendini kapatarak bekleme moduna gecer. Ya elektrik kesintisinin meydana geldigi
andan itibaren pisirme suirecini yeniden baslatmaniz ya da pisen malzemeyi mantel olarak pisirmeye devam
etmelisiniz.
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Finishing

Finishing sayesinde yemeklerinizin tGretimini servisten ayirr, béylelikle mutfaktaki dnemli islere zaman ayirma
olanag@i bulursunuz: Planlama, meni olusturma veya yaratici sunum. Sicak bekletme yiiziinden meydana gelecek
kalite kayiplan en aza iner ve milkemmel yemek kalitesi garantilenir.

= Sadece o sirada gereken yemekleri tamamlar ve musteri sayisindaki dalgalanmalara rahatca uyum
saglayabilirsiniz.

= Daha kisa Giretim ve servis sliresi sayesinde, tabaklarin diizenlenmesinde telasa gerek kalmaz.
= Verimli zamanlama ve konuga giden zincirin kisalmasi sonucunda personel giderleriniz azalr.
= Aym anda birkac etkinligi birden idare edebilir ve ek masraf yapmadan gelirinizi arttirabilirsiniz.

ister restoranda, ister otelde veya toplu yemek {iretim sektériinde olun, Finishing yéntemiyle hem miikemmel
kalitede hem de ¢ok cesitli yemekler uretebilirsiniz:

= Restoranda Finishing
Yemekler tam gerektigi sirada Finishing islemiyle tamamlanir.
= Otelde Finishing

Tabaklarda Finishing islemi 6zellikle ayn1 anda ¢ok sayida tabagi birden servise hazirlamak istediginizde, érn.
konferanslarda, diiglinlerde veya catering etkinliklerinde kullamlimaya uygundur.

= Toplu yemek tretiminde Finishing

Kaplarda Finishing yéntemi 6zellikle, blylik miktarlarda ve cok cesitli yemekler sunmak istediginizde
kullamlmaya uygundur.

A la carte tabak agirhginin ayarlanmasi

Finishing'e baglamadan 6nce bos tabak agirhginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla nite, ideal
Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde pisirme adimlarini uyarlar.

1. Dugmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: fEg Pisirme
3. Dugmeye basin: =a A la carte tabak agirhg
4. Sudegerlerden birini segin:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

Banket tabagi agirhginin ayarlanmasi

Maddi hasarlar énlemek icin yiikleme isleminden sonra merkez sicaklik sensériinii mobil tabak rafhiginin sag
tarafindaki seramik boruya talkan.

Finishing'e baslamadan énce bos tabak agirhginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla tinite, ideal
Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde pisirme adimlanni uyarlar.

1. Digmeye basin: ¢
2. Diigmeye basin: &g Pisirme
3. Digmeye basin: S Banket tabagi agirhg
4. Sudegerlerden birini segin:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
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10 iProductionManager

iProductionManager, tiim Gretim surecini akilh ve esnek sekilde organize eder. Hangi Uriinlerin bir arada
hazirlanabilecedi, yemeklerin optimum hazirlanma siralamasi ve pisirme sirecinin gdzetim altinda tutulmasi bunlar
arasindadir.

iProductionManager, bir yemegin Uniteye konmasi veya tUniteden alinmasi gerektiginde size hatirlatir. Yemeklerin
pisirilmesi sirasinda zaman tasarrufuna gére mi enerji tasarrufuna gére mi yoksa hedeflenen belirli bir zamana
yetisecek sekilde mi optimizasyon yapilacagini segebilirsiniz. iProductionManager akilh sekilde yemeklerin
hazirlanma siralamasini diizenler. Sizin icin bu, kontrol ve gézetim zahmetine girmeksizin her zaman her seyin
kontrol altinda olmasi, buna karsilik yemek tretiminde ytiksek verim elde etmek anlamina gelir.

Manuel receteler

iklim ayarlan

Recete tahtasi

Raflar

Zaman cizelgesi

Hedef zamanla pisirme icin

Planlama boslugunu kapa
konumlandirma yardimm

Zaman optimizasyonu

Enerji optimizasyonu

Zaman cizelgesini dl¢eklendirme Optimizasyon fonksiyonl:

Nemlendirme

iman ¢izelgesinde geri

10.1 Manuel recete olusturma

iProductionManager’e manuel receteler eklenebilir. Once iklimi ayarlayin ve ardindan recetenin pisirme siiresi veya
i¢ sicakhk yardimiyla olusturulup olusturulamayacagini segin. Unutmayin: Yemekler entegre i¢ sicakhk sensériyle
pisirilirse aym zamanda sadece bir manuel i¢ sicakhik recetesi zaman ekseninde konumlandinlabilir.
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Menii cubugundaki su diigmeye basin: B

Digmeye basin: ¢4

Digmeye basin:Ze

Buhar [» 45] ¢, Buhar ve sicak hava kombinasyonunu [» 46] ¢4 veya Sicak hava [ 47] =isletim modunu
segin.

Pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayin. Fan ¢arkinin hiz1 da ayarlanabilir. Bunun icin su digmeye basin:
Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek i¢in su diigmeye basin:

i¢ sicakhdn artinr veya azaltirsamz veya pisirme siiresini uzatir veya kisaltirsamz ya merkezi ayar carkini
déndiiriin ya da su diigmelere basin: 4 veya —

istenen ayara ulasilana kadar diigmeye basin.

>> Recetler artik yerlestirilebilir [» 56].

10.2 Recete tahtasi

Recete tahtasina istediginiz akilh pisirme stirecini, istediginiz herhangi bir programi veya trlin sepetlerini
ekleyebilirsiniz. Regete tahtasi tiriin sepeti olarak kaydedilmezse [P 67] yeni Uriin sepetini ytiklediginiz anda
Gzerine yazihr.

10.2.1  Alalh pisirme siireclerinin eklenmesi

1.

2.
3.

Alalh bir pisirme strecini iCookingSuite sisteminden iProductionManager sistemine géndermek i¢in men
cubugunda su diigmeye dokunun: (€2

istediginiz pisirme siirecinin yamndaki su diigmeye dokunun: ==«

Diigmeye basin: B

>> Akilh pisirme siireci iProductionManager sistemine gdnderilir ve recete tahtasinda goriintilenir.

10.2.2 Programlarnn ve iiriin sepetlerinin eklenmesi

1.
2.

54 /116

Menii cubugundaki su digmeye basin: [

Manuel veya akilh bir programi iProductionManager sistemine géndermek igin, istediginiz programin
yanindaki su digmeye dokunun: ===
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3. Diigmeye basin: B
> Program iProductionManager sistemine gdnderilir ve recete tahtasinda gérintilenir.
4. Bir Grun sepetini iProductionManager sistemine aktarmak icin, istediginiz trtin sepetine dokunun.

> Uriin sepeti, iProductionManager sistemine génderilir. Biitiin programlar recete tahtasinda gériintiilenir.

10.2.3 Recete tahtasi diizenleyicisi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B

Digmeye basin: &
Digmeye basin: (%

A W N

Uriin sepetine akalh pisirme siirecleri eklemek icin su diigmeye dokunun: (€2
> Tum akilh pisirme siiregleri gértintulenir.
5. Listeyi kaydinn veya bir isletim modu secin, ardindan istediginiz pisirme suirecine dokunun.
> Pisirme stireci 7 1 ile isaretlenir ve regete tahtasina eklenir.
6. Uriin sepetine programlama modundan programlar eklemek icin su diigmeye dokunun: (7
> Kayith tiim programlar gérinttilenir. Heniiz hi¢ program olusturmadiysamz bu bélim bos olur.
7. Listeyi kaydinn ya da manuel veya akilh programlar se¢in, ardindan istediginiz programa dokunun.
> Program 7y 1 ile isaretlenir ve recete tahtasina eklenir.
8. Regete tahtasinin bilesimini kontrol etmek igin, su diigmeye dokunun:
9. Bir akilh pisirme siirecini veya program silmek icin, su digmeye dokunun: {ij
10. Regete tahtasim yenilemek igin su digmeye dokunun: [NEUES ICON]

>> Alkalh pisirme siirecleri veya programlar recete tahtasinda goriintilenir. Regeteler artik yerlestirilebilir [» 56].

10.3 Zamanlayia

Kombinasyon kontrollinde [» 57] bir regetenin yerlestirilmesi 6nlense bile bir zamanlayici yerlestirebilirsiniz.
Zamanlayia, standart ayarda 5 dakika atanms olan, siireli bir bondur. Zamanlayiciya kendi iklimi atanmamistir,
yani, sadece bir zamanlayici yerlestirirseniz iklim olusturulmaz veya iklim etkilenmez. Zamanlayicinmn siiresini
isteginize uyarlayabilir ve o ana veya gelecekteki bir zamana yerlestirebilirsiniz.
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>>

Zamanlamay1 o ana yerlestirmek igin 6nce recete tahtasinda zamanlayiciya, ardindan istediginiz raf diizeyine
dokunun.

Zamanlayici, o ana yerlestirilir.

Zamanlayiciyr gelecekteki bir zamana yerlestirmek igin siirlikleyip istediginiz raf diizeyine ve istediginiz
baslangi¢ zamanina birakin.

Zamanlayiciyr baska bir raf diizeyine kaydirmak ve baslangi¢ zamamni degistirmek icin, zamanlayiciya basip
basih tutun.

Su sembol gériintilenir: <>

Zamanlayiciyr suiriikleyip istediginiz konuma birakin.

Zamanlayicinin suiresini uzatmak veya kisaltmak icin zamanlayiciya kisa dokunun.

Ya cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirin ya da su diigmelere dokunun: 4 veya —
Kisa bir bekleme siiresinden sonra ayarlar uygulanir.

Zamanlayicinin siresi doldugunda lniteyi bosaltmaniz istenir. Raf diizeyinin yanminda su sembol belirir: #s2.
Pisirme stiresi 00:00 olur.

Receteleri yerlestirme

v
1.

>

Manuel receteler [» 53], Uriin sepetleri [> 54] veya bir Recete tahtasi [> 55] olusturdunuz.
Bir bonu istediginiz raf seviyesine ¢ekiniz.

Daha iyi oryantasyon icin receteyi yerlestirmek istediginiz raf diizeyi mavi vurgulanir. Baska bir yardim olarak
recete lizerinde saat gérintulenir.

Raf seviyesi san veya kirmizi isaretlenmisse, yerlestirilmis olan receteleri kaydirmadan receteyi
yerlestiremezsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Kombinasyon kontroli [» 57] ve
Yerlestirme mantigi [» 571

Eger birden fazla regete yerlestirilmisse, genel gériiniim elde etmek i¢in zaman cizelgesini dl¢eklendirin. Bunun
icin su diigmeye basin:

Recetelerin yerlestirilmesinin optimizasyonu i¢in asagidaki olanaklar vardir:

Planlama bosluklarim kapat [» 57]
Zaman optimizasyonu [» 58]
Enerji optimizasyonu [} 59]

Hedef zaman girerek pisirme [» 60]

Eger receteleri gercek zamanh yerlestirecekseniz, dikey san veya mavi bir cubuk belirir:

San bir qubuk, pisirme haznesinin 1sindigin1 haber verir.
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= Mavi bir cubuk, pisirme haznesinin sogutma fonksiyonu ile sogutuldugunu haber verir.
= Cubugun genisligi, 1sitmanin veya sogutmanin ne kadar stirdligiini haber verir.
istenilen sicakhda ulasiidiginda, tiniteyi yiiklemeniz istenir. Raf seviyesinin yaninda su sembol belirir: 1.

Uniteyi yiikledikten sonra raf diizeyinin yaminda malzemenin pisirme haznesinde ne kadar daha kalacag
goruntdlenir.

Recetenin pisirme islemi bittiginde, liniteyi bosaltmaniz istenir. Raf seviyesinin yaninda su sembol belirir: &,
Pisirme stiresi 00:00 olur.

Kombinasyon kontrolii

iProductionManager'de yerlestirmek istediginiz her recetede, yeni recetenin yerlestirilmis recetelere uyup
uymadidi ve secilen zamanda yerlestirilip yerlestirilemeyecegi kontrol edilir. Regeteler, asagidaki 3 degdere gére
aynihir ve birbirinden bagimsiz olarak kontrol edilir:

= Her regeteye bir isletim modu atanmistir. isletim modlarinin birbirine uyup uymadiklan kontrol edilir.

= Her receteye bir pisirme haznesi sicakhg1 atanmistir. Pisirme haznesi sicakliklaninin birbirine uyup uymadiklan
kontrol edilir.

= Herisletim moduna bir pisirme haznesi nemi atanmistir. Pisirme haznesi nemlerinin birbirine uyup uymadiklan
kontrol edilir.

Hem manuel isletim modlar hem de akilh pisirme siirecleri kombine edilebilirlik bakimindan kontrol edilir. Sadece
esit iklimde pisirilen pisirme siirecleri birbiriyle kombine edilebilir. Distlik sicakhkta kizartma gibi farkh iklimlerdeki
pisirme slregleri baska receteler ile kombine edilemez. Ayrica, yalmzca tek asamah manuel programlar
birlestirilebilir.

Yerlestirme mantigi

Kombinasyon kontroliine gére iCombi Pro, recetenin hangi noktaya yerlestirilecegine karar verir. Kontroliin
sonucuna gore regeteler iProductionManager'de optimum sekilde yerlestirilir. Raf diizeylerinin renkli bir sekilde
isaretlenmesiyle iProductionManager'de yeni bir recetenin yerlestirilmis olan regeteler (izerinde etkisinin olup
olmadigi haber verilir:

= Raf diizeyleri san isaretlenmisse, bir recete yerlestirebilirsiniz, ancak yerlestirilmis olan diger receteler
kaydinhr.

= Arka plan kirmizi ise regeteyi yerlestiremezsiniz, ¢clinkil bir recete zaten islenmektedir.

Eger bir receteyi kaydinrsaniz, recetenin kombinasyon kontroliinden sonra yerlestirildigi komple blok kaydinhr.

Planlama bosluklarinin kapatilmasi

Bonlan tiim raf diizeylerine yerlestirirken olusan zaman bosluklarinin tinite tarafindan otomatik olarak kapatiimasin
saglayabilirsiniz.
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v Regeteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Dilgmeye basin: <

> Planlama bosluklarin1 gercekten kapatmak isteyip istemediginiz sorulur. TALIMAT! Bu islem geri alinamaz.
2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Receteler arasindaki zaman bosluklan kapatihr. Regetelerin birbirine gére konumlarn aym kahr. Recetelerin
konumlarn zaman ekseninde kayabilir.

10.4.4 Zaman optimizasyonu

iProductionManager'de yerlestirdiginiz receteler iCombi Pro tarafindan yemekler optimum pisirme sirasiyla
pisirilecek ve zaman bosluklan kapanacak sekilde otomatik olarak optimize edilebilir. Pisirme siras1 ve raf
diizeylerindeki konumlandirma ayni kalir.

&
60% 1160 = % ==

68~ — + <) 05:00" — +

58 /116 Orijinal isletim kilavuzu



10 | iProductionManager

v Receteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Digmeye basin: &,

> Zaman bosluklarinin gercekten kapatilip kapatilmayacagi sorulur. TALIMAT! Bu islem geri ahnamaz.
2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Kombinasyon kontroliine [» 57] bagh olarak receteler yeniden yerlestirilir.

10.4.5 Enerji optimizasyonu

iProductionManager'de yerlestirdiginiz receteler iCombi Pro tarafindan yemekler optimum enerjiyle pisirilecek
sekilde optimize ettirebilirsiniz. Béylece liniteden maksimum &lglide yararlanihir ve enerjiden tasarruf edilir. Litfen
recetelerin sirasinin degisebilecegine dikkat edin.

8= &
60~ 1160 °

v Regeteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Dilgmeye basin: “a

> Recetelerin gercekten optimize edilmis enerjiyle diizenlenip diizenlenmeyecegi sorulur. TALIMAT! Bu islem
geri alinamaz.

2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Kombinasyon kontroliine [» 57] bagh olarak receteler yeniden yerlestirilir.
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10.5

10.6

10.7
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Receteleri diizenle ve sil
@ & =
60" s160 ©

— + @) 05:00" — +

160

o) 05:00" — +

Manuel receteler

Eder manuel bir recete yerlestirmisseniz, ya i¢ sicakhgdi ya da pisirme siiresini sonradan uzatabilirsiniz. Ayarlanan
iklimi diizenleyemezsiniz.

1. Recgete Gzerine basin.
> Regetenin ayarlan gorintilenir.
2. Egerig sicakhgr artirmak veya azaltmak ya da pisirme stiresini uzatmak veya kisaltmak isterseniz su diigmelere
basin: 4 veya —

3. Receteyi silmek icin su diigmeye basin: {ij

Akalh receteler ve programlar

Cok sayida akilh receteler veya programda, yerlestirdikten sonra ayarlan sonradan degistirebilirsiniz. Bazilarinda
receteyi sadece silebilirsiniz.

1. Egerig sicakh@i artirmak veya azaltmak ya da pisirme suresini uzatmak veya kisaltmak isterseniz su digmelere
basin: + veya —

2. Receteyi silmek icin su diigmeye basin: {ij

Hedef zaman girerek pisirme

iProductionManager 'de yemekleri, yemekler ayn1 anda pismeye baslayacak veya yemekler ayni anda pismis olacak
sekilde planlayabilirsiniz. Bu planlamayi sadece su anda degil, daha sonra da gerceklestirebilirsiniz. Bunun igin
bonlar konumlandirma yardiminin éniine veye arkasina yerlestirin. iProductionManager'i baslatirsaniz,
konumlandirma yardimi gercek zamani isaretler. Konumlandirma yardimini saga kaydirirsamz, zaman eksenini ileri
dogru degistirirsiniz.

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B

2. Konumlandirma yardimini zaman ekseninde istediginiz zamana kaydinn. Konumlandirma yardimini ekranin sag
késesine kaydirirsaniz, zaman ekseni ileri dogru kaydinhr.

3. istediginiz bonu konumlandirma yardimimn sag veya soluna yerlestirin.

> Bir bonu konumlandirma yardiminin soluna yerlestirirseniz, bonun sonu bu zamana ayarlanmr. Yemekleriniz
pismesi ayni anda biter.

> Bir bonu konumlandirma yardiminin sagina yerlestirirseniz, bonun baslangici bu zamana ayarlamr. Yemeklerin
pisirilmesi, konumlandirma yardimindaki kaydirma simgesine iki kez dokundugunuzda ayni anda baslar .

Planlama

iProductionManager'in planlama fonksiyonu ile bonlan sadece bir kere yerlestirip her zaman agabilirsiniz.
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O = Ancak zaten islenmis bonlarn planlama olarak kaydetmek mimkiin degildir.

= Nemlendirme ek fonksiyonu planlamada mevcut degildir.

10.7.1  Planlamalar olusturma

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
Menii cubugundaki su digmeye basin{Z

Digmeye basin: +Yeni planlama

A W

Digmeye basin: <

> Konumlandirma yardim, ekranin sol kdsesine kayar. Zaman ekseninin 6lceklendirmesi, glincel saatten dakikaya
degisir. Artik saatten bagimsiz olarak receteleri yerlestirebilirsiniz.

5. istediginiz receteleri yerlestirin. 30 receteye kadar yerlestirebilirsiniz.
Planlama optimizasyonu icin asagidaki fonksiyonlar mevcuttur:

= Planlama bosluklarini kapat [» 57]

= Zaman optimizasyonu [» 58]

= Enerji optimizasyonu [» 59]
1. Planlamayi kaydetmeden baslatmak igin su digmeye basin: .

2. Planlamayi kaydetmek icin su diigmeye basin: (=
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3. Birad girin.

4. islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

>> Planlama, planlama listesinde gériintilenir.

10.7.2  Planlamalan baslatma
v Planlamalar olusturdunuz [» 61].

v iProductionManager, su anda hi¢bir bonu islemiyor. Bonlar islenmigse, planlama baslatiimadan énce tiim
bonlarin iptal edilmesi gerektigini size bildiren bir mesaj belirir.

1. Dilgmeye basin: <

2. istediginiz planlamaya basinz.

>> Planlama derhal baslar. Bonlar, planlamaya gore raflara yerlestirilir. Bon tahtasindaki bonlar, planlamada mevcut
olan bonlar ile degistirilir.
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11 Programlama modu
p— Programlama modunda kendinize ait manuel programlari [> 63], kazan atamasini [» 63], kazan bélimlemesini
=4 [» 63], akill pisirme siireglerini [» 65] ve Uriin sepetini [» 67] olusturabilir, kayit edebilir ve yonetebilirsiniz.

Bunun igin bittin manuel isletim modlan [» 43]ndan, akill pisirme siiregleri [> 26]nden ve hazir programlanmis
irin sepetlerinden yararlanabilirsiniz.

Yeni program olusturma

Manuel isletim modlan

Planlamz

Akalh isletim modlan

Uriin sepeti

Sik kullamlanlar

Alfabetik siralama

11.1 Manuel program olusturma

1.

Menii cubugundaki su digmeye basin: [
2. Dugmeye basin: + Yeni 6ge
3. Digmeye basin: &S ==

> Kullanilabilecek pisirme adimlarnina genel bakis gorintilenir.

4. Istediginiz pisirme adimlarim secin ve bunlan siiriikleyip alttaki alana birakin. TALIMAT! Pisirme adimlarim

birbiriyle rastgele sekilde kombine edemezsiniz. On 1sitma ve yiikleme, bir siitundan secilmelidir. isletim
modu ve pisirme siirecinin sonu baska bir siitundan secilebilir.

5. Programa talimatlar eklemek icin su digmeye dokunun:

Orijinal igletim kilavuzu

63 /116



11| Programlama modu

> Kullanilabilecek talimatlara genel bakis gértntilenir. Bu yapilandinlabilir islem kartlan pisirme siireci sirasinda
ara adimlan planlamamza yardima olur. Onceden ayarlanmis igslem kartlanm kullanabilir veya kendiniz
olusturabilirsiniz.

6. istediginiz talimatlan segin ve bunlan alttaki alana gekin.

7. Bir pisirme adimim diizenlemek icin su digmeye dokunun: 5=

> Secilen igletim moduna gore, ayarlanabilecek pisirme parametreleri ve ek fonksiyonlar gérintilenir.

Pigirme adinm Pisirme parametresi Ek fonksiyonlar
On1sitma = Pisirme haznesi sicakhg = Fan hiz1
Buhar = Pisirme haznesi sicakhg = Delta T pisirme
= Fan hiz1
Buhar ve sicak hava = Pisirme haznesi nemi = Delta T pisirme
Lo ST el = Pisirme haznesi sicakhig = Fan hiz1
= Pisirme suresi = Nemlendirme

= Merkez sicakhgi

Kuru hava = Pisirme haznesi nemi = Delta T pisirme
= Pisirme haznesi sicakhg = Fan hiz1
= Pisirme siresi = Nemlendirme

= Merkez sicakhgi
1. Pisirme adimim isteklerinize uyarlayin.

2. Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek igin su diigmeye basin:

Baslangi¢c zamani 6n sec¢imi ve program resmi

v e aktardigimz resimler var [» 79].

1. Programa bir baslangic zamam 6n secimi atamak icin, su diigmeye dokunun: #2
Digmeye basin: @ Baglangig zamam 6n segimi

Diigmeye basin: ON

A WwN

Baslangic zamamm girin.
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islemi onaylamak icin su diigmeye basin:
Programa bir resim atamak icin, su digmeye dokunun: /2
Diigmeye basin: [aa Program resmi segme

Bir resim segin.

© © N O U

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

Programin kaydedilmesi

1. Programa ad vermek icin, su diigmeye dokunun: &
2. Adgirin.

3. Programi kaydetmek icin su diigmeye dokunun: [

>> Program kontrol edilir. Biitin pisirme parametreleri eksiksiz olarak ayarlanmis ve mantikh bir sekilde siralanmis
durumdaysa program kaydedilir ve program listesinde géruntilenir.

>> Programda hata varsa hatali kisim isaretlenir. Programi tekrar kaydetmeden 6nce hatayi diizeltin.

11.2 Alalh program olusturma

Alalh bir pisirme slrecini programladiginizda sadece pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayabilirsiniz. Pisirme
adimlannin sirasin degistirmek mimkdin degildir.

1. Menii qubugundaki su diigmeye basin: (7
2. Dugmeye basin: + Yeni 6ge
3. Dugmeye basin: (€2
> Neyi programlamak istediginiz sorulur.
4. Su siklardan birini segin:
= sletim modu
= [sletim modu ve pisirme siireci
= Pisirme yontemi
Seciminizi yaptiktan sonra ilgili akilh pisirme siiregleri gérintdlenir.
1. lstediginiz akilh pisirme siirecini secin.

> Pisirme adimlan gériintilenir. Simdi pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayabilirsiniz. Bunun igin, ilk
pisirme adim kirmizi renkte isaretlenmistir.
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2. Diigmeye basin: 5=

> Secilen pisirme slrecine gore, ayarlanabilecek pisirme parametreleri ve ek fonksiyonlar gériintilenir. Pisirme
stirecinin standart ayarlari, su sembolle belirtilir: § :?

3. Pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayin.
4. Yaptiginiz degisiklikleri kaydetmek icin su digmeye dokunun: ./

> Pisirme adimlan tekrar gortintilenir.

Baslangi¢ zamani 6n se¢imi ve program resmi

v e aktardigimz resimler var [» 79].

-

Programa bir baslangic zamam 6n secimi atamak icin, su diigmeye dokunun: /2
Digmeye basin: @ Baslangic zamam 6n segimi

Digmeye basin: ON

Baslangi¢ zamanim girin.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

Programa bir resim atamak icin, su diigmeye dokunun: ﬁ’

Diigmeye basin: ge Program resmi secme

Bir resim segin.

© ©®© N o U~ W N

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

Programin kaydedilmesi

1. Programa ad vermek icin, su diigmeye dokunun: #
2. Birad girin.

3. Programi kaydetmek icin su diigmeye dokunun: [=)

>> Program, program listesinde goruntilenir.
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11.3 Uriin sepetinin programlanmasi

Menii cubugundaki su digmeye basin: [

1
2. Dugmeye basin: + Yeni 6ge
3. Diigmeye basin: &/
4. Uriin sepetine akilh pisirme siirecleri eklemek icin su diigmeye dokunun: €2
> Tum akilh pigsirme slirecleri gértntulenir.
5. Listeyi kaydinn veya bir isletim modu secin, ardindan istediginiz pisirme siirecine dokunun.
> Pisirme siireci 77 ile isaretlenir ve ahsveris sepetine eklenir.
6. Uriin sepetine kayith olan programlan eklemek icin su diigmeye dokunun: (&
> Tum programlar gérintdilenir.
7. Listeyi kaydirin ya da manuel veya akilh programlar segin, ardindan istediginiz programa dokunun.

> Pisirme stireci 7 1 ile isaretlenir ve ahsveris sepetine eklenir.

Uriin sepetinin kontrol edilmesi

1. Uriin sepetini kontrol etmek icin su diigmeye dokunun:

> Secilen tim akalh pisirme siiregleri ve programlar goriintilenir.
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2. Uriin sepetinden bir 6geyi silmek icin su diigmeye dokunun: {iij

Uriin sepetinin kaydedilmesi

1. Uriin sepetine ad vermek icin su diigmeye dokunun: #'
2. Birad girin.

3. Uriin sepetini kaydetmek icin su diigmeye dokunun: [

>> Uriin sepeti, program listesinde gériintiilenir.

Bu konuda ayrica bkz.
Kullamci resimleri [P 79]

11.4 Programlan diizenleme ve silme
v Manuel programlar [» 63], akilh pisirme stirecleri [> 65] veya ir(in sepetleri [> 67] programladiniz.

1. Bir program diizenlemek icin su diigmeye basin: ===

Su diizenleme seceneklerini kullanabilirsiniz:
= Ogeyi diizenleme [’
= Ogeyi kopyalama &}
= Ogeyisilme {ij

Bu konuda ayrica bkz.
Manuel program olusturma [» 63]
Akilh program olusturma [» 65]

Uriin sepetinin programlanmasi [» 67]

11.5 Programlan ve lriin sepetlerini baslatma

Manuel programlar
1. Bir manuel programi baglatmak igin istenen programa tiklayin.
> Program hemen baslar. Tim pisirme adimlan gértntulenir.
2. iProductionManager'e manuel program géndermek icin su diigmeye basin: ««+
3. Diigmeye basin: )

>> Manuel program regete tahtasinda goriintulenir. Artik recete her zamanki gibi konumlandinlabilir [» 56].

Akalh pisirme siirecleri
1. Alalh pisirme slirecini baslatmak igin istenen programa tiklayin.
> Program hemen baslar. Tim pisirme adimlan gértintulenir.
2. iProductionManager’e bir akall pisirme siirecini géndermek icin su digmeye basin: =+«
3. Diigmeye basin:BJ

>> Akill program regete tahtasinda goruntulenir. Artik regete her zamanki gibi konumlandinlabilir [ 56].

Uriin sepetleri
1. Bir Griin sepetini iProductionManager'e aktarmak igin istenen tirlin sepetine tiklayin.

> Uriin sepetindeki tiim 6geler recete tahtasinda gériintiilenir. Receteler artik her zamanki gibi
konumlandinlabilir [ 56].
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12 isletim modlan arasinda gecis yapma

iCombi Pro ile kolayca ve her zaman manuel pisirme, iCookingSuite ve iProductionManager isletim modlan
arasinda gegis yapilabilir. Boylece otomatik, isglicii tasarrufu saglayan akill pisirme ve istediginiz manuel kumanda
seceneklerinin optimum kansimindan yararlanabilirsiniz.

= iProductionManager sistemindeki bir bonu bir manuel isletim moduna dénustiirin.

= iCookingSuite sisteminin akilli pisirme stirecini iProductionManager sistemindeki bir akilh receteye
doénusturin.

= jCookingSuite sisteminin bir akilh pisirme siirecini bir manuel isletim moduna dénistirin.

Regetenin manuel isletim moduna déniistiiriilmesi
v Bir regeteyi yerlestirdiniz [ 56]. Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: &=
> Gergekten manuel isletim moduna gegilip gegilmeyecegi degistirilmeyecedi sorulur.
2. TALIMAT! Buiglem geri ahnamaz. Diigmeye basin: ~/

>> Regetelerin pisirme parametreleri devralinir ve manuel modda gériintdlenir.

Alalh pisirme siirecinin akilh receteye déniistiiriilmesi
v Akilh bir pisirme siireci baslattimiz. [> 35] Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B

> Gergekten iProductionManager sistemine gecilip gegilmeyecedi sorulur.
2. TALIMAT! Buislem geri ahnamaz. Diigmeye basin: ~/

>> Akilh pisirme slireci iProductionManager sistemine génderilir ve orta raf seviyesinde gériintilenir.

Alalh pisirme siirecinin manuel moda déniistiiriilmesi
v Akl bir pisirme stireci baslattimz. [» 35] Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢&=
> Gergekten manuel isletim moduna gegilip gegilmeyecedi degistiriimeyecedi sorulur.
2. TALIMAT! Bu islem geri ahinamaz. Diigmeye basin: ./

>> O sirada ayarlanan akilh pisirme siirecinin pisirme parametreleri devrahnir ve manuel modda gériintilenir.
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Ayarlar

Unitenizin fabrika ayarlarini, kahc sekilde ihtiyaglanimza gére uyarlayabilirsiniz.
1. Dugmeye basin: ¢

> Butlin ayar seceneklerine genel bakis ekran géruntdlenir:

= Sik kullamlanlar [» 70]

= Gosterim [» 70]

= sk [» 71]

= Ses[r72]

= Pisirme sistemi [» 74]

= Pisirme [» 75]

= Temizlik [} 78]

= Veri yonetimi [» 78]

= A ayarlan [ 81]

= Kullamai profili [ 82]

= Servis [} 85]

= ConnectedCooking [» 85]

Listeyi kaydinp istediginiz kategoriye basarak ayarlan degistirebilirsiniz. Her kategoriye, basit Parmak hareketleri
[» 18] veya cevirmeli merkezi ayar diigmesi [ 18] yardimiyla dedistirebilecediniz ayar secenekleri atanmistir.

Sik kullamlanlar

Favorilerde, favori olarak isaretlediginiz tlim ayarlar g&sterilir.

1. Birayar segin.

2. Dugmeye basin: 1

>> Ayar, sik kullanilanlar olarak kayithdir ve v r altinda gérintdlenir, siralama, ekleme zamanina gére kronolojik
olarak yapilr.

Gésterim

1. Digmeye basin: ¢

2. Digmeye basin: © Gosterge

Dil

Burada kullamar araytiziiniin dili degistirilebilir.

1. Dilgmeye basin: < Dil

2. istediginiz dili segin.

>> Kullama araylziiniin dili hemen degisir. Toplam 57 dil mevcuttur.

Tarih ve saat

Burada su ayarlan degistirebilirsiniz:
= Tarih(i79
= Saat o

= 24saat/ 12 saat @

Tarih
1. Diigmeye basin: i7<; Tarih

> Takvim gérintilenir.
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2. istediginiz tarihi segin.

>> Tarih otomatik olarak devrahnir.

Saat

1. Dugmeye basin: i7v; Saat
> Saat goriintilenir.

2. Saate tiklayin.

3. listediginiz saati ayarlayin.

>> Saat otomatik olarak kabul edilir.

24 saat /12 saat

1. 12 saatlik formati ayarlamak icin 12 ve 24 saatlik formati ayarlamak igin 24 segin.

ConnectedCooking

Aynica saatin ConnectedCooking sisteminden otomatik olarak senkronize edilmesini de saglayabilirsiniz.
1. Dugmeye basin: g

2. Diigmeye basin: < ConnectedCooking

3. Otomatik saat senkronizasyonu se¢eneginin yanindaki su digmeye basin: ACIK

13.2.3 Sicakhk formati

Burada, sicakh@in °C cinsinden mi yoksa °F cinsinden mi gdsterilecegini belirleyebilirsiniz.

13.2.4 Program gorinimii

Burada akilh pisirme sureclerinin iCookingSuite'de ve programlama modunda tek slitunda, iki siitunda veya lig
slitunda m gosterilecegini ayarlayabilirsiniz.

1. Digmeye basin: == Program gériiniimii
2. ==Tek siitunlu, == iki siitunlu veya m= Uc siitunlu arasindan secim yapin.

>> Secim hemen kabul edilir.

13.3 Isik

1. Dugmeye basin: g
2. Dugmeye basin: @ Isik
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Ekran aydinhk dizeyi
Burada ekran parlakhid % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.

1. Dugmeye basin: : Ekran parlakhg
2. Olcekte istenen degeri secin veya déner diigmeyi kullanarak ayarlayin.

>> Ekran parlakhd hemen uyarlanir.

Otomatik kisma
1. Digmeye basin:ggOtomatik kisma

>> Simdi otomatik kismay1 agip kapatabilirsiniz.

x dakika sonra kisma

1. Dugmeye basin::Ex dakika sonra kisma

>> Simdi, otomatik kismanin kag dakika sonra aktif edilecegini ayarlayabilirsiniz.

Azami pisirme kabini parlakhg
1. Digmeye basin: 1l Azami pisirme kabini parlakhg

>> Burada pisirme kabini parlakhid % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.

Ekran koruyucu
1. Diigmeye basin:gEkran koruyucu

>> Simdi ekran koruyucuyu agip kapatabilirsiniz.

x dakika sonra aktif ekran koruyucu

1. Dugmeye basin:dgx dakika sonra aktif ekran koruyucu

>> Simdi ekran koruyucunun kag dakika sonra aktif edilecegini ayarlayabilirsiniz.

Ses
1. Digmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: 1lf)) Ses

Genel ses diizeyi

Burada linitenin genel ses diizeyi % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.
1. Dugmeye basin: Il§)] Genel ses diizeyi

2. Skalada istenen degeri segin.

>> Genel ses diizeyi hemen uyarlanir.

Yiikleme / islem talimatlan

Burada, tinitenin yiklenmesi gerektiginde veya bir islemin uygulanmasi talep edildiginde hangi ses veya melodinin

calacagi ayarlanabilir. 25 segenek arasindan secim yapabilirsiniz.
1. Digmeye basin: {iZ Yiikleme / islem talimati
2. Diigmeye basin: i Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses cahnir.

4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI

5. Genel bakis ekranina geri dénmek icin simge cubugundaki §i simgesine dokunun.

6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: {2

Siirekli verilsin ON
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7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §& Siirekli verilsin OFF
> {id Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: '

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

13.4.3 Program adimi sonu

Burada, bir program adimi sonlandiginda hangi sesin veya melodinin calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37
secenek arasindan se¢im yapabilirsiniz.

=

1. Diigmeye basin: 4 Program adimi sonu

="

Digmeye basin: ¢ Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses gahnr.
4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI
5. Genel bakig ekranina geri dénmek icin simge cubugundaki §:d simgesine dokunun.

6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: {2
Siirekli verilsin ON

7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: 4 Siirekli verilsin OFF
> 4 Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlgekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: Il

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

13.4.4 Pisirme siiresi sonu

Burada pisirme siiresi bittiginde hangi ses veya melodinin ¢calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37 secenek
arasindan secim yapabilirsiniz.

1. Digmeye basin: 2 Pigirme siiresi sonu
Diigmeye basin: {* Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses cgahnir.
4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI
5. Genel bakig ekranina geri dénmek icin simge cubugundaki §id simgesine dokunun.

6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: {2
Siirekli verilsin ON

7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: 4 Siirekli verilsin OFF
> 4 Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: Il

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

13.4.5 islemiptali / hata algilandh

Burada, bir hata tespit edildiginde hangi ses veya melodinin ¢almasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37 secenek
arasindan se¢im yapabilirsiniz.

1. Dugmeye basin: ¢ islem iptali / hata algiland
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2. istediginiz sese dokunun.
> Ses cahnr.
3. Sesi kapatmak istiyorsamz, su digmeye dokunun: KAPALI
4. Genel bakis ekranina geri ddnmek icin simge ¢ubugundaki ¢ simgesine dokunun.

5. Sesin, Unite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: ¢&
Siirekli verilsin ON

6. Sesin sadece belirli bir siire boyunca ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: ¢\ Siirekli verilsin OFF
> A Ses siiresi alani etkinlesir.

7. 0 - 180 saniyelik 6lcekte siireyi ayarlayin.

8. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: '{

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

Pisirme sistemi
1. Digmeye basin: ¢

2. Diigmeye basin: !l Pisirme sistemi

Unite tipi hakkinda bilgiler

Burada (initenizin hangi tip oldugu ve hangi yazihm slriimdniin kuruldugu gériintiilenebilir.

Ekran kilidi
Buradan ekran kilidini agip kapatabilirsiniz.
= Fonksiyonu etkinlestirmek icin su diigmeye dokunun: G ACIK
= Fonksiyonu devre dist birakmak icin su diigmeye dokunun: & OFF

Demo modu

Burada Unitenizi demo modunda agabilirsiniz. Bu fonksiyon, icinde bir sey pisirmeden lnitenizin islevlerini
tanitmak istediginizde yararhdir.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek igin su digmeye basin: LaON, ilerleme cubugu her iki salter konumu ON ve OFF
gecene kadar.

>> Demo modu etkinlestirildiginde tinite yeniden baslatilir. Alt satirda su sembol belirir: (8)

Power Steam

Burada surekli, kesintisiz taze buhar beslemesinin gerektigi 6zel Grtinler igin buharh [» 45] isletim modunu
ayarlayabilirsiniz.

/\ DIKKAT

Buhar piiskiirtme fonksiyonuyla cahisiyorsamz daha fazla sicak su buhar olusur.

Pisirme kabininin kapisim actiginizda sicak su buhan nedeniyle yaralanabilirsiniz.

1. Buhar puskirtme fonksiyonu ile cahsirken pisirme kabini kapisim dikkatlice acin.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek icin diigmeye basin: € ACIK

>> Buharh isletim modunda kaynama sicakh@i su sembolle degistirilir: £

Kumandali meme

Burada, tinitenin kumandah memesinin fazla buharn yogusturup yogusturmayacagin ayarlayabilirsiniz. Bu
fonksiyonun standart ayan ekonomik moddadir. Bu ayarla, buhar ¢ikisi optimize edilir. Eco modu ayarinin yani sira
kontrol memesinin fonksiyonunu etkinlestirebilir veya devre dis1 birakabilirsiniz:
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= Kontrol memesinin siirekli etkinlestirilmesi, 6zellikle mutfakta istenmeyen yogusmanin énlenmesi
gerektiginde yararh olabilir.

= Kumandali memenin devre disi birakiimasi, 6zellikle hava tahliye sisteminizin glicli yeterliyse anlamh olabilir.
Clinki bu sekilde su tasarrufu yapabilirsiniz.

Fonksiyonu etkinlestirmeden veya devre disi birakmadan énce RATIONAL servis partnerinize danigin.
1. Dugmeye basin: &~ Kumandah meme
2. Fonksiyonu etkinlestirmek igin su diigmeye dokunun: ON

3. Fonksiyonu devre disi birakmak icin su diigmeye dokunun: KAPALI

13.5.6 Yikleme sirasinda kapi agilmasi uyarisi

Burada, tinitenin yliklenmesi sirasinda pisirme kabininin kapisi geredinden uzun sire agik kaldiginda bir uyan
sesinin verilmesini ayarlayabilirsiniz.

1. Dilgmeye basin: Koruma zamanlayicisi
2. Diugmeye basin: Koruma zamanlayicisi seviye 1

3. Simdi bir uyan sesinin ne zaman calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 0-180 saniyelik bir dlcekte siireyi
ayarlayin

4. Dugmeye basin:Koruma zamanlayicisi seviye 2

0 —180 saniyelik dlgekte siireyi ayarlayin.

13.5.7 Pisirme sirasinda kap1 acilmasi uyarisi

Burada, pisirme islemi sirasinda pisirme kabininin kapisi gereginden uzun siire agik kaldiginda bir uyarn sesinin
verilmesini ayarlayabilirsiniz.

1. Dugmeye basin: Tehlike 1. seviye
2. Dugmeye basin: Tehlike 2. seviye
3. 0-180 saniyelik dlcekte slreyi ayarlayin.

13.5.8 Uzaktan kumanda

Bu fonksiyon Combi-Duo’larda alt tinite ekraninmin Ust Unite ekranina aktariimasina ve alt tinitenin rahathkla st
Uinitenin ekranmindan kullamimasina olanak saglar.

Unutmayin: Combi-Duo’nun her iki Gnitesinin ayarlarnni yapin.
v Pisirme sistemiler bir ag kablosuyla birbirine baghdir Unitelerin aga baglanmasi [> 87].
1. Dugmeye basin: £} Unite ad
2. Benzersiz bir Uinite ad1 girin ve klavyedeki enter tusuna basin.
> Girisiniz otomatik olarak devrahnir.
Digmeye basin: £, Unite rengi
4. Unitenin ekranda tammlanacagi rengi secin.
> Girisiniz otomatik olarak devrahnir.
5. Fonksiyonu etkinlestirmek icin su diigmeye dokunun: %y Uzaktan kumanda AGIK
> Digmeye basind 2, uzaktan kontrol edilecek pisirme sisteminin IP adresini girmek igin.
> Alt satirda su sembol gosterilir: ¥,
6. Uniteler arasinda ileri geri gitmek icin su digmeye basin: ¥,

>> Ekran ayarlanan lnite rengiyle gerceve icine ahnir.

13.6 Pisirme

1. Dugmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: fEg Pisirme
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Ana lilke mutfag

Birincil tlke mutfaklarinda kiltiirel yeme ahskanhklar akilh pisirme siireglerine aktanhr. Bu akilh pisirme
slireclerinin pisirme parametreleri, bu yeme aliskanhklanni yansitir ve yemekler, ilgili tilke veya bélgedeki
misafirlerin bekledigi sekilde hazirlamr. Sadece yerel mutfaklar degil diinyanin biitliin mutfaklarin uygulamaya
koyabilirsiniz. Bu ayar, ayarlanan dilden bagimsizdir.

1. Dugmeye basin: €9 Birincil iilke mutfag
2. Listenin iginde gezinin ve istediginiz birincil Glke mutfagini secin.

>> Ulke mutfagi hemen devrahmr. iCookingSuite'de {ilke mutfagina uygun akilli pisirme siiregleri gériintilenir.
Akilh pisirme slireglerinin pisirme parametreleri, pisirme sireleri ve merkez sicakhklan kiltiirel yeme
ahskanhklarina uyarlanmistir.

Ikinci Gilke mutfag

Birincil tilke mutfagina ek olarak ikincil tilke mutfagi eklenebilir. Bu sekilde 2 (ilkenin tipik yemeklerini ayn1 zamanda
hazirlayabilirsiniz. Bu 6rnedin restoramnizda baska bir tilke mutfagina 6zgti, 6zel bir haftahk meni sunmak
istediginizde avantajhdir.

1. Digmeye basin: & ikincil iilke mutfag:
2. Listeninicinde gezinin ve istediginiz ikincil tlke mutfagin segin.

>> Ulke mutfagi hemen devrahnir. iCookingSuite'te ikincil iilke mutfagimn ek akill pisirme siirecleri gériintiilenir
ve @9 ile isaretlenir. Pisirme parametrelerinin ayarlarina hala birincil iilke mutfagi [> 76] etki eder.

ilave cahsma siiresi

1. Dugmeye basin:i%, yogunlastirma davlumbazinin ilave cahsma siiresini ayarlamak icin.

>> Simdi ilave ¢alisma siresinin kag dakika olmas1 gerektigini ayarlayabilirsiniz.

Sensor 6lciim degeri

Kesin sensor olciim dederi °C olarak gosterilir.

Pisirme siiresi formati

1. Dilgmeye basin: £+, pisirme siliresi formatim uyarlamak igin.

>> Simdi pisirme formatin1 otomatik olarak, h:m veya m:s olarak ayarlayabilirsiniz.

A la carte tabak agirhg

Finishing'e baslamadan 6nce bos tabak agirliginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla iCombi Pro
pisirme adimlanni, ideal Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde uyarlar. Bu konuda
daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: A la carte tabak agirhginin ayarlanmasi [ 51]

Banket tabak agirhg

Finishing'e baslamadan 6nce bos tabak agirhidinin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla iCombi Pro
pisirme adimlanin, ideal Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde uyarlar. Bu konuda
daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Banket tabagi agirhgimin ayarlanmasi [ 517]

Raf sayisi
Burada iProductionManager’de kag rafin kullanilacagini ayarlayabilirsiniz.

1. Diigmeye basin: BL Raf sayis1
2. Skalada istenen degeri O - 10 arasinda segin.

>> Ayarlar hemen devralinir.

Raflann sirasi

Burada raflarin iProductionManager'de artan veya azalan sirada mi gésterilecegini ayarlayabilirsiniz.
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1. Raflan artan siralamada gdstermek igin diigmeye basin: - 123
2. Raflan azalan siralamada géstermek igin digmeye basin: ®- 321

>> Ayarlar hemen devralinir.

iProductionManager sisteminde manuel programlarda asin yiiklenme

Burada, iProductionManager sisteminde manuel programlarda pisirme islemi sirasinda pisirme kabininin kapisi
acihip enerji diislisy, secilen ayarla pisirme sonucuna erisilemeyecek kadar fazla oldugunda pisirme siresinin
uzatilmasini ayarlayabilirsiniz.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek icin su digmeye dokunun: iProductionManager sisteminde manuel programlarda
asin yiliklenme ON

Ortam bekleme siiresi

Burada iProductionManager ile yemek hazirlamayacaginiz zaman pisirme haznesindeki iklimin ne kadar stire
boyunca tutulmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz.

1. Digmeye basin: @, Ortam bekleme siiresi
2. Skalada istenen degeri segin.

>> Bekleme stiresi hemen uyarlanir.

Daha kisa bekleme siiresi ile enerji tasarrufu saglarsimz.

iProductionManager 3D

Burada iProductionManager’de raflara iki tepsi yliklemek istediginizi ayarlayabilirsiniz. Her tepsi birbirinden ayn
olarak denetlenir. En fazla 12 rafin gosterilebilecegine liitfen dikkat edin.
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1. Fonksiyonu etkinlestirmek icin diigmeye basin: ACIK

>> Ayarlar hemen devrahinir.

13.7 Temizlik
1. Dugmeye basin: ¢

2. Diugmeye basin: (+ Temizlik

13.7.1  Zorunlu temizleme

Burada ne kadar siire sonra {initenin temizlenmesi icin uyarnlmamz gerektigini ayarlayabilirsiniz. Uniteyi ancak
temizlik yapildiktan sonra tekrar kullanabilirsiniz. Vardiyal isletimde temizlik ve hijyen yénetmeliklerine uyulmasinm
saglayabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: Zorunlu temizleme [} 94]

13.7.2  Temizlik plan

Burada haftanin hangi glnlerinde zorunlu temizlik yapilmasinin gerektigini ayarlayabilirsiniz. Vardiyah isletimde
temizlik ve hijyen yénetmeliklerine uyulmasini saglayabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya
bakin: Temizlik plani [» 95]

13.8 Veri yénetimi
Veri yénetimi fonksiyonlan sadece Unitenize bir USB bellek bagladigimzda kullanilabilir.
1. Digmeye basin: ¢
2. Dugmeye basin: =, Veri yonetimi
Su ayarlan uyarlayabilirsiniz:
= Tam verileri disa aktarma [» 78]
= Pisirme programlari [» 79]
= Kullamai profili [» 79]
= Kullamci resimleri [» 79]
= Kullama bilgileri: Timind sil [> 80]
= Temel pisirme sistemi ayarlari [> 80]
= HACCP verileri [» 80]
= Servis [P 81]

13.8.1 Tiim verileri disa aktarma

v Uniteye bir USB bellek taktimz.
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1. Dilgmeye basin:®™Tim verileri disa aktarma

>> Artik tiim verileri bir USB bellege aktarabilirsiniz.

13.8.2 Pisirme programlan

Burada olusturdugunuz tiim programlan disa aktarabilir, ige aktarabilir veya silebilirsiniz.

Disa program aktar

v Programlama modunda programlan olusturdunuz.
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.

1. Dulgmeye basin: &= Disa program aktar

>> Kayith programlar USB bellege kaydedilir.

ice program aktar
1. Dnsa aktarilmis programlan iceren USB belledini Giniteye baglayin.
2. Digmeye basin: > ice program aktar

>> Kayith programlar ice aktarihir ve program modunda gosterilir.

Programlar: Kendiminkilerin hepsini sil
Burada olusturdugunuz tiim programlan silebilirsiniz.
1. Digmeye basin: &
> Programlan gercekten silmek isteyip istemediginiz sorulur.
2. lslemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Birileti tim programlann silindigini teyit eder.
13.8.3  Kullama profili

Disa profil aktar

v Profiller olusturdunuz.

v Uniteye bir USB bellek taktiniz.

1. Dugmeye basin: = Disa profil aktar

>> Kayith programlar USB bellege kaydedilir.

ice profil aktar
1. Disa aktanlmis programlan iceren USB bellegini Giniteye baglayin.
2. Diigmeye basin: 5= ice profil aktar

>> Kayith profiller ice aktanihr ve kullanici yénetimi alaninda gdsterilir.

Biitiin 6zel profilleri sil
Burada olusturdugunuz tiim profilleri silebilirsiniz. Onceden ayarlanan profiller bu sirada silinmez.
1. Dilgmeye basin: Biitiin 6zel profilleri sil
> Profilleri gercekten silmek isteyip istemediginiz sorulur.
2. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Bir ileti tim 6zel profillerin silindigini teyit eder.

13.8.4 Kullanici resimleri

Burada, programlara ve rlin sepetlerine atamak istediginiz bitlin resimleri ige veya disa aktarabilirsiniz. Resimlerin
su sartlara uymasi gerekir:
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= Dosya tiri: PNG

= Renk derinligi: 3 x 8 bit

= Resim boyutu: 130 x 130 px
= Dosya boyutu: maks. 50 kb

ice resim aktar

1. Resimleri bir USB bellekte, userpix adh bir klasére kaydedin.
2. USB bellegi liniteye takin.

3. Digmeye basin: %= Disa resim aktar

>> Kaydedilen resimler ice aktanhr.

Disa resim aktar

v lce aktardigimz resimler var.

v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Digmeye basin: &= Disa resim aktar

>> Kayith resimler USB bellege kaydedilir.

Biitiin 6zel resimleri sil
Burada ice aktardigimz tim resimleri silebilirsiniz.
1. Digmeye basin: Kendi tiim resimlerini sil
> Resimlerin gergekten silinip silinmeyecegi sorulur.
2. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Bir ileti tim 6zel profillerin silindigini teyit eder.

13.8.5 Kullama bilgileri: Timiinii sil
1. Digmeye basin: JF Kullama bilgileri: Tiimiinii sil.
> Verilerin gercekten silinip silinmeyecedi sorulur.
2. Digmeye basin:«/
> Bir mesaj, tim kullanici verilerinizin - pisirme programlari, kullanici profilleri, resimler ve kullamc ayarlan -
silindigini onaylar.

13.8.6 Temel pisirme sistemi ayarlan

Temel linite ayarlari: Timiini disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Digmeye basin: & Temel pisirme sistemi ayarlar: Tiim{inii disa aktar

>> Unitenin temel ayarlari USB bellege kaydedilir.

Unite ayarlarim ice aktar
1. Dnsa aktarilmis Ginitenin temel ayarlanni iceren USB bellegini tiniteye baglayin.
2. Dugmeye basin: = Temel pisirme sistemi ayarlan: Tiimiinii ige aktar

>> Unitenin temel ayarlan ice aktarihr.

13.8.7 HACCP verileri

Burada Unite tarafindan kaydedilen tiim HACCP verileri bir USB belleginde disa aktanlabilir. HACCP verilerini
ayrica otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarabilirsiniz.

v Uniteye bir USB bellek taktimz.
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1. Diigmeye basin: = HACCP verileri: Tlimiinii disa aktar

>> HACCP verileri USB bellegine kaydedilir.

HACCP verileri: Periyot lizerinden disa aktar

v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Diigmeye basin: & HACCP verileri: Siire zarfi izerinden disa aktar
2. istediginiz siire zarfim secin ve "Disa aktar" diigmesine basin.

>> Secilen siire zarfindaki HACCP verileri USB bellege kaydedilir.

13.8.8 Servis

Gelistirici glinliikleri: Timiinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.
1. Dugmeye basin: = Gelistirici glinliikleri: Tlimiinii disa aktar

>> Artik gelistirici guinliikleri bir USB bellege indirilir.

Gelistirici glinliikleri: Siire zarfi lizerinden disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.
1. Dilgmeye basin: = Gelistirici giinliikleri: Siire zarfi (izerinden disa aktar

>> Simdi, belirli bir stire zarfindaki gelistirici glinlikleri indirebilirsiniz.

Servis raporu: Tiimiinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.
1. Diigmeye basin:=>Servis raporu: Tiimiinii disa aktar

>> Simdi servis raporlarn bir USB bellege indirilir.

Hata istatistigi protokoliinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Digmeye basin: s Hata istatistigi protokoliinii USB bellegine kopyala

>> Hata istatistigi protokoli USB bellegine kaydedilir.

13.9 Ag ayarlan
1. Digmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: 35 Ag ayarlan
Unitenizi bir WLAN agina nasil baglayacaginiz asagida agiklanmistir: WLAN baglantist olustur [> 88]

Unitenizi aga nasil baglayacaginmz asagida aciklanmistir: Ag baglantisi olustur [ 89]

Ag asistanim baslatma
Ag asistan1 ag ayarlarim yaparken size destek olur.
1. Dugmeye basin: £: Ag asistanim baslatma

> Simdi size ag ayarlaninin desteklenip desteklenmeyecedi sorulur. Ya WIFI baglantisinda ya da LAN
baglantisinda destek alabilirsiniz.

2. Dugmeye basin: |2, DHCP etkin: OFF, asagidaki ag ayarlarini diizenleyebilmek igin:
= |P adresi
= P ag gegidi

= |P ag maskesi
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DNS 1

= MAC adresi

1.

Digmeye basin: |2, DHCP etkin: ON, asagidaki ag ayarlarim diizenleyebilmek igin:

= MAC adresi

Kullama profili

Kullamailan profillerde birlestirebilir ve bu profillere erisim yetkileri atayabilirsiniz. Standart olarak tnitenize

silinemeyen bir profil atanmistir. En cok 10 profil daha ekleyebilirsiniz.

1.
2.

Digmeye basin: ¢°

Diigmeye basin: ;. Kullamai profili

Nasil profil olusturulacagim, degistirilecedini ve diger cihazlara nasil aktanlacagini burada bulabilirsiniz: Profil ve
yetki yénetimi

Profili etkinlestir

v

1.
2.
3.
4,

>> Profil hemen etkinlestirilir.

Bir profil olusturdunuz. Bunun icin bkz. Yeni profil olustur
Digmeye basin: ;. Profili etkinlestir

istediginiz profili secin.

Profil igin bir parola belirlediyseniz bu parolay girin.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ~/

>> Baslangig ekranini agarsaniz etkin profil gosterilir. Birgok profilin gosterilmesi halinde listeyi kaydirabilirsiniz.

Yeni bir profil olusturmak icin su diigmeye basin: +

Profili diizenle

v

1.

Bir profil olusturdunuz.

Digmeye basin: ;.- Profili diizenle

> Simdi dlizenlenecek olan bir profil segebilirsiniz.

Bir profil segtikten sonra asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:

Profil ayarlan

1.

Digmeye basin: ;o Profil ayarlan.

>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
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Profil adim degistir

= ... Profil parolasini degistir

.. Dili degistir

s Profil tipini degistirme TALIMAT! Profil tipi sadece ana kullanic1 tarafindan degistirilebilir.

= . Birincil ilke mutfagim degistir

< Ikincil Gilke mutfagim degistir

. Profili sil

-« Sik kullanilanlar harig tiim 6geleri gizle acilabilir veya kapatilabilir.

Menii cubugunu uyarlama
Bu secenek ile menl cubugunu isteklerinize gére uyarlayabilirsiniz.
1. Digmeye basin: ll Menii cubugunu uyarlama
>> Asagidaki ayarlar yapilabilir:
= = Baslangig ekram gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= ¥E Manuel isletim modlan gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= [ iCookingSuite gériintllenebilir veya gizlenebilir.
= B iProductionManager gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= (% Programlama modu gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

= (¢+ iCareSystem gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

Ekran olusturma ve diizenleme

1. Dugmeye basin:ON veya OFF, secenek I : Ekran olusturma ve diizenleme, Yeni ekran olustur [» 85]
secenedini etkinlestirmek veya devre dis1 birakmak igin.

En alt satiri uyarla

1. Dugmeye basin: M Alt Bilgiyi uyarla.

>> Simdi, ? pisirme sistemindeki yardimin alt bilgide gosterilmesini veya gizlenmesini ayarlayabilirsiniz.

Profil degistirme

1. Diugmeye basin:ON veya OFF, Degistir secenedi 3z, bir profili degistirme imkanini etkinlestirmek veya devre
dis1 birakmak igin.

1. Digmeye basin: &2 iCookingSuite
>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
= === Parametre yetkileri. Burada kumanda edilebilir veya gériinmez arasinda secim yapabilirsiniz.
= @ Nem gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= ] Pisirme kabini sicakh@ gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= & Merkez sicakhgi gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

= E Kokpit bashk satin goriintiilenebilir veya gizlenebilir.

iProductionManager
1. Dugmeye basin: B iProductionManager
>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
= & Piiskiirtme buhar goriintiilenebilir veya gizlenebilir.

= [ Regete tahtasim diizenle goériintllenebilir veya gizlenebilir.
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< Planlamalar goriintiilenebilir veya gizlenebilir.

<2 Manuel regete tahtasi goriintiilenebilir veya gizlenebilir.

¢ Siireli recete gorintilenebilir veya gizlenebilir.

(%) Enerji optimizasyonu gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

© Zaman optimizasyonu goérintilenebilir veya gizlenebilir.

=% Planlama bosluklarin kapat goériintiilenebilir veya gizlenebilir.
Konumlandirma yardim gériintilenebilir veya gizlenebilir.

54 Onisitma gorintiilenebilir veya gizlenebilir.

@ Receteleri kopyala goriintilenebilir veya gizlenebilir.

Bu konuda ayrica bkz.

Profil ekle [» 84]

Profil ekle

Burada yeni bir profil ekleyebilirsiniz.

1.

Digmeye basin: ;. Profil ekle

>> Simdi yeni bir profil ekleyebilirsiniz.

1.

2.

Diigmeye basin: :, mevcut bir profilden, zaten var olan bir profilden bir profil olusturmak igin. Artik yeni
eklenen profil icin tim ayarlan .- Profili diizenle [> 82] men( secenedi altinda yapabilirsiniz.

Digmeye basin: ;, bir profil sablonundan, bir profil sablonuna dayali yeni bir profil olusturmak icin.

Ekram diizenle

v

1.

o u ~ W N

Yeni bir ekran olusturdunuz.

Digmeye basin: # Ekram diizenle

Meni ¢qubugunun fonksiyonlan ve akilh yardima fonksiyonlar gériintilenir.
istediginiz digmeye dokunun.

Mevcut biitiin fonksiyonlar goriintilenir.

«<=Manuel pisirme alaninda¢$ Buhar, 4Z buharla kuru hava kombinasyonu ve = kuru hava isletim
modlarni segebilirsiniz.

£ iCookingSuite alaninda biitiin akilh pisirme siiregleri yer ahr.

(%7 Programlama modu alaninda biitiin manuel ve akill programlar, ayrica iiriin sepetleri yer alir. Hentiz hic
program veya Uriin sepeti olusturmadiysamz bu bélim bos olur.

(@+iCareSystem alaninda biitiin temizlik modlan [> 92] ve temizlik programlan [» 92] yer alir.
Ekrana atamak istediginiz her fonksiyona basin.

Fonksiyon, 7 1 ile isaretlenir.

Ekranmin fonksiyon kapsamini kontrol etmek igin, su diigmeye basin: 7

Ekran mendisiinden bir fonksiyonu kaldirmak icin, su digmeye basin: {ij

Ekran mendisiine bir isim vermek igin su digmeye basin:#'

Bir ad girin.

Ekran mendisiinii kaydetmek icin su diigmeye basin:=)

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

-—

Ekran menustini bir profile atamak igin, su diigmeye basin: - Profili diizenle
istediginiz profili secin.

Diigmeye basin: ll Menii qubugunu uyarlama
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4. Ekran menusiniin arkasinda su digmeye basin: ACIK
5. Kullama profillerine genel bakisa geri dénmek igin simge cubugundaki ;.- simgesine dokunun.

>> Profili etkinlestirdiginizde [» 82] yeni ekran menisi, meni cubugunda goriintdlenir.

13.10.5 Yeni ekran olustur

Bir MyDisplay mentisi olusturdunuz.

Digmeye basin: MyDisplay meniisiinii diizenleme

istediginiz MyDisplay meniisiinii secin.

MyDisplay menustiine eklemek veya kaldirmak istediginiz her fonksiyona dokunun.
MyDisplay meniisiiniin adini degistirmek icin, su diigmeye dokunun: #'

Bir ad girin.

Yaptiginiz degisiklikleri kaydetmek icin su diigmeye dokunun: 5

N o v s wNn =g

MyDisplay mentisiinii silmek icin, su diigmeye dokunun: {ij
> Ogenin gercekten silinip silinmeyecegi sorulur.

8. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

13.11 Servis
1. Digmeye basin: ¢

2. Diugmeye basin: < Servis
Su bilgiler mevcut:
= Pisirme sistemi tipi/yazihm siirimii hakkinda bilgiler L,
= Seri numarasi hakkinda bilgiler L),
= Cagn merkezi - Asc1 [» 101] /2
= Cagn merkezi - Servis [» 101] &/
= Servis seviyesi »
Bu fonksiyonu sadece RATIONAL servis ortaklar kullanabilir.

= Yazihim giincelleme bilgileri [» 851 &4

= Kurulu yazihm striimdi [» 85]
= Son 14 giine ait servis mesajlar ,*

= Acik kaynak lisanslan .

13.11.1 Yazihm giincelleme bilgileri

Unitenizde hangi yazihm siiriminiin kurulu olduguna buradan bakabilirsiniz. Unitenizi ConnectedCooking ile
bagladiysamz ve Yazihm giincellemelerini otomatik olarak indir fonksiyonunu etkinlestirdiyseniz yazihm
glincellemelerini otomatik olarak kullanabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: Yazihm
glincellemesini otomatik olarak yurt [» 90] Bir yaziim glincellemesi mevcutsa, glincel yazilim strimi gosterilir
ve Kurulumu baslat digmesi etkindir.

1. Diigmeye basin: Kurulumu baslat

>> Yazihm glincellemesi yurutdlir ve Unite yeniden baslatilir.

13.11.2 Kurulu yazihm siriimii

Kurulu yazihm siirimiine ve kurulu yardimci paketlere iliskin tlim bilgileri burada bulabilirsiniz.

13.12 ConnectedCooking
1. Dugmeye basin: ¢
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2. Diigmeye basin: < ConnectedCooking

Pisirme sisteminizi ConnectedCooking'e nasil baglayacaginiz1 ve hangi fonksiyonlan kullanabileceginizi burada
bulabilirsiniz: ConnectedCooking [» 89]

Pisirme sisteminiz ConnectedCooking'e baghysa asagidaki ayar seceneklerine sahipsiniz.

Otomatik baglanma

Pisirme sisteminizin ag baglantis1 kaybolacak olursa, baglanti tekrar kurulduktan sonra cihazimz otomatik olarak
ConnectedCooking'e baglanir. Bunu istemiyorsanmiz, bu fonksiyonu devre disi birakabilirsiniz.

1. Digmeye basin: 2. ON veya OFF
>> OFF tusuna bastiginizda cihazimz ConnectedCooking baglantisin1 keser. ON diigmesine bastigimzda cihaziniz

otomatik olarak tekrar ConnectedCooking'e baglanir.

Oturumu kapat

istediginiz zaman ConnectedCooking oturumunu kapatabilirsiniz. Baglanti ayrintilan silinir. Pisirme sistemini tekrar
ConnectedCooking'e baglamak istediginizde pisirme sistemini yeniden kayit etmeniz gerekir.

1. Digmeye basin: €]

>> ConnectedCooking'den ¢ikmak isteyip istemediginiz sorulur. Bunu onayladiginizda cihazimzin
ConnectedCooking oturumu hemen kapatihr.

Otomatik zaman senkronizasyonu

1. Digmeye basin: & ON veya OFF

>> OFF tusuna bastiginizda otomatik zaman senkronizasyonu gerceklesmez. ON tusuna basarsaniz, otomatik
zaman senkronizasyonu gerceklesir.

HACCP verilerini otomatik olarak aktar

1. Dugmeye basin:=* ON veya OFF

>> OFF tusuna bastiginizda cihazimz HACCP verilerini otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarmaz. ON tusuna
bastigimzda cihaz, HACCP verilerini otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarir.

Uzaktan erisim

1. Dugmeye basini[? ON veya OFF

>> OFF tusuna basildiginda uzaktan erisim kullanilamaz. ON tusuna bastigimzda cihazimz ConnectedCooking ile
uzaktan kontroll mimkdndiir.

Yazihm giincellemesi

1. Digmeye basin: © ON veya OFF

>> OFF tusuna basildiginda yazilim giincellemeleri otomatik olarak yapilmaz. ON tusuna bastiinizda yazihm
gtlincellemeleri otomatik olarak yapilr.
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14 Mutfak yonetimi
14.1 Hijyen yonetimi

14.1.1 Kaydedilen HACCP verileri
Her partide su HACCP verileri kaydedilir:

= Parti numarasi

= Unite tipi

= Seri numarasi

= Yazihm ve yardim strimu

= Tarih ve saat

= Temizleme programi

= El dusunun yikanmasi

= Pisirme haznesi sicakhg

= Merkez sicakhigi nominal degeri

= Olciilen merkez sicakh@

= Sire (hh:mm:ss)

= Sicakhk birimi

= Enerji optimizasyon sistemi baglantisi.
= Pigirme sirecinin adi ve kimligi

= Pisirme haznesi kapisinin agilmasi/kapatiimasi
= sletim modu degisikligi

= Otomatik temizlik

14.1.2 HACCP verilerini disa aktar

HACCRP verileri, maksimum kullanimda 14 giin boyunca cihazda saklanir. Bu siire zarfinda verileri indirebilirsiniz. Bu
konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: HACCP verilerini disa aktarma. [> 80] Buna gére daha kisa
kullanim stiresinde daha uzun bir periyot kullanilabilir.

14.1.3 HACCP verilerinin otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasi

Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysaniz, bir pisirme siireci tamamlandiginda HACCP verilerinin
otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasini saglayabilirsiniz.

v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladimz [» 89].

1. Dugmeye basin: g

2. Diigmeye basin: <C ConnectedCooking

3. HACCP verilerini otomatik olarak aktar seceneginin yanindaki su diigmeye basin: «.=* ACIK

>> Artik, bir pisirme siireci tamamlandiginda HACCP verileri otomatik olarak aktanhr. Verileri
connectedcooking.com adresinden veya ConnectedCooking uygulamasindan gériintileyebilirsiniz.

14.2 Unitelerin aga baglanmas:
Uniteleri aga baglarsamz su secenekleriniz vardir:
= Combi-Duo kurulumunun her iki {initesini sadece tek bir tinitede kumanda edin.
= Uniteleri ConnectesCooking ile baglayin.

Uniteleri bir Combi-Duo kurulumuna baglamak icin liitfen RATIONAL servis ortagimza basvurun.
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14.2.1

14.2.2
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WLAN baglantisi olustur

Uniteyi, bir web sitesi {izerinden oturum agmamz gereken bir WLAN agina baglamak isterseniz WLAN baglantisi
kurulamaz.

1.

2
3.
4

9.

Digmeye basin: °

Digmeye basin: ;5 Ag

Fonksiyonu etkinlestirmek icin diigmeye basin: == AGIK
Diigmeye basin: = WLAN

Kullanilabilecek tim WLAN aglarinin listesi gériintilenir. WLAN aglan, sinyal glicline gére azalan sirada
listelenir.

istediginiz WLAN agin secin.

WLAN agimn parolasim girmek icin yénlendirilirsiniz.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ~/

Baglanti basarh bir sekilde kuruldugunda alt satirda su sembol belirir: 2=

WLAN ag1, mevcut WLAN aglarinin listesinde ilk sirada gosterilir.

Baglanti aynntilanni goérintilemek icin, WLAN agimin yanindaki su digmeye basin: V

Baglantiy1 kesmek igin, baglanti ayrintilarinda su diigmeye basin: Ayir

>> WLAN aginin adi, WLAN alaninda gérintilenir.

Ag kablosunu baglama

Unite seri olarak bir ag baglantistyla donatilmstir. Unitenizi aga baglamak ve Giniteyi tiim taraflardan sigrayan suya
kars1 korumak icin su 6zelliklere sahip bir ag kablosu kullanin:

= [Kategori 6 ag kablosu

= Maksimum fis uzunlugu 45 mm

= Fiscap1 18,5 mm

= Kablo ¢ap15,5-7,5mm

1.
2.
3.
4,

/\ DIKKAT

Ag baglantisinin etrafindaki fonksiyonel parcalarn 1sis1 60 °C'nin istiinde olabilir

Ag kablosunu su anda veya az énce kullanilan bir (initeye baglarken yanabilirsiniz.

1. Ag kablosunu baglamadan énce linitenin sogumasini bekleyin.

Koruyucu kapagi vidalanini agarak gikann.
Koruyucu kapagin miinferit parcalarim ag kablosuna gegirin.
Ag kablosunu ag baglantisina takin.

Koruyucu kapagi vidalayin.
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14.2.3 Ag baglantisi olusturma

v Ag baglantisi igin tlim veriler mevcut.

-—

Diigmeye basin: ¢

Diigmeye basin: ;'; Ag ayarlan
Digmeye basin: “x LAN
Digmeye basin: | P IP ag

IP adresini girin.

Digmeye basin: | P IP ag gegidi
IP ag gecidinin adresini girin.

Digmeye basin: | P IP ag maskesi

© © N O U A~ W N

IP ag maskesini girin.

Y
o

. Ag yapilandirmasim bir sunucu Gzerinden istemcilere atamak igin DHCP'yi etkinlestirin. Digmeye basin: | 2,
ACIK

> [P adresi, ag gecidi ve DNS simdi otomatik olarak yapilandirlir.

11. Diigmeye basin: 2. DNS 1 (tercih edilen)

12. DNS sunucusunun adresini girin.

14.3 ConnectedCooking

ConnectedCooking, RATIONAL'1n en modern a§ baglanti ¢ézimidir. ister tek ister birden fazla RATIONAL
initeniz olsun, ConnectedCooking size yepyeni ve rahat uygulama olanaklan sunar. Bunun i¢in yapmaniz gereken
tek sey, RATIONAL (initenizi bir aga baglamak ve connectedcooking.com adresinden kaydetmektir.

ConnectedCooking'de online durum, temizlik detaylan, isletim istatistigi ve HACCP talimatlarina uyulup
uyulmadigi gosterilir. Aynca size asagidaki 6zellikler sunulmaktadir:

= Bilgi mesajlan

Yikleme, tamamlanma veya servis uyansi gibi islemler hakkinda gercek zamanh olarak butun bilgiler,
istediginiz yere otomatik olarak génderilir.

= Pisirme siire¢lerinin aktarimi ve yénetimi

Denenmis pisirme siireglerini otomatik olarak isletmenizin tlim Unitelerine aktarn.
= Otomatik yazihm giincellemeleri

Yazihm giincellemeleri size daima (icretsiz ve otomatik olarak sunulur.

Aynca connectedcooking.com adresinde kapsamli regete kitapliklan, profesyonellerimiz tarafindan sunulan ipuclan
ve Oneriler ve ayrica ¢ok sayida uygulama videosu bulabilirsiniz.

14.3.1 Uniteyi ConnectesCooking ile baglama
Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysamz asagidaki 6zellikleri kullanabilirsiniz:
= HACCP verilerinin otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasi [» 871]

= Servis verilerini otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarma [» 101]

Bir ag baglantis1 olusturdunuz.

< <

connectedcooking.com adresinde kayit yaptirdimz.
Digmeye basin: ¢°
Digmeye basin: ConnectedCooking

Baglan secenedinin yanindaki su diigmeye dokunun: Kaydol

A w2

Kayit verilerinizi girin veya QR kodu ile kayit islemini segin.

> [isa bir bekleme siiresinden sonra dokuz haneli bir PIN ve bir QR kodu gésterilir. Akill telefonunuz yoksa
www.connectedcooking.com sitesinden kayit yaptirabilirsiniz. Akilh telefonunuz varsa QR kodunu
taratabilirsiniz.
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Akalh telefon olmadan kayit

PIN kodunu not edin.

www.connectedcooking.com adresinde kayit yaptirin.
Su simgeyi tiklatin: Unite yénetimi

Su sikki secin: Unitelere genel bakis

Su simgeyi tiklatin: + isaretli kirrmzi daire

Adh alanina bir Ginite adi girin.

N o u s~ WN =

Etkinlestirme anahtar alanina, linitede goértiintilenen PIN kodunu girin.
>> [isa siire sonra linite, ConnectedCooking sisteminin Uinitelere genel bakis ekraninda gériintilenir.
>> Ekranda, Ginitenin ConnectedCooking sunucusuna baglanmis oldugu gésterilir. Alt satirda su sembol belirir: «

>> Size, Unitenin basarih sekilde kaydedildigini onaylayan bir e-posta génderilir.

Akalh telefon ile kayit

v Akilh telefonunuza QR kodlanni tarayabilecediniz bir uygulama kurdunuz.
v ConnectedCooking uygulamasini akilh telefonunuza kurdunuz.

1. QR kodunu tarayin.

>>

>> [isa siire sonra linitede, tinitenin ConnectedCooking sunucusuna baglanmis oldugu goésterilir. Alt satirda su
sembol belirir: o

>> Unite, ConnectedCooking sisteminin {initelere genel bakis ekramnda gériintilenir.

>> Size, Uinitenin basarih sekilde kaydedildigini onaylayan bir e-posta génderilir.
144 Yazihm giincellemesi yapma

ConnectedCooking lizerinden otomatik yazihm giincellemesi
v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiniz.
1. Dugmeye basin: ¢

Diigmeye basin: <<, ConnectedCooking

Yazihm giincellemelerini otomatik indir fonksiyonunu etkinlestirmek icin su diigmeye basin: 2ty ACIK

2

3

4. Digmeye basin: ¢
5. Digmeye basin: ,< Servis

6. Diigmeye basin: ik Yazihm giincelleme bilgisi
7. Dugmeye basin: Kurulumu baslat

>> Yazihm glincellemesi yurutdlir ve Unite yeniden baslatilir.

USB bellegiyle yazihm giincelleme

v Yazihm gilincellemesinin bulundugu bir USB bellegini initeye takin.
v Yazihm giincellemesinin tespit edildigine yénelik bir mesaj gésterilir.
1. Yazihm glincellemesinin yurutilmesi icin mesaji onaylayin.

>> Yazilim glincellemesi yurtdlir ve Unite yeniden baslatilir.
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15 Otomatik temizlik - iCareSystem

iCareSystem, iCombi Pro (nitesinin akilli temizlik ve kire¢ giderme sistemidir. Unitenin o siradaki kirlilik diizeyini
(( + algilar ve size hem ideal temizleme programini hem de optimum temizlik maddesi miktarim énerir.

Ekonomik mod Normal mod

Temizleme programlan

Temizleme durumu Bakim durumu

15.1 Genel giivenlik talimatlan

= Otomatik temizlikte sadece Uretici tarafindan tavsiye edilen Active Green temizlik
tabletlerini ve bakim tabletlerini kullamn.

Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Otomatik temizligi baglatmadan énce Unitenin ve bittin fonksiyon parcalarinin
sogumasin bekleyin.

Ciddi kimyasal yanik tehlikesini su sekilde énlersiniz:

= Temizlik maddeleri ve kimyasallar ciddi cilt yamklarina ve ciddi g6z hasarina neden
olur. Uniteyi temizlerken yuzlintize tam oturan bir koruyucu goézliik ve kimyasal
maddelere dayanikh eldiven takin.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme haznesinin kapisin kapal tutun. Aksi
takdirde kimyasal yaniklara yol acacak temizlik maddesi ve sicak buhar ¢ikabilir.
Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme kabininin kapisini agtiginizda, tekrar
kapatmaniz gerektigini belirten bir uyan goérinr.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda merkez sicakhk sensériniin tiniteden disan
sarkmamasina dikkat edin. Pisirme haznesinin sizdirmazhk elemani hasar gérebilir
ve kimyasal yaniga yol agcan temizlik maddesi ¢ikabilir.

= Disandan takilan merkez sicakhk sensérlerini otomatik temizlik isleminde
temizlemeyin.

» Unitede malzeme pisirmek icin {initeyi 1sitmadan énce, icindeki biitiin bakim
ardnlerini bosaltin ve kahntilarin1 temizleyin.

Temizlik maddeleriyle temasa gectiginizde dogru davrams sekli séyledir:
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= Elinizde kimyasal maddelere dayanikh koruma eldivenleri yokken temizlik
maddesine dokundugunuz veya viicudunuzun baska kisimlan Active Green temizlik
tabletlerine temas ettigi takdirde, cildinizin temas eden kisimlarin1 10 dakika
boyunca akan su altinda durulayin.

= Temizlik maddesi gbzlinlize kactig takdirde gézlerinizi 15 dakika boyunca akan su
altinda durulayin. Kontakt lensiniz varsa ¢ikartin.

= Temizlik maddesi yuttugunuz takdirde agzimzi suyla ¢alkalayin ve hemen yarim
litre su icin. Kendinizi zorla kusturmayin.

= Hemen zehir yardim merkezini arayin veya bir doktora basvurun.

15.2 Temizlik modlan

Hafif, Orta ve Yogun temizleme programlarinda su iki temizlik modunu kullanabilirsiniz:

Ekonomik mod

Bu temizlik modunu segtiginizde temizleme programlar [» 92]nda, pisirme sistemini temizlemek igin daha az
temizlik maddesi ve daha az su kullamhr. Buna karsihk temizlik programlarn, normal modda oldugundan daha uzun
surer.

Normal mod
( Bu temizlik modunu segtiginizde temizleme programlar [» 92]nda, pisirme sistemini temizlemek igin daha ¢ok
temizlik maddesi kullanihr. Buna karsihik temizlik programlan, ekonomik modda oldugundan daha kisa stirer.

15.3 Temizleme programlan

Su temizlik programlarini kullanabilirsiniz:

Program Mod Aciklamasi Temizlik maddesi
Hafif Ekonomik / Unitenin 200 °C'ye kadar kullammi = Active Green temizlik
Normal sonucunda meydana gelen hafif tabletleri

kirlenmeleri ve kireclenmeleri
gidermeye uygundur.

= Bakim tabletleri

Orta Ekonomik / Izgara veya firnnlama yapilan = Active Green temizlik
Normal pisirme sliregleri sonucunda olusan tabletleri
kirlenmeleri ve kireclenmeleri
gidermeye uygundur.

= Bakim tabletleri

Cok Ekonomik / Izgara veya firinlama yapilan = Active Green temizlik
Normal pisirme sliregleri sonucunda olusan tabletleri
guclu kirlenmeleri ve
kireclenmeleri gidermeye

= Bakim tabletleri

uygundur.

Hizh = Gu¢lu kirlenmeleri kisa stire icinde = Active Green temizlik
gidermek icin ara temizlige tabletleri
uygundur.

Bu temizlik programi, zorunlu
temizligi sifirlamaz.

Tabletsiz yikama = Suda ¢ézlinen kirlenmeleri =
gidermeye uygundur.

Bu temizlik programi, zorunlu
temizligi sifirlamaz.

Durulama = Unlu mamuller veya bugulama Balkim tabletleri
yapilan pisirme surecleri
sonucunda olusan kirecli

kirlenmeleri gidermeye uygundur.
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O iPUCU

Pisirme sisteminiz yumusak suya baghysa yumusak su salterini "yumusak su" konumuna getirin.

15.4 Temizleme ve bakim durumu

iCareSystem otomatik olarak tinitenin temizleme ve bakim durumunu algilar.

Temizleme durumu
= Gosterge yesil ise, linite temizdir.
= Gosterge san ise, Unite kirlidir. Temizlik istenene kadar Unite ile yemek hazirlamaya devam edebilirsiniz.

= Gosterge karmizi ise, Unite asin kirlidir. Hemen bir temizlik programi baslatin, fakat en geg bir dahaki sefer
temizlik yapmaniz istendiginde.

Bakim durumu
= Bakim durumu yesil ise, buhar jeneratdri kiregsizdir.

= Gosterge san ise, buhar jeneratdri hafif kireglidir

= Gosterge kirmizi ise, buhar jeneratéri asin kireclidir. Hemen bir temizlik programi baslatin, fakat en geg bir
dahaki sefer temizlik yapmamz istendiginde.

15.5 Otomatik temizligin baslatiimasi
v Tepsi rafhiklan pisirme haznesine diizgiin sekilde yerlestirilmis durumda.
v Mobil tepsi standi pisirme haznesine dlizglin sekilde yerlestirilmis durumda.

v Unitenizde istege bagh secenek olan entegre yag tahliyesi mevcutsa ya§ toplama teknesini pisirme
haznesinden gikartip ¢ikis borusunu kapatin.

1. Meni cubugundaki su digmeye basin: @+
2. istediginiz temizlik programim [» 92] segin.

> Neredeyse tiim temizleme programlarinda pisirme kabini sicakhig1 90 °C'nin tizerindeyse Cooldown fonksiyonu
otomatik olarak baslar.

3. Pisirme haznesi kapisini agin.

4. Butin kaplan ve tepsileri pisirme haznesinden ¢ikartin. AUYARI! Yanma tehlikesi! Tepsileri ve kaplan
pisirme kabininden gikartirken koruyucu eldiven giyin.

5. Ekranda gosterilen sayida Active Green temizlik tabletini ¢ikartip zemindeki tahliye stizgecine yerlestirin. A
UYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle ve balam tabletleriyle calisirken giivenli bir
sekilde korunmak icin, yiiziinliize tam oturan bir koruyucu gézliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven
takan.

Ekranda gosterilen sayida bakim tableti ambalajim acip tabletleri bakim tableti cekmecesine koyun.

Pisirme haznesi kapisinm kapatin.
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>> Otomatik temizlik islemi baslar.
>> Otomatik temizlik islemi tamamlandiginda bir sinyal sesi ¢ikar.
iPUCLARI

= Onerilen miktarda Active Green temizlik tableti kullandigimz halde otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme
haznesinde kdpiiklenme olursa bir dahaki otomatik temizlik isleminde tablet sayisim azaltmamz gerekir. Yine
de képlk birikmeye devam ediyorsa litfen RATIONAL servis partnerinize basvurun.

Bu konuda ayrica bkz.
Ek fonksiyonlar [ 44]

Otomatik temizligin iptal edilmesi
Tum otomatik temizleme programlarim istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. Digmeye basin: €5
> Temizleme isleminin gercekten iptal edilip edilmeyecedi sorulur. iptal isleminin ne kadar siirecegi gésterilir.
2. Digmeye basin:«/
> Active Green temizlik tabletlerini gikartin.

3. Pisirme haznesi kapisini agin.

4. AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle ¢ahsirken giivenli bir sekilde korunmak
icin, yiliziiniize tam oturan bir koruyucu goézliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Active Green
temizlik tabletlerini pisirme kabininden cikartip atin.

Active Green temizlik tabletlerinin kahntilarim gidermek icin, pisirme kabinini suyla durulayin.
6. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
> iptal siiresi devam eder.

> |ptal islemi tamamlandiginda, pisirme kabininde Active Green temizlik tabletlerinin artiklan olup olmadigini
kontrol etmeniz istenir.

7. Pisirme haznesi kapisini agin.
8. Pisirme haznesi kapisini kapatin.

>> Pisirme sistemi simdi tekrar kullamma hazirdir. Baslangi¢ ekram gértintulenir.

iPUCU

Otomatik temizlik islemi sirasinda elektrik kesintisi oldugu takdirde otomatik temizlik islemi kesintiye ugrar.
Tekrar elektrik geldiginde otomatik temizlik islemine devam edilir.

Zorunlu temizleme

Zorunlu temizligi etkinlestirdiyseniz belli bir siire sonra (initeyi temizlemek icin yénlendirilirsiniz. Uniteyi ancak
temizlik yapildiktan sonra tekrar kullanabilirsiniz.

1. Dugmeye basin: g

2. Digmeye basin: @+ Temizlik

3. Diigmeye basin: @* Zorunlu temizlik

4. Zorunlu temizlemeyi etkinlestirmek icin diigmeye dokunun: ON
5

Unitenin temizlenmesi igin ne kadar siire sonra uyariimak istediginizi ayarlamak igin su diigmeye dokunun:
Temizleme talebine kadar gegecek siire Liitfen burada gercekte gecen siireyi degil, isletim slresini
ayarladiginizi unutmayin.

6. Olcekte 1 — 24 saat arasinda bir deger secin.

7. Uyandan sonra temizligin kag saat ertelenebilecegini ayarlamak i¢in su dligmeye dokunun: Zorunlu
temizlemenin gecikme siiresi

8. Olcekte 1 — 24 saat arasinda bir deger secin.
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>> Alt satirda temizlemeye kadar kag isletim saatinin kaldig1 gosterilir.

15.8 Temizlik plan
Bir temizlik planinin yardimiyla haftanin hangi gtinleri zorunlu temizlik [» 94] yapilmasi gerektigini belirleyin.
1. Digmeye basin: g

Diigmeye basin: @+ Temizlik

Diigmeye basin: @+ Temizlik plam

A W

Unitenin temizleme talebinde nasil davranmasi gerektigini belirlemek icin su diigmeye dokunun: Temizlik plam
zamam

Temizlik zamanina iliskin bildirim almak istemiyorsamz su digmeye dokunun: KAPALI
Temizleme zamaninda bir uyar gdsterilmesi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: Uyari

Temizleme talebi gériintllendiginde tinitenin hemen temizlenmesi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: Zorunlu

© N o u

Temizlik planlarina genel bakis ekranina geri dénmek igin, simge cubugundaki su simgeye dokunun:
9. Haftanin, temizlik yapilacak giintinii segin.

10. Su diigmeye dokunun: ON

11. Glinun, temizlik yapilacak saatini segin.

12. Temizlik planlarina genel bakis ekranina geri dénmek igin, simge cubugundaki su simgeye dokunun:
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Bakim

Pisirme haznesinde biriken yag veya gida maddesi artiklar

Pisirme haznesini yeterli sekilde temizlemediginiz takdirde, biriken yag veya gida maddesi artiklan yiiziinden
yangin tehlikesi mevcuttur.

1. Uniteyi her giin temizleyin.

2. Artiklar alev aldign takdirde pisirme haznesi kapisini kapali tutun. Béylece ates oksijensiz kalir. Uniteyi

kapatin. Alevler yayildig1 takdirde, yanan yagi séndirmeye uygun 6zellikte bir yangin séndiriici kullamn.
Yanan yagi sondirmek icin asla su veya yangin séndurtct képik kullanmayin.

Genel giivenlik talimatlan
Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Temizlik calismalarina baslamadan énce Unitenin ve bitin fonksiyon pargalarninin
sogumasini bekleyin.

Mal kaybn, yaralanma veya élumcul kazalardan su sekilde korunursunuz:

= Otomatik temizlik islemi disinda bittin temizlik cahsmalarinda tniteyi elektrik
beslemesinden ayinn.

= Depolanan kimyasallari ne el dusuyla ne de herhangi bir siviyla temizlemeyin.

= Sadece manuel buharh pisirme modunu bile kullansamz tinitenizi her giin
temizleyin.

= Aksesuarlan, tnitenin otomatik temizlik isleminde temizlemeyin.

Bakim arahklan

Balkim arahklan Fonksiyonel parcalar
Her giin = Pisirme haznesi
= Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemam
= Pisirme haznesi kapisi
= Damlama teknesi ve tahliye kanah
= Merkez sicaklik senséri
= Aksesuarlar
= Eldusu
Haftada bir = Unitenin dis yiizeyleri
= LED kapag
= Kumanda ekran
= Plastik parcalar
Ayda bir = Buhar puskiirtme bashg

Fonksiyonel parcalann temizlik araliklanina uyularak temizlenmesi gerekir, ancak ihtiya¢ halinde daha sik da
temizlenebilir.

Bakim (iriinleri

Uygun balkaim iiriinleri

= Su fonksiyon parcalariniihik su, hafif bir bulasik deterjani ve yumusak bir bezle temizleyin:
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Unitenin dis yiizeyleri

Pisirme kabini kapisinin camm

Pisirme kabinindeki LED kapagi

Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhk elemani

Aksesuarlar 1k su, hafif bir bulagik deterjani ve yumusak bir bezle temizleyin.

Uygun olmayan bakim iiriinleri

Uniteyi, fonksiyonel parcalan ve aksesuarlan asagidaki, uygun olmayan bakim riinleriyle temizlemeyin:

Asindina ézellikteki temizlik maddeleri

Hidroklorik asit, alkalik ¢ozeltiler, slfir iceren veya oksijen tiiketen diger maddeler
Sulandinlmamis alkol, metanol veya aseton, benzol, toluol veya ksilol gibi ¢6zlicii maddeler
Firin temizleme veya 1zgara temizleme maddesi

Asindina tencere temizlik siingerleri

Temizlik teli

Tazyikli temizleyici

Keskin veya sivri aletler

16.4 Pisirme haznesi kapisinin temizlenmesi

Pisirme haznesi kapisi sizdirmazhk elemam

Cam kilitleri

LED kapaklan

Cam kilitleri

Camlarnn temizlenmesi

1.

2
3
4,
5

Pisirme kabininin kapisini, agik durumda sabitlendigi noktaya kadar acin.

Hafifce bastirarak camlann kilidini agin.

Pisirme haznesi kapisinin camlarini birer birer egin.

Pisirme kabini kapisinin camlarini 1hk su, hafif bir bulasik deterjan1 ve yumusak bir bezle temizleyin.

Pisirme haznesi kapisimin camlarimin tamamen kurumasini bekleyin.

LED kapaklarinin temizlenmesi
Pisirme haznesi kapisinin camlarim temizlerken LED kapaklarim da temizleyebilirsiniz. LED kapaklarim sadece
uygun bakim Grinleri [> 96]yle temizleyin.

LED kapag, pisirme haznesi kapisinin orta camiyla 6n cami arasinda yer alr.

v Pisirme haznesi kapisinin camlarinin kilitleri acilms durumda.

1.

LED kapagini 1k su, hafif bir bulasik deterjan1 ve yumusak bir bezle temizleyin.

2. LED kapaginin tamamen kurumasin bekleyin.
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3.

Pisirme haznesi kapisinin biitlin camlarini tekrar kilitleyin.

Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhk elemaninin temizlenmesi

Unitenizi siirekli isletimde ve 260 °C'nin iizerindeki yiiksek pisirme haznesi sicakhklarinda kullantyorsamz ve
agirhkla yagh ve jelatinli malzemeler pisiriyorsaniz pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemani cabuk eskiyebilir.
Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemaninin kullanim émrtini uzatmak icin, sizdirmazhk elemanini her giin

temizleyin.

v Pisirme haznesi kapis1 agcik durumda.

1. Pisirme kabini kapisinin sizdirmazlik elemanini 11k su, hafif bir bulasik deterjan1 ve yumusak bir bezle
temizleyin.

2. Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlik elemaninin tamamen kurumasim bekleyin.

Nemlendirme memesinin kirecinin giderilmesi

Gereken alet

= Alyan anahtan

A w2

Ll

© © N O

Uniteyi kapatin.
Sol tepsi rafhdim uzaklastinn ve hava iletim sacini, pisirme haznesinin ortasina dogru egin.
Nemlendirme memesinin somununu alyan anahtariyla sokiin (A).
Nemlendirme memesini ¢ikartin.
AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Kire¢ giderme maddesiyle ¢alhisirken giivenilir sekilde korunmak igin, agiz

maskesi ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Nemlendirme memesini kire¢ giderme sivisinin igine
koyun (B).

Nemlendirme memesini, kireci ¢éziillinceye kadar kire¢ giderme sivisinin iginde birakin.
Kireci giderilen nemlendirme memesini kire¢ giderme sivisindan ¢ikartin.
Nemlendirme memesini suyla iyice durulayin ve iyice kurumasim bekleyin.

Nemlendirme memesini, sdkerken izlediginiz siranin tersi sirayla geri takin.

Hava Filtresinin temizlenmesi

Hava filtresi diizgiin talkilmadig takdirde piiskiiren su iinitenin icine kacar

Piiskiren suya karsi her yénden koruma, ancak hava filtresi dogru sekilde takih oldugunda mimkiinddr.

1. Hava filtresini Ginitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.
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Sivri uglu nesneler kullanmayin

Hava filtresi kapagint agmak icin bicak gibi keskin nesneler kullanmayin, aksi halde filtre tutucusu zarar gorebilir.

Gereken alet
= Tornavida

& S

Tornavidayi, hava filtresi kapaginin (A) yanklarina sokun.
Hava filtresinin kapagini ¢ikartin.

Hava filtresini ¢ekip cikartin (B).

A wWwN =2

Hava filtresini bulasik makinesinde yikayin ve tamamen kurumasini bekleyin.

> Hava filtresi, bulasik makinesinde yikandiktan sonra yeterince temizlenmemisse yenisiyle degistirilmesi
gerekir.

Hava filtresi temizlendikten sonra, {initeye geri takin.

6. Hava filtresinin kapagim yerine geri takin.

16.7 El dusunun temizlenmesi
1. El' dusunun hortumunu sonuna kadar ¢ikartin ve sabit durumda tutun.
2. Yumusak bir stingerle el dusunu ve hortumunu temizleyin.

3. inatci kirec kahntilanm gidermek icin, el dusunu ve hortumunu, sulandinims yemeklik sirkeyle temizleyin.

16.8 Kumanda ekraninin temizlenmesi

ADiI(KAT! Kesilme tehlikesi! Cevirmeli merkezi ayar diigmesinin kenarlan keskindir. Cevirmeli merkezi ayar
diigmesini ve altinda kalan yiizeyleri temizlerken koruyucu eldiven takin.

1. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini, herhangi bir alet kullanmaksizin elinizle ¢ekip ¢ikartin.

Orijinal isletim kilavuzu 99 /116



16 | Bakim

16.9

16.10

100 /116

2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ve altinda kalan ylizeyleri yumusak bir bezle temizleyin.
3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini tekrar yerine takin

Cihazimz kilitlenebilen bir kumanda ekrani ile donatilmissa, kilitlenebilen kumanda ekraninin kilidini agmal ve
kumanda ekranim temizlemeden 6nce kapagi agmahisimz.

Ekram temizlemeden 6nce ekram kilitleyebilirsiniz. Bdylece, kazayla herhangi bir pisirme siirecinin baslatiimasim,
herhangi bir islem yuritilmesini veya fonksiyonlann ¢alistinlmasin énlemis olursunuz.

1. Sudiigmeye basip basih tutun: ¢°
> Birkag saniye sonra ekran kilidi etkinlesir ve su sembol gériintiilenir: g%
2. Ekranm yumusak bir bezle temizleyin.
3. Ekran kilidini agmak icin, su diigmeye basip basih tutun: g%
> Susembol goriintiilenir: g
4. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini, herhangi bir alet kullanmaksizin elinizle ¢ekip ¢ikartin.
Cevirmeli merkezi ayar digmesini ve altinda kalan yiizeyleri yumusak bir bezle temizleyin.

6. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini tekrar yerine takan.

Aksesuarlarin temizlenmesi

Otomatik temizlik sirasinda aksesuarlan cihazda birakmayin.

Otomatik temizlik sirasinda aksesuarlan kesinlikle cihazin i¢cinde birakmayin. Aksi takdirde cihazimz veya
aksesuarlanniz zarar gorebilir.

1. Temizlik islemlerine baslamadan 6nce aksesuarlarin sogumasini bekleyin.
2. Yiyecek artiklarini ve yag, nisasta ve protein katmanlarini yumusak bir bezle temizleyin.

3. Aksesuarda inatgi kirler olusmussa 1lik suyla yumusatin ve ardindan yumusak bir bezle kirlerden temizleyin.

Tahliye hattinin havalandirma borusunun temizlenmesi

Uniteniz kurulum sirasinda, binadaki mevcut bir sifona baglandiysa tahliye hattina bir havalandirma borusu
takilmistir. Su sertligi yumusak arahgindaysa veya Unite bir su yumusatma sistemine baglandiysa ve sik sik orta ve
¢ok ayanndaki temizlik programlarini kullamyorsamz temizlik sirasinda olusan képtik, havalandirma borusuna
yOnlendirilir. K&pigilin optimum sekilde tahliye edilmesini saglamak igin, havalandirma borusunu haftada bir kez
temizleyin.

1. Havalandirma borusunda kalinti kalmaksizin temizleninceye kadar icine sicak su doldurun. Suyun sicakh@ 60 °C
olmahdr.
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17 ipuclan ve yardim

17.1 Unitedeki yardim

Bu kullamim kilavuzunun yam sira tiim diinyadan ¢ok sayida uygulama érnegi, Ginitede kullamm yardimi olarak
kullanimminiza sunulmustur. Uygulama érneklerinde, akilh bir pisirme stireciyle hangi malzemeleri en iyi sekilde
hazirlayabileceginiz goriintilenir. Aynca, ylikleme miktarlar ve 6zel aksesuarlarin kullanimi hakkindaki biitiin
bilgiler géruntilenir.

Unitedeki yardim, baglama duyarhdir. Yani, her seferinde size, ekranda gériintiilenmekte olan béliime iliskin giincel
yardim igerikleri gérintilenir.

1. Digmeye basin: ?

> Yardim agihr ve uygun yardim icerigini goriintiler.

17.2 Telefonla yardim

ChefLine®

Uygulamalar veya tarifler hakkindaki sorulanniz oldugunda size telefonda danismanhk hizmeti vermeye hazinz.
Yihn 365 giini sefler arasinda hizh ve kolay iletisim. ChefLine® hattin arayin, yeter. Numarayi, pisirme kabini
kapisindaki ChefLine® cikartmasinda, ayarlarda Servis kisminda ve rational-online.com altinda bulabilirsiniz.

RATIONAL Servis Partneri

Unitelerimiz giivenilir ve uzun émiirliidir. Yine de teknik sorunlarla karsilasirsamz RATIONAL servis partnerleri size
hizh sekilde yardima olur. Garantili yedek parca temini ve hafta sonu acil yardim hizmeti de dahildir. Numarayi
Ayarlar > Servis kisminda veya rational-online.com altinda bulabilirsiniz.

17.3 Servis gerektiginde yardim

17.3.1  Servis verilerini otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarma

Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysaniz, servis verilerinin diizenli arahklarla ConnectedCooking
sistemine aktanlmasin saglayabilirsiniz.

v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladimz [» 89].

1. Dugmeye basin: ¢

2. Diigmeye basin: < ConnectedCooking

3. Servis verilerini otomatik olarak aktar seceneginin yanindaki su diigmeye basin: AGIK

>> Servis verileri artik, otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarilacaktir. Verileri
connectedcooking.com adresinden veya ConnectedCooking uygulamasindan goériintileyebilirsiniz.

17.3.2  Servis verilerinin sorgulanmasi

Servis verilerini ayarlardan agabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Servis [» 85]

174 Sorun giderme

Hata mesaj1 goruntilendiginde, yardim beklerken bu mesajlan sirikleyerek yana atip gériinttiden kaldirabilirsiniz.
Hata mesaji simge durumuna kugciliir ve yan tarafta kirmizi bir sembol olarak gésterilir. Bu sembole bastiginizda
hata mesaji tekrar normal boyutunda gériintilenir.
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b Auflauf

Litfen bitiin hata mesajlarinda RATIONAL servis partnerinizi arayin. Daima {initenizin seri numarasini ve kurulu
yazihmin stirim numarasini hazirda tutun. Bu bilgileri hata mesajindan gérebilirsiniz.

17.4.1  Buhar jeneratorii 1siticis1 hata mesajlan

Hata mesaji
Servis 10
Servis 11
Servis 12

Servis 13

Servis 20.8

Servis 28.4

Servis 42.1

Servis 43.1

Servis 46.1

Nedeni

SC otomatigi anzah.

Buhar jeneratériiniin su girisi anzah.
Su miktan élgimu hatal.

Buhar jeneratériindeki su seviyesinin
algilanmasi hatali.

Sicakhk senséri anzal.

Pisirme haznesinin sicakhk simir asildi.
Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatah.

17.4.2 Gazh iinitelerde hata mesajlan

Pisirme yapilabilir mi
Evet
Evet
Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Uniteniz gaz baglantih bir {initeyse ayrica asagidaki hata mesajlan gériintiilenebilir. Liitfen biitiin hata mesajlarinda
RATIONAL servis ortadi [» 101]nmiz1 arayin. Daima nitenizin seri numarasim hazirda tutun.

Hata mesaji

Servis 32.1

Servis 32.2

Servis 32.3
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Nedeni

Gaz brilori hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatin1 kapatin.

Gaz brilori hatah.

Gaz hattimn kapatma tertibatin kapatin.

Gaz briilori hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatim kapatin.

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Hayir
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Hata mesaj

Servis 33.1
Servis 33.2
Servis 33.3

Servis 34.32
Servis 60

17.4.3

Hata mesaij
Servis 20.1
Servis 28.1
Servis 28.2
Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6
Servis 43.3

17.4.4 Nem hata mesajlan

Hata mesaji
Servis 20.2
Servis 20.4
Servis 30
Servis 36
Servis 37
Servis 42.2
Servis 43.2

17.4.5

Hata mesaji

Servis 25

Servis 26
Servis 27
Servis 34.8

Orijinal igletim kilavuzu

Nedeni

Gaz briiléri hatal.

Gaz hattimin kapatma tertibatin kapatin.
Gaz briil6ri hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.
Gaz briiléri hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatin1 kapatin.
Dahili veri iletisimi hatah.

Atesleme kutusunun baslatilmasi hatali.

Uniteyi kapatip tekrar acin. Ayni hata yine
goruntilendigi takdirde servis ortagimzi
arayin.

Isitic1 sicak hava hata mesajlan

Nedeni

Sicakhk senséri anzal.

Buhar jeneratériiniin sicakhk simir agildi.
Pisirme haznesinin sicakhk simir agildi.
Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletisimi hatah.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Nedeni

Sicakhk senséri anzal.
Sicakhk senséri anzal.
Nem &l¢iim hatah.
Basing fark sensoéri anizah.
Basing fark sensoéri arizah.
Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

iCareSystem hata mesajlan - Temizlik

Nedeni

iCareSystem tarafindan ihtiya¢ duyulan su
miktan ¢ok azdir.

Bilyah valf agik konumunu bulamiyor.
Bilyah valf kapah konumunu bulamiyor.

Otomatik temizleme gahismiyor.

17 | ipuclan ve yardim

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Hayir

Evet

Pisirme yapilabilir mi
Hayir
Hayir
Hayir
Hayir
Hayir
Hayr

Nemlendirme fonksiyonundan
yararlanamazsiniz.

Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Pisirme yapilabilir mi
Evet
Evet
Evet
Evet
Evet
Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Pisirme yapilabilir mi

Hayir
Hayir

Evet
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Hata mesaj

Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Servis 120

Nedeni

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su tahliye pompasi arzal.
Su tahliye pompasi arzal.
Devridaim pompasi arizal.
Devridaim pompasi anzah.

Otomatik temizlik islemi sirasinda SC
pompasinda bir hata ortaya ¢ikmistir.

Otomatik temizlik islemi sirasinda su
seviyesi algilamasinda bir hata ortaya
cikmistir.

17.4.6 iCareSystem hata mesajlar - Bakim

Hata mesaji

Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 49.1
Servis 49.2

17.4.7 Bildirim merkezi

Hata mesaji
Servis 17
Servis 29
Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34.400
Servis 41

Servis 50

Servis 51

Servis 52.1

Servis 52.2

Servis 72
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Nedeni

iCareSystem tarafindan ihtiya¢ duyulan
bakim sivist miktan ¢ok azdir.

Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatah.

Nedeni
Unite tipi hatah.
Kartin sicakhgi ¢ok ytiksek.

Pisirme haznesindeki merkez sicakhk
sensoril anzah.

Pisirme haznesindeki merkez sicakhik
sensori anzal.

Dahili veri iletisimi hatah.
Dahili veri iletisimi hatah.
Dahili veri iletisimi hatah.

Nemlendirme memesi veya nemlendirme
borusu kireclenmis.

CPU’nun gercek zamanh saati
baslatilamadi. Tarih ve saati ayarlayin.

Pil anzah.

Pisirme haznesi aydinlatmasi diizgtin
cahsmiyordur.

Pisirme haznesi aydinlatmasi diizgtin
cahsmiyordur.

Bir sicakhk sensériinlin esik degeri asild1.

Pisirme yapilabilir mi

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet
Evet
Evet
Evet

Hayir

Hayir

Pisirme yapilabilir mi

Evet

Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Evet

Pisirme yapilabilir mi
Hayir
Hayir

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorind kullanamazsiniz.

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorunl kullanamazsiniz.

Evet
Evet

Evet

Nemlendirme fonksiyonundan

ya rarlanamazsimz.

Evet

Evet

Evet

Evet

Hayir
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Bakim

Asagidaki bakim cahsmalarin1 kendiniz gerceklestirebilirsiniz:
= Hava filtresinin degistiriimesi [» 105]

= Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemanmnin degistirilmesi [» 106]

Hava filtresinin degistirilmesi

Sivri uglu nesneler kullanmayin

Hava filtresi kapagint agmak icin bicak gibi keskin nesneler kullanmayin, aksi halde filtre tutucusu zarar gorebilir.

NOT

Hava filtresi diizgiin talkalmadig takdirde piiskiiren su iinitenin icine kacar

Plsktiren suya kars her yénden koruma, ancak hava filtresi dogru sekilde takili oldugunda mimkdinddr.

1. Hava filtresini initedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

NOT

Sadece kuru hava filtreleri kullanin.

Maddi hasarlan énlemek icin, degistirmeden 6nce yeni hava filtresinin kuru oldugundan emin olun.

Gereken alet

= Tornavida

Hava filtresinin degistirilmesi gerektigini belirten bir mesaj gériintilenir.
Tornavidayy, hava filtresinin yanklanna sokun.

Hava filtresinin kapagini ¢ikartin.

Hava filtresini ¢ekip ¢ikartin.

Yeni hava filtresini tGinitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

I N N R

Hava filtresinin kapagin yerine geri takin.
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18.2 Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi

Pisirme haznesi kapisini agin.

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemanini cekerek yuvasindan ¢ikartin ve atin.
Yeni sizdirmazlik elemaninin yuvaya oturacak olan kenarlarini sabunlu suyla nemlendirin.

Once sizdirmazhk elemammn kdselerini, bastirarak yuvamn késelerine takin.

ok W2

Ardindan sizdirmazhk elemanimn geri kalanini bastirarak yuvaya takin.
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19 Tasima

19.1 Unitenin tasinmasi

Unite veya Combi-Duo iinitesi cekili frenle hareket ettirildigi takdirde tekerlekler hasar gérebilir

Tekerlekler hasar gérdiiglinde (inite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.
1. Uniteyi veya Combi-Duo (initesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.

Frenler gekiliyken tekerleklerin yéniinii degistirmeye ¢ahstigimz takdirde tekerlekler hasar gorebilir

Tekerlekler hasar gérdigiinde linite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.

1. Tekerlekler Ginitenin veya tezgahin altindayken tekerleklerin yéniini degistirmek istiyorsamz dnce sabitleme
frenini gevsetip tekerleklerin yoniinii ondan sonra dedistirin.

2. Ayagimzi tekerleklere dayamayin.

/\ DIKKAT

Uniteler, esiklerin iizerinden veya egik yiizeylerden gegirilirken devrilebilir
Uniteleri iterek esiklerin Gizerinden veya egik yiizeylerden gecirirken {inite devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteleri iterek esiklerin tizerinden ve egik diizlemlerden gecirirken dikkatli olun.

/\ DIKKAT

Tekerlekli iiniteler ve Combi-Duo {initeleri tasima veya yer degistirme sirasinda devrilebilir

Uniteniz tekerlekliyse veya Combi-Duo iiniteniz tekerlekli tezgah iizerindeyse ve initeyi tasimadan veya yerini
degistirmeden 6nce frenleri bosaltmazsamz linite veya Combi-Duo Uinitesi devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteyi veya Combi-Duo {initesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.
2. Tagima iglemi bittikten sonra sabitleme frenlerini tekrar ¢ekin.

Diizgiin bir is akisin1 garanti etmek icin servis partnerinizin cihazimzi tasimasina izin verin.

Surllebilir tezgah izerindeki veya tekerlekli tiniteleri hareket ettirebilirsiniz.

v Buhar jeneratéri bosaltildi ve temizleme kutusu bosaltildi. Belirtilen her iki nokta da sadece bir servis partneri
tarafindan gerceklestirilebilir.

1. Uniteyi baska bir yere tasimadan énce iiniteyi usuliine uygun sekilde sebeke elektriginden, su ve atik su
hattindan ayirmaniz gerekir.

2. Uniteyi yeni yerine tasidiktan sonra iiniteyi tekrar usuliine uygun sekilde sebeke elektrigine, su ve atik su
hattina baglamaniz ve linitenin veya surilebilir tezgahin tekerlek frenlerini cekmeniz gerekir.
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3. Mutfak temizligi sirasinda tiniteyi biraz 6ne cekmek isterseniz linitenin veya sirilebilir tezgahin tekerlek
frenlerini gevsetin.

4. Uniteyi dikkatli sekilde &ne cekin.

Mutfak temizligi bittiginde tiniteyi tekrar dikkatle geri itin ve frenleri ¢ekin.
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20 isletim dis1 birakma ve elden cikartma

20.1 isletim di1 birakma

Uniteyi isletim dis1 birakmak istediginizde RATIONAL servis partnerinizle iletisime gegin.

20.2 Elden ¢ikartma

Eski tinitelerde geri déniistiirlilebilecek malzemeler mevcuttur. Eski liniteleri cevreyi koruyacak sekilde ve uygun
toplama sistemleri araciigiyla elden ¢ikartin.
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213

214
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Teknik veriler

Litfen ayrica, model etiketindeki teknik verilere de dikkat edin. Tip etiketi, kumanda ekraninin sol tarafinda yer alir.

Elektrik baglantih Giniteler

Agirhik (ambalajsiz) Tip 6-1/1
Agirhik (ambalajsiz) Tip 6-2/1
Agirhik (ambalajsiz) Tip 10-1/1
Agirhik (ambalajsiz) Tip 10-2/1
Koruma sinifi

Ortam sartlan

Cevreye yayilan gurulti

Standart WLAN

Frekans ve maks. verici gi¢c WLAN

Gaz baglantih liniteler

Agirhik (ambalajsiz) Tip 6-1/1
Agirhk (ambalajsiz) Tip 6-2/1
Agirhk (ambalajsiz) Tip 10-1/1
Agirhk (ambalajsiz) Tip 10-2/1
Koruma sinifi

Ortam sartlan

Standart WLAN

Frekans ve maks. verici gui¢c WLAN

Cevreye yayilan gurdltd

Tipler ve model adlan

Deger

1017 kg

157 kg

130 kg

173 kg

IPX5

10 -40°C

<60 dBA

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz /19,5 mW

Deger

115 kg

169 kg

150 kg

192 kg

IPX5

10 -40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz /19,5 mW
<65 dBA

Model etiketindeki tip tamimlan ve model adlan farkhhk gdsterir. Liitfen bu tablodaki eslestirmelere bakin.

Tip

LMxxxB
LMxxxC
LMxxxD
LMxxxE

Uygunluk

Elektrik baglantih tiniteler

Model adh

iCombi Pro 6-1/1
iCombi Pro 6-2/1
iCombi Pro 10-1/1
iCombi Pro 10-2/1

Bu Uinite, asagidaki AB direktiflerine uygundur:

= Uye devletlerin telsizli ekipmanlann piyasaya siiriilmesi hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinlmast
hakkindaki 2014,/53/AB sayih direktifi

= Makineler hakkindaki 2006,/42/AB sayih direktif

= Uye devletlerin elektromanyetik uyumluluk hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi hakkindaki

2014,/30/AB sayih direktif
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Belirli tehlikeli maddelerin elektrikli ve elektronik cihazlarda kullaniminin simirlanmasi hakkindaki, 2015,/863/
AB sayih direktifi de kapsayan 2011,/65/AB sayih direktif

Bu linite, asagidaki Avrupa normlanna uygundur:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 1717:2000

21.4.2 Gazbaglantih iiniteler

Bu Uinite, asagidaki AB direktiflerine uygundur:

Gaz halindeki yakitlarin yakilmasi konusunda, cihazlar hakkindaki (AB) 2016,/426 sayih yonetmelik

Uye devletlerin telsizli ekipmanlann piyasaya siiriilmesi hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi
hakkindaki 2014 /53 /AB sayih direktifi

Makineler hakkindaki 2006,/42/AB sayih direktif

Uye devletlerin elektromanyetik uyumluluk hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi hakkindaki
2014,/30/AB sayih direktif

Belirli tehlikeli maddelerin elektrikli ve elektronik cihazlarda kullaniminin sinirlanmasi hakkindaki, 2015,/863/
AB sayih direktifi de kapsayan 2011,/65/AB sayih direktif

Bu Unite, asagidaki Avrupa normlarina uygundur:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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B
Bakim
Aksesuarlar 100
Hava filtresinin degistirilmesi 105
Kumanda ekran 100
Sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi 106
Bakim drdinleri
Uygun olmayan temizlik maddeleri 97
Uygun temizlik maddeleri 96
Bekletme 40
Buharda soteleme 39
C
Temizlik 97
Cockpit 41
ConnectedCooking
Alkalh telefon olmadan Unite kaydi 90
Uniteyi akilli telefonla kaydetme 90
c
Cevirmeli merkezi ayar diigmesi 18
Cevrimigi yardim 101
D
Delin 39
Delta T pisirme 38
Doldurun 39
Durulama 92
E
El dusu 23
Puskartme sekilleri 23
F
Fan hizi 39,44
Fircayla glase edin 39
G
Gaz kokusu 14
H
Hava filtresi
Temizlik 99
Hava filtresinin degistirilmesi 105
i
iProductionManager
Kombinasyon kontroli 57
Yerlestirme mantig 57
iptal 41,48
islemin onaylanmast 39
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K
Kalan siire 39
Kaplama olusturma 41
Kanstinn 39
Kaynama derecesi 43
Kendi yapabileceginiz bakim islemleri 105
Kesin 39
Kire¢ giderme
Nemlendirme memesi 98
Kumanda ekrani
Cevirmeli merkezi ayar digmesinin temizlenmesi 100
Temizlik 100
L
LED kapaklarinin temizlenmesi 97
M
Manuel pisirme
Buhar 45
Buhar ve kuru hava kombinasyonu 46
Kuru hava 47
Mayalama 38
Merkez sicakhg 38
Merkez sicakhgint koruma 40
Merkez sicakhk sensoéri
Balik fileto 22
Butiin bahk 22
Bitin pilig 21
Buytk et parcalan 21
Cikartma 23
Hamur isi 22
Hata mesaji 22
Kiguk malzemeler 21
Malzemeye sokma 20
Pirzola 21
Sebze 22
Merkez sicaklik sensodrtini ¢ikart/tak bildirimi 40
Merkez sicaklik sensériini yeniden takin 39
Mihirleme seviyesi 36
N
Nemlendirme 38,44
Nemlendirme memesi
kire¢ giderme 98
(0]
Otomatik temizlik
Temizleme programlan 92
5
Onsitma 39
Ozel aksesuarlar 101
P
Parmak hareketleri 18
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37

Pisirilecek malzemenin kalinh@ 37
Pisirme derecesi 38
Pisirme haznesi iklimi
Buhar 45
Buhar ve kuru hava kombinasyonu 46
Kuru hava 47
Pisirme haznesi nemi 37,38
Pisirme haznesi sicakhgi 37,43
Buhar 45
Buhar ve kuru hava kombinasyonu 46
Kuru hava 47
Pisirme kabini kapisi
LED kapaklarinin temizlenmesi 97
Sizdirmazhk elemanini temizleme 98
Temizlik 97
Pisirme siirecini iptal et 39,41,48
Pisirme suresi 37
S
Sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi 106
Sogutma fonksiyonu 44
Sous Vide pisirme
Diyet ve balkim yemekleri 49
Kullanim alanlan 49
Oda servisi 49
Pisir ve sogut 49
Surekli isletim 37
T
Temizleme programlari 92
Temizleme programlari
Cok 92
Hafif 92
Orta 92
Temizlik
Hava filtresi 99
Hizh temizlik 92
LED kapagn 97
Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemam 98
Pisirme kabini kapisi 97
)
Uygulama érnekleri 101
0
Unite kumandast
Cevirmeli merkezi ayar diigmesi 18
Parmak hareketleri 18
Unitedeki yardim 18
Unitenin aciimast 15
Unitenin kapatiimast 15
Uniteyi yiikleyin 39
Y
Yeni parti 40
Yiikleme miktarlan 101
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