Y1 YE 1Y YASA

Sedona Supreme
Kullanma Kilavuzu




Kurutucu:

Blender:

Yonanas:

)



—
K \I\S

Defya olarak bizim icin “iyi yasam”

once gidanin 6zune olan bir yolculuga ¢ikmakla basliyor.

“lyi yasam” yolculugunda iyi beslenmeyi kolaylastirmak adina
sundugumuz araglarla ve saglikliyasami destekleyen detoks regeteleri ile
“Defya lyi Yasam Ailesi” liyelerimizin her zaman yaninda olmaya ve iyi
beslenmek adina tim birikimimizi aile Gyelerimize ulastirmaya calisiyoruz.

Modern hayatin yogun temposunda aile tiyelerimizi iyi yasamin
dinginligine eglenceli bir sekilde iyi besinle ulastirmayi kendimize
bir gorev olarak kabul ediyoruz.

Saglikli yasamin keyifli yanini paylasmak igin etkinlikler diizenliyor, iyi
besinin 6ziine ulagsmak icin kisisellestirilebilir regeteler sunuyor, bu amag
dogrultusunda diinyaca linli mutfak ekipmanlarini sizlerle bulusturuyoruz.

Gunkd en iyisi, kendi yaptiginiz.

Sizi de bu yolculukta bizimle birlikte ylirimeye davet ediyoruz.
Ailemizin bir Gyesi olmaniz igin sabirsizlikla bekliyoruz.
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SEDONA SUPREME

MEYVE VE SEBZE
KURUTMA MAKINESI

Kullanmadan once talimatlari okuyunuz
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GIiRIiS

Tebrikler! Artik Tribest® Sedona® Supreme Meyve ve Sebze Kurutma Makinesi’nin gururlu
sahibisiniz. Gelismis Tribest Sedona Supreme ile favori Gidalarinizin ve sebzelerinizin etkili ve rahat
bir sekilde kurutulmalarinin yararlarinin keyfini, en modern dijital kurutma teknolojisini ve devrim
niteligindeki Iki-Asamali Ardisik Sicaklik Zamanlayiciyi (TST) kullanarak siirebilirsiniz. Elmalardan
kabaklara, ekmeklerden ezmelere ve krakerlerden sizin en ¢ok sevdidiniz kurutulmus yiyecek
tariflerinize kadar Sedona Supreme’i tim kurutma ihtiyaclarinizda kullanabilirsiniz.

Tribest Sedona Supreme bizim en son yeniligimizi icermektedir: ki Asamal Ardisik Sicaklik
Zamanlayicisi (TST). TST sizin Tribest Sedona Supreme’i yiiksek sicaklikta kurutma iglemine
baglamasi icin ayarlamaniza olanak saglar. Sonrasinda gidanin 1sisini istenilen seviyenin izerine
cikartmadan otomatik olarak daha diistik bir sicakliga ayarlar. TST, favori ¢ig tariflerinizi problemsiz
bir sekilde kurutmak icin gerekli olan siireyi azaltir. Tribest Sedona Supreme, size kurutma siirecini
mumkun oldugunca basit ve rahat bir sekilde gergeklestirmeniz igin ihtiyag duydugunuz her geyi
sunan gelismis bir kurutma ¢ozimudir. Tribest Sedona Supreme ile 99 saate kadar zamanlayiciyi
ayarlama ozelligine ilaveten 120 saate kadar olan kesintisiz modunu kullanma kontrolli sizdedir.
Tribest Sedona Supreme, gidalarinizi esit sekilde kurutabilmek icin 17.8cm capindaki merkezi tek
fanli 1sitma mekanizmasi ile 1sitilmis olan havayi esit miktarda sirkile eder ve dagitir.

Ayrica, Tribest Sedona Supreme size, tinitenin 6n tarafinda bulunan cam bir pencereden Gidalarinizi
izleme rahatligini da sunmaktadir. Ek bir rahatlik olarak artik iki adet i¢ LED isik bulunmaktadrr,
bunlar kurutma iglemini engellemeden makinenin igini gérebilmek (izere agilabilirler. Odanin
icerisinde bulunan tozun makinenin igerisineki gidalarin tizerine gelmesini engellemek igin yikanip
tekrar kullanilabilen bir hava filtresi bulunmaktadir.

Tribest Sedona Supreme’inizi ambalajindan dikkatli bir sekilde gikardiginizdan emin olun ve tim
parcalarin paketinizin iginde oldugunu kontrol edin. Ayrica, Gidalari kurutmaya baglamadan dnce
makinenin tiim fonksiyonlarini tanimak icin kendinize zaman ayirmn. islevlerini kontrol etmek igin
her bir diigmeye basmak iyi bir fikirdir. Boylelikle her bir diigmenin hangi iglevi kontrol ettiginden
emin olursunuz. Kurutma igleminizi kolaylagtirmak ve gida hazirlama becerilerinin gok yonliligiind
arttirmak igin dokuz adet tepsi makinenizin iginde bulunmaktadir.

Tribest Sedona Supreme’inizi ilk kez kullanmadan once tiim tepsileri sicak su ve yumusak bir
deterjanla yikamanizi 6neririz. Artik Tribest Sedona Supreme ile kurutma islemine baslayabilirsiniz.
Favori meyvelerinizin ve sebzelerinizin Gida degerlerini koruma ve daha saglikli olma yolundaki
yolculugunuzda size yardimei olacadindan yeni kurutucunuzun keyfini ¢ikartmanizi dileriz.



Uygun kullanim ve bakim talimatlarr igin kullanim kilavuzunun tamamini dikkatli bir sekilde
okumak igin litfen kendinize zaman ayinn. Bu kilavuzda bulunan talimatlara uymak
gelecekteki yillar boyunca Tribest Sedona Supreme Cig Gida Kurutucunuzun en iyi sekilde
calismasini saglayacaktir.

Et kurutmayla ilgili Uyari: Sedona Supreme Meyve ve Sebze Kurutma Makinesi et kurut-
maya yonelik bir makine olarak tasarlanmamistir. Et kurutmak her ne kadar mimkiin olsa
da, olasi zehirlenmelere karg! tedbirleri almaniz gerekmektedir. Konu ile ilgili detayli makaleyi
ingilizce olarak su sayfadan bulabilirsiniz: https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/
food-safety-education/get-answers/food-safety-fact-sheets/meat-preparation/jerky-and-
food-safety/CT_Index

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Elektrikli aletler kullanilirken, asagidakiler dahil olmak tizere temel givenlik kurallarina
her zaman uyulmalidir:

1.Tim talimatlari okuyun.

2.S1cak ylizeylere dokunmayin. Tutaglar veya kollari kullanin.

3.Elekirik carpmasina karsi korunmak icin kabloyu, fisleri veya Tribest Sedona Supreme’i
suya veya bagka bir siviya sokmayin.

4.Sadece makinenizin icinde bulunan veya (retici tarafindan temin edilmis olan onayl
kabloyu kullanin.

5.Makineyi sadece uygun elektrik dederi olan bir elekirik cikisina takin. Aksi takdirde
fan motoruna ve/veya 1sitma rezistansina zarar verilebilir ve garantisi gegersiz hale gelir.
6.Fisi hichir zaman 1slak ellerle tutmayin.

7.Bu alet, cocuklar tarafindan veya onlarin yakininda kullanildiginda yakin gozetim
gerekmektedir.

8.Hig bir zaman calisan gaz ocagl, elekirik ocagi veya firinin yanina koymayiniz.
9.Tribest Sedona Supreme’i her zaman diz bir yiizey (izerinde kullanin ve diger aletlerden
ve mobilyalardan en az 10 cm’lik bir mesafede tutun.

10.Kullanmadiginizda veya temizlemeden once fisi cekin. Parcalar takmadan veya
cikartmadan 6nce sogumasini bekleyin.

11.Tribest Sedona Supreme’i sokmeyi veya degisiklik yapmayl denemeyin. Bu islem



yangina, elektrik carpmasina veya arizaya yol acabilir. Tribest Sedona Supreme (zerinde degisiklik
yapma konusundaki her bir girisim garantiyi gegersiz kilacaktir.

12.Tribest Sedona Supreme’in kapisini agmak kurutma islemini durduracaktir. Kapi kapatilir
kapatiimaz calisma devam edecektir. Kapi acildigi halde Tribest Sedona Supreme calismaya devam
ederse Iltfen Tribest Sedona Supreme’i fisten gekin ve en yakin Garanti Servis Merkezini arayin.

13. Caligirken higbir zaman parmaklarinizi, kasik, bigak veya diger mutfak gerecleri gibi yabanc
nesneleri havalandirma deligine sokmayin.Bu, yanma, elektrik carpmasi gibi fiziksel zarara veya
yangina yol agabilir.

14.Calirken Tribest Sedona Supreme'i hareket ettirmeyin.

15.Hicbir cihazi hasarli kablo veya fis ile veya cihaz arizalandiktan sonra veya herhangi bir sekilde
zarar gordiikten sonra calistirmayin. Tribest Sedona Supreme’iniz arizali veya servise ihtiyaci varsa en
yakin Garanti Servis Merkezini 6grenmek i¢in Defya ile iletigim.

16.Defya tarafindan onaylanmamis veya onerilmemis olan izinsiz aksesuarlarin veya donanimlarin
kullaniimas! yaralanmalara yol agabilir.

17.Tribest Sedona Supreme’i dis mekanda kullanmayin. Tribest Sedona Supreme sadece i¢ mekanda
kullanim igin distnGlmastur.

18.Gili¢ kablonuzun masanizin veya tezgahinizin kenarindan sarkmasina veya sicak yiizeylerle temas
etmesine izin vermeyin.

19.Sicak yag veya dider sicak sivilari iceren bir aleti tasirken asiri dikkat gosterilmesi gerekmektedir.
20.Her zaman, gii¢ kablosunu 6nce alete, daha sonra duvardaki prize takin. Baglantiy kesmek icin
makineyi KAPATIN ve sonra duvardaki prizden figi gikartin.

21.Tribest Sedona Supreme’i kullanim amacinin disindaki herhangi bir sey icin kullanmayin.

22.Bu talimatlara uyulmamasi halinde her tlirlii garanti gegersiz hale gelir.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN



AEEE yénetmeligine uyum ve atik tiriiniin elden ¢ikariimasi:

Bu tirin, T.C. Gevre ve Sehircilik Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolil Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve yasakll maddeleri icermez. AEEE Yonetmeligine uygun-
dur. Bu Uriin, geri dondstimli ve tekrar kullanilabilir nitelikteki yiiksek kaliteli parga ve malzeme-
lerden Uretilmistir. Bu nedenle, Grin, hizmet émriinin sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntistimi igin bir toplama noktasina gotirtin. Bu
toplama noktalarini bolgenizdeki yerel yonetime sorun.

Kullanilmig dirtinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimei olun.
Uriinii atmadan énce cocuklarin giivenligi icin elektrik fisini kesin ve kapida kilit varsa calismaz
duruma getirin.

Ambalaj bilgisi:
Uriinin - ambalaji, Yasal Mevzuatimiz geregi geri dniistiirtilebilir malzemelerden {retilmistir.
Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama
noktalarina atin.
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GUVENLIK iPUCLARI

Herhangi bir olasi zarari veya yaralanmayi engellemek icin liitfen asagidaki temel giivenlik
ipuglarina uyun:

1.Tribest Sedona Supreme’in ana gévdesini dogrudan su ile temizlemeyin.

Tribest Sedona Supreme’i temizlemek icin her zaman nemli bir bez kullanin.

2.Tribest Sedona Supreme’i banyo gibi rutubetli bir ortamda kullanmayin.

Tribest Sedona Supreme'i iyi havalandirimig bir ortamda kullanin.

3.Her zaman minimum 10 amperlik ayri bir priz kullanin. Tribest Sedona Supreme’i

dnce uzatma kablosuna sonra prize takmayin.

4 Tribest Sedona Supreme calisirken hava deliklerini kapatmayin.

5.Tribest Sedona Supreme’i 176°F (80°C) lizerindeki sicakliklara maruz birakmayin.

6.Tribest Sedona Supreme’i ana anahtari KAPALI durumdayken fise takin.

7.Cam, metal ya da pudraya donlisecek herhangi bir siviyl veya tozu kurutmaya tesebbiis
etmeyin.

8.Gidanin bozulmasini engellemek igin kurutulmug olan gidayi, Tribest Sedona Supreme
calismiyorken ok uzun bir siire Tribest Sedona Supreme iginde birakmayin. Kurutma islemi
bittikten hemen sonra kurutulmus gidalar gikartin.

9. Kurutulmusg gidalari uygun bir yerde hava sizdirmaz bir kapta saklayin.

iPUCU: Fazla kalin kesilmis gidalar hava sirkiilasyonunu olumsuz etkiler. Eger tepsideki gidalar
bir Uist tepsinin altina degiyor yada degmeye ¢ok yakin ise, iistteki tepsiyi bir raf yukari kaldirip
hava sirkilasyonunu engellemenin 6niine gegin. Makine galisirken tim tepsilerin kullanilmasi
gerekmemektedir.



PARCA LiSTESI

1 Kullanim Kilavuzu

1 Ana Govde Tokear

9 Paslanmaz Gelik Delikli Firin Tepsisi Kullanilabilen
1 BPA’siz Artik Tavasi Filtre

1 Sokdlebilir Giig Kablosu -

Ana Gévde | 9 Paslanmaz
| Celik Delikli

Firin Tepsisi

o (R
o HEEe:: o0

Artik Tavasl

w Gl Kablosu

NOT: Herbir Unite siinger tepsi tutacaklar ile paketlenmistir. Sedona Supreme’i kullanmadan 6nce
stinger tepsi tutacaklarini ¢ikarttiginizdan emin olun. Stinger tepsi tutacaklari nakliye sirasinda
tepsilerinizi yerinde tutmak igin tasarlanmiglardir. Sedona’nin normal ¢alisma islevi sirasinda
kullanmak Uzere tasarlanmamiglardir.

Opsiyonel Parcalar

Sedona Yapigmayan Triflex PTFE
Kurutma Tepsi Ortlisi

1
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KURMA
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1.POWER: Gli¢ anahtar Sedona Supreme kurutucunuzu agmak ve kapatmak igin kullaniimaktadir.

MODE FAST

2:2 Tribest
E o @ um
@ SUPREME
RAW

-
®-e

F/C START/PAUSE
LIGHT

2.MODE (MOD) diigmesi l¢ ayardan birini segmenize olanak saglar. MODE diigmesinin sagindaki isiklar hangi
modun etkinlestirilmis oldugunu gosterir.

o(Jstteki KIRMIZI 151k yaniyorsa FAST (HIZLI) modu etkinlestirilmistir.

oAlt YESIL 151k yaniyorsa sadece RAW (GIG) modu etkinlestirilmistir.

eHem KIRMIZI hem YESIL isik yaniyorsa, iki Asamali Ardisik Sicaklik-Zamanlayic! etkinlestirilmistir.

(hem FAST hem de RAW modu etkinlestirilmistir)

UC AYAR:

1)FAST (HIZLl) modu: Ortalama i¢ sicaklik seviyeleri gosterilen sicaklikta tutulacaktir. Istma elemaninin
devirleri acilip kapandikea i¢ sicaklik yiikselecek ve dlisecektir Gosterilen sicaklik, Sedona Supreme tarafindan
korunan ortalama sicakliktir (sayfa 14’deki semaya bakiniz).

2)RAW (GiG) modu: ic sicaklik hichir zaman gésterilen sicakligin Gistiine cikmayacaktir. Gosterilen sicaklik
ortalama sicaklik degildir, gosterilen sicaklik makinenin gikabilecedi en yiiksek sicaklik degeridir. Bu, yiksek
sicakliklar da hayati besinlerin korunmasi igin kullanighdir (sayfa 14’deki semaya bakiniz).

3)COMBO modu: iki sicaklik/zaman ayarini dii zenlemek icin iki-Asamali Ardisik Sicaklik-Zamanlayiciyl
kullanmaktadir. Ayarlanan bir sire igin (FAST modu) daha yiiksek bir sicaklikta baslamakta ve sonra otomatik
olarak ayarlanan bir zaman slresi icin daha distk bir sicakliga inmektedir.

oFAST (HIZLI) modu: ilk sicaklik ayandir ve baglangictaki daha fazla kurutmayi, Gidalarin daha azbozulmasini/
fermente olmasini desteklemek igin daha yiiksek bir sicakliga ayarlanir.
*RAW (GIG) modu: ikinci sicaklik ayanidir ve daha uzun stireler igin daha diisiik sicakliklari ayarlar.

3.SET (AYAR) diigmesinin iki iglevi vardir:

e Sizin zamani ve sicakligi ayarlamanizi saglar.

-ilk olarak sicakligi ayarlarken SET diigmesine bir kez basin ve TEMP ekraninin 3 hanesi yanacakirr.

-SET diigmesine bir kez daha bastiginizda TIMER ekraninin 2 hanesi yanacaktir.

e Kurutucu, ayarlanmig sicaklik ve zamanda galigirken SET digmesine basmakla makinenin igerisindeli iki ic
LED 15141 yanar.

1)SET digmesine bir kez basin.TEMP ekrani yanip sonerken, 10 veya 1 diigmelerini kullanarak istediginiz
sicakligi ayarlayin.

2)TEMP ekrani istediginiz sicakhigr gosterdiginde SET diigmesine tekrar basarak sicaklik ayarinizi tamamlayin.
Artik sicaklik ayariniz yapilmistir ve TIMER ekrani yanacaktir.



3) TIMER ekrani yanip sondiiginde, istenilen zamani segmek igin 10 veya 1 diigmelerini kullanarak istenilen
zamani ayarlayin. Sonrasinda segiminizi tamamlamak igin SET diigmesine basin

o SET diigmesindeki bekleme siiresi 5 saniyedir. Eger SET diigmesine bastiktan sonraki 5 saniye igerisinde 1S
derecesi yada sire ayarl yapmaz iseniz iglem iptal olur.

e Sicakligin ve zamanin gok daha hizli ve dogru ayarlanmasi i¢in Sedona Supreme’in 10 ve 1 olarak 2 ayr
diigmesi bulunmaktadir. 10’un altindaki diigmeler ile dereceyi 10’ar 10’ar, 1'in altindaki diigmeler ile 1’er 1’er
degistirebilirsiniz.

e Kurutma zamanini 99 saate kadar ayarlayabilirsiniz.

e Sedona Supreme’in kesintisiz kurutma iglevi vardir, bu da size kesintisiz olarak 99 saatten daha uzun bir
stire kurutma iglemini yapmaniza olanak verir. Bu islevi gerceklestirmek igin 10 yukari digmesini Co gortint-
leninceye kadar basili tutun.

e Co iglevi en fazla 120 saat boyunca kurutma yapar.

e Kurutucunun fabrika ayari: 10 saat boyunca 45°C (113°F).

e Kurutucuyu kapatsaniz dahi Sedona Supreme sizin ayarlarinizi bir sonraki kullanim igin

kaydedecektir.

Makine caligirken SET digmesi iki ic LED 1s1§1 acar, boylelikle kapisini agmadan makinenin igini gorebilirsiniz.
Makine caligirken SET diigmesine basin ve arkadaki iki kiigiik LED 1sik 10
saniyeye kadar agilir ve iki kez kiigUk bir bip sesi ¢ikar. Isiklar otomatik olarak kapanir.

4.UP/DOWN (YUKARI/ASAGI) (10 ve 1) diigmeleri, sicakligi veya zamanlayicinin saatlerini ayarlamak icindir, bir
kez kisaca basildiginda 10 veya 1 ile degisir ve digmeye 1 saniyeden daha fazla bir siire ile basildiginda say
strekli olarak degisecektir.

5.TEMP (Sicaklik) gostergesi iki ayri islev icin kullanilmaktadir:

o stenilen sicakii§i ayarlamak — Kurma sirasinda bu gosterge kurutma bélmesinin istenilen sicaklija
ayarlanmasi igin kullaniimaktadir.

NOT: igeriye akan havanin durumu mevcut bélme sicaklii izerinde ters etkiye sahip olabilir. Mevcut bolme
sicakligl +/- 5°C(9°F) fark ile okunabilir. Bu fark termal sensor tarafindan kaydedilir ve 1sitma mekanizmasinin
aktivitesi dlizenlenir.

o Sicaklik Gostergesi — sizin istenilen sicaklik ayarinizi gostererir.

NOT:Sicaklik Gostergesi tarafindan goriintlilenen sicaklik, ayarlanmig dereceyi gosterdigi halde, gercekte
kurutma bollimindeki sicaklik +5°C (41°F)'ye kadar azalip artabilir.

6.TIMER (ZAMANLAYICI) gostergesi, istenilen her bir sicaklik igin toplam saat sayisini gosterecektir.
Bu zamanlayici otomatik olarak geriye dogru sayar, kurutma igin geri kalan zamani gosterir.

7.°F/°C diigmesi size sicaklik gériinti modunu segme olanagini saglamaktadir (Fahrenhayt veya Santigrat).
NOT: Sedona Supreme'in fabrika ayari Santigrat'tir (°C). Makineyi bir kez (Santigrat veya Fahrenhayt) olarak

ayarladiktan sonra anahtari kapattiktan sonra dahi Sedano Supreme ayarlamanizi hatirlayacaktr.
8.START/PAUSE (Baslat/Duraklat) diigmesi galismay! baglatmak veya durdurmak igindir.

13



NOT:

eTribest Sedona Supreme caligirken, kapisini agarsaniz, gerek Isitma rezistansinin

gerekse fanin giic kaynagi kesilir. Kapi kapanir kapanmaz Tribest Sedona Supreme otomatik olarak kaldigi
yerden yeniden calismaya devam eder.

eDiigmelere basildiginda, kapi aglldiginda ve belirlenen zaman doldugunda viziltili bir ses duyarsiniz.
eSicakligi ve/veya calisma saatlerini degistirmek icin START/PAUSE diigmesine basin, sonra SET
dugmesine basin ve sicakligi ve/veya galisma saatlerini ayarlayin. Sonra START/PAUSE diigmesinebasarak
Sedona Supreme’in yeniden calismasini saglayin.

Fast (Hizl) Mod

150°F "“‘-- '...... “,““ 'h.... “‘
65°C . LET T T LA LTI LA
Raw (Gig) Mod
118°F — -
Set Temperature Internal Temperature
Sicaklik Ayari i Sicaklik

14



CALISTIRMA TALIMATLARI
Glivenliginiz ve Tribest Sedona Supreme’i korumak igin Ilitfen agagidaki talimatlara uyun:

1.Tribest Sedona Supreme’i her zaman diiz bir ylizeyde tutun.
eTribest Sedona Supreme’i duvarlardan, diger aletlerden veya mobilyalardan en az 10 cm uzakta tutun.

2.Tribest Sedona Supreme’e tepsileri koymak igin kapisini acin. Tepsiyi yatay sekilde tutun ve uygun
oluklara tepsiyi itin.

eGiday mimkin oldugunca birbirine yakin, esit ve diizenli bir sekilde tepsilere yerlestirin (kurutmanin suyu
cektigini ve/veya gidayi blziistirdigunt unutmayin). En iyi sonuglar almak icin giday esit dilimler halinde
kesin).

eFarkll Gida tirleri icin ayri tepsiler kullanilmasi onerilmektedir.

eAyni anda 9 tepsiye kadar kurutma yapabilirsiniz.

Tiim tepsilerin uygun bir sekilde dolduruldugundan emin olmak icin iki kez kontrol edin.

3.10 amper kapasiteli bir prize fisi takin.

4.Gl¢ anahtarini AGIK konumuna getirin.

5.Sedona Supreme igin segilecek (i¢ ayar bulunmaktadir,

eSadece IKI-ASAMALI ARDISIK SICAKLIK-ZAMANLAYICIYI (TST) kullanimi igindir.

Iki-Asamali Ardisik Sicaklik-Zamanlayici (TST), gerek FAST modun gerekse RAW modun pes pese
uygulanmasini sagjlayan 2-agamali bir moddur. Bu, caligtinidigindaki fabrika ayardir.

Once FAST modu ayarlanir sonra RAW modu ayarlanir. kurutma islemi FAST modunda hizlica baglar ve
RAW modunda sonlanir.

1)Sedona Supreme’i galigtinin, MODE diigmesinin sagindaki gerek KIRMIZI ve gerekse YESIL igiklar
yanacaktir (KRMIZI=FAST modu, YESIL= RAW modu).

2)Fahrenhayt yada Santigrat secmek icin F°/C°diigmesine basin.

3)UP/DOWN 10 veya 1 diigmelerini kullanarak FAST modunu istediginiz sicaklija ayarlamak igin SET
diigmesine basin.

4)UP/DOWN 10 veya 1 diigmelerini kullanarak FAST modu icin istedidiniz zamani ayarlamak igin SET
digmesine tekrar basin.

5)UP/DOWN 10 veya 1digmelerini kullanarak RAW modu icin istediginiz

sicaklija ayarlamak icin SET diigmesine tekrar basin.

6)UP/DOWN 10 veya 1 diigmelerini kullanarak RAW modu igin istediginiz zamani ayarlamak igin SET
digmesine tekrar basin.

7)Ayarlamalari bitirmek icin SET diigmesine basin.

9)Calismayi baslatmak icin START/PAUSE digmesine basin.

NOT: FAST modu sirasinda, daha yiiksek sicaklik ilk olarak istenildigi sekilde ayarlanan zaman igin
caligirken Gst kirmizi 11k yanip séner. RAW modu, alt yesil isik yanip soner, sicakligi geriye kalan kurutma
zamani igin ikinci ayara otomatik olarak disdr(r.
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eSadece FAST Modu kullanimi igin.

Bu ayar daha yliksek bir sicakligi (ornegin 155°F) daha hizli kurutma icin tutar ve korur.

1)Fabrika ayari olan lki-Asamali Ardigik Sicaklik-Zamanlayicisini (TST) degistirmek igin MODE diigmesine
bir kez basarak Sedona Supreme’i FAST moduna ayarlayin. (MODE diigmesinin (ist saginda yanan KIRMIZI
bir 1k Sedona Supreme’in FAST moda ayarlandigini gosterir.)

2)Fahrenhayt yada Santigrat segmek igin F°/C° diigmesine basin.

3)UP/ DOWN 10 veya 1 digmeleri kullanarak FAST modunu istediginiz sicakliga ayarlamak icin SET
dugmesine basin.

4)UP/DOWN 10 veya 1dugmelerini kullanarak istediginiz zamani ayarlamak igin SET digmesine tekrar
basin.

5)Ayarlamalari bitirmek igin SET diigmesine tekrar basin.

7)Galismayi baglatmak igin START/PAUSE dugmesine basin.

eSadece RAW Modu kullanimi igin

RAW modunda 1s sensorli ayarlanan sicakliga ulastiginda, gidanizi agiri 1sinmadan korumak ve kurutma
ortamini ayarlanandan daha dugtik bir derecede devam ettirmek igin 1sitma teghizati kapanr...
1)MODE diigmesine iki kez basarak Sedona Supreme’i RAW moda ayarlayin. (MODE digmesinin alt
saginda yanan YESIL bir 1sik Sedona Supreme’in RAW moda ayarlandigini gosterir.)

2)Farenhayt ya da Santigrat segmek igin F°/C° diigmesine basin.

3)UP/DOWN 10 veya 1 diigmelerini kullanarak RAW modu istediginiz sicaklija ayarlamak icin SET
dugmesine basin (YESIL isik yanip soner).

4)UP/DOWN 10 veya 1diugmelerini kullanarak PAW modu istediginiz zamana ayarlamak igin SET
digmesine basin.

5)Ayarlamalari bitirmek igin SET digmesine tekrar basin.

7)Galismay! baglatmak igin START/PAUSE dugmesine basin.

6.Kurutma stiresi dolduktan sonra Tribest Sedona Supreme otomatik olarak stand-by moduna (bekleme)
gececektir. Ayrica, kurutma stresi doldugunda bir bip sesi duyulacaktir.

7.Kurutma isi tamamlandiktan sonra gui¢ anahtarini OFF (KAPALI) durumuna getirin. NOT:

*Tribest Sedona Supreme, makinenin arka tarafindan oniine dogru sicak havay! esit bir sekilde dagitmak
Uzere tasarlanmigstir. [klime ve arkadan makineye giren hava akiginin sicakligina bagl olarak tepsiler ve
kurutma bélmesinin igi arasindaki sicaklikta ufak bir fark olabilir.

e|s| dogal olarak yilkseldiginden ortadaki veya alttaki tepsilere gore iistteki tepsinin daha fazla 1siya maruz
kalmasi normaldir. En iyi sonuclar icin tepsileri araliklarla degistirin.
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TEMIZLEME VE BAKIM

1.Tepsileri ve tepsi yapraklarini her bir kullanimdan sonra sicak su altinda hafif bir
deterjanla yikayin.

UYARI: Tepsiler bulasik makinesinde YIKANMAZ.

2.Ana gdvdeyi temizlemek igin, dnce makineyi fisten cekin ve sonra nemli bir bez ile silin.
Sedona’yi su ile yikamayin veya makineyi su igine sokmayin.

3.Daha kolay tepsi temizligi icin 1slak kagit havlularla kaplayin ve kisa bir stire boyunca
Islatin.

4 Makineye tekrar geri koymadan once tepsilerin ve tepsi yapraklarinin orttistndn iyi

bir sekilde kurutulduklarindan emin olun. Makinenizi ve makine pargalarini gtivenli ve
cocuklarin ulasamayacag bir yerde tutun.

5.Kurutucunuzu ve parcalarini cocuklarin ulasamayacagi gtivenli bir yerde muhafaza edin

Saklama:

e(ihazi uzun sire kullanmay distinmiyorsaniz, dikkatli bir sekilde saklayin.
e(Cihazl kaldirmadan Once figini prizden gekin.

e(ihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.

e(Cihazl, cocuklarin ulasamayacag bir yerde muhafaza edin.

Tasima ve nakliye:

eTasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tagiyin. Cihazin ambalaj,
cihaz fiziksel hasarlar a karsi koruyacakr.

e(ihazin veya ambalajinin (izerine agir cisimler koymayin. Gihaz zarar gorebilir.
eCihazin distiriimesi durumunda cihaz ¢alismayabilir veya kalici hasar olusabilir.

HATA KODLARI

1.ERR1 —makine RAW moddayken ayarli dereceye ulasamadigini gosterir. Makineyi RAW moda
ayarlayip 30 dakika calistirdiktan sonra bile halen belirlenen isidan 10 derece diistik ise bu kod
cikar. Isitict donaniminin dedismesi gerekir.

2.ERR2 — makine agiri isinip 82 derece Celcius’l geciyorsa bunu gosterir. Yangina karsl koruma
amagl ERR2 hata kodu gortndr. Isrtict donaniminin degismesi gerekir.

3.ERR3 — Sensor problemi ve degistiriimesi gerekir.

4.ERR4 — Sensor problemi ve degistiriimesi gerekir.
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PROBLEM GCOZME

SEMPTOM

OLASI NEDEN

cOzim

Makine acilmiyor

eFis elektrik prizine yanlis
takilmig
eMakine agiimamig

eFisi yeniden takin
e Anahtari ON'a (AGIK) getirin

Gosterge 1iklart agik
degil

eMakine agiimamig

e Anahtari ON'a (AGIK) getirin

Fan caligiyor ama 1s1
yok

elsitma sistemi devre digi

eMakineyi kapatin (OFF) ve en
yakin servis merkezini arayin

Isttict galisiyor ama fan
caligmiyor

eFan devre digl
eYabanci madde fana

eMakineyi kapatin (OFF) ve en
yakin servis merkezini arayin.

yapismig eYabanci maddeyi ¢ikartin
e(Gida miktarini azaltin
eTepside cok fazla gida var e(ida miktarini
Kurutmuyor e(ida tepside st Uiste esit olarak dagitin

e Fan yavas

e\Makineyi kapatin ve en yakin
servis merkezini arayin

Kapagin (izerinde su
damlaciklari

eTepside cok fazla gida var
e(ida ¢ok fazla

e(Gida miktarini azaltin
e(ida miktarini azaltin ve kurutma
zamanini

Agiri 1sitma veya az

eSicaklik kontrol sistemi

e\Makineyi kapatin ve en yakin

Isitma diizgiin caligmiyor servis merkezini arayin
eGiday! esit bir sekilde dilimleyin
Gidalar esit olarak eGidanin kalinhgi esit degil eTepsideki giday! azaltin

kurutulmamig

eTepside cok fazla gida var

eDogru tepsiyi secin

Fandan anormal ses

e Fan galismiyor

e\akineyi kapatin ve en yakin
servis merkezini arayin
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KURUTMA iCiN iPUCLARI

Meyveleri, sebzeleri, kabuklu yemigleri veya baharatlar kuruturken asagidakileri aklinizda tutun:
e\Mevsiminde, organik/yerel yetismis gidalar bulun (cok daha fazla tat, daha distik fiyat ve daha
fazla bulunabilirlik icin.)

eKurutma sirasinda renkleri degistireceginden yumusak noktalari olmayan canli, gevrek gidalari
kullanin (meyveler veya sebzeler).

e|stenmeyen pargalar kesin: saplar, gekirdekler, istenmeyen tohumlar, istenmeyen kabuklar veya
dig deriler, isterseniz soyun..

eDilimleri ayni boyda tutun: bu ayni zamanda kurutma stiresinin ayni kalmasina yol agacaktir.
eBaharatlari kullanirken, drnegdin; BBQ veya tuzlu gesniler, gidalar 1slak, yapiskan veya yagl bir
seyle kaplayin, bu baharatlarin/gesnilerin gidaya yapismasina yardimei olacaktir. Zeytin yagi, miso,
sivi marinatlar veya bal veya agave gibi tatlandiricilar ise yarar.

eKurutulmug gidayr daha uzun sure saklamak igin hava sizdirmaz cam kaplara koyun.

eFazla kurutursaniz, yeniden kurutmak icin nemli bir kagit haviu koyun, kabin icine yesil salata
yapradi ekleyin veya istenilen kivami elde etmek icin tekrar kurutmak iizere gidalari hafif bir
sekilde su ile bugulandirin.

MEYVELER:

eMeyve cipsleri lezzetlidir ve kamp, doga yirlydst icin veya daha sonra kullanim igin ekstra
meyve sebzeden tasarruf etmek icin iyi bir yontemdir.

*En iyi sonuglan almak igin gevrek meyveleri veya fazla olgunlagmamis meyveleri kullanin.
¢(zellikle muzlar olmak tizere meyvelerin gogu kurutulduklarinda tathliklarini kaybederler, bu
nedenle istenilen baharati (6rnegin, tarcin,

hindistancevizi veya vanilya) veya tatlandirici (6rnedin agav, sekerotu veya akgaagag surubu)
kullanmak kurutulmug giday! tatlandiracakr.

e (ekirdekleri, tohumlarr ve diger yenmeyen kisimlari (kabuklar, vs.) gikartin.

eMeyve ve sebzelerin daha buytik pargalarini kuruturken (6rnegin kiigiik elmalar veya cekirdekleri
cikartilmig meyveler) kurutma islemini en uygun hale getirmek igin benzer biyiikliikte olanlari
segin.

TAHILLAR:

oEn iyi sonuglar igin tahillar kurutmadan iki veya ¢ gtin 6nce islatin veya filiziendirin.
eFilizlenmis un yapmak icin tahillar filiziendirilip sonra tekrar kurutulabilirler.

e|stah agici veya tatl krakerler ve ekmekler tahillar baharatlarla, bitkilerle, sebzelerle, kurutulmus
meyvelerle ve hatta meyve/sebze sularinin posalari ile birlestirerek yapilabilirler. Bu gidalari
yapmanin en iyi yon( dogaglama yapabilmenizdir. Bagaril olmak igin belirli dl¢tilerin gerektigi
pisirme islemine benzemez.

eTahil tarifleri en iyi sekilde COMBO modunda yapilirlar.
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KABUKLU YEMISLER:

e(Oncelikle zerini tamamen kapatacak sekilde yeterince su koyun, sonra suya hidrojen peroksit
ekleyin ve 5 dakika sonra iyice durulayin (bu, istenmeyen kiiflerin yok olmasini saglar.)

eDaha yumusak yemislerde (6rnegin, kaju veya findik, suda bekletmeyi neredeyse gerektirmezler)
sadece 0n suda bekletme/yikama iglemini istenmeyen kiiflerden kurtulmak icin yapin (yukarida
belirtildigi tizere hidrojen peroksit ile).

eDaha sert yemislerde (6rnegin bademler, Brezilya cevizleri) 6n suda bekletme/yikamadan sonra
daha uzun sire suda bekletmek gerekmektedir (6-12 saat arasinda).

eSuda bekletilmis yemigleri kurutmak, yemislerin Gizerini kaplayan, sindirimi engelleyen/zorlastiran
enzimler olmaksizin (yemislerin yikanmalarinin gerekmesinin sebebi budur) onlarin daha uzun
stire taze kalmalarini saglar. Tam olarak kurumalar 48 saat kadar siirebilir, bu durum yemisin
biy(ikliigune, havaya (daha fazla rutubet daha uzun stire alir) ve yemislerin suda bekletilme stiresine
baghdir.

eyemisler suda bekletildikten ve kurutulduktan sonra bagka tarfilerde kullaniimak tizere un olarak
égttdlebilir

TOHUMLAR:

eTohumlarin ekim sirasinda otomatik olarak filizienmesini engelleyin kabuklarini ¢ikartmak igin suda
bekletin. Isterseniz bazi tohumlari filizlendirebilirsiniz (Grnegin, ay gicedi tohumlarini).

eUn yapmak isterseniz tohumlari suda bekletin ve kurutun béylelikle onlari 8gutebilirsiniz.

e|slanmis tohumlar tim gidalarla gok iyi bir sekilde pek ok kurutulmus tarifte birlesebilirler (seb-
zeler, meyveler, kabuklu yemisler veya tahillar), kivam arttirici gérevi gortirken gok giizel tatlari da
vardir.

*“Tahil gevrekleri” veya granola karigimlarida kullanilabilir.

*RAW modu solo tohum atigtirmaliklar igin idealdir.

eKrakerler/gevrekler/ekmekler icin COMBO modunu kullanin.

BAHARATLAR:

eTaze bitkileri kullanirken koklerini ve saplarini veya yenmeyen ne varsa ayiklayin.

eKendi kombinasyonlarinizi bulun, yaratin veya favori baharat sigelerinizin igeriklerine bakin ve
bunlari rehber olarak kullanin.

eKurutulmug baharatlar en iyi RAW modda yapilirar.

SEBZELER:

eKurutulmug sebzeler (6rnegin, havuglar, misir, kabak, mantar, vs.) yilin daha sonraki zamanlarinda,
mevsim disinda veya kamp/doga yiirlyiist gezilerinde corbalarda kullanilabilecek muhtegem
gidalardir.

eKuruturken esit biy(kliikte/sekilde kesin.

eKurutmadan dnce kabuklarini, tohumlarini ve diger istenmeyen kisimlari ayiklayin.

*Bazi sebzeler (6rnegin, soganlar) kurutulduklarinda cok daha baharatli/act veya daha tatl olabilirler.
Sevdiginiz gidalarin kurutulduktan sonra ne hale geldiklerini gormek icin farkl gidalari deneyin.
eSehze cipsleri en iyi RAW modda yapilirlar.

Kendi gida “simyaciniz” olun ve en favori tariflerinizi olugturun. Tariflerden ilham alin ve sonra
kendinizinkini yaratin.
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Sedona Supreme Meyve ve Sebze

URUN Kurutma Makinesi
o 9 paslanmaz celik tepsi
URUN TANIMI 570W maksimum
G.Kore’de (retilmis.
SKU SDC-S101-F
. 433mm(Genislik) xX500mm(Yiikseklik)
UNITE BOYUTLARI x 370mm(Derinlik)
(NITE NET AGIRLIE| 7.2kg makine + 1.5kg 3'lli tepsi seti
= 8.7kg.
_ 391mm(Geniglik) x 332 mm(Derinlik)
TEPSI ALANI =0.13 m2
Toplam 9 tepsi alani: 1.17 m2
i 510(Geniglik) x590(Yiikseklik)
NAKLIVE EBATI x410(Derinlik) mm
AMBALAJ Kartonda tek bir tnite halinde
GUC DEGERI AC220-240V, 50/60Hz, 570W

SUNLARI IGERMEKTEDIR

9 paslanmaz celik delikli firin tepsisi
1BPS’siz Artik tavasi
1 Gikartilabilir glic kablosu
1 kullanim kilavuzu
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KURUTMA ZAMAN CIiZELGESI

Cig kurutma igin Gnerilen derece: 118F° / 48C°

Sebzeler
Kuskonmaz 5-6 Saat Sogan 4-8 Saat
Fasuyle 8-12 Saat Yaban Havuglari 7-11 Saat
Pancar 8-12 Saat Bezelye 4-8 Saat
Brokoli 10-14 Saat Biber/Aci Biber 4-8 Saat
Lahana 7-11 Saat Patlamis Misir 4-8 Saat
Havug 6-10 Saat Patates 6-14 Saat
Kereviz 3-10 Saat Tatl Kabak 7-11 Saat
Misir 6-10 Saat Yaz Kabagi 10-14 Saat
Salatalik 4-8 Saat Domates 5-9 Saat
Patlican 4-8 Saat Salgam 8-12 Saat
Yesillik 3-7 Saat Yer Elmasi 7-11 Saat
Mantar 3-7 Saat Tatl Patates 7-11 Saat
Bamya 4-8 Saat Kabak 7-11 Saat

Meyveler
Elma 7-15 Saat Turuncgiller 8-16 Saat
Kayisi 20-28 Saat Seftali 8-16 Saat
Muz 6-10 Saat Armut 8-16 Saat
Orman Meyveleri 10-15 Saat Laz Hurmasi 11-19 Saat
Kiraz 13-21 Saat Ananas 10-18 Saat
Kizilcik 10-12 Saat Erik 22-30 Saat
incir 22-30 Saat Limon 6-10 Saat
Uziim 22-30 Saat Cilek 7-15 Saat
Kivi 7-15 Saat Karpuz 8-10 Saat

Diger
Meyve Rulolari 4-6 Saat Otlar ve Baharatlar 2-4 Saat
Kuru Et 4-6 Saat Kuru Yemis 10-14 Saat
Kuru Balik 12-14 Saat Tekrar Kurutma 1 Saat
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Uriiniin servise ihtiya¢ duymasi gibi beklenmedik bir durumda
veya garanti stiresi icindeyken evde kullanim sirasinda diizgiin
bir sekilde ¢calismamaya basladiginda liitfen sirket merkezimizde
bulunan ana servis merkezimizi arayiniz.

Ana Servis Merkezi:

Defya Iyiyasa Gida ve Makine Sa. Tic A.S. Cumhuriyet Mahallesi

Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90 (212) 299 29 39 | Fax: +90 (212) 299 29 55 | Email: merhaba@defya.com.tr

Kullanim Hatalarina iligkin Bilgiler:

Urtiniin amacina uygun olarak kullanilmamasi durumunda (riin ve/veya kisiler zarar
gorebilir. Kullanma kilavuzu okunmali ve Uriin talimatlara uygun olarak kullanilmalidir.
Urtin, ticari amacglar igin kullanilmamalidir. Bu tiir durumlarda garanti prosediirii uygu-
lanamaz. Urlinde olusacak fiziki hatalar (kirik, ¢atlak, vb) garanti kapsaminda olmayip,
tuketici sorumlulugundadir.

Kullanim Omrii Bilgisi:
13/6/2014 tarihli ve 29029 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Satis Sonrasi Hizmetler
Yonetmeligi eki listede tespit ve ilan edilen kullanim émri 10 yildir.

Enerji Titketimi Agisindan Verimli Kullanmaya iligkin Bilgiler:
Kisitli enerji kaynaklarimizi verimli kullanmak adina Griinlintizii aktif olarak
kullanmadiginiz siirece cihazinizi kapatin ve fisten gekiniz.

ithalatc Firma:

Defya lyiyasa Gida ve Makine Sa. TicA.S.

Cumbhuriyet Mahallesi, Okul Caddesi 40/A Tarabya 34457 istanbul, Tiirkiye

Tel: +90 (212) 299 29 39 | Fax: +90 (212) 299 29 55 | Email: merhaba@defya.com.tr

Uretici Firma: Corrupad Korea

348 Wonam-Ro, namsa-Myun, Cheoin-Gu, Youngin-Si, Kyunggi-Do, 449-881, Kore
iletisim: 82 31 339 6884

Mensei: Kore
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SERVIS ISTASYONLARI GOSTERIR LISTE
ITHALATGIIMALATCI-URETICI FIRMANIN
1. UNVANI: DEFYA [YIYASA GIDA VE MAKINE
SANAYI TICARET ANONIM SIRKETI

2. MERKEZ ADRESI: CUMHURIYET MAHALLESI
OKUL CAD. NO: 40/1

3. TELEFON: 02123322040

4. FAX : 02123322040

6. TICARET SICIL NO : 87445-5

7.VERGI NO: 2720464326

1

« Servis Adi: AHMET ERDOGAN

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KIRSEHIR

« Vergi No: 24896210114

« Telefon No: 03842153545

* HYB No: 40-HYB-2184

« Adres: YENICE MAH.189.SOK. MEHMET
OZDEMIR NO 5 -1 IG KAPI NO Z 1 MERKEZ
« Sehir: KIRSEHIR

2

« Servis Adi: ATAK BILGISAYAR-SERDAR GELIK

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GAZIKENT

« Vergi No: 2390254507

« Telefon No: 903422150123

* HYB No: 27-HYB-3879

« Adres: INCILIPINAR MAH.GAZIMUHTARPASA BUL.
NO:26/B / SEHITKAMIL

« Sehir: GAZIANTEP

3

« Servis Adi: ATASAYAR TEKNOLOJI ANONIM SIRKETI
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: golyaka

« Vergi No: 0980257666

« Telefon No: 903805249333

+ HYB No: 54-HYB-821

« Adres: KULTUR MAHALLESI D 100 KARAYOLU CAD.
NO: 349 A/0 MERKEZ

« Sehir: DUZCE

4

« Servis Adi: DEMIREL IS| TEKNIK-KADIR OKU
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GOKALP

« Vergi No: 6390362013

« Telefon No: 04122369190

* HYB No: 21-HYB-1639

« Adres: HUZUR EVLERI MAH. 205. SOK. YILSA
FURKAN SIT ALTI NO.18/C / KAYAPINAR

« Sehir: DIYARBAKIR

5

« Servis Adi: DETAY ELEKTRONIK-NEBI GOGER Esnaf
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dalvesl KAYMAKKAPI

+ Vergi No: 3970288409

« Telefon No: 02462234802

* HYB No: 32-HYB-272

« Adres: YAYLA MAHALLESI 112 HASTANE CAD. NO 42/B

* Sehir: ISPARTA
6

« Servis Adi: DOGALISI INSAAT TAAHHUT SANAYi VE
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: DAVRAZ

« Vergi No: 3020827364

« Telefon No: 902462121988

* HYB No: 32-HYB-360

« Adres: KARAAGAG MAH. 106 CAD. NO:177 /17
MERKEZ

* Sehir: ISPARTA
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7

« Servis Adi: DOGANAY ELEKTRONIK - BULENT
DOGANAY

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: NEVSEHIR

« Vergi No: 31334209364

« Telefon No: 903842123411

* HYB No: 50-HYB-79

« Adres: GUZELYURT MAH. URGUP CAD. DAMLA SK.

BILGIN APT. NO:2
« Sehir: NEVSEHIR

8

« Servis Adi: FAHRET TUG OZMAYA YAPI TEKNIK
ISITMA SOGUTMA SANAYI| VE TICARET SAHIS

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: TUNA

« Vergi No: 38416764650

« Telefon No: 902124187287

* HYB No: 34-HYB-19183

* Adres: YILDIRIM MAH. ACI CESME SOKAK NO 7B/2
BAYRAMPASA

« Sehir: ISTANBUL
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* Servis Adr: FATIH SOGUTMA-FATIH BASCOBAN

« Vergi Dairesi: KAYMAKKAPI|

« Vergi No: 45538514564

« Telefon No: 902462182003

* HYB No: 32-HYB-230

« Adres: YAYLA MAHALLESI 1603 SOKAK - NO:7/A
* Sehir: ISPARTA
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« Servis Adi: GC)KAY SOGUTMA-AHMET GOGEBE Esnaf

« Vergi Dairesi: ASLANBEY

« Vergi No: 50386068972

« Telefon No: 903442211336

* HYB No: 46-HYB-1152

« Adres: HAYRULLAH MAHALLESI SANDALZADE
BULVARI No:13 B/- ONIKISUBAT

* Sehir: KAHRAMANMARAS

1

« Servis Adi: GORUR SOGUTMA-VAHIT GORUR

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: aslanbey

« Vergi No: 15011248440

« Telefon No: 08502597841

* HYB No: 46-HYB-1055

« Adres: HAYRULLAH MAHALLESI KUTDUS| BABA
BULVARI No:101 C/-/ ONIKISUBAT

* Sehir: KAHRAMANMARAS
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« Servis Adi: GULEG TEKNIK-ELIF GULEG Esnaf
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KIRSEHIR

« Vergi No: 57556115498

« Telefon No: 05418045915

* HYB No: 40-HYB-2151

« Adres: YENICE MAHALLESI 180. SOK. No:8/9
KIRSEHIR MERKEZ

« Sehir: KIRSEHIR

« Servis Adi: HASKAP KABLO PROFIL SANAYI VE
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GUNESLI

« Vergi No: 4580050818

« Telefon No: 905447399045

* HYB No: 34-HYB-17899

« Adres: 15 TEMMUZ MAHALLESI 1433. SK. NO: 22 A
BAGCILAR

« Sehir: [STANBUL
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« Servis Adi: HOOVER CANY-IBRAHIM ARSLANPENCE
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: ZEYTINBURNU

« Vergi No: 33652334278

« Telefon No: 902125526567

* HYB No: 34-HYB-15971

« Adres: NURIPASA MAHALLESI 65. SOK. No:67 A
ZEYTINBURNU

« Sehir: ISTANBUL
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« Servis Adi: KALYON SOGUTMA NUH KALYON

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: HIZIRBEY

 Vergi No: 4930348132

« Telefon No: 04622234762

* HYB No: 61-HYB-993

« Adres: GULBAHARHATUN MAH. MUMCULAR SOK
NO:11/A

« Sehir: TRABZON
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« Servis Adi: KARE BILGISAYAR MUHENDISLIK
HIZMETLERI SANAYI VE TICARET LTD. STI.

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GAZIKENT

« Vergi No: 5240156022

« Telefon No: 903422150091

* HYB No: 27-HYB-3804

« Adres: INCILIPINAR MAH.GAZIMUHTARPASA BUL.
AHMET OZKIRISCI APALTI NO:28/C / SEHITKAMIL

« Sehir: GAZIANTEP
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« Servis Adi: MEHMET EMIN MACO-BAHA
TEKNIK SERVIS

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: GOKALP

« Vergi No: 6100154591

« Telefon No: 04122353093

* HYB No: 21-HYB-576

« Adres: SEYH SAMIL MAH. MEDINE BULVARI 637.
SOK. GUNEYDOGU YAPI KOOPERATIFI 4.KISIM
B-3 BLOK ALTI NO:9/D BAGLAR/

« Sehir: DIYARBAKIR
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« Servis Adi: NURSEY ELEKTRONIK SANAY|
TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: USAK

« Vergi No: 6320076535

« Telefon No: 0276-2239716

* HYB No: 64-HYB-37

« Adres: UNALAN MAHALLES] YiGIT SOKAK
NO:21/B

* Sehir: USAK

19

« Servis Adi: OZCAN TEKNIK-HUSEYIN OZCAN
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: KAYMAKKAPI

« Vergi No: 47065263070

« Telefon No: 02462325577

* HYB No: 32-HYB-392

« Adres: Gazi Kemal Mh. 119. Cd. No. 59-1

* Sehir: ISPARTA
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« Servis Adi: OZEL DOGUS BILGISAYAR VE GUVENLIK
SISTEMLERI SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: LIMAN

« Vergi No: 6850049795

« Telefon No: 903242373626

* HYB No: 33-HYB-1072

« Adres: CAMISERIF MAH. ISTIKLAL CADDESI

NO:41 A PK:33060 AKDENIZ

* Sehir: MERS
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« Servis Adi: OZEN SOGUTMA-HUSEYIN BULUNTU
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: ASLANBEY

« Vergi No: 1890188305

« Telefon No: 0344 2153101

* HYB No: 46-HYB-1113

« Adres: NECIP FAZIL MAH. ALPARSLAN TURKES
BUL. NO: 24/F

* Sehir: KAHRAMANMARAS
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« Servis Adi: POYRAZ KLIMA / ORHAN POYRAZ
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: SISLI

« Vergi No: 31795487172

« Telefon No: 902122506325

* HYB No: 34-HYB-13627

« Adres: TALATPASA MAH. CELEBI CAD. NO 4/A
KAGITHANE

« Sehir: ISTANBUL
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« Servis Adi: RAMAZAN KARADENIZ-DENIZ TEKNIK
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: ELAZIG

« Vergi No: 29581535480

« Telefon No: 04242331509

* HYB No: 23-HYB-1

« Adres: INONU CAD.MEHMETGCIK SOK.NO:41/B

« Sehir: ELAZIG
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« Servis Adi: SENTO TEKNIK SERVIS-MEHMET
EMIN MAGO

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: DIYARBAKIR

« Vergi No: 16363923856

« Telefon No: 04122353093

* HYB No: 21-HYB-712

« Adres: FIRAT MAHALLESI 523. SOK. No:25
AC/-KAYAPINAR

« Sehir: DIYARBAKIR
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« Servis Adi: SULEYMAN METLEK-BOGAZIGI
ELEKTRONIK

« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: FATIH

« Vergi No: 6200028221

« Telefon No: 02124443283

* HYB No: 34-HYB-16893

« Adres: CIRPICI MAH. PROF. DR. TURAN GUNES CAD.
NO:153 ZEYTINBURNU

« Sehir: [STANBUL
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« Servis Adi: TECHNONLINE-MESUT CEYLAN Esnaf
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: kocotepe

« Vergi No: 2080298093

« Telefon No: 02722126869

* HYB No: 03-HYB-3228

« Adres: KARAMAN MAHALLESI LEYLAK CAD.

NO: 19 B/B MERKEZ

« Sehir: AFYONKARAHISAR
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« Servis Adi: TEKNIK SOGUTMA - AHMET BOYNUEGRI
« Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: AKSU

* Vergi No: 41335370444

« Telefon No: 903442143441

* HYB No: 46-HYB-1172

« Adres: ISA DIVANLI MAHALLESI 35001. SOK.

NO3/A DULAKDIROGLU

* Sehir: KAHRAMANMARAS
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« Servis Adi: TELNET ELEKTRONIK ELEKTRIK BILISIM
YAYIN MOBILYA TEKSTIL INSAAT GIDA TURIZM
SANAYI VE TICARET LTD.STI.

* Yetkili Ad Soyad:

« Vergi Dairesi: MIMARSINAN

+ Vergi No: 8370538467

« Telefon No: 03523366363

* HYB No: 38-HYB-713

« Adres: GULUK MAH.INONU BULVARI BEDESTEN
IS MERKEZI NO:28 KAT:1/103

* Sehir: KAYSERI
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« Servis Adi: UYSAL YAZILIM SELIM UYSAL
* Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: KOCATEPE

+ Vergi No: 10039571938

« Telefon No: 02722136611

* HYB No: 03-HYB-1679

* Adres: DUMLUPINAR MAH.DUMLUPINAR
2.CAD. NO.7/B

* Sehir: AFYONKARAHISAR
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« Servis Adi: VESTEL SHARP YETKILI SERVISI-NIHAT
UGUR Esnaf

* Yetkili Ad Soyad:

+ Vergi Dairesi: Glimiishana

« Vergi No: 8860010196

« Telefon No: 05322772144

* HYB No: 61-HYB-1272

« Adres: HASANBEY MAHALLESI HASANBEY CAD
No:36/01 GUMUSHANE MERKEZ

» Sehir: GUMUSHANE
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TARIFLER

AZ iISLEMDEN GECMIiS GIDALAR:

Sogan halkalari

eSogan dilimleri — onlari dilimleyebilecediniz incelikte — (tatli, kirmizi, Vidalia veya mevsimindeki
bagka sogandan segin)

eBaharatlandirma segenekleri:

-Sivi BBQ sosu (bir damla zeytinyadi ekleyin)

-Kuru BBQ sosu (su ve az miktarda zeytinyadi ile karistirin)

Talimatlar;

1.Soganlarr delikli firin tepsisine sade veya kaplanmig olarak koyun, makineyi RAW modunda
calistinn, sicakhgi 110°-115°F (43°C-46°C) ayarlayin.

2.Istenilen crtirlik elde edilinceye kadar kurutun (18-30 saat).

3.Cam kapta saklayin.

Teriyaki Kurutulmug Domatesler

eDomates dilimleri — onlar dilimleyebileceginiz incelikte

eS0s:

-Teriyaki sosu (favori tarifinizi veya siselenmig favori gesidini kullanin)

-Deniz tuzu(gergek bir iglem icin elma agac ile tltstilenmis deniz tuzu kullanin)
-Ustiine taze feslegen yapragi (opsiyonel)

Talimatlar:

1.Dilimlenmis domatesleri kaplayin — sosu firgayla sirtin, hafifge tuzlayin ve her bir dilimin
tizerine feslegen yapragi (opsiyonel) koyun ve delikli firn tepsisine yerlestirin.

2.Makineyi IKI-ASAMALI ARDISIK SICAKLIK-ZAMANLAYICI (TST) modunda caligtirin.
3.FAST modu 1 saat icin 140°F (60°C) ayarlayin.

4 Istenilen ¢itirlik elde edilinceye kadar 18-26 saat igin RAW modu 115°F (46°C) ayarlayin.
5.Cam kapta saklayin.

KURUTULMUS ET
FAST modu-—y(iksek sicaklik, uzun siire

Hindi Eti Kurutmasi

Talimatlar;

1.Dilimli hindi jambonu delikli firn tepsisine yerlestirin.

2.Makineyi FAST modunda calistirin, sicakligi 4-6 saat igin 130°F (54°C) ayarlayin. NOT. 3 saat-
ten sonra rastgele kontrol edin ve istenilen kuruluk kivami elde edilinceye kadar devam edin.
3.Vakumlu paketlerde saklayin veya kamp/doga yuriytsu icin kullanin.
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PATE

Pekan Cevizi Paté

o2 bardak pecan cevizi

o1 kigiik kirmizi sogan (kiip seklinde kesilmis)

o1 cay kasi§i tavuk baharati

o4 bardak kiyllmig maydanoz

> bardak dilimlenmis dolmalik biber (kirmizi, sari veya turuncu)
eTadimlik deniz tuzu

Talimatlar:

1.Mutfak robotunda pecan cevizlerini, kiip soganlari ve tavuk baharatini patékivamina gelinceye kadar
karistirin.

IPUCU: Daha kremsi bir pté istiyorsaniz istenilen kivami elde etmek icin su katin.

2 Karigtirma kabina geri kalan malzemeleri katin; maydanoz, dolmalik biber, tadimiik deniz tuzu.
3.Istenilen formda sekillendirin (2cm’den daha kalin olmamali) — yassi kofte, top, kroket veya somun
seklinde.

4.Delikli finn tepsisine yerlestirin.

5.TST modunu caligtirin.

-FAST modunu 2 saat i¢in 145°F (63°C) ayarlayin.

-RAW modunu istenilen kivam elde edilinceye kadar 6-24 saat igin 115°F (46°C) ayarlayin
6.0ldugu gibi veya yarim dolmalik biberin igine koyarak servis edin.

7.Cam kapta saklayin.

MEYVE

Meyve pestili

o1 bardak donmug ananas parcalari
o1 bardak donmus mango pargalari

o1 donmus muz

% bardak kurutulmug yabanmersini
o5 bardak kug dzimi

o1 % bardak filtreden gegirilmig su

Talimatlar:

1.Tim malzemeleri, dnce 1 bardak su katarak blenderde karistirin, yumusak bir “sos” haline gelinceye
kadar karistirirken gerektiginde su ilave edin.

2.Triflex ortlili delikli firn tepsisine dokiin ve kurutucuyu COMBO moduna ayarlayin.

-FAST modu 1 saat igin 135°F (57°C)

-RAW modu 18-28 saat i¢in 115°F (46°C)

3.Pareyi Triflex Ortistinden siyinp gikartin ve ters gevirin delikli firin tepsisinetekrar yerlestirin, sakiz gibi
veya istenilen kivam eldeedilinceye kadar kurutmayadevam edin.

4 NOT: Frakli lezzetlerde pestiller yapmak igin farkl kurutulmus meyveleri kesfedin —

kendi bagina kayisi muhtesemdir (stlftir icermeyen Tiirk kuru kayisilarini kullanin). Muz, kuru Gziimler, kus
Uzimleri veya hurma gibi diger tath meyveler de pestilin birbirine yapismasini saglar.
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Meyve cipsleri

*Bilgenizde yetisen mevsim meyvelerinden ve/veya daha sonra saklamak istediklerinizden segin:
-Muzlar  -Domates

-Elmalar  -Erikler

-Papaya -Kayisilar

-Ananas -Kirazlar

*(QlasI marinatlar/tatlandiricilar/baharatlar:

-Agav nektari -Akgaagag pekmezi -Ananas suyu

-Targin -Portakal suyu -Mandalina suyu

-Deniz tuzu -Limon suyu -Hurma

-Balkabag turtasi baharati -21 seasoning salute (fTrader Joes'dan)

-Soya sosu (0zellikle domates igin iyi)
-Nama Shoyu veya diisik Sodyum, bugdaysiz San-J Soy Sauce

e\Meyve konsantreleri:

-Visne -Nar
-Yabanmersini -Portakal
-Miirver agact meyvesi -Ananas
Talimatlar;

1.Meyveleri temizleyin, gerektiginde kabuklarini (6rnedin, muz, papaya, ananas) soyun ve cekirdeklerini
cikartin (6rnegin, erik, kayisi, kiraz, vs.) ve ince dilimler halince kesin.

2.Bir kaba koyun ve Uzerini istenen marinat/tatlandir/baharat ile kaplayin veya oldugu gibi birakin.
3.delikli fin tepsisine (sadece elekli olanlara) yerlestirin ve RAW modunda istenilen kivam elde edilinceye
kadar 110°F (43°C)’de kurutun. 2, 4, 8 saat sonra, meyveye ve nerede yasadiginiza bagl olarak kontrol
edin

NOT:

eBelirli meyveler kurutulduklarinda daha tatl olmazlar (6rnedin muz cipsleri veya papaya). Digerleri daha
tatl olurlar (6rnegin elmalar ve kayisilar). Bu nedenle marinat/tatlandirici/ baharat kullaniimasi ve meyvenin
tizerinin kaplanmasi burada kurutuldugunda tadini

guclendirmek icin dnerilmektedir.

efarkli kombinasyonlar, farkli baharatlar ve gesniler deneyin.

eDilimler kalinlagtikga kurutma stiresi uzar, bu nedenle herhangi bir meyvenin kurutulmasi icin “ayar”
stiresi yoktur.

oSiz meyve ciplerinizi nasll isterseniz, ¢itir veya sakiz gibi, herhangi bir meyve cipsinin kurutma zamanina
da baghdr.
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ATISTIRMALIKLAR

Tatli Tuzlu Cevizler (RAW modu)

2 hardak ceviz (5 dakika suda bekletin), 1 cay kasigi hidrojen peroksidi suya ekleyin, iyice yikayin.
o4 bardak teriyaki sosu (markasi size kalmig)

ehal (cevizlerin (izerine serpistirin)

ehafif tadimlik tuz- deniz tuzu tercih edilir

Talimatlar:

1.Cevizleri suda bekletin ve yikayin, teriyaki sos ile bir kapta calkalayin ve Triflex ortlli delikli finn tepsisine
koyun, hafifce cevizlerin tizerine bal dokiin ve hafifce tuzlayin.

2.RAW modda kurutun, ayar diigmesine basin, sicakligi 6-9 saat i¢in (ne kadar gevrek istediginize bagl
olarak) 115°F(46°C) ayarlayin.

3.Tek basina atistirmalik olarak yemek iin nefis veya Findik Mus (lzerine serperek) servis edin.

Karalahana Cipsleri (COMBO modu)

3 bardak yesil yaprak (bir karigsim veya bunlardan sadece biri: pazi, kara hindiba, ispanak veya lahana)
kokiinden biytik parcalara ayrilir.

eMarinat:

-3 cay kasigi zeytinyag! (EVOO= saf sizma zeytinyagi)

-1 cay kasid elma sirkesi

-1 cay kasid kirmizi miso

-2 cay kasigi bira mayasl

-1 cay kasigi 21 Seasoning Salute (Trader Joes'da satilan)

-¥4 bardak taze limon suyu

Talimatlar:

1.Marinat malzemelerini bir canakta karistirin.

2.Yesil yapraklari alin (kokleri ayriimig) ve marinat ¢anaginin igine karigtirin ve marinat yapraklarin tizerine
strtin, yapraklari yumugsatacak ve marinatin yapraklarin icine niifus etmesini saglayacaktir. Bu sekilde,
kurutulmadan yenilebilir.

3.Delikli finn tepsisinde kurutun, COMBO modunda, faz 1 145 dereceye bir saat igin ayarlayin, faz 2
gevrek olmasl igin 3-5 saat boyunca 110 dereceye ayarlayin (3 saat sonra gevrekligini kontrol edin,
gerekirse daha uzun siire kurutun.)

BAHARATLAR

Kurutmak istediginiz baharat yapraklarini segin:
eFeslegen

eDereotu

eKeklik otu

e[\laydanoz

eBiberiye

oKekik

eAdacay!

eHangi baharati kurutmak isterseniz
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Talimatlar;

1.Kurutmak istediginiz baharati segin. Ay tutmak isterseniz her bir baharati ayri tepsiye koyun, iste-
mezseniz her birini/hepsini bir arada yerlestirin, sadece yapraklar.

2.RAW modunda, istenilen citirlik elde edilinceye kadar 110°F (43°C)’de kurutun.

3.Bittiginde baharatlari bir 6l¢l kabina dokiin ve sonra blendere 6gitmek zere yerlestirin veya istenilen
kivama kadar bir havan ile ezin.

4.Cam baharat kavanozlarinda veya genis agizli cam kavanozlarda etiketli ve tarihli olarak saklayin.
Karanlik, serin bir yerde tutun.

NOT:

eYapabilecegiz cok fazla baharat gesidi bulunmaktadir, en popiler olanlar italyan baharat karisimlari veya
tavuk baharatlaridir, maydanoz, adacay, biberiye ve kekik.

eSadece yapraklarin kurutulmasi dnerilmektedir, ancak isterseniz kokleri de kurutabilirsiniz. Az islenmis
gida/baharat bitkilerinin, biberiyenin ve kekigin odunumsu kokleri haric, kurutulmasi/sindirilmesi zordur.
POPULER BAHARAT KARISIMLARI:

-Italyan: keklik otu, kekik, feslegen

-Meksika: kisnis, sogan, kimyon

-Kiimes: adagayi,kekik,biberiye, maydanoz

TATLILAR

Yabanmersini/kus tizimu soslu Pekan cevizi mus (COMBO modu)

ePekan cevizi mus:

-1 bardak Pekan cevizi (suda 5 dakika bekletin), 1 cay kasigi hidrojen peroksit ekleyin, iyice yikayin.

-2 — 4 cekirdekleri ¢ikartilmig hurma (yukaridaki gibi suda bekletin, yemiglerin veya kuru meyvelerin Gizeri-
ndeki kifti temizleyecektir)

-1 bardak filtre edilmis su

- az miktarda toz targin

- az miktarda Gin 5 baharati

©50s:

-¥5 bardakkurutulmusyabanmersini (2 dakika sudabekletin)

-¥5 bardak kus tizimi (1 cay kasi§i hidrojen peroksidi suya ekleyerek 2 dakika suda bekletin-iyice yikayin).
-1 bardak su

oSis:
-Az miktarda rendelenmis limon kabugu
-Taze ¢ilek dilimleri

Talimatlar Pekan cevizi mus:

1.Suda bekletilmis ve yikanmis Pekan cevizi ve hurmalari su ile blenderden gegirin az miktarda tarcin
ekleyin ve karigtirin,

2.Cam turta kabina veya yeterince buyiik payrex cam bir kaba dokiin, sivinin kalinigr 1 cm’yi gegmesin.
3.Gin 5 baharati serpin, hafifge karigima karistirin ve TST modunda kurutun.

-FAST modunda 1 saat igin 145°F (63°C) ayarlayin. .

-RAW modunda oluncaya kadar (8-12 saat) 115°F (46°C) ayarlayin.Istenilen kivam icin arada sirada tadin.
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Sos:

1.Suda bekletilmis ve yikanmig kuru meyveleri su ile yumusak bir kivama gelene kadar blenderden gegirin,
cam turta kabina veya yeterince blyik payrex cam bir kaba dokiin (kare veya dikddrtgen) sivinin kalinligi 1
cm’yi gegmesin.

2.TST modunda kurutun.

-FAST modu 1 saat igin 145°F (63°C) _

-RAWmodu oluncaya kadar (-10 saat) 115°F (46°C). Istenilen kivam icin arada sirada tadin.

Servis Gnerileri:

1.Kurutucudan cikar gikmaz sicak yemek harikadir veya bu malzemeler sogutulabilir ve bir haftaya kadar
yenilebilir.

2.Pecan cevizi musunu yabanmersini/kus tizimU sosu ile kaplayin, rendelenmis limon kabuklari ve taze
dilimlenmis cileklerle stsleyin.

3.Saklarken sosu (izerine dokiin. Servis etmeye veya yemede hazir olundugunda tistiinii

stisleyin.
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GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:
Unvani: Defya iyiyasa Gida ve Makine San Tic A$
Adresi: Cumhuriyet Mahallei Okul Cad. 40/A 34457
Tarabya, Saniyer Istanbul
Telefonu: 0212 299 29 39
Faks: 0212 299 29 39
p mer fya.com.tr
Yetkilinin imzas::
Firmanin Kasesi:

Satici Firmanin:
Unvani:

Adresi:

Telefonu:

Faks:

e-posta:

Fatura Tarih ve Sayisi:
Teslim Tarihi ve Yeri:
Yetkilinin imzasi:

Firmanin Kasesi:
E-fatura tarihi

Malin

Cinsi: Meyve ve Sebze Kurutma Makinesi
Markasi: Tribest

Garanti Siiresi: 2 YIL
Azami Tamir Siiresi: 20 is giini
Bandrol ve Seri No:

GARANTI SARTLARI

1) Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2) Malin bitiin pargalari dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.

3) Malin ayipl oldugunun anlagilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4) Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satic; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli
ya da baska herhangi bir ad altinda higbir iicret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikimlidar.
Tuketici Gcretsiz onarnim hakkini Gretici veya ithalatgiya kargi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiiketicinin bu
hakkini kull dan miteselsilen sorumlud

5) Tuketicinin, iicretsiz onanim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami strenin agiimasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkén varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, tretici
ve ithalatgl miteselsilen sorumludur.

6) Malin tamir siiresi 20 is gliniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is gliniinii gecemez. Bu siire, garanti stiresi
icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siresi diginda ise malin
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde,
uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine
eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

8) Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmas: ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimriik ve Ticaret Bakanhg Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidirligiine bagvurabilir.
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Su Yapilandirici:
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SU CANLANDIRICI
KARAF 1.5 Lt

Un Degirmenleri
ve Ezme Aletleri:

HAWOS OKTAGON

DUETT 100 FLOCMAN FLICFLOC
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PHOENIX
SU CANLANDIRICI
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HAWOS NOVUM
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Gakra Olumlama

Bardaklari

FIDIBUS XL PLUS
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Saglikli Regeteler ve ipuclari igin Takip Et!

@ @ @defyaailesi

Miisteri Hizmetleri
Servis icin litfen bize asagidaki numaralardan ulasin.
@ +90 (212) 2992939 [+90 (539) 383 1297

www.defya.com.tr = merhaba@defya.com.tr
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