ANKARSRUM

AKM 6230

Mutfak Sefi
Kullanma Kilavuzu






GUVENLIK TALIMATLARI

Dogru sekilde kullanmak veya gereksiz bir kazay! 6nlemek igin
Assistent Original® driintini kullanmadan dnce tiim talimatlari okuyun.
Assistent Original® igin sadece orijinal aksesuarlar kullanilabilir. Uriini
bir baskasina satmaniz veya vermeniz durumunda bu kisinin ihtiyaci
olacagindan bu talimatlari saklayin.

KURULUM VE SERViS

* Bu cihaz evlerde kullanilmak (izere tasarlanmis olup, talimatlar
dogrultusunda ¢aligtirimalidir.

* Ticari kullanim igin Gretilmemistir.

* Hasarli cihazi veya aksesuarlarini kesinlikle kullanmayin. Cihazi
kesinlikle kendiniz onarmaya kalkismayin. Aksi takdirde
yaralanabilirsiniz veya cihaz zarar gérebilir. Hasarli cihazi onarim
icin yetkili bir servise goturin. Yukaridaki hususlardan kaynaklanan
hasarlar garanti kapsaminda degildir.

¢ Kullanim esnasinda cihaz diiz, dengeli bir zemin Uzerinde
durmalidir.

GUVENLIK

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kull anilmamalidir. Litfen cihazi ve
elektrik kablosunu cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Bu cihaz, yanlarinda glivenliklerinden sorumlu bir kisi oldugu

sirece ve kendilerine cihazin giivenli bir sekilde kullanimi ve

ilgili tehlikeler konusunda gerekli talimatlar verilirse, 8 yasinda
daha buylik cocuklar tarafindan kullanilabilir. 8 yasinda veya

daha buyik olmadiklari ve gozetim altinda olmadiklari takdirde,
cihazin temizlenmesi ve kullanici bakimi cocuklar tarafindan
yapilmamalidir. Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kigik

cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Cihazlar, yanlarinda giivenliklerinden sorumlu birisi olmadikca veya
kendilerine cihazin giivenli bir sekilde kullanimi ve ilgili tehlikeler
konusunda gerekli talimatlar veriimedikge dusuk fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitelere sahip ya da bilgi ve deneyim eksikligi olan
kisiler tarafindan kullaniimamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

Cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gocuklarin gézetim
altinda tutulmalari gereklidir. Cihaz ¢alisirken ¢ocuklari kesinlikle
yalniz birakmayin.

Cihaz caligirken hareketli parcalarla temas etmeyin. Tamamen
takilmamis veya bu cihaza uygun olmayan aksesuarlari kullanmayin.
Cihaz caligirken cihazin veya aksesuarlarinin icine ellerinizi veya
yabanci cisimler koymayin. Elleriniz yaralanabilir ve cihaz ile
aksesuarlari hasar gorebilir.

Mikser bicaklari, sebze kesicinin rendeleri ve kiyma makinesi bicagi
gibi bazi parcalar keskindir. Kullanma ve temizleme isleminde
dikkatli olun. Bu pargalari ¢ocuklarin ulagsamayacagi yerlerde
saklayin.

Blender kapagi kapatilmadan kesinlikle ¢alistinimamalidir.

Calisma esnasinda elinizi daima kapagin (zerinde tutun.
Blenderi bosaltmak ve temizlemek amaciyla spatula
kullanilabilir, ancak bu islemler esnasinda blender
calismamalidir.

Sicak sivilar karistirmayin.

Cihaz calisirken cihazdan veya aksesuarlarindan yiyecek siyirmak
icin kesinlikle parmaklarinizi kullanmayin. Eliniz kesilebilir.
Kullanmadan énce cihazda ve aksesuarlarda yabanci cisim olup
olmadigini mutlaka kontrol edin.

Kullanmiyorken ve temizleme esnasinda veya aksesuarlari takarken
ve sokerken cihazin figini gekin. Kabloyu degil fisi cekin.

Baglanti kablosunun keskin kenarlar veya sicak yiizeyler nedeniyle
hasar gérmediginden emin olun.

Cihaz suya batiriimamalidir. Boyle bir durum kisa devreye ve
sonucunda da can kaybina neden olabilir.

Dis mekanda kullanmayin.

Kablonun bir masa veya tezgahin kodsesinden sarkmasina izin
vermeyin.

IMHA ETME

Cihazi nereye gétirebileceginize dair bilgi almak igin
belediyenizle gorustin.

Ambalajindan ¢ikarirken cihazin ve tum pargalarin eksiksiz
oldugundan emin olun.

Nakliyeden kaynakli hasar derhal magazaya veya
nakliyeden sorumlu firmaya bildiriimelidir (7 gun icinde).
Hasarli parcalarla ilgili derhal saticiya bilgi veriimelidir.

ASSISTENT ORIGINAL® KULLANIMI

CiHAZI iLK KEZ KULLANMADAN ONCE

Yiyecekle temas eden tim pargalari elinizde yikayin.

Fisi takin. Cihaz kullaniimiyorken fig mutlaka prizden
cekilmelidir.

Zamanlayici digmesini araliksiz ¢alisma igin On (AgIk)
konumuna veya sureyi 1-12 dakika arasinda bir noktaya
cevirerek cihazi calistirin.

Dugmeyi Off (Kapali) konumuna gevirerek cihazi durdurun
veya ayarlanan sureyi yarida kesin.

Haznenin hizini dakikada 40 ile 180 devir arasinda
ayarlamak i¢in hiz dugmesini kullanin.

Farkli aksesuarlara ait aciklamalar her birine yénelik uygun
hiz hakkinda bilgi vermektedir.

Cihaz maksimum verim saglayacak sekilde ¢alisir ancak en
cok 6nerilen parcalar 6nemli derecede daha az gli¢ veya
akim ceker.

Kontrol tuslari su veya neme maruz kalmamalidir.
Zamanlayici geri sayma modunda iken, saati elle ters yéne
cevirerek kapatmayiniz.

TEMIZLEME

.

Temizlemeden 6nce daima cihazin fisini prizden cekin.
Hazneyi bosaltmak icin hamur spatulasini kullanin.

Silindiri temizlemek i¢in hamur spatulasinin kenarindan yararlanin.
Cihazi kullandiktan sonra silin. Genellikle nemli bir bez
yeterlidir, ancak gerekirse bir miktar bulagik deterjani
ekleyebilirsiniz.

Sert veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.
Hazne, silindir, bicak ve spatula makinede yikanabilir.

Ikili girpici haznesi bulagik makinesinde yikanabilir.
Cirpicilar elde yikanmalidir.

Narenciye sikacagi bulagik makinesinde yikanabilir.
Blenderi temizlemenin en etkili yolu icine 1lik su ve az
miktarda bulasik deterjani doldurmaktir. Birkag saniye
calistirin ve ardindan durulayin.

Ogiitiicti ve aksesuarlari, renk kaybini 6nlemek icin elde
yikanmalidir.

Bicak ve delikli diskler dikkatli bir sekilde kurulanmali ve bir
miktar yemeklik yag ile yaglanmalidir.

Sebze kesici ve rendeleri bulagik makinesinde yikanabilir,
ancak itme ¢ubugu elde yikanmalidir.

Tahil degirmeni ve parcacik dedirmeni sadece silinmeli ve
fircalanmalidir.

Makarna aksesuarini ince bir firca veya yumusak bir bez kullanarak

Silindir kesinlikle yikanmamali veya suya
batiriimamalidir; aksi takdirde paslanabilir.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN
Daha fazla bilgi icin www.ankarsrum.com adresini ziyaret edin.
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MERDANE

maks 7 | ‘

maks 7,4 qt

maks 5 kg

maks 11 Ib

Kullanmadan 6nce giivenlik talimatlarini okuyun.

Pargalarin birlestiriimesi

Hamur bicagini kol baglantisindaki
kucuk delige takin,

No. 1. Koldaki pimi yukari dogru
cekin ve kolu karistirma haznesinin
ortasina getirin,

No. 2-3. Merdaneyi kolun altina
yerlestirin ve pimi asagiya dogru
merdaneye itin,

No. 4-5. Kolu karistirma haznesinin
kenarindan 2-4 cm uzaga takin,
No. 6. Kullanim

Hamur hazirlarken merdane ile
daima hamur bigagini kullanin.
Merdane karistirma haznesi
kenarina olabildigince yaklasmalidir
ancak hamurun mecburen ¢ok
yukari ¢ikacagi kadar yakin da
olmamalidir. Tim sivilari ve
ardindan unu azar azar ekleyin.

Temizlik
Merdane bulasik makinesinde
yikanabilir.



HAMUR
KANCASI

maks 7 |
maks 8 qt
maks 5 kg

maks 11 |b

o

Parcalarin birlestiriimesi

Déner hazne ile hamur kancasi
arasinda ezilme kaynakh
yaralanma riski vardir. Cihaz
calisirken kesinlikle ellerinizi veya
yabanci cisimleri hazne igine
sokmayin. Hamur bigagini kol
baglantisindaki kucuk delige
takin, No. 1. Hamur kancasini kol
baglantisina takin, No. 2.
Haznenin hasar gérmesini
Onlemek i¢in haznenin alt kismi
ile kanca arasinda 4-5 mm
mesafe birakilmalidir. Gerekirse
yuksekligi, kol baglantisindaki
vidayi bir tornavida yardimiyla
ayarlayarak degistirin. Hamur
kancasini baglamak icin kolu
hamur kancasinin lizerine getirin
ve pimi hamur kancasindaki
delige gegirin, No. 3-5.

Kullanim

Hamur kancasini bugday ekmegi
hamuru ve 1-1,5 litre sivi
malzeme iceren daha yumusak
hamurlar ile kullanin. Cihazi
diislk hizda caligtirin.

Temizlik
Hamur kancasi bulagik
makinesinde yikanabilir.

Kullanmadan 6nce guvenlik talimatlarini okuyun.



IKILI CIRPICI

maks 3,5 |
maks 3 qt

maks 1 kg
maks 2 Ib

Parcalarin birlestiriimesi
Cirpma kabini ve girpicilari
cihazin tzerine takin, No. 1-4.
Balon cirpicilar ve hamur
¢irpicilar arasinda segim
yapabilirsiniz, No. 3.

Kullanim

Cirpici 100-800 ml (3.5-27 0z.)
krema, 2-20 yumurta aki, 0,5-2,5
| itre (0.5-2.5 quarts) pancake
hamuru veya 1-3 pandispanya
karisimi ¢irpmak Uzere
tasarlanmistir. Hamur cirpicisi
tuzlu tart hamuru, kiicik
miktarlarda turta hamuru, pizza
hamuru gibi hamur isleri ya da
seker hamuru/sekerleme
hazirlamak igin tasarlanmigtir.
ikili girpicilari ve tart hamuru
cirpicilarini kullanirken tereyagi
mutlaka oda sicakliginda
olmahdir.

Temizlik

Cirpicilari elinizde yikayin.
Cirpma kabi bulasik makinesinde
yikanabilir.



NARENCIYE
SIKACAGI

Parcala rin birlestiriimesi
Narenciye sikacagini cihaza
takin, No. 1-2.

Kullanim

Narenciye sikacagini
portakal, greyfurt, misket
limonu veya limon igin
kullanabilirsiniz. Meyveyi ikiye
kesin, kesilen ylzeyi
sitkacagin ortasina yerlestirin
ve orta hizda ¢alistirin.

Temizlik

Sicak su ile durulayin.
Gerekirse narenciye sikacagi
bulasik makinesinde
yikanabilir.

Kullanmadan 6nce giivenlik talimatlarini okuyun.



BLENDER

maks 1,2 |

maks 1,3 gt
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Parcalarin birlestiriimesi
Cihazi yan yatirin ve blenderi
tahrik soketine takin, No. 1-4.

Kullanim
Kesilecek, karistirilacak veya
ogutiecek malzemeleri blendere
erleitirin. Kapagini kapatin.
Calisma esnasinda elinizi daima
apagin uzerinde tutun. Tum
malzemeler iyice karigana/
ogutllene dek en ylksek hizda
30-40 saniye calistirin.
Kuru rS'naIzemeIeri dograrken
blendgri bir seferde 3 dakikadan
fazla, sivilari karistirirken bir

eferade 9 dakikadan fazla

alistirmayin. Az miktarda
malzemeyi karistirirken cihazla

erilen kugik kapagdi kullanin,
No. 5 (Kuzey Amerika igin gegerli
degildir).

Temizlik

Blendere biraz sicak su ile birkag
damla bulasik deterjani ekleyin.
Cihazi en yiiksek hizda yaklasik
15 saniye ¢aligtirin ve ardindan
durulayin.



KIYMA MAKINESI

SUCUK DOLDURMA BORUSU

Temizlik

Kiyma makinesini, delikli diski
ve bigagdi elinizde yikayin.
Delikli diske ve bigaga bir
miktar yemeklik yag sirtin.
Sucuk doldurma borusunun
plastik pargalari bulagik
makinesinde yikanabilir.
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Pargalarin birlestirilmesi

Kiyma makinesini cihaza takin, No.
1-9. Kiyma iglemi igin bigagi
kiyicinin {izerine takin, No. 4.
Bigagin keskin tarafini delikli diske
dogru gevirin. Kullanmak istediginiz
delikli diski segin ve bunu bigagin
disina takin, No. 5-6. Sucuk
doldurmak igin sucuk borusunu
takin, No. 10-14.

Balik kiymak ve ezme,vb.
hazirlamak igin 2,5 mm delikli diski;
et, tavuk veya balik kiymak igin 4,5
mm standart delikli diski;
malzemeleri biraz daha kalin kiymak
icin 6 mm delikli diski; et biraz sert
veya sinirli ise 6n kiyma iglemi igin 8
mm delikli diski kullanin.
Malzemeleri daha ince sekilde
kiymak igin 4,5 mm veya 2,5 mm
delikli diski kullanarak kiyma iglemini
tekrarlayin. Kiyilacak malzemeleri
dilimler veya kalin seritler halinde
kesin. Sebzeler kiyilmadan énce
hafifce haslanmalidir. Cihazi orta
hizda galistirin. Sucuk doldururken,
sucuk zarini sucuk borusu lzerine
gegirin. Cihazi disik hizda
calistirin. Sucugun igine hava
dolarsa cihazi durdurun ve hava
kabarcidini sucuk borusu zerindeki
oluk yardimiyla geriye dogru dikkatli
sekilde itin. Hem kiyma hem de
sucuk doldurma iglemi esnasinda
malzemeleri b eslemek i ¢in mutlaka
itme gubugunu kullanin. Kiyma
makinesine kesinlikle ellerinizi veya
baska bir cisim sokmayin.



SUZGEC

Parcalarin birlestirilmesi

Kiyma makinesini cihaza takin ve ardindan stizgeci
kiyma makinesinin tizerine yerlestirin, No. 1-9.
Siziilen malzemeden en fazla miktarda su almak igin
ayar vidasini en i¢ kisma kadar yerlestirin. Stizme
miktarini degistirmek istediginizde vidayi ¢evirin. Her
sey tamamen siiziilene kadar tortuyu birkag kez
kullanabilirsiniz.

Kullanim

Meyveleri posa veya pire haline getirin. Domates,
portakal, Giziim, ¢ekirdeksiz kusburnu, gekirdeksiz erik
ve kiraz ¢ig olarak suizilebilir.

Temizlik

Kiyma makinesinin ve siizgecin tim parcalari elde
yikanmalidir. Besleme tablasi ve tutucu bulasik
makinesinde yikanabilir.
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RENDE

Parcgalarin birlestiriimesi
Rendeyi kiyma makinesine takin,
No. 1-8.

Kullanim

Rendeyi kabuklu yemisleri, ekmek kabuklarini,
parmesan peynirini, havucu, patatesi, vb.
endelemek igin kullanabilirsiniz. Orta-yuksek
hizda ¢alistirin. Malzemeleri beslemek igin mutlaka
itme gubugunu kullanin, No. 9. Kiyma makinesine
kesinlikle ellerinizi veya baska bir cisim sokmayin.

Temizlik
Kiyma makinesi ve rende elde yikanmaldir.
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KURABIYE
KALIBI

Pargalarin birlestirilmesi

Kurabiye kalibini kiyma makinesine
takin, No. 1-9. Kullanim Ceviz
blyukligundeki tart hamurunu kiyma
makinesine, cihaz orta hiza ayarliyken
besleyin. Malzemeleri beslemek igin
mutlaka itme gubugunu, No. 10, kullanin
ve hamuru buzdolabinda bekletin. Kiyma
makinesine kesinlikle ellerinizi veya
baska bir cisim sokmayin.

Temizlik

Kurabiye kalibi bulasik makinesinde
yikanabilir.
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MAKARNA
DISKLERI

Hazirhklar

Makarna hamurunuzu hamur merdanesini ve
hamur bigagini kullanarak hazirlayin. 350 gr
(12 0z.) durum bugday ununu hazneye dokin
ve makineyi diisik hizda ¢alistirin; unu
karistirirken 2 biytik yumurta ilave edin.
Hamur merdanesini haznenin kenarindan 1-2
cm uzaga sabitleyin ve hamur yumusayip
puriizsiiz bir kivam alana kadar yaklasik 5
dakika boyunca yogurun. Hamuru, un
serpistiriimis bir ylizey (izerinde yogurun.
Hamur kuruysa veya dagiliyorsa az miktarda
1k su ekleyin. Hamuru top haline getirin ve
dinlendirin. Kurumasini énlemek icin tzerini
ortun.

Pargalarin birlestirilmesi

Kullanmak istediginiz makarna diskini takin,
No. 1-5.
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Kullanim

Pakette dort makarna diski
bulunmaktadir: spagetti, bucatini,
tagliatelle ve fettuccine. Yiiksek
hizda galistirin ve ceviz
biytikliginde makarna hamurunu
kiyma makinesine

besleyin,

No. 6-9. Makarnay! mutfak
havlusuna veya bir rafa serin.
Pisirmeden 6nce makarnanin
kurumasini bekleyin. Malzemeleri
beslemek

igin mutlaka itme gubugunu kullanin.
Kiyma makinesine kesinlikle ellerinizi
veya baska bir cisim sokmayin.
Temizlik

Kiyma makinesi elde yikanmalidir.
Makarna diskleri bulagik
makinesinde yikanabilir



YIKAMA TALIMATLARI TN AT

KIYMA MAKINESI NARENCIYE SIKACAGI

DELIKLE DISKLER PASLANMAZ
VE BICAK GELIK HAZNE
CIRPICILAR CIRPMA HAZNESI

HAMUR MERDANESI
VE SPATULA

MIKSER HAMUR KANCASI
VE HAMUR BICAGI

MAKARNA DISKLERI VE
SUCUK DOLDURMA
BORULARI
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