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SUNAR TURİZM VE GIDA HİZMETLERİ A.Ş.
Ulusal ve uluslararası mevzuatlara, müşteri şartlarına ve FSSC 22000 standardına uygun olarak; kaliteli, sağlıklı ve güvenli süt ürünleri üretmeyi taahhüt eder.

Ürün ve süreçlerimizi;

· İlgili tarafların (müşteriler, çalışanlar, tedarikçiler, düzenleyici otoriteler) ihtiyaç ve beklentileri doğrultusunda şekillendirir,

· Tüm faaliyetlerde gıda güvenliği ve kalite kültürünü destekler ve geliştiririz.

Gıda güvenliğini etkileyebilecek tehlikeleri sistematik olarak analiz eder, risk temelli önlemler alır ve ürünlerimizde güvenliğin ve kalitenin sürekliliğini sağlarız.

Kurumumuzda uygulanan Kalite ve Gıda Güvenliği Yönetim Sistemlerini sürekli iyileştirme ilkesiyle geliştirir, bu amaçla gerekli tüm kaynakları temin ederiz.

Gıda kaybı ve israfının azaltılmasına yönelik stratejiler geliştirerek sürdürülebilir üretimi destekleriz.

Tüm paydaşlarımızla kurduğumuz iletişimde, ürünlerimizin gıda zincirindeki güvenliği ve kalitesini koruyacak açık, anlaşılır ve doğru bilgiler paylaşırız.

Bu politika, tüm çalışanlarımızın anlayabileceği ve benimseyebileceği şekilde duyurulur, uygulanır ve periyodik olarak gözden geçirilir.

	ONAYLAYAN

	GENEL MÜDÜR
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