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ONEMLI NOT: Lutfen Grini kullanmadan énce talimatlarin tamani
dikkatli bir sekilde okuyun. Daha sonra yardim almak icin saklayin.

IMPORTANT NOTE: Please read the manual carefully before
operating your product. Retain it for future reference.

WICHTIGER HINWEIS: Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgféltig
durch, bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie sie fur spatere
Hilfe.

NOTE IMPORTANTE : Veuillez lire attentivement toutes les consignes
avant d'utiliser le produit. Conservez-le afin d’obtenir de 'aide a un
temps ultérieur.

BAXXHOE MPUMEYAHMUE: [MoxanyicTa, BHUMaTEbHO NpoyTUTe
BCE MHCTPYKLIMW Nepep, ncrnonb3oBaHeM npubopa. CoxpaHute ans
MCMOJIb30BaHNA B lanibHENLLIEM.

NOTA IMPORTANTE: Leggere attentamente tutte le istruzioni
prima di utilizzare I'apparecchio. Conservarle per riferimento futuro.

NOTA IMPORTANTE: Por favor, antes de utilizar el producto lea
detenidamente todas las instrucciones. Guardelo para futuras
consultas.
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1- Zamanlayici Digmesi 1-Timer Knob . 1-Timer-Taste 1- Bouton Minuterie
2 - Termostat Dugmesi 2 -Thermostat Knob 2 - Thermostat-Taste 2 - Bouton Thermostat
3 - Ana Unite 3 - Main Unit 3 - Haupteinheit 3 - Unité Principale
4 - Taban Monte Grubu 4 - Base Assembly 4 - Basismontage Gruppe 4 - Groupe de Montage de Base
5 - Kizartma Sepeti ) 5 - Fried Blue 5 - Bratkorb 5 - Panier de Friture
6 - Kizartma Haznesi 6 - Fried Barrel 6 - Brat Behélter 6 - Bassin de Friture
1- KHonka TaitmMepa 1-Timer 1- Boton del Temporizador 3 Wps3w -1
2 - KHorka TepMocTaTa 2 - Pulsante del Termostato 2 - Boton del Termostato 3y e0ba 1dpoly -2
3 - OcHoBHoOM kopryc 3 - Unita Principale 3 - Unidad Principal 1 f |J(=‘ c 5-3
4 - BMOHTMpPOBaHHbIN 610K 4 - Gruppo di Montaggio Base 4 - Conjuntode - {@f IEFLge =
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5 - Kop3wiHa Ans kapku 6 - Vasca di Frittura 5 - Cestade Freir w8 lJéJs -5
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' Onemli Giivenlik Talimatlari
[ ]

1- Bu cihaz yalnizca evde kullanmak Gzere tasarlanmistir. Dis mekanlarda kullanmayin.

2- Guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi ile ilgili gézetim ve yonlendirme saglanmadikga, bu
cihazin fiziksel, duyu ve zihinsel bakimdan engelli olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullaniimasi uygun degildir.

3- Cocuklarin, cihazla oynamadigindan emin olmak icin, cocuklar gézetim altinda tutulmalidir

4-Bu cihaz, evde ve asagidaki gibi benzer uygulamalarda kullaniimak Uzere tasarlanmistir:

-Magazalarda, ofislerde ve diger ¢alisma ortamlarinda personel mutfaklarinda;
- ciftlik evlerinde;

-otellerde, motellerde ve diger konaklama tipi ortamlarda musteriler tarafindan;
- pansiyon tipi yerlerde.

5- Gi¢ kablosunun hasar gérmesi halinde herhangi bir tehlikeden kaginmak icin gii¢ kablosu, Uretici veya Ureticinin
yetkili servisi ya da benzer kalifiye bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

6~ Lutfen temizlik, bakim yapmadan veya yerini degistirmeden 6nce ve kullaniimadigi zamanlarda cihazi kapatin ve
fisini cekin.

7- Kullanim sirasinda ylzeyleri isinabilecektir.

8- Uzun sure kullanildiktan sonra, indUksiyonlu sicak plaka ocak gozunun ilgili 1sitma bolgesi sicak olacaktir. Yanmayi
onlemek igin seramik ylizeye asla dokunmayin.

9- Cihazi veya herhangi bir parcasini suya veya baska bir siviya batirmayin.

10- Lutfen temizlik, bakim yapmadan veya yerini degistirmeden énce ve kullaniimadigi zamanlarda cihazi kapatin ve
fisini cekin.

11- icerisinde elektrik bilesenleri ve isitma elemanlarini iceren dis muhafazayi asla suya batirmayin veya musluk altinda
durulamayin.

12- Elektrik carpmasini dnlemek icin cihaz igerisine su veya baska sivilarin girmesine izin vermeyin.

13- Isitici parcalarla temas etmesini dnlemek icin kizartilacak malzemeleri daima sepete icerisine yerlestirin.

14- Cihazi calistirirken hava giris ve hava ¢ikis acikliklarini bloke edip kapatmayin.

15- Tava haznesinin yag ile doldurulmasi yangin ¢ikma tehlikesine neden olabilir.

16- Calisirken asla cihazin i¢ kismina dokunmayin.

17- Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

18- Tehlikeli bir duruma yol agmamak icin bu cihazi asla harici bir zamanlayici anahtara veya cihazdan ayri bir uzaktan
kumanda agma/kapama sistemine baglamayin.

19-Sicak hava ile kizartma islemi esnasinda hava ¢ikis agikliklarindan sicak buhar ¢ikar. Ellerinizi ve yliztintzi buhardan
ve hava ¢ikis acikliklarindan guvenli bir mesafede tutun. Ayrica tavayi cihazdan ¢ikarirken de sicak buhar ve havaya
karsi dikkatli olun.

20- Cihazdan siyah duman c¢iktigini gorirseniz derhal fisini gekin. Tavayi cihazdan ¢ikarmadan 6nce duman yayilmasinin

durmasini bekleyin.

21- Bu cihaz, 8 yas ve Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel kisitlamaya sahip veya deneyim ve bilgi
yoksunu kisiler tarafindan gozetim altinda tutulmalari veya cihazin gtivenli kullanimi hakkinda talimatlar verilmesi ve
tehlikelerini anlamalari sartiyla kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir. Temizleme ve kullanici
bakimi, 8 yasindan blylk ve gozetim altinda bulunan ¢ocuklar tarafindan yapilabilir.

22- Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kii¢lik cocuklarin erisemeyecedi bir yerde tutun.

Model | Gerilim | Frekans | Gug
HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W

Kullanim Talimati
Urnan parca gorselleri icin bkz: Sayfa 1
Hazirlama

Urln, duz bir masa (Sekil 1)
Uzerine saglam/dengeli bir
sekilde yerlestirilmeli, gulg¢
kablosu prize takilacak kadar
yeterli uzunlukta olmali ve
Urdnun etrafindaki yeterlihava
sirkUlasyonda bulunmali ve
yakin yerlerde yanici cisimler
bulunmamalidir.

Farkli konfigUrasyonlara uygun
olarak hazne tertibatini (Sekil 2)
yerine takin, ardindan Ana Unite
icerisine (Sekil 3) strdn.

sekil 2



Kizartma Sepeti igin ipuglarl

Kizartma sepeti ve kizartma haznesini monte ederken, metal kenetlenme sesi montajin yerine oturdugunu
kanitlayacaktir.

Pisirilecek malzemeleri yerlestir-
meden 6nce makineyi 3-5 dakika
onceden isitin, pisirme etkisi daha
iyi olacaktir.

sekil 3

Talimatlar

1- Makineyi calistirdiktan sonra, makinenin isinma islemini gerceklestirmek icin sicaklik digmesini 200 ° C konumuna
ve zaman digmesini 3-5 dakikaya ayarlayin.

2- On isitma tamamlandiktan sonra bir elinizle makinenin tist kismini tutun ve diger elinizle kizartma hazne kolunu
tutarak hazneyi disari dogru ¢ekin. Hazne, sabit/dUz bir masa Uzerine yerlestiriimelidir.

3-Malzemeleri kizartma haznesi Uzerindeki sepetin Uzerine koyun.

4~ Kizartma haznesini makinenin igine strin, digmeyle malzemenin ilgili pisirme sicakligini ve stresini secin ve
malzemeleriisitip pisirin.

5-Zamanlayicidan gelecek "ding” sesi sonrasi isitma tamamlanir. Yemek hazir oldugunda fisini ¢ekin. Kizartma haznesini
dikkatlice ¢ikarin, masanin Gzerine diz bir sekilde koyun ve ardindan pismis yiyecekleri ¢cikarmak igin yardimci araclari
(yemek cubuklari gibi) kullanin.

Not: Hazne tam olarak iceri sirtlmediginde, mikro anahtari tetiklemez, bu durumda makine kapali

durumda kalmaya devam edip ¢alismayacaktir. Bu durumda, yalnizca hazneyi tam olarak iceri
sirmeniz gerekecektir.

Zamanlayici icin ipuglari

Dugmedeki dlcegi OFF/KAPALI konumundan 30 derece kadar ¢evirince (yaklasik 10

O dakika icin) ayarlamis olursunuz, 30 dereceden fazla istenen degere ayarlayabilirsiniz.
O @ Cihazi dikkatli tasiyin ve buharla veya kizartma haznesinin ¢ikmasiyla veya yag veya
sicak yiyecekle yanmamak icin masanin Uzerine diz olarak koymayi unutmayin.
Yiyecekleri gcikarma strecinde, yardimci olmasi icin yardimci aletlerin (yemek gubuklari
gibi) kullanilmasi dnerilir.
Bu diigme sadece sogukken i¢ hazneyi ¢cikarmak veya takmak icin kullanilir. Pisirirken
P — digme ve cevresi cok sicak olacaktir, lutfen dokunmayin.
Ayarlar
Asagidaki tablo, size malzemelerin temel ayarlarini segcme konusunda yardimci olacaktir.
Mendiler Sicaklik (CC) Siire ] Not:
P _ Bu ayarlarin genel ayarlar oldugunu unutmayin.
Buz Cozme 80 510 Yiyecek malzemelerin mensei, ebadi, sekli
klz'iil:ndjlf‘:;ies 180 15-17 ve markasl d.egi§il.<lik gésterebilecegipden
p malzemelerinizigin bu ayarlarin en iyi ayar
Tavuk Kanadi 180 15-19 olduklari konusunda garanti veremeyiz.
Tavuk Budu 180 20-24
Et 200 10-14
Karides 180 8-12
Balik 180 13-17
Kek 180 8-10




Isi Hatirlatmasi

- ilk kullanim 10 dakika kuru calistirma gerektirir. Kuru calistirma islemi sirasinda az miktarda beyaz duman veya
koku gorunebilir, bu normaldir. Panik Yapmayin.

- Uriin calismadan énce, arizayi dnlemek icin liutfen kizartma haznesi veya kizartma sepetinin yerinde olup
olmadigini kontrol edin.

- Urintin anizali oldugunu fark ederseniz, litfen kullanmayi birakin ve hemen servis departmanimizla iletisime
gegin.

- Lutfen makinede bir butlin olarak kizartma kabi ve kizartma sepetinin ve kizarmis haznesini birlikte kullanin
ve ayriayri kullanmaktan kaginin.

- Kullandiktan sonra, guc fisini ¢cikarin ve hareket ettirmeden once fritéziin tamamen sogumasini bekleyin.

Temizlik ve Bakim

- Lutfen tutusmalari dnlemek icin yagsiz fritozi temizleyin.

- Kullandiktan sonra, kaplamanin yemek artiklari yaginin asindirmasi nedeniyle hasar gérmesini dnlemek igin
|Utfen kizartma kabi, kizartma sepetinin ve kizarmis haznesini zamaninda temizleyin.

- Makineye ve sagliginiza zarar gelmesini dnlemek icin glc¢li asindirici temizleyiciler kullanmayin.

- Yagsiz fritdzu silmek icin yumusak, temiz bir bez kullanin. Kisa devreye ve yangina neden olabilecek suyun
yagsiz fritdze girmesini dnlemek icin [Utfen yagsiz fritdzl temizlerken icin asiri islak bezler kullanmayin.

- LUtfen yagsiz fritdzu temizlemek igin bulasik makinesi gibi baska temizlik ekipmani kullanmayin, aksi takdirde
hasara neden olabilir ve kullanimi olumsuz etkileyebilir.

- Kizartma tas ve haznelerini temizlemek icin ph nétr deterjan veya temiz su kullanin.

- Kizartma kabi ve kizartma sepetinin ve kizartma haznesini temizlerken cizilmeyi 6nlemek icin sert ve keskin
nesneler (tel bilyalar, bicaklar vb.) kullanmayin.

Cevresel Koruma

Elektrikli Grtnler evsel atiklarla birlikte atilmamalidir. Hizmet 6mrinin sonunda, cihaz, elektriklive

elektronik ekipmanin geri donisimu icin bir toplama noktasina uygun sekilde teslim edilmelidir.

Eski cihazlarin geri donustirtlmesiile dogal kaynaklarimizin korunmasina énemli bir katki sagliyor
HE e cevreye duyarlive sadlikl bir sekilde bertaraf edilmelerini sagliyorsunuz.

ithalatci bilgileri: KUMTEL Dayanikl Tiiketim Mallan Plastik Sanayi ve Tic. A.$ O.S.B 6. Cadde No: 42 380880 Kayseri / TURKEY
Uretici bilgileri: MIDEA ELECTRIC TRADING (SINGAPORE) CO. PTE .LTD. 158 Cecil Street #07-01/02, Singapore 069545 TEL:0757-23273956



' Important Safeguards
°

1- This appliance is for household use only. Do not use outdoors.

2-This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

3- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

4- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

-Staff kitchen areas in shops, office and other working environ men ts;
- farm houses;

-by clients in hotels, motels and other residential type environ men ts;
- bed and breakfast type environments;

5-If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agentor similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

6- Please turn off and unplug the appliance before cleaning, maintenance or relocation and wheneverit is not in use.

7- After being used for a long time, the corresponding heating zone of the induction hotplate is till hot. Never touch the

ceramic surface to avoid burning.

8- Do notimmerse any part of the appliance in water or other liquid.

9- Cihazi veya herhangi bir parcasini suya veya baska bir siviya batirmayin.

10- Please turn off and unplug the appliance before cleaning, maintenance or relocation and whenever it is not in use.

11- Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water nor rinse
under the tap.

12- Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

13- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the heating elements.

14- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

15- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

16- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

17- Keep the mains cord away from hot surfaces.

18- Never connect this appliance to an external timer switch or separate remote-control system in order to avoid a
hazardous situation.

19- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

20-Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the pan from the appliance.

21-This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

22- Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Model | Voltage | Frequency| Power
HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W

Instructions for Use
For product part images see: Page 1

Preparation

The product should be stably
placed on a flat table (Figure 1
), so that the power cord has a
sufficient length to be plugged
into the socket, and the air
around the product should be
kept in circulation, and should
not be close to flammable
items.

According to different config-
urations install the barrel
assembly (Figure 2), then push
itinto the Main unit (Figure 3).

figure1

figure 2



Tips for Fried Blue
When assembling fried blue and fried barrel,the sound of metal duckies proves that the assembly is in place.

Before placing ingredients,
preheat the machine for 3-5
minutes, the cooking effect
will be better.

figure 3

Instructions

1- After the machine is powered on, adjust the temperature knob to the 200 ° C position and the time knob to 3-5
minutes to complete the warm-up operation of the machine.

2- After the preheating is completed, hold the top of the machine with one hand, and pull the barrel out by holding the
handle of the barrel with the other hand. The barrel must be placed on a stable table.

3- Put the ingredients on the bakware in the fried barrel.

4- Push the fryer into the machine, select the corresponding cooking temperature and time by the knob, and cook and
heat the ingredients.

5- After the timer "ding", the heating is completed. When the food is ready, unplug it. Take out the fryer carefully, lay it
flat on the table, and then use the auxiliary tools (such as chopsticks) to remove the cooked food.

Note:When the drum is not fully advanced, the micro-switch is not triggered, the machine is in the state
of power off the barrel, and it will not work. At this time, you only need to fully push the drum.

Tips for Timer

If you set the scale within 30 degrees(about 10 mins) from the OFF position,roll to more

O than 30 degrees and then adjust to the required scale.
9 @ Handle with care and remember to lay it flat on the table to avoid being burned by steam

or dumping the fryer, or burned by oil or hot food. In the process of removing food, it is
recommended to use auxiliary tools (such as chopsticks) to assist.

This is cold button When is only cooking, used to the pull button out or and insert its

< > the surrounding inner barrel are very when hot, please don't touch!
Settings
This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.
Menus Temperature (°C) Time (min.) m Note:

_ Keep in mind that these settings are indications.

Defrost 80 510 As ingredients differ in origin, size, shape as

Frozen fries 180 15-17 well as brand, we cannot guarantee the best

setting for your ingredients.

Chicken wing 180 15-19
Chicken legs 180 20-24
Meat 200 10-14
Shrimp 180 8-12
Fish 180 13-17

Cake 180 8-10




Warm Reminder

- The first use requires 10 minutes of dry burning. A small amount of white smoke or odor may appear during the
dry burning process, which is normal. Do not panic.

- Before the product works, please check whether the bakeware or fried blue is in place to avoid malfunction.

- If you find that the product is malfunctioning, please stop using it and contact our service department
immediately.

- Please use the bakeware or fried blue and fried barrel together in the whole machine, and avoid using them
separately.

- After using, unplug the power plug and allow the air fryer to cool completely before moving.

Cleaning and Maintenance

- Please clean the air fryer to prevent it from being burned.

- After using, please clean the bakeware or fried blue and fried barrel in time to avoid the damage of the coating
due to the erosion of food residue oil.

- Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the machine and your health.

- Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. Please do not use an over-wet cloth to clean the air fryer, to prevent
water from entering the air fryer, which may cause short circuit and fire.

- Please do not use other cleaning equipment such as a dishwasher to clean the air fryer, otherwise it may cause
damage and affect the use.

- Use neutral detergent or clean water to clean the frying pans and drums.

- Please do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades, etc.) to clean the bakeware or fried blue and
fried barrel to prevent scratching.

The appliance must not be disposed of with regular household waste. At the end of its service life, the

appliance must be properly delivered to a collection point for the recycling of electrical and electronic

equipment. By Collection and recycling of old appliances, you are making and important contribution
I o the conservation of our natural resources and provide for environmentally sound and healty disposal.



CD Wichtige Sicherheitsanweisungen
°

1- Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Im Freien nicht verwenden.

2-Sofern keine Aufsicht und Anleitung bezlglich der Verwendung des Gerats durch eine fir ihre Sicherheit
verantwortliche Person bestehen, ist dieses Geréat fur Personen (einschlieBlich Kinder) nicht geeignet, die korperlich,
sensorisch und geistig beeintrachtigt sind oder Gber keine Erfahrung und Kenntnisse verfigen.

3-Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

4- Dieses Gerat ist fur den Einsatz zu Hause und in dhnlichen Anwendungen konzipiert:

-In Kichenbereichen in Geschaften, in Blros und in anderen Arbeitsumgebungen
- In Bauernhausern;

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkinften;

- Bett- und Frihsticksorte.

5- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss das Netzkabel, um Gefahren zu vermeiden, durch ein spezielles Kabel
oder eine spezielle Baugruppe ersetzt werden, die vom Hersteller oder vom autorisierten Dienst des Herstellers oder
einer ahnlich qualifizierten Person bezogen wurde.

6- Bitte schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es reinigen, warten oder umziehen und
wenn Sie es nicht verwenden.

7- Dessen Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs hei3 werden.

8- Nach langerem Gebrauch ist die entsprechende Heizzone der Induktionskochplatte hei3. Berlhren Sie niemals die
Keramikoberflache, um Verbrennungen zu vermeiden.

9-Tauchen Sie das Gerat oder einen Teil davon nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

10- Bitte schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es reinigen, warten oder umziehen und
wenn Sie es nicht verwenden.

11- Tauchen Sie das duBere Gehause mit elektrischen Bauteilen und Heizelementen niemals in Wasser und spulen Sie
es nicht unter dem Wasserhahn ab.

12- Um einen Stromschlag zu vermeiden, lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerat gelangen.

13- Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in den Korb, um den Kontakt mit den Heizteilen zu vermeiden.

14- Decken Sie die Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen wahrend des Betriebs des Geréts durch Blockieren nicht ab.

15- Das Befullen der Pfannenkammer mit Ol kann zu Brandgefahr fihren.

16- Berlhren Sie niemals das Innere des Gerats wahrend des Betriebs.

17- Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberfldchen fern.

18- schlieBen Sie dieses Gerat niemals an einen externen Zeitschalter oder an ein vom Geréat getrenntes Ein / Aus-System
far die Fernbedienung an, um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

19- Wéahrend des HeiBluftbratvorgangs tritt heiBer Dampf aus den Luftauslasséffnungen aus. Halten Sie Ihre Hande und
Ihr Gesicht in sicherem Abstand von den Dampf- und Luftauslasséffnungen. Achten Sie auch auf heiBen Dampf und
Luft, wahrend Sie die Pfanne vom Gerat nehmen.

20- Wenn schwarzer Rauch aus dem Gerat austritt, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Warten Sie, bevor Sie die Pfanne
vom Gerat nehmen, bis die Rauchentwicklung aufgehort hat.

21- Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Einschrankungen oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Geréts eingewiesen wurden und die Gefahren verstehen. Lassen Sie die Kinder nicht
mit dem Gerat zu spielen. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer kann von Kindern tber 8 Jahren und unter

Aufsicht durchgefiihrt werden.

22- Bewahren Sie das Gerét und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Modell | Spannung | Frequenz | Leistung
HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W

Gebrauchsanweisung
Produktteilbilder siehe: Seite 1

Vorbereitung

Das Produkt sollte fest / stabil auf Setzen die Behéltereinrichtungin
einem flachen Tisch platziert werden ihre Position entsprechend den
(Abbildung 1), Das Netzkabel muss verschiedenen Konfigurationen
lang genug sein, um in die Steckdose (Abb.2), Schieben Sie es dann in
die Haupteinheit (Abb. 3).

eingesteckt zu werden und es sollte

eine ausreichende Luftzirkulation um
das Produkt vorhanden sein sowie
sollten  sich  keine  brennbaren

Gegenstande in unmittelbarer Nahe

befinden.

abbildung 1 abbildung 2



Tipps fir den Bratkorb

Bei der Montage des Bratkorbs und der Bratkammer beweisen metallische Verriegelungsgerausche, dass die
Baugruppe eingerastet ist.

Heizen Sie die Maschine 3-5
Minuten vor, bevor Sie die zu
kochenden Zutaten einlegen,
der Kocheffekt wird besser sein.

abbildung 3

Anweisungen

1- Stellen Sie nach dem Starten der Maschine den Temperaturregler auf 200 ° C und den Zeitregler fur 3-5 Minuten ein,
um das Aufwarmen der Maschine durchzufthren.

2- Halten Sie die Oberseite der Maschine nach dem Vorheizen mit einer Hand fest und ziehen Sie den Trichter heraus,
wéhrend Sie mit der anderen Hand den Bratbehélter-Griff halten. Der Behélter sollte auf einen stabilen / flachen Tisch
gestellt werden.

3- Legen Sie die Zutaten auf den Korb auf dem Fritteuse-Topf.

4- Schieben Sie den Bratbehalter in die Maschine, wéhlen Sie mit dem Knopf die entsprechende Kochtemperatur und
-zeit der Zutaten aus und erhitzen und kochen Sie die Zutaten.

5- Nach dem "Klingeln" des Timers ist der Heizvorgang abgeschlossen. Wenn die Zutat fertiggekocht ist, ziehen Sie den
Netzstecker. Entfernen Sie den Bratbehalter vorsichtig, legen Sie ihn flach auf den Tisch und Verwenden Sie dann
Hilfsmittel (z. B. Essstdbchen), um gekochte Zutaten herauszunehmen.

[3 Hinweis: Wenn der Behalter nicht vollstéandig eingesetzt ist, wird der Mikroschalter nicht ausgeldst, in
diesem Fall bleibt die Maschine ausgeschaltet und funktioniert nicht. Sie missen nur den
Behalter vollstdndig einfahren lassen.

Tipps fur den Timer
Sie stellen die Skala auf der Taste ein, indem Sie sie um 30 Grad aus der AUS-Position
drehen (ca. fir 10 Minuten). Sie kdnnen auf den gewiinschten Wert mehr als 30 Grad
O einstellen.
O O Benutzen Sie das Gerét vorsichtig und beachten Sie darauf, es flach auf den Tisch zu

legen, um zu vermeiden, dass es durch Dampf oder die Pfanne oder mit Ol oder heiBen
Speisen verbrannt wird. Es wird empfohlen, Hilfsmittel (wie Essstabchen) zu benutzen,
um den Prozess beim Herausnehmen der Zutaten zu unterstitzen

Mit dieser Taste werden die Innenbehalter nurim kalten Zustand entfernt oder

eingesetzt. Der Knopf und dessen Umgebung werden beim Kochen sehr heiB3, bitte
nicht anfassen.

Einstellungen
Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Materialien.

Meniis Temperatur (°C) Zeit (Min.) m Hinweis:
Auftauen 80 5.10 Beachtgn Sie'darauf, dass djese Einstellungen
allgemeine Einstellungen sind.
Gefrorene Bratkartoffeln 180 15-17 Da Herkunft, GréBe, Form und Marke von
Lebensmitteln variieren kénnen, kénnen wir
Huhnerflagel 180 15-19 nicht garantieren, dass diese Einstellungen
- fir Ihre Zutaten am besten geeignet sind.
HUhnerbeine 180 20-24
Fleisch 200 10-14
Krevette 180 8-12
Fisch 180 13-17

Keks 180 8-10




Hitzeerinnerung

- Der erste Gebrauch erfordert einen Trockenlauf von 10 Minuten. Wahrend des Trockenlaufbetriebs kann eine
kleine Menge weiBer Rauch oder Geruch auftreten. Das ist normal. Keine Panik.

- Uberprufen Sie bitte, bevor das Produkt funktioniert, ob die Bratbehalter oder der Bratkorb vorhanden sind,
um Fehlfunktionen zu vermeiden

- Wenn Sie feststellen, dass das Produkt defekt ist, verwenden Sie es bitte nicht mehr und wenden Sie sich sofort
an unsere Serviceabteilung.

- Bitte benutzen Sie den Fritteuse Topf und den Bratkorb sowie den Bratbehélter zusammen als Ganzes in der
Maschine und vermeiden Sie es, sie separat zu verwenden

- Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker und warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist,
bevor Sie sie bewegen.

Reinigung und Wartung

- Bitte reinigen Sie die Olfreie-Fritteuse, um eine Entziindung zu vermeiden

- Reinigen Sie nach dem Gebrauch den Fritteuse Topf und den Bratkorb sowie den Bratbehalter rechtzeitig, um
Schaden an der Beschichtung durch Atzen von Speiseresten zu vermeiden.

- Benutzen Sie keine starken Scheuermittel, um Schiden an der Maschine und lhrer Gesundheit zu vermeiden.

- Wischen Sie die Olfreie-Fritteuse mit einem weichen, sauberen Tuch ab. Verwenden Sie zum Reinigen der
Olfreie-Fritteuse keine UbermaBig feuchten Tucher, um zu verhindern, dass Wasser in die lfreie Fritteuse
gelangt, was zu Kurzschlissen und Branden fihren kann.

- Bitte benutzen Sie keine anderen Reinigungsgerate wie einen Geschirrspiiler, um die Olfreie-Friteuse
zureinigen, andernfalls kann es zu Schaden kommen und die Benutzung beeintrachtigen.

- Benutzen Sie ein pH-neutrales Reinigungsmittel oder sauberes Wasser, um die Bratschalen und
Bratbehalter zu reinigen.

- Benutzen Sie keine harten und scharfen Gegensténde (Drahtkugeln, Messer usw.) beim Reinigen des
Fritteuse Topfs und des Bratkorbs sowie des Bratbehilters, um Schaden an der Beschichtung durch Atzen von
Speiseresten zu vermeiden.

Umweltschutz

Elektrische Produkte durfen nicht mit dem Hausmull entsorgt werden. Am Ende seiner Lebensdauer muss das Geréat

ordnungsgemaB an eine Sammelstelle zum Wiederverwerten von elektrischen und elektronischen Geréten Ubergeben

werden. Durch das Wiederverwerten alter Gerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer naturlichen
EEEE  Rcssourcen und stellen sicher, dass diese umweltfreundlich und gesund entsorgt werden.



' Consignes De Securite Importanes
°

1- Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil en milieu extérieur.

2- Cet appareil ne convient pas a une utilisation par des personnes (y compris des enfants) souffrant de handicaps
physiques, sensoriels et mentaux, ou manquant d’expérience et de connaissances, a moins qu’une personne
responsable de leur sécurité ne bénéficie d'une supervision et de conseils concernant I'utilisation de I'appareil.

3- Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

4- Cet appareil est congu pour un usage domestique et les applications similaires suivantes:

-dans les magasins, bureaux, d'autres environnements de travail et les cuisines de personnel;
- dans les maisons de ferme;

- dans les hotels, les motels et dautres type d’hébergement par des clients;

-dans les lieux en type de chambres d'hotes.

5- Le cordon d’alimentation doit étre rechangé par le fabriquant ou le service compétent du fabriquant ou une personne
autorisée similaire pour éviter tout danger s’il est en endommagé.

6- Veuillez éteindre I'appareil et débrancher la fiche électrique avant de faire un nettoyage, un entretien ou de le
déplacer et si ne vous ne I'utilisez pas.

7- Ses surfaces peuvent étre chauffées lors de I'utilisation.

8- Lazone de chauffage correspondante de la plaque chauffante a induction sera chaude aprés une longue utilisation.
Ne touchez jamais sur la surface céramique pour éviter la bléssure.

9- Ne plongez pas I'appareil ou toute une piéce de I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

10- Veuillez éteindre I'appareil et débrancher la fiche électrique avant de faire un nettoyage, un entretien ou de le
déplacer lors qu’il n‘est pas utilisé.

11- Ne plongez jamais le boitier extérieur contenant les composants électriques et les éléments chauffants dans |'eau et
ne le rincez jamais sous le robinet.

12- Ne laissez pas |’'eau ou d'autres liquides pénétrer dans l'appareil pour éviter le choc électrique.

13- Insérez toujours les ingrédients a frire a I'intérieur du panier pour éviter le contact avec les pieces chauffantes.

14- Ne fermez pas les ouvertures d'entrée d'air et de sortie d’air en bloquant lors du fonctionnement de I'appareil.

15- Le remplissage du bassin avec de I'huile peut entrainer un risque d'incendie.

16- Ne touchez jamais I'intérieur de I'appareil pendant son fonctionnement.

17- Tenez le cordon d‘alimentation éloigné des surfaces chaudes.

18- Ne connectez jamais jamais cet appareil a un interrupteur de minuterie externe ou a un systéme marche / arrét de

commande a distance séparé de |'appareil pour éviter une situation dangereuse.

19- La vapeur chaude sort des ouvertures de sortie d‘air pendant le processus de friture a air chaud. Tenez vos mains et
votre visage a une distance de sécurité des ouvertures de sortie de vapeur et d"air. Soyez prudent contre la vapeur et
I'air chauda lorsque vous tirez le bassin de I'appareil.

20- Débranchez immédiatement la fiche électrique si vous voyez qu’une fumée noire sort de I'appareil. Attendez que
I’émission de fumée cesse avant de retirer le bassin de I'appareil.

21- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus et des personnes ayant des limitations physiques,
sensorielles ou mentales ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition qu'ils soient supervisés ou
aient recu des instructions sur 'utilisation sGre de I'appareil et comprennent les dangers. Les enfants ne doivent pas
étre autorisés a jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur peuvent étre effectués par des
enfants de plus de 8 ans et sous surveillance.

22- Gardez I'appareil et son céble hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Modeéle | Tension | Fréquence |Puissance

HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W
Instructions d’Utilisation
Pour les images des pieces du produit, voir: Page 1
Préparations

Le produit doit équitablement étre placé Placez I'assemblage de bassin

(Figure 2) comformément aux
configurations différentes et
puis poussez vers l'intérieur de
I'unité principale (Figure 3).

sur une table plate (Figure 1) d'une
maniére slre et équilibrée, le cable de
puissance doit avoir une longueur

suffisante autant qu'il peut brancher sur
la prise électrique et il doit y avoir une
circulation dair suffisante autour du
produit et il ne doit y avoir aucun objet
inflammable & proximité.

figure 1

figure 2



Astuces Pour le Panier de Friture

Le son de verrouillage métallique prouvera que I'assemblage est en place en faisant le montage du panier de
friture et du bassin de friture.

Préchauffez I'appareil pendant
3-5 minutes avant de placer les
ingrédients a cuire, l'effet de
cuisson sera mieux.

figure 3

Instructions

1- Réglez le bouton de température a la position de 200 ° C et le bouton de minuterie a 3-5 minutes pour effectuer le
préchauffage de I'appareil aprés avoir démarré.

2-Tenez la partie supérieure de I'appareil d'une maine et retirez le bassin vers I'extérieur en tenant la poignée du bassin
de l'autre main aprés que le préchauffage soit terminé. Le bassin doit étre placé sur une table stable/plane.

3- Mettez les ingrédients sur le panier au dessus du bassin de friture.

4- Poussez |le bassin de friture vers I'intérieur de I'appareil, choisissez la température et le temps de cuisson de I'ingrédient
al'aide du bouton et réchauffez et faites cuire les ingrédients.

5- Le chauffage est terminé aprés le son «ding» de la minuterie. Débranchez la fiche électrique lorsque le plat est prét.
Retirez attentivement le bassin de friture, placez-le sur la table d'une maniere plate et puis utilisez des outils auxiliaires
(comme des baguettes) pour retirer les aliments cuits.

[3 Note: Le bassin ne déclanche pas le micro-interrupteur s’il n’est pas completement rentré, I'appareil ne
fonctionne pas et reste éteint. Dans ce cas la, vous devez pousser complétement le bassin vers I'intérieur.

Astuces Pour la Minuterie
Vous réglez I'appareil (10 minutes d’environ) si vous retournez la mesure sur le bouton jusqu’a
30 degrés a partir de la position ARRET. Vous pouvez régler la température plus de 30 degrés
O alavaleur souhaitée
O

CD Transportez attentivement I'appareil et n‘oubliez pas de placer I'appareil sur la table de
facon plate pour éviter d'étre brllé par la vapeur ou le bassin de friture ou a cause de
I’huile ou des aliments chauds. Il est recommandé d'utiliser des outils auxiliaires (comme
des bauguettes) pour aider au processus de retrait des aliments.

Ce bouton est seulement utilisé pour retirer ou installer la cuve intérieure lorsqu’elle est
froide. Le bouton et et la zone environnante seront trés chauds pendant la cuisson,
veuillez ne pas toucher sur le bouton.

N~

Avertissements
Le tableau ci-dessous vous aidera pour choisir les mesures de base des ingrédiants.

Menus Température (C) Temps (mn.) [*] Remarqueot:
Décongélation 80 510 S‘;:S:tzijr:'sesprit que ces paramétres sont des
i:;g;"::'rd:“:e:e 180 1517 Cﬁ)rrjme les ingrédients différe-nt par leur
9 origine, leur taille, leur forme ainsi que la
Aile de poulet 180 15-19 marque, nous ne pouvons pas garantir le
- meilleur réglage de vos ingrédients.
Cuisses de poulet 180 20-24
Viande 200 10-14
Crevette 180 8-12
Poisson 180 13-17

Cake 180 8-10




Rappel de Température

- La premiere utilisation nécessite 10 minutes de marche a sec. Une petite quantité de fumée blanche ou d'odeur
peut apparaitre pendant le fonctionnement a sec, c’est normal. Ne paniquez pas.

- Vérifiez que le bassin de friture ou le panier de fritures est en place avant de faire fonctionner le produit pour
éviter tout dysfonctionnement.

- Veuillez laisser |'utilisation de I'appareil si vous apercevez que le produit est en panne et contacter
immédiatement notre département de service.

- Veuillez utiliser ensemble la cuve de friture, le panier de friture et le bassin de friture dans la machine et évitez
de les utiliser séparément.

- Débranchez la fiche électrique apres utilisation et attendez que la friteuse soit completement refroidi avant
de la déplacer.

Nettoyage et Entretien

- Veuillez nettoyer la friteuse sans huile pour éviter I'inflammation.

- Veuillez nettoyer la cuve de friture, le panier de friture, le bassin de friture a temps pour éviter que le
revétement ne soit endommagé par I’érosion de I'huile résiduelle alimentaire aprés utilisation.

- N'utilisez pas de nettoyants abrasifs puissants pour éviter d'endommager la machine et votre santé.

- Utilisez un chiffon doux et propre pour essuyer la friteuse sans huile. Veuillez ne pas utiliser de chiffons
excessivement humides pour nettoyer la friteuse sans huile Pour empécher |'eau de pénétrer dans la friteuse
sans huile, car cela peut provoquer un court-circuit et un incendie.

- Veuillez ne pas utiliser d’autres équipements de nettoyage tels qu’un lave-vaisselle pour nettoyer la friteuse
sans huile, sinon cela peut endommager I'appareil et affecter négativement I'utilisation de I'appareil.

- Utilisez un détergent au pH neutre ou de I'eau propre pour nettoyer la cuve et le bassin de friture.

- N'utilisez pas d’objets durs ou tranchants (boules métalliques, couteaux, etc.) pour éviter de rayer lors du
nettoyage de la cuve de friture, du panier de friture et du bassin de friture

Protection de I’'Environnement

Les produits électriques ne doivent pas étre mis au rebut ensemble avec les ordures ménageres. L'appareil

doit correctement étre livré a un point de collecte pour le recyclage des équipements électriques et électron

ques a la fin de sa durée de vie. Vous faites une importante contribution avec le recyclage des anciens appareils

a la protection de nos ressources naturelles et vous vous assurez qu‘ils éliminent d’'une maniére sensible a la
L protection de I'environnement et sain.



' BAXXHbIE MEPDbI MPEAOCTOPOXHOCTU
o

1- JaHHbI Npubop NpefHasHayveH TONbKO A1 6bITOBOro UCMOIb30BaHWs. He ncnonb3yiTte ero Ha OTKPbITOM
BO3AYXe.

2-JaHHbIV NpUbOP He NpefHasHa4eH AJs UCMOoNb30BaHWs NMMLaMK (BKItoYas AeTel) ¢ GU3nYecKUMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbIMU OTKITOHEHUSIMU U OTCYTCTBUEM ONMbITa U 3HAHWUI, €CIIN TONTbKO OHU He
Haxo[sATCcs Mof, MPUCMOTPOM U KOHTPOJIEM JNLLA, OTBETCTBEHHOIO 3a MX 6€30MacHOCTb, U He MOJTy4atoT OT Hero
yKasaHWii OTHOCUTESTbHO UCMOJIb30BaHMSA3TOro Npnbopa.

3- HeobxoanMo cnefiuThb 3a TeM, YTOObI AETU HE UFPasiv C 3TUM YCTPOMCTBOM.

4- laHHbIV NPUBOP NpeaHa3HavyeH 419 UCNOIb30BaHUSA B 6bITOBbIX M aHaIOMMYHbIX LLeNsX, yKasaHHbIX HUXe:

- Ha kyxHsax ona nepcoHana B MarasmHax, opucax 1 Apyrmx paboumnx noMeLLeHmsx;
- Ha pepmepckumx xosancreax;

- KnneHTaMm B rocTUHMLLAX, MOTENAX U APYTUX MeCTax MPOXKMBaHMS;

- B MecTax npoXnBaHns naHCMOHHOTO TUMa.

5- B cnyyae noBpexaeHus LWHypa NUTaHus BO U36exaHme onacHOCTM ero 3aMeHy A0JSI)KeH MPpon3BOAUTb
NPOM3BOAMTESb UM €0 aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHbIN areHT U aHaToOrMYHbIA KBaNMPULMPOBaHHbIN
crneunanucr.

6-Nepepn UncTkom, 06CNYyKMBaHNEM UM MEPEE3OM, a TaKXKe B C/lyYae, eC/in yCTPOMCTBO HEe UCMONb3yeTcs,
nox<asnymncTa, BbikJltouanTe NPrbop 1 OTCOEAMHSINTE ero oT CeTu.

7- Bo BpeMsi MICcnonb3oBaHMs MOBEPXHOCTH Npubopa MOryT HarpeBaTbCs.

8- Mocne pnnTenbHoM aKcnnyaTaLmmn Nnpubopa COOTBETCTBYIOLLLASA 30Ha HarpeBa MHAYKLMOHHON KOHGOPKHM
6yneT HarpeBaTbcs. Bo M3bexaHum oxora, HUKOrAa He MprkacanTech K KepaMUYeCKOM MOBEPXHOCTY.

9- He norpy»xaiTe npubop unm nobyro ero 4acTb B BOAY UK NOBYIO APYTYIO XUAKOCTb.

10-NoxanyncTa, BbIK/TKOYaNTe U OTCOEANHANTE NPUBOP OT CETU Nepes YNCTKOW, O6CNY)KMBAHUEM UK
nepeMeLleHneM, a Takxxe Korga oH He Ucrnosb3yeTcs.

11- Hukorga He norpy»alTe B BOAY M He OMNONacKnamnTe nog KPaHOM Hapy>KHbI KOpMyc Npubopa, CoaepaLlmit
3/IEKTPUYECKME KOMIMOHEHTbI 1 HarpeBaTeslbHble 37TeMEHTbI.

12- Bo n3berkaHne nopa)keHuns safeKTpuyYeckimM TOKOM He AoMyCKaTe NonafaHus BOAb! U APYTUX KUAKOCTEN
BHYTPb Npubopa.

13- Bcerpa nomellanTe MHrpeAMeEHTbI 4151 )KapKU B KOP3UHY BO M36eXaHWe KOHTaKTa C HarpeBaTelbHbIMM
3/1eMeHTaMu.

14. He 6nokupynTe 1 He NepekpbiBanTe OTBEPCTUS

14- He 6nokunpymnTe 1 He NepekpbliBaniTe OTBEPCTUA ANA BXOLa U BbIXOAa BO3ayXa BO BpeMs paboTbl npubopa.

15- 3anonHeHme MacioM XXapOoUYHO KaMepbl MOXKET MPUBECTM K BOSHMKHOBEHMIO NoxXapa.

16- Hukorpa He npukacanTech K BHYTPEHHWM YacTaM YCTPOMCTBa BO BpeMs paboTbl.

17- depXXuTe WHYp NUTaHWUa BAASIU OT FOPSUMX MOBEPXHOCTEN.

18- Hukorpa He nopktoYanTe 3TO YCTPOUCTBO K BHELUHEMY TaliMepy UM CUCTEME BKITIOYEHUS [ BbIKSTOYEHUS
OUCTaHLMOHHOrO yripaBlieHNs OTAENbHO OT YCTPOWMCTBA, UTOObI M36eXKaTb ONacHOM CUTyaLMUK.

19- Bo BpeMs xapKku1 ropsivm BO3[yXOM Yepes OTBEPCTUSA A5 BbiMyCKa BO3[yXa BbIXOAUT ropsiymi nap.
[HepxuTe pyku 1 N1Lo Ha 6e30MacHOM pPacCTOSHUM OT Napa 1 OTBEPCTUIA 1S BbiMyCKa BO3AyXa. Takxe byabTe
OCTOPOXXHbI C FOPAYNM MAPOM W1 BO3LYXOM, KOFfia BbIHMMaeTe XKapoyHyto kamMepy 13 npubopa.

20- Ecnv Bbl BUAMTE, UTO U3 YCTPOMCTBA BbIXOAMUT YEPHbBIV AblM, HEMEATEHHO OTKOUUTE ero oT ceTu. [NogoxaunTe,
NMoKa npekpaTuTcsa AbiIMoobpasoBaHMe, Mpexae YeM CHUMaTb KacTpIosto ¢ npubopa.

21- [laHHbIM NPYGOPOM MOTYT NOMb30BaThCS AETU B BO3pacTe oT 8 NIeT M i1La C OrpaHUYEHHbIMU GUBUYECKUMY,
CEHCOPHbIMUN UMW YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM UITN C HEAOCTATKOM OrlbITa U 3HaHWI, €CIY OHU HaXOASATCS
noA, HabnofeHNeM UM UHCTPYKTUPOBaHbl OTHOCUTENbHO 6€30MacHOro MCMOMb30BaHNUS Mpubopa u
NOHWMALOT CBA3aHHbIE ONAacHOCTU. He paspeluanTe AeTaM UrpaTb C yCTPOUCTBOM. [leTn He AOSKHbI
NPOW3BOANTD YNCTKY U TEXHUYECKOE 06CNYXKMBaHWNE, ECIN OHU He CTaplLue 8 N1IeT U HaXOAATCS NOf, NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX.

22- XpaHuTe Npubop 1 LUHYpP NMUTaHUS B HEAOCTYMHOM AJ1S feTen MnagLue 8 neT.

Mopenb | Hanpsixenne | Yactota | MowHocTtb
HAF-01 | 220-240B | 50/60My | 1500BTt




DneKTpUYeCcKue XxapaKTepUCcTUKu
M3obpaxeHusa netanen npoaykta cM. Ha ctpaHuue 1.

(¢]¢]

MoaroToeka k pa6ote

[Mpunbop crnegyeT MOMeCTUTb Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb CTONA
(Pwvc. 1) ycTonumBbIM/CTabubHbIM CMOCOHOM, MPU STOM LUHYP
NMUTaHWUA [O/MKEH WMeTb LOCTaTOYHYK AJIMHY, YTObbl €ero
MOXHO OblfIO MOAKIIUYNTL K CETU, BOKPYT Npubopa AoMmKHa
6bITb ObecneyeHa [ocTaToyHas LMPKyNauus Bosdyxa, a B
HenocpeAcTBEHHON  65M30CTM  OT HEro He  AOJSIKHbI
HaxoAMUTbCS NerkoBoCrniaMeHstoLmecs NpeaMeThl.
PucyHok 1

B cooTBeTCTBUM C pa3nnUHbIMU KOHOUIYPaLMAMU yCTaHOBUTE
MOfyJb C @MKOCTbIO ANA Xapku (Puc. 2J, nocne yero sctasbte ‘
ero B ocHoBHow kopnyc (Puc. 3).

PucyHok 2
CoseTbl No KOp3uHe ANnf XXapku

Bo BpeMs ycTaHOBKM KOP3WHbI 1 EMKOCTU AJ151 )KaPKM XapaKTepHbIN MeTanMyeckui 3Byk dukcaumm bynet
CBWMAETENIbCTBOBATH O TOM, YTO YCTaHOBKa STUX KOMMOHEHTOB 3aBepLUeHa.

Bo BpeMs ycTaHOBKWM KOP3UHbI U
EeMKOCTU AN )KapKN XapaKTepHbI
MeTannyecknin 3Byk ukcaumm
6yneT CBUAETENbCTBOBATb O TOM,
YTO yCTaHOBKA 3TUX KOMMOHEHTOB
3aBepLueHa.

PucyHok 3

YkasaHusd no aKcnyaTauumm

1- Mocne BktoueHUs Npubopa yctaHoBUTE perynatop TeMnepatypbl Ha 200°C v perynatop BpeMeHu Ha 3-5 MUHYT AN
pasorpesa npubopa.
2-lMocne 3aBepLueHUa NpeaBapuUTeNbHOMO pasorpesa NPUbopa, OAHOM PYKOW MPUAEPKMBaAsA Ero BEPXHIOK YacTb,

M3BNIEKUTE EMKOCTb AJI51 )KapKK, yAepxKMBasi APYrol PyKoi pyKoSTKY 3Toi eMKOCTU. EMKoCTb fofkHa 6bITh MoMellieHa
Ha yCTOMUMBYIO,/POBHYIO MOBEPXHOCTb CTONa.

3-[oMecTuTe MHrpeaneHTbI B KOP3UHY, yCTaHaBIMBaEMYIO B @MKOCTb AJ181 KaPKU.

4- YcTaHOBUTE XKapOUHYHO KaMepy B NPr6op, C MOMOLLbIO KHOMKM BbiGepUTE COOTBETCTBYIOLLYIO TeMMepaTypy 1
HeobxoaMMoe BpeMs A9 MPUroTOBNEHUA UHIPEAMEHTOB, a 3aTEM HarpenTe U JOBeANTE A0 FTOTOBHOCTU MHIPEANEHTbI.

5- Nach dem "Klingeln" des Timers ist der Heizvorgang abgeschlossen. Wenn die Zutat fertiggekocht ist, ziehen Sie den
Netzstecker. Entfernen Sie den Bratbehalter vorsichtig, legen Sie ihn flach auf den Tisch und Verwenden Sie dann
Hilfsmittel (z. B. Essstébchen), um gekochte Zutaten herauszunehmen.

m I'Ipvmeqal-me: EcnuxapoyHas kaMepa BCTaBneHa He MOMTHOCTbIO, MUKPOBbIK/oYaTesb He cpaboTaer,
npu 3TOM MPUOOP OCTaHETCS BbIK/TOYEHHBIM U He ByaeT paboTaTtb. B aToM cnyyae Bam
noTpebyeTcs BCEro NnLLb NMOSIHOCTbIO BCTABUTb XapOUHYIo KaMepy BHYTPb.
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MHCprKI.IMVI no akcnnayatauumum

TalMep MOXKHO YCTaHOBWUTb MPW MOMOLLM NMOBOPOTA LKasbl Ha €ro KHomMke 13 nonoxxexus BbIKJ1/BbIKJ1
Ha 30 rpagycos (npuMepHo Ha 10 MUHYT). MNpn HEOBXOAMMOCTU €ro MOXXHO YCTaHOBUTb Ha XXenaeMoe
3HayeHwue 6onee YyeM Ha 30 rpasycos.

O Mpwu paboTe ¢ NpMHOPOM HeobXOANMO COBMIOAATL OCTOPOXKHOCTb U He 3abbiBaTb yCTaHaBNMBaTb
" ero Ha poBHyIO MOBEPXHOCTL CTONA, UTOBbI B CIlyYae U3BNEUEHIS XXaPOUHOM KaMepbl U36exaTh
OXOroB MapoM, MacJIoOM UK ropsivelt efon. PekoMeHyeTcs UCNob3oBaTb BCMIOMOraTesibHble
npucnocobsieHns (HanpUMep, WWMLbI 4715 )KapKK), KOTOPbIe 3HAaUMTENbHO ObJIeryatoT NpoL.ecc
M3BIeYEHMNS FOTOBOW MULLM U3 GPUTIOPHULIbI.

100|(®)

OTa KHOmMKa MCMoNb3yeTca AN U3B1EYEHUA NN YCTaHOBKU BHyTpeHHeI;I xapquoﬂ KaMepbl

TOIbKO B XONTOAHOM COCTOSIHUW. BO BpeMsa MpuroToBieHUs MULLIM KHOMKa W OKpYyXXatolLiee ee
-« NPOCTPaHCTBO BYAYT O4EHb rOPAYMMMU, MOXKANYMNCTA, HE MPUKAcaUTeCh K HEM.
HacTtpoiku
rlpl/IBeD,eHHaﬂ HWXe TaGJ‘II/ILLa noMOoXeT BaM B onpefeneHnn OCHOBHbIX HAaCTPOeK AJ1S UCMOSb3yeMblX BaMU KOHKPETHbIX MHIPeANeHTOB.
BapuaHTbI MeHio TeMnepaTypa (C°) Bpems npurotosneHus (MuH.) E] npumeuauue:
Pa3MOpO3Ka 80 5-10 Nmeiite B BUAY, YTO 3TU HACTPOUKMU ABNAIOTCH
obLWmUMu.
MapKﬁgg&;ﬁ:HHom 180 15-17 MockonbKy NPOUCXOXAEHME, pa3Mep,
P d)opma U MapKa nuLleBbIX MPOAYKTOB MOTYT
KypuHble KpbInbILKM 180 15-19 pasnnuaThcs, Mbl He MOXET rapaHTUpOBaThb,
YTO OHU Hauny4wum 06p330M noaxoaaT ana
KypuHble HoxKkm 180 20-24 MCMOMb3yeMbIX BaMU MHIPEAUEHTOB.
Msco 200 10-14
KpeseTkun 180 8-12
Pbi6a 180 13-17
Kekc 180 8-10

PekoMeHAaLnK No TeMnepaTypHOMY PeXUMY

- MepBoe ncnosnbsosaHue TpebyeT 10 MUHYT paboTbl Ha CyxoM Xxoay. Bo BpeMs paboTbl Ha CyxoM Xoay MoxeT obpa3oBaTbcs
HebonbLIOE KONMYECTBO 6Ee0oro AbiMa UM 3aMaxa, YTo ABSETCS HOPMaJsibHbIM ABNEeHNeM. He cTouT 6ecnokonTbes.

- Mepen 3anyckoM npubopa, BO M3bexaHWe HeMonafok, MoxanyncTa, ybeamTech, YTo KapoyHas kKaMepa Uin Kop3uHa ANs
XapKU yCTaHOB/IEHbI HAa CBOEM MecCTe.

- B cnyyae o6Hapy>xeHUs HencnpaBHOCTU Mpubopa, NoXKasyncTa, HeMeANEHHO BbIK/TIOUMTE €ro U CBSXKMUTECH C HaLLKUM
CEePBWCHbBIM OTAENIOM.

- MoxxanyicTa, UCNONb3yNTe XKapoUHYIO KaMepy, KOP3WHY 1 EMKOCTb A1 )KapKu Kak eanHoe Lenoe npubopa 1 nsberamnte ux
MCMOMb30BaHMS MO OTAENBHOCTU.

- Mocne ucnonb3oBaHWs NPUGOPa OTCOEANHUTE Kabesb MUTaHUS OT SNIEKTPUYECKOM PO3ETKU U NMPpexae YeM nepemMellaThb,
NOAOXKANTE, MOKa PPUTIOPHMLLA MONTHOCTbIO OCTbIHET.

Yxop v obcnyxuBaHue

- Bo nsbexxkaHue BocnnamMeHeHus, NoxanyncTa, ounante 6e3amacnsaHyo GpUTIOpHULLY.

- Bo nzbexaHue noBpexaeHvs MoKpbITUS 13-3a BO3MOXKHbIX CKOMIEHWUI Ha Hel OCTaTKOB MULLK, NMOCIE UCMOSb30BaHMS
GPUTIOPHULIBI, MOXKAYCTa, CBOEBPEMEHHO OUMLLANTE XKapPOUHYIO KaMepy, KOP3UHY 1 EMKOCTb A5 XKapKy.

- Bo nzbexaHue nospexaeHvs npnbopa v Balero 3opoBbs HE CIEAYET UCTOMb30BaTh CUIIbHOAEMCTBYIOLME abpasnBHble
yuCTALWME CPEACTBa.

- [Ana npoTupkm 6e3mMacnaHon GPUTIOPHMLIbI UCTIONb3YMNTE MATKYIO YMCTYIO TKaHb. Bo nsbexaHve nonagaHunsa Boabl B
6e3MacnaHyto GPUTIOPHHULLY, KOTOPOE MOXKET MPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMblKaHUIO 1 BO3ropaHuIo, He CIeAyeT UCMosb3oBaTh
CIIVILLKOM BrlaXKHble MaTepwasibl Af1f O4UCTKM 6e3MacigHON GPUTIOPHULLbI.

- MoxanywncTa, AN OUNCTKM 6e3MacnaHON GPUTIOPHMLLBI HE UCMONb3YNTE APYroe YnUCTALLee 060pYAOBaHNE, HaNpUMep
MOCYAOMOEYHYIO MaLLKHY, B MPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXKET MPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO GPUTIOPHULbI M HEGAronpUaTHO
cKkasaTbCs Ha ee paboTe.

- 1151 OUNCTKM KaMepbl M @MKOCTU A1 KapKu GPUTIOPHULLbI UCMONb3YINTE MOIOLLLEE CPEACTBO C HeUTpasbHbIM ypoBHeM pH mu
YUCTyIO BOAy.

- Bo nzbexaHve obpasoBaHus LaparnuH Npu OUUCTKE XKapOUHOM KaMepbl, KOP3UHbI M @MKOCTU AJ15 XKaPKW He UCMOSb3yitTe
TBEPAbIE M OCTPbIE MNPeAMETbI (MPOBOMOYHBIE MOYATKM, HOXMU U T.4,.).

OxpaHa okpyXatoLien cpeabl

DneKTpoTEXHUYECKME N3AENNS HeNb3s BblbpacbiBaTb BMECTE C 6bITOBbIMU OTXOAAMM. [10 OKOHUYaHWM

cpoka cny6bl Nprbop foMKeH bbiTb Haa1exallMM 06pa3omM caaH B NyHKT cbopa AN yTunmnsauum

3/1EKTPUYECKOTO W 3/1EKTPOHHOIO 060PYA0BaHMS. YTUNN3MPYS CTapble TEXHUYECKME YCTPOMCTBa
B 21exalmM 06pa3soM, Bbl BHOCUTE BaXKHbINM BKIAZ B 3aLLMTY MPUPOAHbIX PECYypCoB 1 obecneunsaeTe

VX YyTUN3ALMIO 3KONMOTMYECKM 6e3omnacHbIM 1 6e3BpeaHbIM A8 300POBbS CMOCOHOM.



' Importanti Istruzioni Di Sicurezza
[ ]

1- Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare all'aperto.

2- Questo apparecchio non é adatto all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con disabilita fisiche, sensoriali e
mentali o mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non siano state sottoposte a supervisione e guida per
quanto riguarda |'uso dell’apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

3- I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

4- Questo apparecchio & destinato all'uso in applicazioni domestiche e simili come:

- lcucine del personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;

- dai clienti, in hotel, motel e altriambienti di tipo residenziale;

- ambienti tipo pensione

5-Seil cavo dialimentazione &€ danneggiato,deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente di servizio autorizzato o
da una persona qualificata allo stesso modo per evitare qualsiasi pericolo.

6-Spegnere e scollegare I'apparecchio dall’alimentazione prima della pulizia, della manutenzione o del riposizionamento
e quando non & in uso.

7- Le sue superfici possono diventare calde durante l'uso.

8- Dopo I'utilizzo per lungo periodo, la zona di riscaldamento corrispondente della piastra riscaldante a induzione sara calda.
Non toccare maila superficie in ceramica per evitare scottature.

9- Non immergere |'apparecchio qualsiasi parte di esso in acqua o altri liquidi.

10- Spegnere e scollegare I'apparecchio dall’alimentazione prima della pulizia, della manutenzione o del riposizionamento e
quando non € in uso.

11- Non immergere mai l'involucro esterno contenente componenti elettrici ed elementiriscaldanti in acqua né risciacquare
sotto il rubinetto.

12- Per evitare il rischio di scossa elettrica, impedire che acqua o altri liquidi entrino all'interno dell'apparecchio.

13- Posizionare sempre gliingredienti da friggere nel cestello per evitare il contatto con le parti riscaldanti.

14- Non bloccare le aperture diingresso e uscita dell'aria durante il funzionamento dell’apparecchio.

15- Il riempimento della vasca con olio potrebbe causare pericolo diincendio.

16- Non toccare mail'interno dell’apparecchio durante il funzionamento.

17- Tenere il cavo di alimentazione lontano dalle superfici calde.

18- Per evitare situazioni pericolose, non collegare mai questo apparecchio a un timer esterno o a un sistema di accensione /

spegnimento del telecomando separato dall'apparecchio.

19- Durante la frittura ad aria calda, dalle aperture di uscita dell'aria fuoriesce vapore molto caldo. Tenere le mani e il viso a
distanza di sicurezza dalle aperture di uscita del vapore e dell‘aria. Inoltre, fare attenzione al vapore e all‘aria caldi quando
si estrae la padella dall'apparecchio.

20- Se dall'apparecchio si vede fuoriuscire del fumo nero, staccare subito la spina dalla presa di corrente. Prima di estrarre la
padella dall'apparecchio, attendere che si fermi la diffusione del fumo.

21- Questo dispositivo puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e se comprendono i pericoli coinvolti. Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione dell'utente possono essere eseguite da bambini di eta superiore a 8 anni e sotto
supervisione.

22-Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

Modello | Voltaggio | Frequenza | Potenza
HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W

Istruzioni per I'uso
Per le immagini delle parti del prodotto vedere: Pagina 1
Preparazione

Il prodotto deve essere posizionato Installare il gruppo vasca (Figura
Q su un tavolo piatto (Figura 1) in modo 2) in base a diverse configurazio-
9 stabile / equilibrato, il cavo di ni, quindi farlo scorrere nell'unita
alimentazione dovrebbe essere principale (Figura 3).
‘- abbastanza lungo da essere collega-
to, dovrebbe esserci una circolazi-
one d'aria sufficiente intorno al
prodotto e non dovrebbero esserci
u oggettiinflammabili nelle vicinanze.

figural figura 2



Suggerimenti Per il Cestello di Frittura

D urante il montaggio del cestello e della vasca di frittura, il rumore di interblocco metallico dimostrera che
|'assemblaggio € a posto.

Preriscaldare la macchina per 3-5
minuti prima di posizionare gli
ingredientida cuocere, |'effetto di
cottura sara migliore.

figua 3

Istruzioni

1- Dopo aver avviato la macchina, impostare la manopola della temperatura a 200 °C e il Timer per 3-5 minuti per
eseguire il riscaldamento della macchina.

2- Al termine del preriscaldamento, tenere la parte superiore dell'apparecchio con una mano ed estrarre la vasca tenendo
la maniglia della vasca di frittura con I'altra mano. La vasca deve essere posizionata su un tavolo stabile / piatto.

3- Mettere gliingredienti nel cestello sulla vasca.

4~ Inserire la vasca di frittura nell'apparecchio, selezionare la temperatura di cottura e il tempo di cottura degli ingredienti
con la manopola, scaldare ecuocere gliingredienti.

5-llriscaldamento € completo dopo il suono "ding" del timer. Quando il cibo € pronto, scollegarlo. Estrarre con attenzione

la vasca per friggere, appoggiarla sul tavolo, quindi utilizzare strumenti ausiliari (come le bacchette) per estrarre il cibo
cotto.

m Nota: Quando la vasca non & completamente inserita, non aziona il microinterruttore, nel qual caso
I'apparecchio rimarra spento e non funzionera. In questo caso, sara solo necessario inserire
completamente la vasca.

10 minuti), € possibile impostarlo sul valore desiderato piu di 30 gradi.

® Trasportare I'apparecchio con cura e ricordarsi di appoggiarlo sul tavolo per evitare che
) venga bruciato dal vapore o dalla rimozione della vasca, o con olio o cibi caldi. Si consiglia
di utilizzare strumenti di assistenza (come le bacchette) per assistere nel processo di
rimozione del cibo.

Suggerimenti per il Timer
Siimposta la scala sul pulsante ruotandolo dalla posizione OFF/SPENTO a 30 gradi (per circa

Questo pulsante viene utilizzato per rimuovere o installare la vasca interna solo quando

e fredda. Il pulsante e I'area circostante saranno molto caldi durante la cottura, non
\—=—=—/ H
toccarli.
Impostazioni
La tabella seguente ti aiutera a scegliere le impostazioni di base per i materiali.
Menu Temperatura (CC) Tempo (min) [] Nota:
Scongelamento 80 5.10 Tenere pr'ese'nte che guesteimpostazionisono
impostazioni generali.
Patate fritte surgelate 180 15-17 Poiché I'origine, la dimensione, laformaela
marca degli alimenti possono variare, non
Alidipollo 180 15-19 possiamo garantire che queste impostazioni
siano le migliori per i tuoi ingredienti.
Coscedipollo 180 20-24
Carne 200 10-14
Gamberetti 180 8-12
Pesce 180 13-17

Torta 180 8-10




Promemoria di calore

- Il primo utilizzo richiede 10 minuti di funzionamento a secco. Durante il funzionamento a secco potrebbe
apparire una piccola quantita di fumo bianco o odore, questo & normale. Niente panico.

- Prima dell'avvio del prodotto, controllare se la vasca di frittura o il cestello di frittura sono in sede per evitare
malfunzionamenti.

- Se siscopre che il prodotto é difettoso, smettere di utilizzarlo e contattare immediatamente il nostro servizio
diassistenza.

- Utilizzare il contenitore e il cestello difrittura e la vasca di frittura insieme nell'apparecchio ed evitare di usarli
separatamente.

- Dopo l'uso, scollegare la spina di alimentazione dalla presa e attendere che la friggitrice si raffreddi
completamente prima di spostarla.

Pulizia e Manutenzione

- Siprega di pulire la friggitrice ad aria senza olio per evitare l'ignizione.

- Dopo l'uso, pulire il contenitore, il cestello di frittura e la vasca di frittura in tempo per evitare danni al
rivestimento dovuti all'usura di residui di cibo.

- Per evitare danni all'apparecchio e alla salute, non utilizzare detergenti abrasivi forti.

- Utilizzare un panno morbido e pulito per pulire la friggitrice senza olio. Per evitare che I'acqua penetri nella
friggitrice senza olio, che potrebbe causare cortocircuiti e incendi, non utilizzare panni eccessivamente bagnati
per pulirla.

- Si prega di non utilizzare altre attrezzature per la pulizia coma una lavastoviglie per pulire la friggitrice,
altrimenti potrebbe causare danni e influire negativamente sull'uso.

- Utilizzare un detergente a pH neutro o acqua pulita per pulire le ciotole e le vasche della frittura.

- Non utilizzare oggetti duri e affilati (sfere metalliche, coltelli, ecc.) per evitare di graffiare durante la pulizia del
contenitore, della vasca e del cestello di frittura.

Protezione ambientale

Gliapparecchielettrici non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici. Al termine della sua vita utile,
|'apparecchio deve essere consegnato correttamente in un punto di raccolta peril riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per raccolta e riciclaggio di vecchi apparecchi, sida un

I contributo importante alla conservazione delle nostre risorse naturali e si assicura uno smaltimento sano
erispettoso dell'ambiente



' Instrucciones Importantes De Seguridad
o

1- Este aparato esta disefiado Unicamente para uso doméstico. No utilice al aire libre.
2- Este producto no es adecuado para ser utilizado por las personas que carecen de la experiencia o conocimiento y po
las personas con discapacidades fisicas, sensoriales y mentales (incluyendo los nifios), sin la supervision y la gestion
por la persona responsable del uso del aparato
3- Afin de asegurarse de que los ninos no estén jugando con el horno, hay que mantener los nifios bajo control.
4- Este aparato fue disefiado para el uso en el hogary en aplicaciones similares.
-En las cocinas de personal de tiendas, oficinas y otros ambientes de trabajo;
-en casas de verano;
-en hoteles por clientes en hoteles, moteles y otros ambientes de alojamiento;
- ambientes tipo hostal
5- En caso de que el cable de alimentacion se dafie, se debe reemplazar por el fabricante o el servicio autorizado o la
persona igualmente calificada a fin de prevenir peligros.
6~ Antes de limpieza, mantenimiento o traslado, y cuando no esté en uso apague y desenchufe el aparato.
7- Las superficies pueden calentarse durante el uso.
8- Después de uso por largo tiempo, la zona de calentamiento correspondiente de placa de induccién estaré caliente.
Para evitar quemaduras, no toque nunca la superficie de ceramica.
9-No sumerja el aparato ni ninguna de sus piezas en agua o en otro liquido.
10- Antes de limpieza, mantenimiento o traslado, y cuando no esté en uso apague y desenchufe el aparato.
11- No sumerja nunca la carcasa exterior que contiene los componentes eléctricos y las resistencias en agua ni la
enjuague bajo el grifo un.
12- No permita que el agua u otros liquidos entren en el aparato para evitar descargas eléctricas.
13- Para prevenir el contacto con las piezas calientes, coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta.
14- Durante la operacion del aparato, no obstruya ni bloquee las aberturas de entrada y salida de aire.
15- Llenar el recipiente de bandeja con aceite puede causar un peligro de incendio.
16- Nunca toque el interior del aparato durante la operacion.
17- Aleje el cable de alimentacidn de las superficies calientes.
18- Con el fin de prevenir una situacion de peligro, nunca conecte este aparato a un interruptor temporizador externo o
a un sistema de encendido/apagado con control remoto separado del aparato.
19- Al freir con aire caliente, saldré vapor caliente por las salidas de aire. Mantenga su cara y sus manos alejadas de las
aberturas de salida de vapory de aire. Asimismo, preste atencion al vapory al aire caliente al retirar la bandeja del
aparato.

20- En caso de que salga humo negro del aparato, desenchufelo inmediatamente. Espere hasta que la emision de humo

se detenga antes de retirar la bandeja del aparato.
21- Nifios mayores de 8 afios y las personas con discapacidad mental, sensorial o fisica, o las personas que carecen de

informacidn y experiencia solo pueden utilizar el equipo en presencia de supervisores o después de que comprendan
de manera perfecta los peligros que pueden ocurrir por el uso seguro del aparato. No se debe permitir que los nifios
jueguen con este aparato. La limpieza y el mantenimiento del usuario se pueden realizar por nifios mayores de 8 afios

y por niflos que estan bajo supervisién de un adulto.
22- Conserve el producto y su cable en un lugar que los nifios menores de 8 afios no puedan alcanzar.

Modelo | Nominal | Frecuencia | Potencia
HAF-01 | 220-240V~ | 50/60HZ | 1500W

Instrucciones de Uso
Para imagenes de piezas de productos, consulte: Pagina 1

Preparacion

El producto debe colocarse de
forma estable/estable sobre una
mesa plana (Figura 1), el cable de
alimentacién debe ser lo suficien-
temente largo para enchufarlo,
debe haber suficiente circulacion
de aire alrededor del producto, no
debe haber objetos inflamables
cerca.

Instale el conjunto de tolva (Fig.
2) segun las configuraciones
existentes y, a continuacion,
deslicelo dentro de unidad
principal (Fig. 3).

figura1

figura 2
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Trucos Para la Cesta de Freir

Al montar la cestay el recipiente de freir, el sonido metélico de enclavamiento indicara que el conjunto esta en
su sitio.

Precaliente la maquina entre 3-5
minutos antes de poner ingredi-
entes a cocinar, el efecto de
coccién sera mejor.

figura 3

Instrucciones

1- Después de iniciar la maquina, fije la perilla de temperatura a 200 °CYy la perilla del tiempo a 3-5 minutos para efectuar
el calentamiento de maquina.

2- Alterminar el precalentamiento, sostenga parte superior de maquina con una mano y saque la cubeta, sosteniendo el
mango de freidora con la otra mano. El recipiente se debe poner sobre una mesa estable/plana.

3-Ponga losingredientes en la cesta de la cubeta de freir.

4- Deslice el recipiente de freir en la maquina, seleccione la temperatura y el tiempo de coccion relevantes de los
ingredientes con la perilla, y caliente y cocine los ingredientes.

5- Al oir el sonido "ding" del temporizador, el calentamiento se completa. Desenchufe en cuanto la comida esté lista.
Extraiga el recipiente con cuidado, péngalo en posicion horizontal sobre la mesa'y, a continuacion, utilice utensilios
auxiliares (como palillos) para retirar los alimentos cocinados.

Nota:Cuando la tolva no esté totalmente introducida, no activara el microinterruptor, en este caso la
maquina permanecera apagada y no funcionara. En este caso, bastara con introducir la tolva por
completo.

Trucos para el Temporizador

La escala se ajusta girando la perilla desde la posicion APAGADO hasta los 30 grados

O (durante unos 10 minutos), se puede ajustar al valor deseado mas de 30 grados.
9 O Transporte el aparato de forma cuidadosa y recuerde ponerlo en posicion plana sobre

la mesa para impedir que se queme con el vapor o la sartén, o con el aceite o los
alimentos calientes. Es aconsejable utilizar herramientas de ayuda (como palillos) como
soporte para el proceso de extraccion de los alimentos.

Este botdn se utiliza para quitar o instalar la cdmara interior sélo cuando esté fria. Este

\_=,—=,_/ . . f . . .
botdny el drea circundante estardn muy calientes durante la coccién, por favor no toque.
Ajustes
El siguiente cuadro le ayudara a elegir los ajustes basicos de los materiales.
Mendus Temperatura (CC) Tiempo (min.) ] Nota:
Descongelar 80 5.10 Recuerde qu-e estos ajustes son de caracter general.
Ya que el origen, el tamafio, la forma y la marca
Papas Fritas Congeladas 180 15-17 de los alimentos pueden variar, no podemos
- garantizar que estos ajustes sean los mejores
Alitas de pollo 180 15-19 para sus ingredientes.
Muslos de pollo 180 20-24
Carnea 200 10-14
Gambas 180 8-12
Pescado 180 13-17

Pastel 180 8-10
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Recordatorio de Calor

- Para el primer uso se requieren 10 minutos de funcionamiento en seco. Durante la operacién en seco es posible
que salga una pequefia cantidad de humo blanco u olor, esto es normal. No entre en panico.

- Para prevenir el mal funcionamiento del producto, compruebe sila cdmara de freir o la cesta de freir estan en su
posicién.

- En caso de que el producto esté defectuoso, deje de utilizarlo y pdngase en contacto con nuestro departamento
de servicio técnico inmediatamente.

- Por favor, use el recipiente de freir y la cesta de freir juntos como un conjunto en la maquina, y evites usarlos por
separado.

- Después del uso, desenchufe el aparato y espere a que la freidora se enfrie completamente antes de mover.

Limpieza y Mantenimiento

- Para evitar laignicion, limpie la freidora sin aceite.

- Tras el uso, limpie el recipiente de freir, la cesta de freiry la cubeta de freir a tiempo para impedir el dafio del
revestimiento debido al desgaste por residuos de aceite de los alimentos.

- No utilice limpiadores abrasivos fuertes para prevenir dafios en la maquinay en su salud.

- Para limpiar la freidora sin aceite utilice un pafio suave y limpio. Para prevenir la entrada de agua en la freidora
sin aceite, que podria causar un cortocircuito e incendio, por favor no utilice pafios excesivamente himedos en
la limpieza de freidora sin aceite.

- Le rogamos no utilizar otros equipos de limpieza, como el lavavajillas para limpiar la freidora sin aceite, de lo
contrario podria causar dafios y afectar adversamente al uso.

- Utilice un detergente con pH neutro o agua limpia para limpiar el recipiente y la cubeta.

- Allimpiar el recipiente, la cubeta y la bandeja, no utilice objetos duros y afilados (bolas de alambre, cuchillos, etc.)
paraimpedir que se produzcan arafiazos.

Proteccion Ambiental

Los productos eléctricos no se deben desechar con basura doméstica. Al completar la vida util, los
productos eléctricos se deben llevar a un punto de recogida para reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos. Con el reciclaje de aparatos utilizados, contribuye de manera importante a la proteccién

I dc nuestros recursos naturales y se asegura de que se eliminen de manera saludable y respetuosa con
el medio ambiente.
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Warranty Certificate

Garanti Belgesi

Manufacturer or Importer Firm’s:
Uretici veya Ithalat¢l Firmanin:

Seller Firm’s / Satici Firmanin:

Title / Unvant:

Address / Adresi:

Telephone Number / Telefon:

Customer Service Telephone Number/
Miisteri Hizmetleri Telefon:

Fax Number / Faks:

E-mail / E-posta:

Authorized Signature / Yetkilinin imzasi:
Firm's Stamp / Firmanin Kasesi:

Unvani / Title:

Adresi / Address:

Telefon / Telephone Number:
Faks / Fax Number:

E-posta / E-mail:

Fatura Tarih ve Sayisi /

Invoice Date and Number:
Teslim Tarihi ve Yeri /

Delivery Date and Place:
Firmanin Kasesi / Firm's Stamp:

Malin Cinsi / Type of Goods:

Markasi / Brand:
Modeli / Model:
Garanti Siiresi / Warranty Period:

Azami Tamir Siiresi / Maximum Service Period:
Bandrol ve Seri No / Banderole and Serial Number:




Servis Hizmetleri

444 56 85

Turkiye Geneli Yaygin Servis Agi
Detayli Bilgi I¢in;
kumtel.com/yetkili-servisler

“Kurulum gerektiren trtnler icin lUtfen yetkili servisten 6nce
drdnudn ambalaj ve kutusunu agmayiniz. Yetkili servis gelmeden
kutuyu agmaniz durumunda Urln garanti disi kalacaktir.”



