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Degerli MiUsterimiz,

Oncelikle doga ve teknoloji dostu bir VESTEL Grinini tercih ettiginiz igin sizi
kutlariz. Beklentilerinizin Gzerinde Grin sunmayl amag edinenVESTEL, modern
tesislerinde 6zenle Uretilen, titiz kalite kontrollerinden gecirilen cihazinizi
kullaniminiza sunmaktadir.

Bu kullanim kilavuzu size cihazinizin kullaniminda yol gdsterecektir; cihazinizin en
ileri teknolojik ¢cdzUmler icerdigini ve kullaniminin son derece kolay oldugunu
gdreceksiniz.

Cihaziniz, gerekli olan 6zeni ve bakimi sagladiginiz takdirde size uzun yillar hizmet
edecektir. Cihazinizi kullanirken keyif almanizi diliyoruz.

Bu Urun, cevreye saygi VESTEL BEYAZ ESYA A.S. tesislerinde, dodaya zarar
vermeden Uretilmistir.

Givenlikle ilgili Onemli Bilgiler

Cihazinizi hizli bir bicimde tanimak ve tim fonksiyonlarindaneksiksiz faydalanmak
icin, litfen bu kilavuzdakitalimatlar dikkatli bir sekilde okuyunuz ve ileride tekrar
incelemek icin saklayiniz. Kullanim kilavuzundaki talimatlara  uyulmalidir.

Cihazinizin montaj islemi sadece Vestel Yetkili Servisi’ne yaptinlmaldir. Cihazinizin
topraklamasi yapilmalidir.

Tor Anlami

Simge
A UYARI Ciddi yaralanma veya 816m tehlikesi

ELEKTRIK CARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski

YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme

A DiKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski

ONEMLI / NOT Sistemi diizgiin bicimde calistirma
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Guvenlik Bilgileri
* Cihaz kullanmadan énce
bUtun aciklamalar

okuyunuz ve gerektiginde

basvurmak Uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden
cok model igin

hazirlandigindan, cihaziniz

burada agiklanan bazi
ozelliklere sahip
olmayabilir Bu nedenle,
kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle
dikkat etmeniz oldukca
onemlidir.

Genel Givenlik Uyarilan

* Cihazin givenli sekilde
kullanimi konusunda
g6zetim veya acik talima
almalar ve kullanimla
iliskili tehlikeleri
anlamalari durumunda b
cihaz, 8 yas ve Uzeri

t

U

cocuklar ve fiziksel, gorsel

veya akli kapasitelerinde
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engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip
olmayan kisiler tarafindan
kullanilabilic Cocuklar bu
cihazla oynamamalidir
Temizlik ve kullanici bakimi,
gozetim altinda olmadiklar
surece cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

A UYARI: By cihaz ve
erisilebilir parcalar, kullanim
sirasinda isinir. Isinan
bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir Surekli
olarak gézetim altinda
tutulduklar durumlar disinda
8 yasindan kicUk cocuklar
cihazdan uzak tutunuz.

/S A UYARI: Yangin
tehlikesi: Pisirme yUzeyleri
Uzerinde herhangi bir esya
bulundurmayiniz.

/\ A\ UYARI: Yizeyde
catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini 6nlemek icin
cihazi kapatiniz.

4



* Cihaz harici bir
zamanlayici ya da ayr bir
uzaktan kumanda sistemi
araciligiyla
cahstirmayiniz.

* Kullanim sirasinda cihaz
isinacaktir Firin icindeki
Isinan parcalara
dokunmama konusunda
dikkatli olunmalidir

* Kullanim sirasinda,
tutacaklar kisa sUre
icinde 1sinabilic

* Finn kapadinin camini ve
diger yUzeyleri
temizlemek igin sert
asindirici temizleyiciler ya
da tel kullanmayiniz.
Bunlar yizeyi cizebilir ve
cam kapagin catlamasina
ya da yUzeylerin hasar
gormesine neden olabilir

* Cihazi temizlemek icin
buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

/\ AAUYARI: Elektrik

carpma olasiligini 6nlemek

TR -

icin, lambay degistirmeden
once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya
1zgara yapma sirasinda
erisilebilir parcalar sicak
olabilir. Kullanim sirasinda
ki¢Uk ¢ocuklar cihazdan
uzak tutunuz.

* Cihaziniz yUrirlokteki tUm
bélgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere
uygun bicimde Uretilmistir

* Bakim ve onarim islemleri
sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan
yapilmalidir: Yetkili
olmayan teknisyenler
tarafindan yapilan monta;j
ve onarim islemleri tehlikeli
olabilir. Cihazin teknik
ozelliklerinde higbir sekilde
degisiklik yapmayiniz.
Uygun olmayan ocak
korumalari, kazalara neden
olabilir.
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* Cihazin baglantilarini
yapmadan énce, cihazin
ozelliklerinin bélgesel
dagitim kosullari (gazin

yapisi ve gaz basinci veya
elektrik voltaji ve frekansi)

ile uyumlu oldugundan
emin olunuz. Bu cihazin

teknik ozellikleri, etiketinde

belirtilmistir.
/\ DIKKAT: Bu cihaz,

sadece yemek pisirme icgin

tasarlanmistir ve yalnizca ig

mekanlarda ev tipi
kullanima uygundur Ev disi
kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir odayi
isitmak icin kullanim gibi
diger amag ve uygulama
alanlari icin uygun degildic

* Firin kapagdi tutacaklarini

cihazi kaldirmak veya
tasimak igin
kullanmayiniz.

* Goivenliginizi saglamak

icin gerekli tUm tedbirler

alinmistic Cam

TR -
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kirlabileceginden, temizlik
sirasinda cizilmeyi
onlemek icin dikkatli
olunmalidir Aksesuarlarin
cama ¢arpmamasing

dikkat ediniz.

Montaj sirasinda

elektrik kablosunun
sikkismadigindan veya
hasar gérmediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu
hasar gérmusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan
kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri
nitelikli kisiler tarafindan
degistirilmesi gerekir
Cocuklarin, firn agik
durumdayken kapaga
tirmanmasina veya
kapagin Uzerine
oturmasina izin
vermeyiniz.

LGtfen cocuklarinizi
ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina
yaklastirmayiniz.



Buharh Pisirme icin * Her buharli pisirmenin

* Firni calistirmadan sonunda su haznesinde
once su deposuna su bir miktar su kalmissa
doldurulmalidir. temizlenmeli ve kalan bu

» Firin sicakken su haznesine  su bir sonraki pisirmede

su eklemeyin. kullanilmamalidir.

+ Firin kapagi aglldiginda Kullanim Sirasinda

firmin icinden buhar * Firiniilk kez

cikabilir. Firini acarken kullandiginizda hafif bir
dikkatli olun, ¢inki bu koku fark edebilirsiniz. Bu
yanma riski olusturabilic son derece normaldir ve

« Buharli pisirmenin isitici elemanlarinin

sonucunda firinin Uzerinde bulunan yalitim

icinde nem kalabili. Nem malzemeleri nedeniyle

korozyona neden olusmaktadir Firini ilk kez
kullonmadan énce, ici bos
olarak 45 dakika sireyle

maksimum sicakhk

olabileceginden, pisirme
bittikten sonra firinin iginin

kurudugundan emin olun.
* Finnda buharli pisirme ayarinda ga||§t|r:rnan|2|
C . tavsiye ederiz. Urinin
yapmak icin icme suyu . 3 .
kullanin. Su yerine yanici montajinin yapildig: yerin

alkol veya kati partikil iyi havalandirildigindan
i emin olunuz.
iceren kati maddeler

kullanmayin * Pisirme sirasinda veya

« Buharli pisirme icin sonrasinda firn kapagini
paslanmaz kaplar kullanin. agarken dikkatli olunuz.

TR-7



Firndan cikan sicak buhag
yaniklara neden olabilir:

Cihaz ¢alisir durumdayken,
kolay tutusan veya yanici
malzemeleri cihazin icine
veya yakinlarina
koymayiniz.

Firina yiyecek koyarken
veya yiyecekleri firndan
cikarirken her zaman firin
eldiveni kullaniniz.

Firin hicbir kosulda
aliminyum folyo ile
kaplanmamalidic Aksi
takdirde asiri isinma
meydana gelebilir.

Pisirme sirasinda

kaplari veya tepsileri
dogrudan firin tabanina
yerlestirmeyin. Taban ¢cok
Isinacadi i¢in Urin zarar
gorebilir.

M A\ Kati ve sivi yaglarla
pisirme islemi yaparken

ocadin basindan

ayrilmayiniz. Asiri issnmalari

durumunda

TR -

yaglar alev alabilir Yag
nedeniyle olusan alevlerin
Uzerine asla su dokmeyiniz,
bunun yerine ocadi kapali
duruma getirip tencerenin
Uzerini kapagiyla veya bir
yangin battaniyesiyle
kapatiniz.
* Uriinin uzun bir sire
kullanilmayacak olmasi

durumunda ana salteri
kapatiniz.

* Kullanimda olmadid

zamanlarda cihazin kontrol

digmelerini her zaman
“0” (kapali) konumuna
getiriniz.

* Tepsiler, firmdan disar
dogru cekildiginde asagi
dogru egilir Tepsiyi
firndan c¢ikarirken sicak
yiyecekleri dskmemeye
veya dUsUrmemeye dikkat
ediniz.

* Acik konumdayken firin
kapaginin Gzerine herhangi

8



bir sey koymayiniz. Aksi
takdirde firnnin dengesi

bozulabilir veya kapak

zarar gorebilir.

* Cihaza veya tutacaklarina
havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

kalintilarini kazimaya
calismayiniz. Aksi takdirde
firn tabani zarar gérir.

Firin tabaninda
olusabilecek kireci ¢6zmek
icin her 2 veya

3 kullanimdan sonra firin

Temizlik ve Bakim tabanina asit orani %6'yi

Sirasinda ge¢cmeyen 200-250 ml

* Herhangi bir temizlik veya beyaz sirke dokin ve 30

bakim islemi yapmadan
once cihazin elektrik
baglantisinin kesildiginden

dakika bekleyin. Daha
sonra nemli nemli bir
bezle temizleyin.

emin olunuz. Tasima ve Nakliye

* Kontrol panelini temizlemek Swrasinda Dikkat Edilmesi

icin kontrol digmelerini Gereken Guvenlik Bilgileri

sokmeyiniz. * UrGn0 tasimaniz gerekirse,

» Cihazin verimli ve emniyetli ~ Urdntn orijinal ambalajini

kalmasi icin her zaman kullaniniz ve orijinal

orijinal yedek parcalar kasasini kullanarak

kullanmanizi ve tasiyiniz.

gerektiginde yetkili servis  * Ambalaj Gzerindeki tagima

acentelerimizi aramanizi isaretlerine uyunuz.

tavsiye ederiz. * Tasima sirasinda Grinin

* Firinin zemininde zarar gérmemesi i¢in tUm

olusabilecek kire¢ bagimsiz parcalari Grine

bantlayiniz.
TR-9



* Orijinal ambalajini
bulamiyorsaniz, Grinin
dis yUzeyleri basta olmak
Uzere, disaridan alacagi
darbelere karsi cihaz
koruyacak bir tasima
ambalaji hazirlayiniz.

Sorumluluk Sinirlamasi

* Bu kilavuzda yer alan tom
teknik bilgiler kullanim
talimatlari, cihazin
cahstinlmasi ve bakimi,

cihazinizla ilgili son bilgileri

icerir.Uretici firma, bu
kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi,
cihazin kullanim amacinin
disinda kullanilmasi, yetkili
olmayan onarim islemleri,
cihaz Uzerinde izin
verilmeyen de-gisiklikler
yapilmasi ve Uretici firma
tarafindan onaylanmamig
yedek parcalarin
kullanilmasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve
yaralanmalar igin

TR -

herhangi bir sorumluluk

kabul etmez.
Teknik 6zellikler ve bu kilavuz,
onceden haber verilmeden
degistirilebilir.
Uyumluluk Bilgileri
Bu cihaz asagidaki direktiflere
uygun olarak tasarlanmis ve
Uretilmistir

Uygunluk Beyani

Bu Grin 2014/30/
c € EU (Elektromanyetik
Uyumluluk
Yonetmeligi) ve 2014/35/EU
(Al¢cak Gerilim (LVD)
y6netmeligi ) sayili Avrupa
CE Direktiflerine uygundur.
Urin PCB icermez.
Ev tipi firinlarin enerji etiketi
direktifi EU 65/2014
Urin “AEEE” yénetmeligine
uvygundur.

E Bu cihaz, Atik Elektrikli

= ve ElektronikEsyalarin
KontrolU
Yonetmeligine

uygundur.
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Teknik Ozellikler

Model Adi AF-8785YS
AF-8785 YB
AF-8785 YG
Boyutlar

Urn Boyutlari ( G x Y x D( Kontrol paneli dahi

595 x 595 x 570

Banko Bosaltma Olcileri (G x Y x D) 1. Tip mm 560 x 575 x 555
Banko Bosaltma Olculeri (G x Y x D) 2. Tip mm 600 x 600 x 580
Firin Ozellikleri

Firin i¢c hacmi mm 430 x 330 x 395
Firin Lambasi W 25

Ust isitici W 1200

Alt isitici W 100

lzgara Isitici W 1400

Cift Izgara Isitici W 2600

Fan W 23-35
Turbo Isitici W 2000

Diger Ozellikler

Toplam Gug¢ (Modele gére degisir) Maksimum kw 2.6
Sogutucu fan W 1,5

Voltaj \ 230

Enerji Sinifi - A

Paketli Uriin Boyutlar (G x Y x D) mm 680 x 640 x 630
Net Agirlik (Modele gére degisir) Maksimum kg 33.0

Brut Agirlik (Modele gére degisir) Maksimum kg 35.0

TR-1




Montaj ve Kullanima

Hazirlama

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili

servis personeli veya gerekli niteliklere
sahip bir kisi tarafindan bu kilavuzda
verilen aciklamalara ve yurorlukteki
bslgesel yonetmeliklere uygun bicimde
yapilmalidir.

Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir
sorumluluk kabul etmeyecegi
ve garanti kapsamina girmeyecek

zararlara ve hasarlara neden olabilir.

Montajdan 8nce bélgesel sebeke
kosullari (elektrik gerilimi ve frekansi)
ile cihazin ayarlarinin uyumlu
oldugundan emin olun. Bu cihazin
ayarlama kosullari, etiketinde
belirtilmistir.

Kullanilan Glkede yUrirlUkte olan
yasalar, hGkimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir
(gUvenlik yénetmelikleri,
ydnetmeliklere uygun bicimde geri
dénUstirme vb.).

Urtnde sékilebilir raf kilavuzlar (tel
raflar) varsa ve kullanim kilavuzunda
yogurt gibi tarifler yer aliyorsa,

tel raflar ¢cikarilir ve firin belirtilen
pisirme modunda calistirilir. Tel Rafin
ckarilmasina iliskin bilgiler TEMIZLIK
VE BAKIM bdluminde verilmistir.

Montaji Yapan Kisi icin
Aciklamalar
Genel Bilgiler

Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini gikardiktan sonra,
cihazin hasar gérop gérmedigini
kontrol edin. Herhangi bir hasar
varsa cihazi kullanmayin ve hemen

personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene basvurun.

* Yakin cevrede perde, yag, bez vb.
alev alabilecek, kolay tutusan veya
yanict malzemeler bulunmamalidir.

* Cihazin etrafindaki tezgah ve
mobilyalar 100°C Gzeri sicakliklara
dayanikl malzemelerden imal
edilmis olmalidir.

* Cihaz, bir bulasik makinesi,
buzdolabi, derin dondurucu,
camasir makinesi veya camasir
kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

Firnin Montaji

Cihazlar montaj setleri ile birlikte verilir
ve uygun 8lculerde bir tezgaha
montajlar yapilabilir. Ocagin ve firinin
montaji icin Sl¢tler asagida verilmistir.

(mAm) 557 "““'({“ o Fl 560/580
(r:m) 550 T:m)e 555
(mcm) 595 "‘(Tm"‘;/ 11 600/590
(l:m) 575 '“(':1 nJ‘)/ K1 50
(nfm) 576

yetkili servis TR-12



Tezgah altina montaj

Duvar Unitesine montaj

1. Elektrik baglantilarini yaptiktan

sonra, ileri dogru iterek firini dolabin m@
icine yerlestirin. Firnin kapagdini agin

ve 2 adet civatayi firinin cercevesi - -
Uzerinde bulunan deliklere takin. -»> <«
Urtnin cercevesi dolabin ahsap D
yuzeyine temas ederken civatalari
sikin.

TR -13



Elektrik Baglantisi ve

Guvenlik

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,
yetkili servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir elektrikci tarafindan,
bu kilavuzda verilen aciklomalara ve
yurirlukteki bslgesel yénetmeliklere uygun
bicimde yapilmalidir.

UYARI: CIHAZIN

TOPRAKLANMASI GEREKLIDIR.
Cihazin gi¢ kaynagina

baglanmasindan énce, cihazin

voltaj degerinin (cihazin tanimlama
plakasina basiimistir) kullanilan sebeke
kaynaginin voltajina uygun oldugu ve
sebekenin elektrik kablo tesisatinin,
cihazin enerji kademesini (bu da
tanimlama plakasinda belirtilmistir)
karsilayacak dizeyde oldugu kontrol
edilmelidir.

* Montaj sirasinda yalitimh kablolar
kullanilmasina lGtfen dikkat edin.
Hatal bir baglanti, cihaziniza zarar
verebilir. Elektrik kablosu hasar
gdrdiginde ve degistirilmesi
gerektiginde, bu islem yetkili bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

* Adaptoérler, coklu prizler ve/veya
vzatma kablolar kullanmayin.

* Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukilmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gérebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

* Cihaz sebekeye bir fis araciligiyla
baglanmiyorsa givenlik gerekliliklerine
uymak icin en az 3 mm kontak
araldina sahip tUm kutuplu devre
kesme salteri kullaniimalidir.

* Bu cihaz enerji beslemesi icin
tasarlanmigtir 220-240V. Besleme

farkliysa, yetkili bir servis personeline
veya elektrik teknisyenine basvurun.

Cihaz, dolabinin 8ninde duruyor olsa
bile elektrik kablosunun (HO5VWF)
cihaza baglanabilecek uzunlukta
olmasi gerekir.

* Tom baglantilar yeterince siki olmalidir.

* Besleme kablosunu kablo kelepcesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

* Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Uzerine yerlestirilmistir.

N Mavi

Kahverengi Sari+Yesil Y,
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Genel Gorunum

ONEMLI: Urinin teknik szellikleri farklilik gésterebilir ve cihazinizin gérinomo
asagidaki sekillerde gdsterilenlerden farkli olabilir. Gérsel temsilidir.

Bilesenlerin Listesi

1. Kontrol Paneli

—— 1 | 2. Firn Kapag Ttacag

3. Finn Kapag:

—— a2 ,
4. Firinin I¢ Yozeyi™
, ONEMLI

Ankastre firinin i¢ yizeyi yUksek

4 | sicakliklara dayanikliik gésterebilen 6zel bir
kaplama malzemesi ile kaplanmis olup,
yuzeydeki bu malzeme kendinden benekli
bir yapiya sahiptir. Kaplama yUzeyindeki bu
yapi, bir kusur degildir ve ayrica Grionin
calisma ve pisirme performansinda olumsuz
bir etkide bulunmamaktadir.

-

Kontrol Paneli

4. Firin Fonksiyon Kontrol Digmesi
5. Zamanlayic

6. Firin Termostat DGgmesi

7. Su Haznesi Kapagi

Not: Su hazne kapaginin rengini opsiyonel olarak modele gére degiskenlik
gdsterebilir.

Bu Urunde bulunan buharli pisirme 8zelliginin teknoloji adinda revise olmustur.
Buharl Pisirme Teknolojisi+ ve Buharli ProPisirme Teknolojisi olarak ifade edilen
ozellikler birbiri ile aynidir. Uriinde yalnizca kozmetik bir degisiklik yapilarak
Buharl Pisirme Teknolojisi+ olarak ifade edilen teknoloji adi Buharli ProPisirme
Teknolojisi olarak degistirilmistir. Pisirme 6zelligi olarak fark bulunmamaktadir.

TR-15



Kullanimi
Firin Kontrolleri

Firin Fonksiyonlar
* Finninizin fonksiyonlari, satin

aldiginiz modele bagl olarak farklilik
gdsterebilir.

Firin Lambasi:
Yalnizca firin lambasi
acilir. Pisirme
fonksiyonu etkin
oldugu sirece lamba
acik kalir.

Alt Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve vyari
isiklart acilir, alt 1sitma
elemani calismaya
baslar. Alt 1sitma
fonksiyonunda isi firinin alt kismindan
yukselerek yiyecegi isittigi icin bu
fonksiyon pizza isitmak icin idealdir. Bu
fonksiyon, yemek pisirmekten ziyade
isitma islemine uygundur.

Ust Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyan
istklart agilir, Ust 1sitma
elemani calismayi
baslar. Ust isitma
elemanindan gelen 1s1, yiyecegin Ust
kismini pisirir. Ust isitma fonksiyonu,
yiyecegin Ust kismini kizartmak ve
yemek isitmak icin idealdir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
isiklart agilir, alt ve Ust
isitma elemanlar
calismaya baslar. Statik

pisirme fonksiyonunda firin is1 yayarak
yiyecegin esit sekilde pismesini saglar.
Bu fonksiyon hamur isleri, kek, firrnda

makarna, lazanya ve pizza icin idealdir.
Bu fonksiyonda, firnda 10 dakika 6n
isitma yapmaniz ve bir seferde yalnizca
tek raf kullanmaniz énerilir.

Fan Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
vyari isiklart acilir, Ust
ve alt isitma elemanlari
ile fan calismaya
baslar. Bu fonksiyon
hamur isi pisirmek icin idealdir. Firinda
pisirme iglemi Ust ve alt isitma elemanlar
ile fan kullanilarak yapilir.

R

Fan, hava dolagimi saglayarak yiyecekte
hafif bir 1zgara etkisi yapar. Firinda 10
dakika 6n 1sitma yapmaniz Snerilir.

Bu fonksiyonda buharli pisirme 6zelligini
kullanabilirsiniz. Ayrintilar icin "Buhar
islevini kullanma" metnini okuyun.

Bu fonksiyonda \éstel LightFry
teknolojisini kullanabilirsiniz. Bu teknoloji
icin 6zel olarak tasarlanmis olan LightFry
tepsisi ile birlikte gidalarinizi sicak hava
sayesinde daha az yagl ya da yagsiz
pisirebilirsiniz.

Bu fonksiyonu kullanmadan 8nce "¥stel
LightFry Eknolojisi ile Pisirme" bdlGmUiny
inceleyiniz.

Izgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
vyart igiklar agilir,
1zgara isitma elemani
calismaya baslar. Bu
fonksiyon, 1zgara ve
kizartma islemi icin kullanir. Bu
fonksiyonda firinin Ust raflarini kullanin.
Yemegin yapismasini 6nlemek icin tel
izgarayi hafifce yaglayin ve yemegi
1izgaranin ortasina yerlestirin. Damlayan
yaglari toplamak icin yemegin altina
mutlaka bir

v Ve VO 2 <
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tepsi yerlestirin. Firnda 10 dakika 8n
Isitma yapmaniz énerilir.

Uyar: Izgara yaparken firinin kapag:
kapali olmali ve sicaklik 1907ye
ayarlanmalidir.

Izgara ve Fan
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyar
isiklar agilir, 1zgara
isitma elemani ve fan
calismaya baglar. Bu
fonksiyon, kalin yiyecekleri izgara yapmak
icin idealdir. Bu fonksiyonda firinin Ust
raflarini kullanin. ¥megin yapismasini
dnlemek icin tel 1zgarayi hafifce yaglayin
ve yemegi 1zgaranin ortasina yerlestirin.
Damlayan yaglari toplamak icin yemegin
altina mutlaka bir tepsi yerlestirin.

v Ve P

R

Uyar:: Izgara yaparken firinin kapag:
kapali olmali ve sicaklik 190 ye
ayarlanmalidir.

Turbo Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
vyari igiklar agilir, halka
isitma elemani ve fan
calismaya baslar. Trbo
fonksiyonunda,

isinin firinin icinde dagilmasi sayesinde tim
raflardaki yiyecekler esit piser. Firinda 10
dakika 8n isitma yapmaniz dnerilir.

®

Bu fonksiyonda buharli pisirme &zelligini
kullanabilirsiniz. Ayrintilar icin "Buhar

Firinda 10 dakika 6n istma yapmaniz
énerilir.

Ayrica, daha kabarik ve yumusak hamur
isleri icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

Bu fonksiyonda buharli pisirme &zelligini
kullanabilirsiniz. Ayrintilar icin "Buhar
islevini kullanma" metnini okuyun.

¢O Buharla Temizleme Fonksiyonu:

Buharla temizleme fonksiyonunu
calistirmak icin firminizin kumanda
dugmelerini buharla temizleme fonksiyonu
sembolune getirin. Firin tabana
yerlestireceginiz kictk bir kaba
200-250ml su (yaklasik 1 su bardag)
koyun. Kullanacaginiz kabin, sicakhga
dayanabilecek sekilde metal veya borcam
olmasina dikkat ediniz, plastik ve tirevleri
kaplari kullanmayiniz. Firni yaklagik
30-60 dakika ¢alistirin, calisma
tamamlandiktan sonra firin ici kolayca
silinebilecek sekilde hazir hale gelir.

@Slcak Tutma
Bu 8zellik, firin sicaklik dugmesini @

simgesine getirerek yemeklerinizi uzun
sure servise hazir bir sekilde bekletmenizi
saglar. Bu fonksiyon yemek pisirmek icin
degildir. Yiyeceklerinizi sicak tutmak icin
yanmaz bir kapta bekletmeniz
gerekmektedir.Ayrica yiyeceklerinizin
kurumamasi icin bulundugu kabin Gstinu
bir kapak ile kapatmaniz tavsiye edilir.

Not:Sicak tutma fonksiyonu icin 60
dereceye ayarlayip fonksiyonda sicak
tutma ikonuna getirin.

islevini kullanma" metnini okuyun.
Hamur Sefi
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyar
iskklart agilir, Ust 1sitma
halka 1sitma eleman,
Ust 1sitma eleman, alt

Firminizda Yogurt
Yapma Fonksiyonu

Firininiz, 6zellikleriitibari ile evinizde kendi

isitma elemani ve fan calismaya baslar. yo?urdunuzu yapma imkan SO'QJO"’-
Hamur Sefi fonksiyonu, isiyi firinda esit Yog.urt. yapimi ile ilgili detaylar asagida
ve hizli bir sekilde dagitarak tom verilmistir.

Firin ayari: Bunun icin firninizin asadida
gbsterildigi sekilde fonksiyon ve termostat
TR-17

raflardaki yiyeceklerin esit sekilde
pismesini saglar. Pisirme suresi diger
fonksiyonlara gére daha kisadir.



digmelerinin ‘yogurt’ ayarina getirilmesi
gerekmektedir. Bu seklide ayarlanan
finninizin ici yogurdun mayalanmasi igin
ideal sicaklikta kalacaktir.

SUtin hazirlanmasi: SGtin mayalanmasi
gereken sicaklik, yaklasik 40-50C olmalidir
ve bu, isitiip parmak ile kontrol edildiginde
ne eli yakacak ne de soguk olacak seklinde
pratik olarak ifade edilir. Agik olarak
alinacak sutlerin kaynatiimasi
gerekmektedir. Paketli sutlerin ise
kaynatilmasina gerek yoktur. Sutun kalitesi
ve ideal sicaklikta mayalanmasi yapilacak
yogurdun kalitesini direk etkileyecektir. Bu
yuzden sUt secimine ve ideal sicakhiga
getirilmesine dikkat edilmelidir.

Maya calma:Sit, ideal sicakhiga
getirildiginde 1-2 yemek kasigi yogurt ile
mayalanacaktir. Maya calma sirasinda
yogurdun cok soguk olmamasi tavsiye
edilir. Bunun icin ncelikle yogurt kucuk bir
tabakta, 1sitilan sttten alinacak birkag kasik
sut ile ezilir. Kivamina gelen yogurt sit
karigimi sut kabinin icine dokilir ve ¢ok
fazla karigtinimadan dagitilir.

Yogurdun tatlandirimasi igin istege goére 1-2
cay kasigi seker eklenebilir. Ayrica kivamin
arttinlmasi icin sUt tozu ilavesi yapilabilir.

Mayalanma: 40-50C’ye isitilmis,

icine maya calismig sUt mayalanmasini
tamamlamak icin daha nceden ayarlanip
ideal sicakhgina ulagsmis firinin icine konur.
5 saat sureyle firinin icinde tutularak
mayalanmasi icin beklenir. Bu sureyi takip
etmek icin finninizdaki ‘zamanlayicr’
dzelligini kullanabilirsiniz. Zamanalayici
ayari icin kulanma kilavuzuna bakiniz.

Bekletme: Mayalanma sonunda

sut, firndan alinip bir sire disarida
bekletildikten sonra buzdolabinda 12 saate
kadar kivamina gelmek Uzere bekletilir.

Her tarifte oldugu gibi yogurt yapiminda

da kullanilan malzeme etkisinin yaninda siz
de damak zevkinize gdre kendinize en
uygun yéntemi yukarida beirtilen referans
bilgiler Gzerinden bulabilirsiniz.

Afiyet olsun...

_UO_ Meyve & Sebze Kurutma:
NA - Kurutmak istediginiz meyve veya
sebzeyi ince dilemler veya oyulmus
(dolmalik patlican ve kabak gibi) halde tel
1izgaranin UstUne tek sira seklinde dizin ve
firnin 3. rafina strin. Firin salter ve
termostat ayarlarinittkonumuna getirip,
pisirme zamanini zamanlayiciyr kullanarak
asagidaki tabloda tavsiye edilen sirelerde
ayarlayin. Fonksiyon sonunda kurutulmus
meyve ve sebzeleriniz hazir olacaktir.

Bu fonksiyon icin tavsiye edilen sicaklik
degeri 70°C’dir.

Sebze & Meyve Cesidi| Tavsiye Edilen Kurutma Siresi

Kabak 6-8 saat
Patlican 8-10 saat

Kayisi 8-10 saat

Erik 8-10 saat

Armut 8-10 saat

Elma 10-12 saat

Muz 10-12 saat

NOT: Bazi elektronik firn modelleri
zamanlayicr ayarlanmadan calistinldiginda,
guvenlik geregi 6 saat sonunda Grinin
acik unutuldugunu varsayip, bir hata kodu
ile UrinU kapatir. Bu sebeple kurutma
fonksiyonunda zamanlayicinin ayarlanmasi
gerekmektedir.

m@ LightFry Teknolojisi ile Pigirme

LightFry Teknolojisi icin 6zel olarak
tasarlanmis olan LightFry tepsisini
kullanarak gidalarinizi az yagl veya yag
kullanmadan sicak hava sayesinde saglikh
bir sekilde kizartabilirsiniz.
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Vestel LightFry Teknolojisi ile Pigsirme Tablosu

Yemek Fonksiyon Raf Sicaklik (°C) Pisirme Suresi (dk) Yaklasik Agirhk
Konumu (gr)

U=

Dondurulmus Patates™ @5 3 200-220 25-35 500-750
=5

Dondurulmus Nuget* @f) 3 220 15-25 300-500
)

Dondurulmus Kalem Bérek* LQE’J 3 200 15-25 400-700
U=

Dondurulmus Pizza* @ 3 220 15-25 300-500
=5

Dondurulmus Kéfte* LQfJ 3 200 15-25 400-800
Dondurulmus Sogan Nem

et ) 3 220 15-25 300-500
=5

Ev Patatesi** @f) 3 190-200 30-40 500-700
=

Tavuk But L%’J 3 200 30-40 500-1000
U=

Kanisik Sebze @ 3 190-200 25-35 500-800

@ Donuk gidalarin ¢6zGnmesini beklemeden pisiriniz.

**Patatesleri 20-30 dakika tuzlu suda bekletip kuruttuktan sonra yarim/bir

yemek kasigi yag ile karstiriniz.

Kullanim Onerileri

Tepsiyi tel 1zgara Uzerine ortalayarak
yerlestirin ve dnerilen pisirme tablosunu
kullaniniz.

Gidalarinizi pisirirken gidalardan
akabilecek yaglarin firin tabanini
kirletmemesi icin 1.rafa si§ firn tepsisi
yerlestiriniz. Tepsinin firin arka
duvarina dayanmadigindan emin
olunuz.

Pisirme esnasinda tepsiye
yerlestireceginiz gidalarin Ust Uste
gelmemesine dikkat ediniz. Y ukaridaki
pisirme tablosundaki sicaklik ve streler
laboratuvarlarimizda denenmis olup bu
degerler; pisirilecek malzemenin niteligi,
miktari, sicakhigina ve kullanilan sebeke
voltajina gére degiskenlik gdsterebilir.

Firinin en alt rafi; 1.raftir

Vestel LightFry Tepsisinin
Temizlenmesi

Her pisirme isleminden sonra tepsiyi
temizleyin. Tepsideki kirler
yumusayana kadar bir sure sicak suda
bekletildikten sonra ilik su ve deterjanla
elde yikayiniz. Tepsi bulagik
makinesinde yikama i¢in uygundur.

' ™

Q\
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Su Haznesinin Doldurulmasi

* Kullanmadan 8nce hazneye en az
* Su haznesinin hacmi 300 ml'dir. 100 ml su ilave edin.
Bu miktar 3 déngi buhar yardimi
saglar. Her déngu icin yaklagik 100 m
ml su kullanilir.

Maksimum su seviyesi hazne
Uzerinde ‘MAX” olarak gdsterilir.

Buhar Yogunlugu Su Miktart
1 buhar enjeksiyonu 100 ml su ilave edin
2 buhar enjeksiyonu 200 ml su ilave edin
3 buhar enjeksiyonu 300 ml su ilave edin
Otomatik buhar enjeksiyony 100 ml su ilave edin

¢ Ac¢mak icin hazne kapagini itin

5

*  Kapatmak icin hazne kapagini itin.

.Buharl Pisirme Yapmak icin;

*  Finnin tabaninda bulunan su deposuna
belirtilen miktarda su doldurun.

* Yiyecegi énerilen rafa yerlestirin.

* Su haznesini hafifce disar cekin. * Buharli pisirme tablosuna uygun olacak

@H d karl Id sekilde fonksiyon, sicaklik ve zamani
azne dizan glkarimamaiidir ayarlayarak pisirmeye baslayin. Pisirme

tablosuna dahil olmayan gidalar icin
sicakhgs, pisirme fonksiyonunu ve
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zamani kendiniz ayarlayabilirsiniz.
2. Nokta yanip

sénerken “4+” ve
tuslarini kullanarak
zamani ayarlayin.

66 9

Dijital Dokunmatik
Zamanlayicinin Kullanimi

O E O

3. Birkag saniye
sonra nokta yanip
sénmeyi birakir ve

[y
_ + 0 - surekli yanar.

\_@_l

Tus Kilidi

Tus kilidini etkinlestirmek icin “+” ve
tuslarina ayni anda 2 saniye basin.‘&”
Otomatik Pisirme sembolU gdriunecek ve yanik kalacaktir.
Zamanlayici tuglarinin kilidini agmak igin “+”
ve “-” tuslarina ayni anda 2 saniye basili
Pisirme Soresi tutun. Ardindan istenilen iglem
gerceklestirilebilir.

% 9

Fonksiyon Agiklamasi

Termostat Semboli

Tus Kilidi

Dakika Bazh Hatrlatic Sesli Uyar Verilen Zaman Ayan

©|D|Ep I e >

Mod Fonksiyonu Sesli uyari verilen zaman ayarini 00:00” ile
“23:59” saat arasinda istediginiz zamana
ayarlayabilirsiniz. Sesli uyari zamani yalnizca
+ Sure Artirma uyari amachidir. Bu fonksiyon, firini
etkinlestirmez.

— Sire Azaltma

11 Zamanlayici Gstergesi

1. “®” digmesine
basin. “L)” semboli
yanip sénmeye baslar
ve “00:00”
gdrintdlenir.

2. “N\” yanip sénerken
“+” ve “-” tuslarini
kullanarak istediginiz
zamani ayarlayin.

0 Buhar Fonksiyonu

Zaman Ayari

Firini kullanmaya baslamadan énce
zamani ayarlamaniz gerekir. Gig
baglantisi yapildiktan sonra “A” ve
“00:00” gdstergede yanip séner.

1. “+” ve 7
digmesine ayni anda
basildiginda ekranin
ortasinda yer alan
nokta yanip sénmeye
baslar.

3. “LY" semboli surekli
yanar, zaman

kaydedilir ve uyari
ayarlanir.

Zamanlayia sifira ulastiginda sesli bir uyar
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verilir ve ekranda ‘Y’ semboli yanip
séner. Sesli uyariyr durdurmak icin
herhangi bir tusa basabilirsiniz.

Yari Otomatik Zaman Ayari
(Pisirme Siresi)

Bu fonksiyon belirli bir sire boyunca
pisirme islemi yapmaniza yardimci
olur. O ile 10 saat arasinda bir ayar
yapabilirsiniz. Pisireceginiz yemegi
hazirlayip firna yerlestirin.

1. Kontrol dogmelerini kullanarak
istediginiz pisirme fonksiyonu ve
sicakhigini secin.

2. Gésterge
ekraninda “dur”
semboli ve “Ir
gdruntilenene kadar
“©” digmesine

basin. “A” ve “Q”
sembolU yanip séner.
3. “+” ve “=” tusglarini
kullanarak istediginiz
pisirme suresini segin.

ve “Y” sembolleri
yanik halde kalir.

Zamanlayici sifir degerine ulastiginda firin

kapanir ve sesli uyari verilir, “A” ve D
sembolU yanip séner. Sesli uyariyi
kapatmak icin her iki kontrol dGgmesini
de “0” konumuna getirip zamanlayici
Uzerindeki herhangi bir tusa basin. “A”
ve 2 kaybolur ve zamanlayici manual
fonksiyona geri déner.

4. O anki saat ekranda
tekrar gérintulenir, “A’Buhar Fonksiyonunun Kullaniimasi

Ses Ayan

Sesli uyari sesinin seviyesini ayarlamak
icin, gincel saat gériuntulenirken, sesli
bir sinyal duyulana kadar “-”
digmesine 3 saniye basili tutun.
Ekranda “ton1” gérinecektir. Bundan
sonra “-” dugmesine her basildiginda
farkl bir sinyal duyulacaktir. Dért farkls
sinyal sesi tUru vardir. "OFF" secilirse,
alarm ve hata sesleri disinda tom sesler
kapatilacaktir. istediginiz sesi secin ve
baska hicbir tusa basmayin. Kisa bir
sure sonra secilen ses kaydedilecektir.

Parlakhk Ayar:

Ekran parlakhgini ayarlamak igin “+”
digmesini 3 saniye basil tutun.
Ekranda “br1” gérunecektir. Bundan
sonra “+” digmesine her basildiginda
farkl bir parloklik gérinecektir.

Termostat Semboli

Firin termostat
aktif oldugunda (§
sembolU ekranda
gorundur.

Finminiz buharli pisirme 8zelligine
sahiptir.

Firinin tabaninda bulunan su haznesine
dékilen su pisirme sirasinda sicak buhar
olusturarak yemeginizden daha iyi
pisirme sonucu almanizi saglar.

Buharli pisirme et tirU yiyeceklerde nem
kaybini azaltirken, ici daha sulu ve disi
daha gevrek olurken, hamur isi
yiyeceklerin distan daha kabarik, gevrek
ve hacimli olmasini saglar.

Uyari: Buharli pisirme
yalnizca kilavuzda belirtilen
islevlerle
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yapilabilir.

AUyarlz Firinin tabanindaki su haznesi
apasitesi maksimum 300 ml'dir. 300

ml'den fazla su eklemeyin.

Buharl pisirme yapmak icin;

Buharli pisirme tablosundaki yiyecege

gore fonksiyonu, sicakligi ve zamani

ayarlayarak pisirmeye baglayin.dbloda

yer almayan yiyecekler icin sicakhg,

pisirme fonksiyonunu ve zamani kendiniz

ayarlayabilirsiniz.

Yiyecekleri 6nerilen rafa yerlestirin.

Firin panelinde bulunan su haznesine bir
kap yardimi ile belirtilen miktarda su
doldurunuz.

Kontrol ekranindaki buhar digmesine ¢’
dokunun.

Ekran "St 1" gdsterecektir.

"+" dugmesine her bastiginizda, ekranda
sirastyla "St 2" ve "St 3" gérunecektir.

"St 1": 100ml su, "St 2": 200ml su, "St 3":
300ml su anlamina gelir.

Su miktarini sectikten sonra buhar
digmesine tekrar bastiginizda, secilen su
miktari kademeli olarak firnda zemine
otomatik olarak dékulecektir.

Buharl pisirme fonksiyonlarindan
yemeginize uygun olani secin ve sicaklik
ayarini yapin.

Buhar destegdi sayesinde yemekleriniz
daha lezzetli pisecek.

Dilerseniz pisirme basladiktan sonra buhar

ekleyebilirsiniz. Bunu yapmak icin
asadidaki adimlari izleyin;

Kontrol ekranindaki buhar digmesine “>”

3 saniye boyunca dokunun.

Saat ekraninda "00:00" yanip sénmeye

baslar.

Pisirme dakikasinda buhar eklemek
isterseniz dakika ayarini "+" ve "-"
tuslariyla buna gére yapiniz.

Buhar digmesine “{>” tekrar dokunun ve
yukarnda agiklandigr gibi su miktarini segin.

Bu islemlerden sonra belirlenen miktardaki
su, sure doldugunda firin icindeki alana
otomatik olarak dékulecektir.

Pisirme sonunda su haznesinde kalan suyu
temizleyin ve firni kapatin.

Buhar fonksiyonu ayarlanmigsa “¢>” ve “+”
tuslarina ayni anda 3 saniye basilirsa
buhar fonksiyonu iptal olur.
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Hata ve Koruma Mesajlan

Finninizda olusan arizalar géstermek ya da olusabilecek arizalardan korunmak icin
firnin 8n yUzUndeki gdstergede &zllestirilmis hata kodlari gérintilenmektedir. Hata
kodlari, hata durumunda ekranda sirekli olarak gésterilmeye devam etmektedir.
Hata mesajlar hata durmu giderilinceye kadar gérintilenmeye devam eder.
Géruntilenen mesajlara gére asadidaki islemleri yapin.

Hata Mesajlarn

Hata mesajlari "ER" simgesi ve hatanin kendine 8zel kodu (01, 02, ..., 17 vb)
goriuntilenerek belirtilir. Bu durumda firina herhangi bir sey yapmayin ve Yetkili
Servis ile iletisime gecin. ERO6 ve ERO9 hata mesajlari degildir. Bu mesajlara
karsilastiginizda asadidaki koruma mesajlari kismindaki adimlari uygulayin.

Hata Kodu Aciklama
ErO Sicaklik sensdru arizasidir. Servisle iletisime geginiz.
Erl Sicaklik sensdru arizasidir. Servisle iletisime geginiz.
Er2 Et soketi arizasidir. Et soketi baglantisini kontrol ediniz.
Sorun ¢ézGlmezse servisle iletisime geciniz.
Kapi kilidi pirolitik fonksiyon sirasinda elektriksel veya
Er3 . e e .
mekanik olarak arizalandi. Servisle iletisime geciniz.
Firin calisirken 6 saat boyunca kullanicr higbir ayar
Er6 degistirmezse bu hata verilir.Bu hatayla karsildiginda
acma/kapama tusuna basildiginda hata silinir.
Istticilar calismasina ragmen firinin ici ayarlanan sicaklik
degerine ulasmamigtir. Firin kapisinin kapatilarak ¢alistinldiging
Er7 . . T, sl
emin olunuz, hatay silmek icin Grinin elektrigini kesip tekrar
aciniz. Hatanin devami durumunda servisle iletisime geciniz.
Er9 Sicaklik limit degerlerin Uzerine clkmistir. Servisle
iletisime geciniz.
Urn agikken knoblardan birinin veya ikisinin baglantisinin
Erl6 L L .
kopmasi durumudur. Servisle iletisime geciniz.
Er17 Zaman ile ilgili hatadir. Servisle iletisime geciniz.
Bu hata pirolitik temizlik iceren Urinler icindir. Kapinin
door kapatiimasi gerektigi belirtir. Firin tekrar kullanildiginda

hata silinir.
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Buhar islevli Pisirme Tablosu

Fan Fonksiyonu 3 200 100 Firini ggllgtlrquan 30-50 820
+ Buhar dnce.
Fan Fonksiyonu 3 200 200 Firini ggll§t|rquan 30-40 1500
+ Buhar dnce.
Turbo-+Buhar 3 180 150 Fir galistrmacan 30-40 500
Fan Fonksiyonu 3 200 250 Firini ;?I|§t|rmadan 45-60 500
+ Buhar dnce.
Turbo-+Buhar 3 220 200 Firn galistrmacan 60-70 2000
Fan Fonksiyonu | =4 180 300 Finni calistrmadan | 466 110 1000
+ Buhar dnce.

UYARI:Yukarida verilen sireler laboratuvar kosullarinda elde edilmistir ve
sebeke gerilimine ve gida miktarina baglh olarak degisim gdsterebilir.
@ UYARI: Firin sicakken su haznesine su eklemeyin.

*  Finninizda buharli pisirme 6zelligi bulunmaktadir.

*  Finnin tabanina dékilen su, pisirme sirasinda sicak buhar olusturarak
yemeginizden daha iyi pisirme sonucu elde etmenizi saglar.

* Buharli pisirme et tirt gidalarda nem kaybini azaltirken, icinin daha sulu ve
disinin daha gevrek, hamur isinde ise gidanin disinin daha kabarik, gevrek ve
hacimli olmasini saglar.

n Buharl pisirme sadece kilavuzda belirtilen fonksiyonlarda gerceklestirilir.

A Firinin tabaninda bulunan su deposu kapasitesi maksimum 300 ml'dir.
300ml'den fazla eklemeyin.
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Aksesuarlar
EasyFix Tel Raf

Aksesuarlari ilk kullanimdan 8nce sicak
su, deterjan ve temiz yumusak bir bezle
iyice temizleyin.

cevirme telinin yerlestirilmesi
icin kullanilir.

**** Aksesuarlar satin alinan modele
gore farklihk gésterebilir.

7 Si§ Tepsi

2 . 5 Sig tepsi, bdrek pisirmek icin cok

- uygundur.

, ‘.:\:/:" 2 Tepsiyi herhangi bir kizagin icine
—  ——= yerlestirin ve dizgince oturmasi icin

L e —— ) sonuna kadar itin.

*  Aksesuari firnin icinde dogru konuma [
yerlestirin.

* Fan kapagi ve aksesuarlar arasinda
en az 1 cm bogluk birakin.

* Pisirme kaplarini ve/veya
aksesuarlari firindan ¢ikarirken =
dikkatli olun. Sicak yemekler ya da  Easyfix Yarim Teleskopik Rayh Tel
aksesuarlar yanmaniza yol agabilir.  Tepsi
Yiyeceklerinize kolayca ulasabilmeniz
icin yarim teleskopik ray yarisina kadar
uzar.

* lIsi sebebiyle aksesuarlar deforme
olabilir. Soguduktan sonra normal
gdérunimlerine ve performanslarina
geri dénerler.

* Tepsiler ve tel izgaralar 1 ve
7 arasindaki herhangi bir seviyeye
yerlestirilebilir.

« Teleskopik ray T1, T2 seviyelerine

yerlestirilebilir.
. Tek seviyede pisirme icin seviye Teleskopik Raylar
Aksesuarlariilk kullanimdan 8nce sicak
su, deterjan ve temiz yumusakbir bezle
* Teleskopik raylarla tek seviyede iyice temizleyin.

pisirme icin T2 seviyesi tavsiye edilir. -

3 tavsiye edilir.

* Cift seviyeli pisirme icin Seviye 2 ve
Seviye 4 tavsiye edilir.

* Pili¢c cevirme teli Seviye 3'e
yerlestirilmelidir.

Baglanti

* T2 seviyesi teleskopik raylarda pilic pargasi
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* Her teleskopik rayda temizlemek icin

clkarmaniz ve yeniden yerine
takmaniz icin baglanti parcalar
bulunur.

*  Yan kizak ayagini ¢ikarin. “Tel rafin
cikarilmasi” bélumune bakin.

'R

iUy

* Teleskopik rayin Ust baglanti

parcalarini yan tepsi seviye referans

teline asin ve ayni anda baglanti
parcalarinin yan tepsi seviye
sabitleme teline oturduklarina
oturduklarini net bir sekilde duyana
kadar alt baglanti parcalarina
bastirin.

/

Su Kolektori

Bazi pisirme kosullarinda, firin
kapaginin ic caminda yogusma
olusabilir. Bu bir Urun hatasi degildir.
Firin kapagini izgara konumunda agin
ve bu konumda 20 saniye birakin.

Su, kolektére damlayacaktir.

Firini sogutun ve kapadin i¢ kisminikuru
bir havlu ile silin. Bu islem dizenli
olarak yapilmaldir.

Kizartma lzgarasi (LIGHTFRY)

Gidalari az yaglh veya yagsiz olarak

*  Cikarmak icin, rayin 8n yizeyini tutun kizartmak icin kullanilr.

ve bir 6nceki talimati tersten
uygulayin.

Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1zgara yapmak
veya firinda kullanima uygun kaplarda
pisirmek icin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgarayi firn boslugundaki ilgili
rafa dogru sekilde yerlestirin ve
sonuna kadar itin.

Vs

Temizlik ve Bakim

Temizleme
UYARI: Temizlemeye
baslamadan 6nce cihazi kapatiniz ve
sogumasini bekleyiniz.
Genel Agklamalar
* Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan
cihazda kullanimlarinin tavsiye
edildigini kontrol
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ediniz.

Parcacik icermeyen krem temizleyiciler

veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik

(asindirict) kremler, asindirici temizlik
tozlar, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
yuzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler

kullanmayiniz, bunlar cihazin
cam, emaye kaplanmis ve/veya
boyali parcalarina zarar verebilir.

* Herhangi bir sivi tastiginda,
parcalarin zarar gérmemesi igin
tasan siviyi hemen temizleyiniz.

m Cihazin herhangi bir parcasini
temizlemek icin buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

* Emaye kaplanmis firinlarin ici en iyi
firin sicakken temizlenir.

* Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batirilmig bir bezle siliniz.
Ardindan firini islak bir bezle tekrar
siliniz ve kurutunuz.

*  Firnni tamamen temizlemek i¢in ara
sira sivi bir temizlik maddesi
kullanmaniz gerekebilir.

Katalitik Temizleme

Katalitik levhalar firin haznesinin
icinde takilmigtir. Bunlar, kenarlarda
mat boyali, agik renkli ve/veya firinin
arkasinda mat

boyali panellerdir. Pisirme sirasinda yag
kalintilarinin toplanmasi icin kullanilirlar.

Levha yaglar emerek ve bunlar kil
olacak sekilde yakarak kendini temizler,
olusan killer islak bir bezle firinin
zemininden kolaylikla temizlenebilir.
Verimli olmasi icin levhanin gézenekli
olmamasi gereklidir. Levha eskidikce
rengi degisebilir.

Levhanin Uzerine agir miktarda yag
ddkulurse, verimi disebilir. Bu sorunun
Ustesinden gelmek icin 20 - 30 dakika
boyunca firini maksimum sicaklikta
calistinniz. Finn soguduktan sonra,

Katalitik levhalarin elle temizlenmesi
tavsiye edilmez. Sabuna batiriimis celik
bulasik teli veya bagka herhangi bir
asindirict malzeme kullaniimasi halinde
levhada hasar olusacaktir. Ayrica,
levhalarin temizlenmesinde aerosol
temizleyicilerin kullaniimasini da tavsiye
etmiyoruz. Katalitik levhanin duvarlari
asirt yag nedeniyle etkisiz kalabilir. Asin
yag yumusak bir bez veya sicak suya
batirilmig bir singerle temizlenebilir,
ardindan yukarida agiklanan temizleme
islemi yapilabilir.

Katalitik Levhanin Sékilmesi

Katalitik levhay yerinden ¢ikarmak icin
her bir katalitik paneli firna sabitleyen
cvatalart sékiniz.

Cam Parcalarin Temizlenmesi

* Cihazin cam parcalarini duzenli
olarak
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paslanmaz celik parcalari temizlemeyiniz.

temizleyiniz.

Cam pargalarin icini ve digini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve
kuru bir bez ile iyice kurulayiniz.
Paslanmaz Celik Parcalarin
(varsa) Temizlenmesi

Cihazin paslanmaz celik parcalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

Paslanmaz celik parcalar sadece
suya batirilmis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile
iyice kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken

Paslanmaz celik yUzeylerde sirke,

kahve, sUt, tuz, su, limon veya domates
suyu gibi malzemeleri uzun sireyle
birakmayiniz.

Boyal Yizeylerin Temizlenmesi
(varsa)

Domates, salca, ketcap, limon, yag
turevleri, sut, sekerli gidalar, sekerli
icecekler ve kahve, ilik suya
batirilmig bir bezle derhal
temizlenmelidir. Bu lekeler
temizlenmezse ve dékildugu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(8rnegin sivri nesneler, celik ve
plastik ovma telleri, yizeylere zarar
veren bulagik singeri)
OVULMAMALI ve yUksek dizeyde
alkol iceren temizlik maddeleri, leke
ckaricilar, yag temizleyiciler, yizey
asindirici kimyasallarla
temizlenmemelidir. Aksi takdirde,
toz boyayla kapli yuzeylerde asinma
meydana gelebilir ve leke olusabilir.
Uretici, uygunsuz temizlik
Urunlerinin veya yéntemlerinin
kullanilmasindan kaynaklanan hicbir
hasar icin sorumluluk kabul

etmemektedir.

I¢ Camin Sékilmesi

Temizlemeden dnce firin kapaginin
camini asagidaki gdsterildigi gibi
s6kmeniz gerekir.

1. Cami B ydninde itin ve konuma
sabitleme ayagindan (x) serbest
birakin. CamiA ydninde cikarin.

i¢ cami yerine takmak icin:

2, Cami B ydninde, konum sabitleme
ayadinin (y) altina dogru ileriye itin.

3. Cami € ydninde, konum
sabitleme ayaginin (x) altina
yerlestirin.
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Firin kapaginin G¢ kath cam olmasi
halinde, Ggunct cam tabakasinin ikinci
cam tabakasi ile ayni sekilde sékilmesi
gerekir.

Firin Kapaginin Sékilmesi

Temizlemeden dnce firin kapaginin
camini asadidaki gdsterildigi gibi
s6kmeniz gerekir.

1. Firnin kapagini agin.

2. Baglanti parcasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

3. Kapagi, tamamen kapal
konuma yaklasana kadar kapatin
ve kendinize dogru cekerek sékin.
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Tel Rafin Sokilmesi

Sekmekicin, tel rafi sekilde gsterildigi
gibi cekin. Klipsler agildiktan sonra (a),
yukari dogru kaldirin.

-

Bakim

AUYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca
yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapiimalidir.

Firin Lambasinin Degistirilmesi
UYARI: Temizlemeye baslamadan

dnce cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

e Cam lensi ve ardindan ampuli
ckarin.

*  Yeni ampuli (300 °C sicakhga
dayanikl) sdkttigintz ampulin (230
V, 15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

¢ Cam lensi degistirin. Finniniz artik
kullanima hazirdir.

* Bu Urinde, G sinifi enerji verimliligine
sahip bir 1sik kaynagi bulunur.

* lIsik kaynagi son kullanici tarafindan
degistirilemez. Satis sonrasi hizmet
alinmasi gerekir.



* Urindeki 1sik kaynagi baska
vygulamalarda kullanima
uygun degildir.

Cra2lty
Isik kaynag vzman kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim icin 6zel olarak
tasarlanmistir. Ev aydinlatmasi
amactyla kullanim i¢in uygun degildir.

Firinin zemininde olusabilecek kire¢
kalintilarini kazimaya calismayiniz. Aksi
takdirde firin tabani zarar gérur.

Firin tabaninda olusabilecek kireci
¢dzmek icin her 2 veya 3 kullanimdan
sonra firin tabanina asit orani %6'yi
gecmeyen 200-250 ml beyaz sirke
ddkin ve 30 dakika bekleyin. Daha

sonra nemli nemli bir bezle temizleyin.

Firinin Disg Yozeylerinin Bakim
( Kontrol Paneli ve Firin Kapisi )

* Asindirici temizlik maddeleri kullanma-
yin. Temizledikten sonra iyice durulayin
ve kurulayin.

« Urtininiz inox ise, inox yuzeylerin
baki-mi ile ilgili bdlime bakiniz.

* Ozellikle panoda diigme eteklerinin
altinda biriken kirler temizlenmedigi
takdirde, digmenin bastinlarak déndu-
rilmesinin de etkisiyle panodaki boyay!
kaldirarak paslanmaya sebebiyet vere-
bilir. Bunu énlemek icin zaman zaman
digme eteklerinin altini temizleyin.

* Ankastre firinlarda, 6zellikle sulu ve
yagh yemekler pisirdikten sonra, firin
kapisinin i¢ camini nemli yumusak bir
bezle silin. i¢

camlari silmek icin asla agindiricr (partikdl
iceren) ve yUzeyi cizebilecek maddeler
kullanmayin. ic camda olusabilecek mikro
catlaklar, 6ronun kullanimi sirasinda camin
catlamasina sebep olabilir.

* Bazi ankastre finnlarda i¢c cam sékulebilir
Szelliktedir. Bu tip bir Gron kullaniyorsa-
niz, ic cami sékerek temizleyebilirsiniz.

* Firninizda 1zgara yapacaksaniz, Grin ile
beraber tepsi icinde verilen 1zgaray: kul-
lanmaniz tavsiye edilir ( eger Grinunizde
bu aksesuar varsa ). Bdylece sicrayan ve
damlayan yag firmin icini kirletmeye-
cektir. Eger buyUk tel izgaray: kullanacak-
saniz, yaglarin toplanmasi icin en alt rafa
tepsi koyun. Emizlik kolayligi agisindan
icine bir miktar su koyun.

Cihazinizin Cevreye Uygun Bir
Sekilde Atilmasi

Urin veya paketi Gzerindeki
bu sembol, Grinin ev atig
gibi muamele gérmemesi
gerektigini gdsterir. Bunun
I yerine elektrikli ve elektronik
donanimin geri
dénisiminU yapan gecerli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Bu Grinin
dogru sekilde imha edilmesini saglayarak,
Urunin yanls atik muamelesi kaynakli
cevre ve insan saghd ile ilgili potansiyel
olumsuz sonuclarini énlemeye yardima
olursunuz. Malzemelerin geri dénisimu,
dogal kaynaklari korumaya yardimc
olacaktir. Bu Urinin geri dénisimd ile
ilgili daha ayrintili bilgi icin [Gtfen yerel
belediye, ev atiklari imha servisi veya
Urinu satin aldiginiz magaza ile temasa
gegin.
Ambalaj Bilgisi
Urin ambalaiji, geri dénistirilebilir
malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj
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atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel ydnetimin belirttigi
ambalaj toplama noktalarina atin.

Enerji Tasarrufu icin Oneriler

Elektrikli ocakta pisirme yapilirken duz
tabanli tencere kullanilmalidir.

Kullanilan tencere tabaninin buytklogiune
uygun olan ocak g6zU tercih edilmelidir.

Pisirme suresini dusirmek icin tencerenin
UstUne kapak konulmalidir.

Pisirme siresinin uzun olmamasi igin
gereken miktardan fazla su yada yag
kullaniimamalidir.

Yiyecekler piserken firin kapagi sik sik
acilmamalidir.

Misterinin Secimlik Haklar:

MUsteri; malin 6502 sayili Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun hikimleri
uyarinca ayipl oldugunun anlasiimasi
durumunda, ayip daha sonra ortaya
ctkmis olsa bile, malin mUsteriye teslim
tarihinden itibaren iki yillik zamanagimi
sUresi icinde;

1) Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sdzlesmeden dénme,

2) Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme, secimlik
haklarindan birini Saticiya karsi;

3) Asint bir masraf gerektirmedigi takdirde,
bitin masraflan saticiya ait olmak Uzere
satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme,

4) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir

misli ile degistirilmesini isteme, secimlik
haklarindan birini ise Saticiya, Uretici veya
ithalatcrya karsi kullanilabilir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici icin orantisiz
gUclukleri beraberinde getirecek olmasi
hélinde tuketici, s6zlesmeden dénme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir. MUsteri;
sikayet ve itirazlar konusundaki
basvurularini TGketici Mahkemelerine ve
TUketici Hakem Heyetlerine yapabilir.
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Sorun Giderme

@ Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, tablodaki
aciklamalar dogrultusunda sorunu ¢6zmeye calisa bilirsiniz.

Cihaziniz hala normal ¢alismasina devam etmiyorsa Vestel iletisim Merkezi veya
size en yakin Vestel Yetkili Servisi ile irtibata geciniz. Yetkili servis listesine ve
iletisim bilgilerine web sitesinden ulasabilirsiniz. Tom yetkili servis bilgileri
Bakanlik tarafindan olusturulan Servis Bilgi Sisteminde yer almaktadir.

Sorun

Sebebi

Cozim

Firin agilmiyor.

Enerji kapatilmigtir.

Eneriji verildigini kontrol ediniz.

Ayrica diger mutfak cihazlarinin
calistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor
veya firin
Isinmiyor.

Firinin sicaklk kumandasi yanlig
ayarlanmistir.

Firinin kapadr acik birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda
digmesinin dogru
ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinin lambasi
(varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmigtir.

Elektrik beslemesi kesilmis ya
da kapatilmigtir.

Lambay: aciklamalara
uygun bicimde degistiriniz.
Prizde elektrik beslemesi
oldugundan emin olunuz.

Firnda yapilan
pisirim esit
duzeyde olmuyor.

Firinin raflar hatal
yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontro
ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler
pisirmedikce firinin kapagini
sik araliklarla agmayiniz. Firinin
kapagini sk araliklarla acarsaniz
ic sicaklik duser ve bu durumda
pisirme sonuclan etkilenebilir.

Zamanlayici butonlarinin
arasinda yabanci maddeler

Yabanci maddeleri temizleyiniz
ve tekrar deneyiniz.

(varsa) gurultolo
calisiyor.

Zamanlayic sikismigtir. Rutubeti temizleyiniz ve tekrar
butonlarina Dokunmatik modeli: kumanda deneyiniz.

dizgin panelinde rutubet vardr. Tus kilidi fonksiyonunun

basilamiyor. Tus kilidi fonksiyonu ayarlanmamis oldugunu kontrol
ayarlanmigtir. ediniz.
Firinin terazide oldugunu
kontrol ediniz.

Firinin fani Raflarin ve icinde pisirilenlerin

Firinin raflar titresim
yapiyordur.

titresim yapmadigini veya arka
panele temas etmedigini

kontrol ediniz.
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Teknik Ozellikler
Enerji Etiketi

Marke VESTEL

Model AF-8785YS
AF-8785 YB
AF-8785YG

Firn Tipi ELEKTRIK

Agirlik kg 33.0

Enerji Verimliligi Endeksi - geleneksel 105.7

Enerji Verimliligi Endeksi - hava dolasimh 94.3

Enerji Sinifi A

Enerji Tuketimi (elektrikli) - geleneksel kWh/cevrim 0.93

Enerji Tuketimi (elektrikli) - fanh kWh/cevrim 0.83

i¢ Hacim Sayssi 1

Enerji Kaynag ELEKTRIK

Hacim 78

Bu firin EN 60350-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Firin
- MUmkunse, yiyecekleri birlikte pisirin.

- On 1sitma zamanini kisa tutun.

- Pisirme sUresini uzatmayin.

unutmayin.

- Pisirme esnasinda firin kapagini agmayin.

- Pisirme islemi tamamlandiginda firini kapatmayi
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SIZiN iCiN BURADAYIZ!

Urininizd iyi ginlerde kullanmanizi diliyoruz.

Bize 7/24 asadidaki iletisim kanallarindan ulasabilirsiniz.

Sizin i¢in buradayiz.

Aradiginiz pek ¢ok cevabi

cozumuvar.vestel.com.tr

internet sitemizde bulabilirsiniz.

Sorunlarla ilgili ¢6zom ve bilgilendirici iceriklerimize
ulasabilir, yetkili servis kaydi acabilir,
kaydinizi takip edebilir, Grininize ait gincel

teknik belgelere ulasabilirsiniz.

@ Capcanh VES:!;E!;R VF_STEI.
Destek O 0) (© 08502224123 | e Gozom

MERKEZi J,
SN—r’ 4

vestel.com.tr/destek u
vmh@vestel.com.tr E

(@) Zorlu Holding kurulusudour. VESTEI_



0850 222 4 123

www.vestel.com.tr

© 0850 222 4 123

WhatsApp

Cihazinizin T.C. Gimrik ve Ticaret Bakanhg: Tiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gézetimi Genel Midirligi’nce tespit ve ilan edilen kullanim

8mri (cihazin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gerekli yedek
parca bulundurma siresi) 10 yildir.

(e) Zorlu Holding kurulusudur.

) .’ Geri dénustirilebilir kagit kullanarak dogaya katkimizi sirdiriyoruz.

URETICi FIRMA:

Vestel Beyaz Esya San. ve Tic. A.S. Manisa Subesi
Manisa OSB III. Kisim Kegilikdyosb Mah.

Mustafa Kemal Bulv. No: 10

Yunusemre/Manisa - Turkiye

Tel: 0850 222 4123

Web: www.vestel.com.tr/destek

E-posta: vmh@vestel.com.tr

WhatsApp: 0850 222 4123

52483613





